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હ ખુશાલી પત્ર. 


રઝે નામદાર શ્રીમંત યુવરાજ શ્રી ફ્તેહસિ'હુરાવ સા- મ 
ઉજ હેગનાં શુભ લગ્ન ચાલતા વરસના ફ્રેણુઆરી માસમાં સ) 


પજ ક ા પ 
જઝ સારી ધામધુમથી થનાર છે. એ માંગલિક આનદસમય 
4 ક 


હિ શુભ દિવસની યાદગીરીમાં આ ટુજ્તર ધધાનો ગ્ર“થ પિ) 
હ જેમાં આખી આલમતુ' હીત .સમાએછુ' છે તે પ્રગટ હ 
%ક% કરવા મે'દુરસ્ત ધાર્યું છે-- 


જુ નામદાર શ્રીમ'ત યુવરાજ શ્રી કૂતેહૃસિ'હરાવ સાહેળ જ] 
મડ અતે તેમનાં રાણી સાહેબ તથા સછઇકુડુંબ એમને 
હ થ્રી પરમ રૃપાળું જગનિમ'તા સર્વેયા સર્વેદા બિ 
શિ ક્ુખી રાખી દીધાયુ કરે, અને તેમની છુ 

કે પવિત્ર ગાંઠે જે પવિત્ર સ્નેઇથી જ્ેડા- દ 
જડ વાતી છે તે દીન પ્રતીદીત વધુ છો 
ઝં એડયતાને પામે એવું આ સ્ત્રી પ) 
ક લેખકનું શુદ્ધ અતઃકરણુવું ન 
ઝે આશીર્વાકય છે. જિ 
જિ 77 
ર તમાસ્તુ. જ 


ત્ત્નિ 
જ 


હત, માણસામ ?ગગાબાઇ પ્રાણુશકર ચાસ્િક. (ર 
જ કેષ્ુઆરી ૧૬૦૪. ૦_ ન ણુ ર દ ક 
કકે ૪. ચ્‌. હેડમિસ્ટ્રેસ વિકટોરિયા ગલે સ્કૂલ, હ 
જા ન્‍ 
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કી 
કી 


રડ ક 


ક»-અર્પણ રપોત્રેકા.-હ- 


કાપો 

સદ્ગુણ વત્સલ ધર્મ બજુઃ-- 

ર1. રા. જમીઅતરામ કેશવરામ. 

રેશાઇ. 
સું, રંગુન. 

મહાશય ! 

આપ ભાઇશ્ી સુલદ્્સીત ઓકેળવણીનીઃ દિ! 
શનારા ષભાવો માં અતિ પ્રીતિપ્ુર્વક તન મન 
અતે ધનથી પરીશ્રમ લળ આશ્રય આપો છો. 
સ્વદેરોાભતિતી અભિવૃદ્ધિ થવાના કાર્યમાં ખ" 


તીલા છે, આર્ય મહિલાઓની ઉન્નતિ નિહાળી 


સ'તોષ પામો છે. નિર્દોશ આ જાતીના પવિત્ર 


લખાણુની કદર પીછાની બની શકે તે આશ્રય ૨ 


આપો છે. પરમાત્માને જન્મ અગાઉ આપેલા 
અભય વચનની સ્મૃતિ રાખી તિરાભિમાન રહી 
પરેપકારાદી મતુષ્યના મુખ્ય ધમૈના કાર્યમાં 
સાણાયતા આપવા આકાંક્ષા રાખી 
સદ્દોપયોગ કરે! છે. સગા ભાઇ તુલ્ય મ્હારા 
ઉપર્‌ મમતા દાખવી ખ્હેન પ્રત્યેની ફરજ સ્તુતિ 
પાત્ર અદા ડરો છે. જેથી પ્રજતે નિઃશ'ક 
ઉપયોગી થઇ પડે એવા આ મ્હારા ગ્રંથમાં 
આપતું નામ શુદ્દ અ'તઃકરણુથી અને અતિ 
ઉદડાસથી લખી આન દી થાઉછું. 
લી, ધમૈભગિની-- 


ગ'ગાખાઇ પ્રાણશ'કર્‌ યાજક, 
. છૈડ મિંસ્ટ્રેશ વિકટોરિયા' ગર્લ સ્કુલ. 
સુ માણસા? 


ખુદ્ધિતા : 


વ 
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મૂ 
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હ 


જ... 
ન 
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કાવ્ય. 


મ ભાસે ભામ ભણાવતાં ભય ભવે; ભોળાજ ભાયે। ભલે, 
ટ્ર ભ'ગાસે ભય તેજ ભાઈ ભણવે; ભાસે ભય'કારો જે, 

હક 

કાં 

ક ભામભિનીએને શષુાવવા છાલના જમાનામાં વિઘાહીન «૪- 

ગતના મતુખ્યો ખોટે ભય યાને વ્હેમ દેખાડે છે. અને ભણેલી 

મ ગગાના જવાડા રૂપ દ્રછોતો દેખાડે છે. પ'ગુ સદૂનિલાએ 


ઝને છાડ પહોંચેલી સીએ સારી સગતથી અર્થીત કુડુંળના સધળાએ 
પા 


99 


જૂન 


સદ્વિઘા ગ્રહ'યુ કરેલ હોય તે! તે સારૈન રસ્તે ઉતરે-અને 
વિદ્યાથો સારૂજ માત પામે માટે «ગતતા એવા ગનુખ્યોને 
વે ળેધરૂપ આ કવિતાથી દેખાડવામાં આવે છે. જે તેઓને આ 
જડે; કેળવશીને મોટો તુચ્ઠટાર છે. તે શણાવ્યાથી કોઇ ડાળે 
ન જા સદર દર થઈ ત/શે અને આયૌની ચઢતી થશે. સ્ત્રી આ 
પી સારા પાયા ઉપર આવ્યા વમર્‌ દિન્દૂ પ્રજવું રેય ડદાષિ થ- 





હઝ વાવ નપો. સગબભ આતે ગૃકણીનો મહિમાં શાસ્ર દારા 
જડે અયષાય અને તે થષી સ્ત્રી કેળવાય તે તે ઘરમાં બાળકોને 
હઝ તેમન મોથ પુર્ષોતે પોતા ર સદૃવિઘાના પ્રભાવથી સારે! [6 
હડે ખોધ અને ધંર્યતા આપી શકે માટે જે ભમ તેશો! રાખે છે. 


પ 
હડ તે શવ સીજોને ઊજાવવાધી?7 ભગાશઞે. «છ 
ક ડુ 

2% “3 
“સ. ફિ 
પડ્‌ ઇન ષ્મ્ક શ્વ 
જુ દર્‌ : તલ્સ્‌ 
ડં જ ૩” શ તૂ. રે 
ભ જ 
કં 4 
પરુ, ક 

| પડછે 
ક્ર જ 
“કફ જકડ“ફૂયજ કુ કુ ને 


દો ઝડ સા ક ઝક 
કં જૂ ૯ કટિ. 
ક મમાજાલ-* 


જ. 
મ્દઈ# 


તિર્થ સ્વરૂપ-મહાન ભાગ્યશાળી; પરમ પુણ્ય- 


ક ન 
છદ શાળી સદ્ઝુણુ વત્સાલ સહારા વડીલ સાસુ ખાઇશ્રી જ 
જ ર્તનખાઇ મ'ચેર્જી ખુસલાખાઉ નવસારી સલેસર્‌ ક 
ર વાડીશહોલ્લો-- , પવિત્ર સદા આરેાગ્ય સેવામાં; જ 
ક હું નીચે સહી કરનાર જરખાતુ ફરામજી મંચેરજી ક 
સ ખુમલાખાઉ, હું આપની શીતળ છાયામાંહુમેશાં આ- ક 
ક નંરમાં હિવસ નિડીસન કરૂંહું. આપ પ્રત્યે સ્હારી શુદ્ધ જ 
ક ત'તઃકરણની સુજ્યભાવ તરીકેની લાગણી છે. ઓપની ક 
જ સદ્યુણુતા અખૂટ છે. કિરતારની મહેરથી આપ ખુઝરંગ જ 
ફર વચે પહોંચ્યા છતાં આપની ધાર્મીક વૃત્તિ દ્રઢ છે. 
કે આપનામાં નિરાભિમાનપણું, સદૂચુણતાને ધેયેતાના જ 
આ અખૂટ જમાવ થએલો છે. સ્વધર્મ ઉપર આપની નિષ્ા જ 
ક ઘણીજ છે. માટે સ્હારાં એક પર્ષભગિની ખ્હેન ગ'ગા- હ 
ક ખાઇ જેમનો સ્વશુત્તિતો હુજ્ષર મહાસાગરને ગ્રંથ જે જ 
કાડ આખી . આલેમને ઘણે। ઉપચે।ગી છે. વેમાં આપતું ક 
ડે સુખારક' પવિત્ર નામ અખંડ જળવાઈ રહે માટે ક 
ાડ ગ્રેસાંજલિ આપના નામની દાખલ કરાવવા મે' આ ક 
ક યોજના કીધી છે. તે આપ સ્વીકારશે।, આપીન ! જ 
આ જ 
ન ડંલડત્તા* તા, લી. હું છું આપની સ: ક 
આ ૬લી જવ ફરામજી મંચેર્જી ષુમલા ખાઉ, ,ઠુે 
કટ મી સને ૧૯૦૪ ડે સ્નેહ પૂર્વક શામે. ક 
શાકના 


હક્ક £૬5૦4586૬24365243૯ડ૨4ક્‌ 
ર 

લે! 

શી ન્આલાર પત્ર. 

બ “--ઝ-«૩-૦-૭-૯-- 


સેકત-151૬ શ્િર્‌ઝા સહુાર્પએ। શ્રી ખે'ગાર્જી સવાઇ 

ખહારદ્‌ર-- છ. સી. એસ. આઇ.,--કચ્છ પ્રાંત, 

નૅદુતામદાર્‌ સટ્ારાજા ઢાકોર્‌ સાહેબ શ્રી ભગવત- 

સિ'હછ- જે, સી. આઇ, ઇ., એમ, બી, સી, એસ. 

ખેમ, આર્‌, સી, પી. એકઃ બી, ચુ, 

એલ. એલ. ડી, ડી, સી. એલ. --ગેોડલ, 

મણારાણાસર શ્રો જરાવતસિ'હજી.-કે. સી. આઇ, ઈ. 
ક લોમડી. 

સરરોર મહમદખાતજી સાહેખ-કે. છ, સી, આઇ. ઈ 
પાલણપુર? 

મહારાજા સર શ્રી વખતસિ'હુજી--કે, સો, આઇ. ઇ? 
લુણાવાડા? 

તવાખ સાહેખ સર્‌ ર્સુલખાતજી-કે, સી, એસ. સઇ, 

જીનાગઢ? 

મહારાણા સાહેબ શ્રી છત્રસિ'હછી બહાદુર્‌--તાંરાદ, 

સણારપ્વળ શ્રી પ્રતાપસિ'હછ ઝુલાખસિ'હછ-વાસદ્ટા. 

શ્રીમ'ત નામદાર રાએાલજી શ્રા તપ્તસિ'હજી સાહેબ 


જ “૫ “૬૩ 
કડ 


કે 


ખહાડદુર-- સાણુસા* 
ર્‌, ર્‌, કેશ્નશ'કર ર્‌ ગીરજાશ'કર્‌ નેર્શી ચીટનીશ 
ડીસ્ટ્રીકટ કૉરટે-- અસદાવાદ, 


રા, રા* રોરાઅછી દાદાભાઈ ખ'ભાત ગમાસી, સરકે? 
સુ'્ાાઇ ખે'ક--પુતા, 
આપ નામદાર સાહેબો ઓ ગ'થકારતા આશ્રય 
સ્થાન છે! ખની શકે તે મદદ આપવા €લટ રાખોછે 
તેથી જાભાર સાથે આ ગ્રંથમાં આપતાં સુખારક નામ 
દાખલ કરી કૃતાધ થાઉછું. 
માઝઞયાઃ 3 લી. ગગાથાઈ ગ્દાણશ'કર ક 
તા. ૧-૨-૨૯૦૪ હૈડમિસ્ટ્રેસ વિકબદિયા ગર્લમ્કુલ 





ઉ ન આનાળાતનાળક#મવતાતશતભા”- “શ? 





કસ ખ્સ્્જ ત કઝા ઠર બ્્સ્ફ્ હસુ ભ્ત્ટ 


છુ 
હ 


સ દિન્લાવખાાપામનરોણુંત 


કઝર ક ક ત 





2 


હઝ 


જ 


ઉસ્પિણાતાતાામાણન0%' 
હઝ, 





જ ફો; 
હસક 


કી 


“મસ્તાવના. 


૦ના હકિ-વઉધનવ, 


* પ્રાચીન સમયમાં આપણા હિન્દુસ્તાનમાં ધણા કુશળ કારીગરે! હતા, 
તેમની કારીગરીના નિશાન ઘણા જમાના ષહી ગયા છતાં હજી પડાશિત 
છે તે જોઇ આપણે અજાયબ થઇએ છીએ. આછુ પર્વત ઉપરતાં જેન 
સોકાનાં ન્નૂનાં દેવાલયે।, 'સિહ્પુરતો રૂદ્રમહાલય, પ્રાચીન સિકા વિગેરેમાં 
કાઢેલી વેલ, જુલ, ખુદ્દા, કાંગરી મસિએ વિગેરે અદ્ભૂત કારીગરી જેના" 
રને છક કરી નાંખે ' છે. અતે આંજના સુધરેલા જમાનાના યુરોપના કારી 
ગરેથી પણ્‌ તેવા ધાઢ બનવા અરાડય થઇ પડે છે. 


હિંદના કારીગરો હુભ્નર ધંધામાં આખાદ જાહોજલાલી સ્થિતિએ “૫- 
હૉચી રાતદિવસ આન'દમાં રહેતા. અતે મહાનરિથતિ ભોગવતા-તેજ ભૂ 
પિના નરો આજે કંગાલ સ્થિતિમાં દારિદ્ર મતિમૃઢ અને વિચાર શક્તિએ 
શુન્ય બની જઇ હુનર ધધામાં અધમ હાલતે પહોંચ્યા છે, તેવા ઉધ્યમી 
ચ'ચળ કારીગરેતે ઉપયોગી થઇ પડે. અને દેશી કારીગરી સજીવન ' થાય 
તેત્રો આ હુર ધધાનતો ગ્રેથ સ્વદેરા' સેવામાં પ્રસિદ્ધ ડરી હું ફૃતાર્મે થાઉણું. 


આ ગ્રંથ પ્રસિદ્ધ ઢરવામાં મ્ડારા એક સદ્ગુણી બધુ શા, ચુતીલાલ 
દામોદરદાસ ખેલાપુરીઆ. એ કૃપાળુ ભાધ'્રીએ ઘણી સારી મદદ આપી છે. 
તેથી તેમનો હું ઉપકાર ખરા અતઃકરણુથી માતુંછું, આ મ્હારા ગ્રૅથ ક 
પ્રગટ થયો એ બધે. પ્રતાપ ભાઇ ચુનીલાલતો' છે. 


આ ' શ્રેચના' છેવટના ભાગમાં જે. વી. નવલખી એન્ડ ડકુંપનીની જાન 
હેર્‌ ખૂબર્‌ છેતે કંપની ઘણી ભરૅૉસાદાર અતે પમાશીકપણે ગ્રાહકોના ઓ- 
ડર નિયમીત બજાવે છે. પોતાની ઓદીસમાં જે માલ ન હોય તે ખીજેથી 
લાવી તે ઉપર જીજ કમીશન લઇ ખાત્રી પૂર્વૈક યાલ મોકલાવે છે. અતે 
તેથી આ ગ્રથના તમામ ગ્રાહકોતે એ વિશ્વાસ કંપની સાથે ફામ કો 
ખાત્રી કરવા હું: ભલામણુ કરંછું. 


શસા, ની ગ'ગાખાઈ પ્રાણશ'કર્‌ થાજિક* . ' 
તા. ૧-૨-૧૪૦૪,  '“હેડમિસ્ટ્રેશ વિક્ટોરિયા ગલે સ્કૂલ, 


પકગગૂ પવેું. ૧થી ૧૩ સુધી. 
પ્રકરષ%ુ ખીજીં. શરીર સુશે।શિત કરવાના પ્રયોગ પૃછ્ટ ૧૩ થી ૨૩ સુધી. 
પકરણુ વીજીં. ન્નનવર્‌ દૂર કરવાના પમૈ! ગ. પૃછ ૨૪ થી ર૯ સુધી. 
પ્રકરણુ ચોયુ', સાથુ બનાવવાના ધમો, પૃછ્ટ રદ થી ૩૯ સુધી. 
પકરમ્ુ પ મું. દારૂખાના સ્‌ળ'ધી પ્રમોમ. પૃટ્ટ ૩૭ થી ૬૪૯ સુધી. 
મેદરણું ૬ ડું. ચમતારો ભિત્તભિતત અજયળીપ્ર પટ્ટ ૪૪ થી પપ સુધી. 
મૃકરણુ ૭ મું. ઝેરો જનતવર સ'ળ'ધી પયોત્ર. પૂછ ૫૧ થી ૬ર સુધી, 
પ્રકરપ્યુ ૮ મું. વાર્નીસ બતાવવાના પયોમ. પટ્ટ ૬ર થી ૪૩ સુધી. 
પ્રકરૂણુ ૪ મું. કપડા ઉપરથી ડાધ કાઢવાનાપ્ર. પૂછ ૭૩ થી ૭૭ ચુધી, 
પ્રકરણું ૧૦ સું. કદાચ સ'ભ'ધી ભિ્નભિન પયોગ,પૃટટ ૭૪ થી ૯૭ સુધી. 
પ્કરણુ ૧૧ સું. નનનવરની દવાના પ્રમોગ. પૂછ છછ થી ૧૦૩ ચધી. 
પ્રકરણુ ૧૨ મું. વરસાદની અગપચેતીએ. પૃટટ ૧૦૩ થી-૧૦૪ સુધી. 
પકરણુ ૧૩ મું. સોનીના પપ'ચના ખુત્રાસા. પૃછટ ૧૦૪ થી ૧૧૨ સુધી, 
પકરણું ૧૪ મું. મલમ બનાવવાના પધષોગ. પૃછ ૧૧૨ થી ૧૧5 સુધી, 
પકરષ્યુ ૧૫ મું. પાણી ઠંડુ કરવાના પષોમ, પૃછટ ૧૧% થી ૧3૧૮ સધી, 
પ્રકરણુ ૧૬ મું. ચામડા સ'બ'ધી પમોગ. પૃણ ૧૧૮ થી ૧૨૨ સુધી. 
પ્રકરણુ ૧૭ મું. ફૂવા શોધી કાઢવા ળા,લખાણુ, પૂછ ૧૨૨ થી ૧૨૪ સુધી. 
પ્રકરણુ ૧૮ સું, ધાતુ સંધી હુન્નર. પૃછ ૧૨૪ થી ૧૪૨ સુધી, 
પ્રકરણુ ૧૪ મું. ઘણી ન્નૃતનાં સુરગુ બનાવવા, પૃ ૧૪૨ થી ૧૫૩ સુધી. 
પ્રકરુ ૨૦ સું. ધણી જતની શાહી બનાવવી. પછ ૧૫૩ થી ૧૬૮ સુધી. 
પ્રકરણુ ૨૧ મું. સાધારણુ કામના છુભર. પૃ ૧૬૯ થી ૧૮૧ સુધી. 
પકરયુ ૨૨ મું, જગનિર્યતાની કૃતિને મળતા પ્ર.પ્ટ્ટ ૧૮૧ થી ૧૮૬ સુધી; 
પકરણુ ૨૩ મું. લાખ બનાવવાના પમે।મ. પૃછ્ટ ૧૮% થો ૧૪૦ સુધી. 
પ્રકર્યુ ર૪ સું. લાકડા સંબધી હુનર. પૃઇ ૧૪૦ થી ૧૪૭ સુધી. 
પકર્‌ણુ ૨૫ મું, કાગળ બાબત ઘણા હુન્નર. પૃદ્ટ ૧૯૭ થો ૨૦૨૬ સુધી. 
પદર ૨૬ સું. અત્તર અર્ક ને તેલના 'જુન્નર. પૃછ ૨૦% થી 2૧૨ સુધી. 
મેકર્ણુ ૨૭ મું. પર્ચુર્મું અન્તયળી હુનર. પૃટ્ટ ૨૧2 થી ર૨૮ સુધી. 
પ્રકરણુ ૨૮ સું, ઉતતે રેશમ ઉપર રંગ ચઢાવવા.પૃછ્ટ ૨૨૮ થી ૨૩૩ સુધી, 
પક્રમૃ ૨૯ મું. વનસ્પતિ સબંધી હુસર. પૃછ્ટ ૨૩૩ થી ૨૪૪ સુધી. 
ધકર્ગ્‌ ૩૦ સું. સુતર ઉપર રંગ ચઢાવવા, | પૃદટ ૨૪૪ થી 2૪૭ સુધી. 
પદરણૂ ૩૧ મું. દવા સબંધી ઢુત્નર. પૃછ્ ૨૪૭ થી ૩૭૦ સુધી, 
ધરૂ રર સું. ઇઈંમેછ દવાએ બનતાવવાતા પે. પૃછઠ 299 થી ૨૭૬૧ સુધી. 
પક્રૂગુ ૩૩ સું. આંખ ને કાત સબ ધી પયોગ.પ્રટ ૨૪% થી ૩૮૦ સુધી. 


અનુઝ્ુર્માણકા 


ભેગ પારખવા સળ ધી પમોગમ.પૃછ 


કનક 


હજર મહાસાગર. 





પ્રકરણ પહેલ, 


ભેગ પારખવા સખ ધી ભિક્ત ભિલ્ પ્રયોગ, 


૧૦ રૂધની અ'દર્તે1 પાણીને ભેગ પારખવાની રીત:--આ 
ભેગ પાર્ખવો માટે ખાસ યત્ર આવે છે તેને લેકટોમીટર કહે છે; અને તે 
નળી પાણીમાં સ્ુકવાથી ઓઈછી વત્તી ડુબવાથી ભેગ માલુમ પડી આવે છે. 

૨૪ બીજી ર્‌ીતઃ--ગાય અથવા ભેસતું દૂધ આપણે હમેશાં વાપ- 
રતા હોઇએ, તે દૂધ એક વજન કરેલી બાટલીમાં અસુક નિશાતી સુધી 
ભરી વજત કરી તોૉંધી રાખવું. અતે જ્યારે શકદાર દૂધ તપાસવું હોય 
સારે તેને પણુ તેજ નિશાની સુધી ભરી તોળવું, એટલે જને સ ભેગ 
જરો તો વજત ગણું માલુમ પડશે. 

૩» ત્રીજી રીત:--ટૂધમાં નાઇટ્રીક આસીડનાં એક ખે ટીપાં નાંખ- 
તાજ જે પાણી ભેળેલં હશે તો દૂધ અને પાણી છૂટાં પડી જશે. 

“૪, ચોથી રીત:--સૌાથી સહેલી રીત'એ છે કે, દૂધમાં આંગળી 


“'એળીને એક ટીંપુઃ અગુદાના નખ ઉપર્‌ મેલવાથી નને દૂધ ચોખ્ખુ હશે 
તો ટીપુ' ગોળાકાર હાલતમાં રહેશે, પણુ જને પાણીતે ભેગ થશે તો તે 


ટીપુ અ“ગુઠા ઉપર્‌ પથરાઇ જશે. 
પ સધ ચે!"-ખ૭ુ' છે કે નહીં તે જણુવાની મી સરગધને 
પાણીમાં નાંખી ન્નેવું તે પાણીના. હેઠળ ખેસી નય તો તેમાં કાંપ્ર પણુ 


* ભેગ ચયો. નથી એમ સમજવું પણુ જે તે પાણીની સાથે પીંગંળો નનય 
, તે પથરાઇ જાય તો તેમાં ખીજ વસ્તુતો. ભેગ સમજવે।. કારણુ મધ . ભારૅ 


- છે'તેથી: તુતે પાણીને તળીએ' ખેસી જ્ય છે અને _ખાંડ હલકી છે તેથી 


પથરાઇ જય છે. 
.૬* બજી ર્‌ીતઃ--મધને। દીવો કરવો, “ને. તે શ્ોખ્ખુ હશે તા 
દીવો! બળશે પણુ તેમાં ભેગ હશે તો સારી .પેઠે. દીવો બળશે નહીં. . 
- છ .ત્રોજી ર્રીતઃ:--મધમાં. કેટલાક ખાંડનો અથવા સાકરતો શીરો 
શૃ ર 


ર્‌ હુત્રર મહાસાગર, 








સૂન“. ૫૯૧-૧.# 


ભેળીને વેચે છે તે પારખવાની રીત શવી છે કે, મધતાં વીશ ટીપાં લેવાં 
અને તેમાં ઘોડો આલકેહોલ ભેળવો. જે તે મધ ચોખ્ખુ ષશે તો આ 
રીતથી તે દૂધના જેવું. સફેદ થરો, પુ તેમાં શીરાતો શેગ હશે તે। તેમાં- 
થી કાંજી જેવો ભાગ છુટા પડી નીચે ઠૅરી ખેસશે. 

૮* ક્લઈસા સીસાને। ભેગ છે કૈ તહીં તે પારખવાની રીત:-- 
ઘણી વખતે લુચ્ચા કલાઇ. કર્તારાગએ ડલાપ મોંધી હોવાતે લીધે તેમાં સી- 
સાતા ભેગ કરી તે મિશ્ર ધાતુધી વાસણુ ઉપર્‌ ડલઇ કરે છે અતે તેથી 
દરીતે તે વાસણુમાં ખાવાનો ચીજ રાખવાથી અથવા રસે!ઇ ડર્વાથો સીન 
સુ શરીરમાં પ્રવેશ કરી ઝેરી અસર કરે છે, આ ઠગાઇ નનણુવાનો સહેક્ષો 
ઉપાય એ છે કે; શકત્ાળા વાસણુ ઉપર સા૪ કપડાને! કટકો ધસવાથી લને 
ચોખ્ખી કલઇ હશે તો ડાળા ડાધ પડરો નછોં પરંતુ તેમાં સીસાતો બેમ 
હશે તો તુવૈન કાળા ડાધ પડરો. 

“હ “ખરી અતે 'ખતાવટી ચાહતે પારખવાની ર્રીત:--ચમચી 
“ઉર્‌ીને ચાણ એક ગ્લાસમાં નાંખી તે ઉપર ઠંડુ પાશ રેડવું અને પછી 
તેને સારો પે્કે હલાવવું, ચાહ ચે!ખખી હશે તો પા'સીને સહેજ રેમ આ- 
વશે પણુ ભેળસેળ કરેલી;હલ#ી અથવા રંગેલી ચાહ હશે તો પાણી ઘણુંન# 
રંગીન બનો તેમાં કકરો આવતે! જણારો. 

૧૦, આછ  ર્ીત:--ચેોખ્ખી તથા બનાવટી ચાહતે નૂદી નતૂદી 
ઉકાળી તેને સારી પેઠે ઠંઠી પડવા દેશો તો બન્ને વચ્ચે ભારે તફાવત મા- 
લુપ પડશે. બનાવટી ચાણ જેમ હંડી પડતી જરો તેમ વધારે જાડી થશે 
છતા દેખાવમાં તે પારદશક રહેશે; પણુ ચોખ્ખી ચાથ ગદલી અથવા દપ 
ના રંગની થઇ જરો. સબખ ચોખ્ખી ચાક તેમાંના નાધટ્રીક આસીડતે લીધે 
આતે! રંગ પકડે છે. પણુ બનાવટી ચાહમાં આવો આસીડ હેતો નથી. 

૧૧, ખાંડમાં રેતનો ભેગ છે કે નહીં તે જાણવાની રીત:-- 
( રાતી ખાંડમાં રેત ભેળવવામાં આવે છે ) એક ગ્લાસ ભરીને પાણી લેવું 
અતે તેમાં ઘોડી ખાંડ નાંખવી પછી તેને ચમચીથી હલાવવું, .હલાવી નાં- 
ખીને પીગાળવું; ળાદ એ ગ્લાસતે ઘોડો વખત એક જગ્યા ઉપર સુષ્ી 
રાખજે. જે ખાંડમાં રેતી અત્રવા બીજી ન્તત ભેળેલી હરો. તો ગ્લાસની 
નીચે ઠરી જરો, 

૧૨૪ સોતામાં પિત્તળ અથવપ ત્રાંછુ પાર્ખવાની દ્રીત:-- 
દાગીનાતે એક કઠ પત્થર જેતે સોની લેકે કસોટીના નામે એળખે છે, 
તે' ઉપર દામીનાતે બ્ેરેથી ઘસવે। કે જેથી તે ધાતુતો ઘસારા અથવા 
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ડાધ પત્થર ઉપર્‌ પડે, પંછી એ ડાધ ઉપર્‌ જરા. “નાઇટ્રીક આસીર ”તું 
ટીપુ સુકેવું એટલે નને ખરા સોતાતો બતાવેલો હેશે તો તે ડાધ જરે નહીં 
પણુ એમનો. એમ પત્થર ઉપર રહેરો, અને ડાધ જતો રહે તો સમજવું, 
કે એ સોનાનો દાગીનો નથી પણુ પિત્તળ અથવા ખીછ ધાતુતેો છે. 

૧૩* ખીજી શીતઃ--એ દાગીનાને ડસોટીપર ધસવાને ખદલ્ષે તેની 
ઉપર્‌ નાઇટ્રીક આસીડ જરા લગાડી નેવે. જે તેમાં તાંભાજેવી ધાતું હશે 
તો -ત્રાંખુ નાઇટ્રીક આસીડમાં પીંગખ્યામે લીધે તેનો બ્લુ ₹ંગ દેખાશે પણુ 
નને તે સોનાનો હશે તો તેની ઉપર્‌ ક'ઇ પણુ અસર્‌ શશે નહીં. 

૧૪, કીર્શજ પાર્‌ખવાતી રીતઃ--કીરંમજ સારી પેઠે સુકાએલી 
હોય અતે તેતે! દાણા ખાંડ વગરતે! હોય તથા તેતો રંગ કાબર ચીત્રો અને 
જરા સિર રગ ઉપર્‌ ઉતરશે દેખાય 'છે, 

 ૧૫* ખીજી રીત;--કીરમજના. દાણાનો આકાંર ઇંડાના જેતે. ગોળઃ 
હોય તથા તેની ઉપરતી બાજી કાચબાની પીઠની રેણુકની ગોળ અતે પેટ 
આગળથી 'ચપટી હોય અનૈ તે ઝીડાની પાંખ "ખરી ગયેલી હેય. ઉપર્‌ જે ડાન 
ખરચીત્રો રંગ કહેલ છે તે રગ થવાનું કારણુ એ છે કે, તે દાણા ઉપર કુદરતી 
એવા રંગને ભુકો પેદા: થયેલોજ હોય છે; અતે જાંખુનો રગ થવાતું કારણુ 
એ છે કે જે પાણીમાં એ કીડાઓને નાંખે છે તે પાણીમાં થોડોક 'ઝીર્મ- 
જતો રંગ નાંખી દેછે જે કીડાના ખદન ઉપર્‌ ખેશી જાય છે. 

૧૬» રેશમી ડપડામાંથી હલકી જાતતુ'. રેશમ 'ાર્‌ખવાની 
રીત:--એક. રેશમતો કકડો લળ 'તે ઉપર્‌ હૈડ્રોકલોરીકનાં "ખે ત્રણુ ટીપાં 
તાંખવાં એટલે જે રેશમ ચોખ્ખુ' હશે તો "તુરત કાણુ' પડશે. અને, કાણું 
 પડીતે..વચ્ચે કાંપ્રક રહ્યું હોય તો જે ઓમળી ગયો તે ખર રેશમ સમજવું 
અને બાષીતો જે ભાગ રલ તે સુતર સમજવું. . 

૧૪, ઘછુ'ના આયટામાંથી ચાક શોધી. કાઢવાની રીત: --ધહું 
ના .આટામાં થોડુ સલપ્યુરીક આસીડ નાંખી મેળવી નાંખવું, એટલે નને 
આટામાં ચાક ભેળેલો હશે તો તે ચાકમાંથી . કારમોલીક આસીડ. 'બહાર્‌ તી- 
કબ્યાથી આટઢામાં ઉભરો આવશે અને “ને કાંઇ ભેળેલું નહીં હરો તો ઉભરો 
આવરે નહીં. ર 

' ૬૮. 'પંઉમાંથી ભેળેલે! ચાક કોના યીત: --પાંઉ- 
ની થોડી કાતરીઓ ઉપર્‌ કકડવું. પાણી. રેડવું પછી -તે પાણીમાં થોડુ' સલ- 
ક્યુરીફ આસીડ: નાંખવુ ને તેમાં. ચાક ભેળેલો હશે તો તેમાં ઉભરો આવશે. 

૧ પાંઉમાંથી ય્કડી શૈધી કાઢવાની રીત: -તપાંઉને, કાપી 
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પાણીની અદર ભીજવી રાખવું, પછી તે પાણીમાં થોડુ' સોલ્યુશન ગક 
મ્યુરેંટ આક્‌ લાઇમ નાંખતું એટલે જે તેમાં ફ્ટકર્ડી ભેળેલી રે તો પા'ગ્‌ી 
દૂધના જેવું યશે, ને “ને તેમાં ફાઇ નહીં ભળવ્યું હરો તો પી એમને 
એમ સ્વચ્છ ર્હેરો. 

૨૦, સાણુમાંથી ભેળસેળ કીધેલા ખીજી નાતના પદ્યાર્થ 
શે1ધી કાઢવાની રીતઃ--ઘોડી પાતળી ચીપો ડાપીને તેતો એક ભામ 
લેવો પછી તે ઝોક શાગના વજન ખરાબર્‌ સાત ભાગ સારા સ્પીરીટ એજ 
વાઇતમાં નાંખીને બાટલીને બૂચ મારવો, અતે તેતે ગરમ જગ્યા ઉપર્‌ મેલી 
શાખવે જે સાણુ સારો હરો તો તે બધો સ્ષીરીટમાં પીગળી જરો પણુ 
તેમાં રેતી અથવા મટાડી ભેળેલી છરો તે! બાટલીમાં નિચે ઠરી જરે, 

૨૨૬ ટરપીન્ટાઇન તેલમાંથી ખીજી હલકી જતતુ' તેલ રો।ધી 
કાઠવાની રીતઃ--તેલને સફેદ ડાગળ અથવા કપડા ઉપર થોડુ નાંખીને 
તેને «ર આતસની ગરમી દેખાડવી, જે તેલ સાર્‌ હરો તો વરાળ રૂપે 
ઉડી જરો અતે તે કાગળ અથવા કપડા ઉપર કાંઈ પણુ ડાધ રહેશે નહીં, 
પણુ શેગવાળુ' હશે તો તે પર્‌ ડાધ પડી રહેશે. 

૨૨* વાઈન દારૂમાંથી સુગર્લેડ શે।ધી કાઢવાની રીત:--ગ્લા- 
સમાં થોડા વાઇત રેડો તેમાં ઘોડે ટીંકચર એક આર્પીમ'& નાંખવો એ 
ટલે જો વાઇતમાં શુગર્લેડ હરો તે! તે ગ્લાસમાં વાઇનદારૂ કાળા રગનો થશે, 
નકી તો તે એમના એમ સ્વચ્છ રહેરો. 

૨૩, સ્ટીલના લે।ઢઢામાંથી સાધારણ લે।ઢાને શોધી કાઢવાની 
રીત:-તાઇટ્રીક આસીડમાં થોડું પાણી નાંખીને નરમ કરં અતે તેમાંથી 
ગક ટીંપુ' લોઢાપર નાંખવું અને તેને થોડી મિનિટ રહેવા દઇતે પાણીથો 
ધોઈ નાંખવું. જે તે લેહું હશે તો સફેદ જુરા રમતો ડાધ પડશે, અને 
સ્ટીલની ધાતુ ઠશે તો કાળા ડાધ તેનો ઉપર રહેશે, એમ થવાનું ઠારણુ 
ગએ કે નાઇટ્ીક આસીડ તો ખેઉ જતતા લોઢાતે પીંગળાવે છે, પણુ સ્ટી- 
લના લેોથ્માની બનાવટમાં કોલસો આવ્યાથી ટાળો ડાધ પડે છે. જેથી તે 
આસીડમી પીંગળ્યા વગર્‌ કાળારવાળે! દેખાય છે. 

૧૪. લવ'ડર્તા તેલમાંથી હલકી નાતનુ' ભેળરોળ કીધેલુ” 
તેલ રોણધી કાડવાની ર૨ૈીતઃ--આ ખુચખોદાર છીમતી તેલમાં વારેઘડી” 
ગમે ટરપીન્ટાઈન તેલ શેળેલું હોય છે તે શોધી કાઢવાની રીત નીચે પ્રમા- 
ણૈેઃ--ખક કષધનો અથવા ઢામળનો કટકો ખોળી આતસની સામે ધરતો 
એટવે સ્વચ્છ ખુશબોઈવતું તેલ વરાળ રૂપે પહેલાં ઉડી «ચે અતે તેમાં ટ- 


ભૈગ પારખવાના હુંનજ્તર* પ 





ર્‌પીન્ટાઇન ભેળેલું હશે તે તેનો વાસ તે કપડા અથવા- કાગળ ઉપર પડી 
રહેશે. 

ર૫, ફેલાનેલના કપડામાંથી સુતર પારખવાની રીત:--દ્લા- 
નેલના કપડામાંથી થોડી કાપલી કાપીને તેને પાપડખારતા પાણીમાં ઉકા- 
ળવી એટલે જે નરી ઉત હરો તો તે પાણી સફેદ સાણુ જેવું થશે અને 
તેમાં સુતર ભેળેલું હરો તો તે પાણીનો રંગ બદલારો નહછીં. 

૨૨* અપ્ટેપ પારખવાની રીતઃ--થોડે એક થાથમાં આટો લેવો 
અને અરધી મીનીટ સુધી તેને મસળીને લૉંદો વાળવો જે સારો હરો તો 
છુટી પડશે નહીં, પણુ જને તેમાં કંઇ ભેળ હરો તે! હાથમાંથી છુટા પડ- 
તાંજ તે વેરાઇ જશે. 

ર૨8૪ ગીર્‌ીન સુકી ચાહુમાંથી સાર્ઘુથુ રોાધી કાઢવાની રીત:- 
ચાહતે લીલા રંગની દેખાડવા માટે ચીનના કેટલાક કપટી વેપારીઓ મોર- 
શુથાતો। રંગ આપે છે. તે પારખવાને સુકી ગીરીન ચાહને એક ખાટલીમાં 
નાંખવી અને તે ઉપર્‌ લીકવીડ આમોન્યા ૧ ભાગ અને પાણી અધો ભાગ 
લેધર ખેઉતે ભેળીને ચાઠવાળી બાટલીમાં નાંખવું અતે પછી ખાટલીને ખુભ 
હુલાવવી, પેલી ચાહમાં મોરથુથુ જરા પણુ ભેળેલું હરો તો બાટલીમાં 
પાણીતો રંગ ખ્લુ થઇ જરો. 

૨૮૦ રૂખાર્બમાંથી ભેળેલી હળધર્‌ રૈ।ધી કાઢવાની ર્ીત:-- 

રૂબારૂખતી ચાહુ બનાવવી અને તેમાં એક કાગળતે ખોળીને સારી પેઢ 
સુકવવે; પછી એ કાગળને ખોરાસીક આસીડમાં બોળવે, નને તેમાં ઠળ- 
ધર્‌ ભેળેલી હરે તે તુર્તજ લાલ રંગ થઇ જરો. 

રહ? સાર્‌ અત્તર્‌'પાર્ખવાની ર્રીતઃ--એક સફેદ કાગળનો કડકે 
લઇ તેનીપર્‌ અત્તરતું એકાદ ટીંપુ નાંખી તે કાગળ બળતા આગળ ધર્વે 
જે અત્તર ઉડી જાય તો તે સાર્‌ છે. 

- ૩૦ ફ્રેપ્ટાગ્રાફ્થી પાડેલી ખોટી એ'કનેપટ પફ્ખવાની ચુ- 
ક્તિઃ--જે ખે'કતોઢ ઉપર શક જતે હોય તેની ઉપર સાડતેડ ઓપ પોાટા- 
'શીયમતે પાણીમાં પીંગળાવી નરમ પીંછીથી લગાડયું હોય તો ને તે ફેટો- 
ગ્રાક્થી પાડેલી હશે તો તેજ વેળાએ તેનો રંગ ઉડી જઈ કાગળ અસલ- 
ના જેવો કોરો થશે 'પણુ જો તે અસલ ખરી નોટ હશે તતા તેની ઉપર 
'પોટાશીયમની ક્શી અસર થશે નહીં. ર 

3૨* વર્ત લખેલા લેખને પ્રાચીન માકક રેખાડવાનું કપટ 
દ રીત;--સાહીમાં તોલે બે ચણોઠીભાર લેગે કેસર્‌ વાટી -મેળ- 
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વીતે લખ્યું હેય તે, તરત લખેલો લેખ હેય તોપણુ ધશ પ્રાચીન ડાળ 
ના જેવા દેખાય છે આવી બાબતમાં ન્યાયાધીરો કાગળનો વાસ લેતા રહેવું, 
ગોટે કેસરના વાસ કાગળમાં આવે તે! બનાવટનો છે એમ સમજવું. 

૩૨? સાખણૃમા ભેગ પારખવાની રીતઃ--માખણુમાં જે ભેગ 
ડરવામાં આવે છે તે ઘણું કરી પાણી અને નીમકતો હોય છે. અને તેઓ 
ત્નેઇતા પ્રમાણુ કરતાં વધારે ભેળવવાની મતલખ એવી હોય છે કે મા- 
ખૂણુનું વજન વધે--માખણુના કોઇ પણુ જયામાં પ્ેટલું પાણી છે તે ને 
રોધી ડાઢ્વું હોય તો તે માખણુને તાવવું, ખાદ એક નાની ખાટલી તેથી 
ભરવી, બાદ અધી ઢલાક સુધી તેતે આતસની નજદીક મુકવું, પાણી પે 
તાના વજનતે લીધે બાટલીની નિચે ૦/૪ પડરો. નીમફનોા ભાગ વધારે હોય 
તો તેવા ચપાખણુને ચાખી યા સંધી જેવાથી જણાઇ આવરે માખણુ સાથ 
ચરળી તેમજ આરો ભેળવવામાં આવે છે અને તેથી માખણુ વધારે સફ્ફે- 
દાઇ ઉપર્‌ જણાય છે. આરો ભેળેલું માખણુ જલદી પકડાઇ આવે છે. તે- 
નો દેખાવ લાહી જેવો લાગે છે અતે તે પાંઉ ઉપર સહેલાઇથી પથરાઇ જ" 
વાને બદલે ગોટા વળી ન્તય છે; અને છરી સાથ એવી રીતે વળગી રહે છે 
% તેને પાંઉ ઉપર લગાડર્તા ફ'ટાળા ઉપજે છે-ખર્‌ા માખણુતો ડંગ તુર્ત 
ગોાળખાય છે તથા વાસ મનપસંદ હોય છે. 

૩૩, પાણીમાં સોપમલ છે કે નહીં તે પારખવાની ર્રીતઃ-- 
પ ચણાના પાણીની આસ નાંખવી, ને સફેદ ભૂજી નિચે ખેસે તો નન 

% તેમાં સોમલ છે. 

૭૪. ખીછ રીતડ--પાણીમાં સેો!મલ હોય છે પણુ તે «ણુાતો ન 
થી. પષચુ તેમાં મોર્થુથાતું પાણી નાંખી પછી ઠાર્મોનેટ એઇ પોટાસું 
પાણી નાંખવું; તેથી જે પાણીમાં સોમલ હશે તો તે લીલા રગતું થઇ 
નિચે ખેસશે, 

૩૫* છીંગમાં જેમ છે કે નહીં તે જાણવાની રીતઃ--રહાંગના 
ગાંગડાતે એકઠ્ટ દીવાસળીવતી સળગાવવાથી જે તે કપુરની પેઠે એકદમ 
સળગી ઉડે તો જણનું કે તે ચોખ્ખી છે અને ન સળગે તો તેમાં ભેગ છે 
એમ સમર૪વું. 

૩, સારી ગળીની પરિક્ષ!:--સારી ગળીમાં સેકડે ૫૦-૬૦ 
ટકા ૨૨ હોવો જેઇગે? વળી તે ચળકતી, કાળા આસમાની ₹ંગતી અતે 
જ્રાંગા જેવી દેખાવી સ્તેઇએ, અને ભાગતાં એક સરખી ભાગી ૮૮વી ને 
દ્ર, તેમ જરા ધસવામથી એકદમ ડાધ (ત આવવો નેઇએ 


ભેગ પાર્ખવાંનાં હુશર છ 

૩૭, કેપ્લોનવીદટર્‌ પારખવાની રીતઃ--કોલોનવીટર ભરેલી શી- 
શી 'ખુળ નેસમાં હલાવી અ'દર્તું પાણી જીએ; જે પરપોટા જેવું થળતે 
તુવેજ પાણી જેવું થઈ ન્નય તો તે સારૂં છે એમ ધારવું. પણુ જે પર્પે- 
ટાને જુટી જતાં જરા વાર લાગે તો તે ખરાળ છે એમ ધારવું. 

૩૮, અસ્રુક જમીનમાં ચૂની છે કે નહીં તે જાણુવાની રીત#-- 
જમીનની થોડી માટી એક કાચ ॥ પ્યાલામાં નાંખી તૈ ઉપર હાઇડ્રાક્લોરી- 
ક આસીડ એટલે મીઠાતું તેનગ નાંખવું. એટલે જને તેમાં સે'કડે પાંચ ભાગ 
કરતાં વધારે ચૂનો હશે તો તે ઉપર પ્રીણુ આવશે. આ રીત સૌથી સરસ 
અતે ખાન્તી ફરી આપનારી છે. 

૩8, ખીજી રીત:--જે કોઇ જમીન ઉપર કઠોળના છેડ જેર્ભેર 
ઉગતા હોય, અને નીપજ પણુ સારો આપતા હોય તો સમજવું કે તે જ૪- 
મીનમાં જેઈએ તેટલો ચૂનો છે 

૪૦*.ખીજ સાર્‌ છે કે ખોઠ્' તે પારખવાની શીત:--તાજા 
અથવા તુર્તેજ નીપજેલા પાકતું બીન વધારે સાર્‌; તેમાંથી ખરાબ વાસ 
આવવી ન ન્નેઇએ, તેનો રગ સારો હોવો જેઇએ ( સારો એટલે તેની 
જાતના બીજતો જે કુદરતી રગ હોય તેવો ) વળી તે બીન્ન ખીજના ભેગ 
વગર્તાં હોવાં જોઇએ; બીજના દાણા સારા ભરેલા હોવા જઇએ અતે ક- 
રમાઇ ગયેલા કે કરચલીવાળા ન નેઇએ. આવા ગુખણુની ખાએશવાળુ ખીજ 
મતમાનતો પાક ખસુસ આપે છે, ી 

જર. પાણી સાર્‌' છે કે કેમ તે જાણુવાની રીત:--સારૂં પી- 
વાતું પાણી રંગ, વાસ તથા સ્વાદ રહીત હોવું જઇએ; પાણી સ્વચ્છ અને 
પારદર્શેક હોવું જોઇએ. બહોળા પાણીતો -રંગ જરા. આશમામી લાગે છે. 
પાણીતો રંગ લીલાશપર હોય તો જાણુવું કે તેમાં શેવાળ તથા. બીન્ને વ- 
નસ્પતિનો પદાથ છે. જો તેનો રંગ પીળાશપર હોય તે! તેમાં પાણીજ દ્ર" 
વ્ય છે એમ અતુમાત ખાંધી -શકાસ છે. બિલોરી કાચમાં પાણી ભરીને 
અજવાળામાં સુકવાથી તેતે. રગ તથા તેમાં મેલ હશેઃ તાતે માલમ પ- 
'ડેડે 'આવશે. 

જર. -પેપસ્ટની ટીકીટ સારી છેકે રદ થએલી છે તે પાર્‌ખ- 
વાની રીતઃ--ધણી વખત ટીકીટ ઉપર. છાપ ખરખર નહોં [પડેલી હો- 
વાથી તે: સારી છે કે રદ થએલી છે તે સમજવું [સુશ્કેલ- થઇ પડે છે, વ- 
ખતે તેવા ભુલાવાથી તુકશાનમાં સપ્રડાવું પડે છે આવી પરીક્ષા નણુવા 
માટે રદ થએલી ટીકીટ ઉપર્‌ એફ: ગ્યાસલેટતું ટપકુ*- _ુકવાથી તેમાંના ડાધ 





ટટ . ડુકફે સહાસાગર્‌* 
જરા હશે તે નહીં જણાતો હશે તોપણું આખેદુળ જણાશે. * 

૪૩, આચોર્માંથી ત્રાંબાની ભેળરોળ કીધેલી રો।ધી કાઢ 

થાની રોત:--આચારને સારા લીલા ર્‌ંગતું કરવાને માટે તેને તાંબા સાથે 
ઉકાળે છે અથવા ત્રાંબાના તથા પીતળના વાસપ્યુમાં આખો દહાડે સુષ્ી 
રાખે છે, તેવા આત્ાર્માંથી તાંબુ શોધી કાઢવું હોય તો એક સુંવાળા પા- 
'લીસ છીધેલે લોઢાનો જાડો તારતો કડકો આચારની બાટલીમાં અથવા વા- 
સણુમાં થોડાક કલાક સુફી રાખવો એટલે જે તેમાં જરા પણુ ત્રાંછુ થશે 
તો। લોઢાના શળીઆપર્‌ ત્રાંગાનો રંગ ચઢરેો. 
“ ૪૪. પ્રવાહીઓની અ'&ર્‌ થતી ભેળ જાણુવાની રીત:--પ્ટ- 
લીક સારી મવાહીઓમાં બીછ છલકી પ્રવાહીઓની શેળ ડરવાધી તે પ્ર 
વાહીઓતી ખાએશમાં દ્રેર પડી નય છે. કોઈ પણુ સારી પ્રવાહીમાં તેવી 
હલ પવાહી અથવા પાણી ભેળેલું છે કે નર્જી તે પારખવા સારૂ એરી- 
એમીટર નામતું એક યત્ર બનાવવામાં આવ્યું છે. સધળાં પવાહીએ ૪" 
શામાં ગેક સસ્ખૉ હોવા છતાં તેઓનું વજન વધારે ઓછું હેય છે; દાન 
“ખલા તરીકે, દારૂ, સ્પીરીટવાઇત અને ધથર્‌ પા'ગરી કરતાં હલકાં હોય છે. 
ટલાક ખનીન પદાર્થોથી ખતેલાં આસીડના પ્રવાહીએ અતે ખારવાળા 
પાણીએ, પાણી કરતાં વધારે ભારે હોય છે. હતે કોઇ સારી પ્રવાહી સાથ 
સુલકી પ્રવાદીની મેળવણી થઇ હેય તે પાસ્ખવું હોય તો એરીઓમીટ- 
રા ઉપમોગ કરવામાં આવે છે. એરીએઓમીટર એેક કાચની નળીતું 
“બનેલું હો છે એ નળીતે એક છેડે પોકળ હોય છે તેમાં પારો ભરેલો 
જામ છે, અને કાચની નળી ઉપર્‌ થોડે થોડે સરખે. તકાવતે કાપા પાડી 
રીમો એટલે વધારે એઈછી ગરમી જણાવવાની નિસ્ઞાની પાડેલી હેય છે. 
સદર યત્ર કોઇ પણુ જતની પવાહીમાં મૃૂડયું હોય તો પવાહી જેમ ભારે 
અમતવા હલી હશે તેમ તે તરશે અશ્રવા નીચે જશે. ય'ત્રથી ગાળેલા પા- 
શમાં અથવા આલષપ્રાહોેલમાં ગે ય'ત્ર મૂડયું હોય તો ચોકસ ઉંડાઈ સુધી 
ડુબરો, પણુ આલકોાહેલમાં પાણી અથવા પાણીમાં આલકોાહેલ ઉમેરવાથી 
પેલું યત્ર જેટલી ઉંડાઈએ આગળ ડખળેલું હતું તેથો વધારે ઓછી ઉંડાઇ- 
એ ડુળશે, અને કૉઇ ભેળ થઇ છે. એવું તુલેજ બતાવી આપશે, 

૪૫. ચુલાખી અત્તરમા ભેળ હોય તે પારખવાની ચુક્તિ:- 
શુપાળી અત્તરમાં ચ'દન, કપુર, રોડીયમ વિગેરેતો ભેગ રહે છે. ચ'દન અ- 
ગર રોડીયમનો ભેગ રોય તો તે અત્તર ચાખી નેવાથી ઢડવું લાગે છે. 

૪૬* ઝુલાખી અત્તર્માંથી કપુરને! ભેગ પારખવાની ટ્રીત:- 
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ભેગ પાર્‌ખવાના હુશર્‌ન હ 





કષુર્તા ભેગવાળુ' અત્તર પણુ કડવું લાગે છે. શેળસેળવાળા અત્તરનો રંગ 
પીળા અગર તપખીરીઝોા હોય છે; અને તેને હવામાં સુકવાથી ઝાંખો . ત- 
પખીરીઓ રગ થધ્નતે પછી કાળા થઇ ન્ય છે. 

%૭* ખીજી રીતઃ--ઘડીઆળામૃતીના કાચમાં એક ખે ટીપાં અત્તર 
નાંખીને તેમાં એક ખે ટીપાં નાઇટ્રીક આસીડનાં નાંખવાં અતે કાચની 
સળીથી એક ઠેકાણે સેળવીતે જેવું. એમ કરવાથી ઘણાં ખરાં અત્તર્‌ તપ- 
ખીરી રંગનાં થાય છે. ગુલાબના અત્તરનો વાસ સાદ આવે છે, પણુ રે- 
ડીઅમ અ'દર હોવાથી .દુ્ગેધ આવે છે અને અત્તર્‌ ચીકટઠુ થઇતે આખેહુખ 
ચનીકખાલાના અર્કના જેવો વાસ આવે છે. 

૪૮* હીંગળેોક પારખવાની રીત:--ચેોપખ્ખા હીંગળાકમાં,ગ'ધક 
અને પારા શીવાય બીજ એક પણુ જણુસ આવતી નથી, પણુ પ્રપ'ચ ક- 
રનારા શખ્સો સિ'દૂર, ગેર, હીરાદખણુ અને સોમલની લાલ રંગની એક 
મેળવણી આવે છે એ જણુસોને હીંગળાકની સાથે મેળવે છે. તે ભેગ પા- 
રખવાની રીત, હીંગળાકને એક વાસણુ ઉપર્‌ મી ગરમી લગાડવી એટલે 
ચોખ્ખો હશે તો સધળા બાક્‌ ઉડી જરે અને એક કગર્સ વાસણુ ઉપર 
જણારે નહીં, પણુ જે સિ'દૂર મેળવેલો હશે તો સીસાની ઝીણી ઝીણી 
કરચ! ર્હી જવાની કાર્‌ણુ કે સિંદૂર સીસાની મેળવણી છે તેથી પારો અને 
ગધક ઉડી જઇ. સીસું જેતે ઉડી જવાને ઘણીજ ગરમી નેઇએ છે તે ર્હી 
જવાતું, જે ગેર મેળવેલો હશે. તો તે પણુ રહી જવાને કારણુ કે તેને પણુ 
ખદ થઇ ઉઠી જવાને ભારે ગરમી જઇએ છે, 

૪ ખીજી રીતઃ --હીંગળેકમાં હીરાદખણુને! ભેગ હરે તે તેમાં 
હઊંગળાકને સ્પીરીટ એક્‌ વાઇનમાં નાંખ્યાથી તરત લાલરગ દારૂને આવી 
?શૈ. કારખુ કે હીરાદખણુ પીંગળી જય એવી વસ્તુ છે. અતે પૂક્ત હોં- 
ગળોક દાર્માં પીંગળતો નથી. 

૫૦. હીંગળોાકમા સેોપમલની પરીક્ષાઃ _સોમલ” । પરીક્ષા એવી 
છે-કે હીંગળાકતે ગરમ કરતાં જે તેમાંથી લસણુના જેવો વાસ નીકળે 
તો નણુવું કે, સોમલની સેળવણી મેળવી છે. તે એ ઉપરથી કે સોમલ- 
ની ગમે એટલી ઝીણી કર્ચ ગરમ ફીધાથી ખાક્‌.થઇ ઉડી જાય છે; અને 
તે બાફનો વાસ કદી પણુ છુપો રહેતો નથી. પણુ હમેશ લસણુતા જેવો 
વાસ નીકળે છે. હીંગળાકને જ્યારે ધણીન્ટ ગરમી લાગે છે ત્યારે તે તુર્ત 
સળગી ઉડે છે. અને આસમાની. રગના. બળતાથી થોડી વખતમાં સથળે 
કળી જર છે, .. . કૂ. કે 
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૧૦ હુત્તર સહાસાગર્‌* 
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'૫૧; ગ્યાસલાઇટ તેલને પાર્ખવાતી રીતઃ--પેટરોલ્યમ તેલ 
જલદી સળગી ઉઠનારૂં છે કે નર્ફો તે નીચેની રીતધી તપાશી શકાય છે. 
૧ ગ્લાસ તેલથી ના ભરવો, પછી તેમાં ખળખળતું પાણી નાંખી પૂરે 
ગ્લાસ ભરવો, પણુ પાણી રેડતીવેળા ગ્યાસપર સળગેલી ખતી ધરવી, જે 
ગ્લાસમાંથી નીકળતો ખાક તરત સળગે તો ન્રણુવું કે તેલ જોખમ ભરેલું 
હોવાથી ખુશ્લુ મૂકવું નહીં. 

પર્‌, દુષ્ટ ધાવણની પશોક્ષાઃ--ધાવણુ ને પાણીમાં નાંખતાં ઉ* 
પર્તે ઉપર્‌ તર્ત્રા કરે તથા સ્વાદમાં કપાય હોય તો તેને વાયુથ્રી "પશ 
થગેલું જણુવું* પાણીમાં નાંખતાં જેની પીળી પીળી ડણીએોા થઇ નય 
અતે સ્વાદમાં ખાટું તથા તીખુ' હોય તો તેને .પિત્તથી ખરાબ થએલું *ન- 
ણુકું. પાણીમાં નાંભતાં જે છુડી ન્નય અને ચીકણું હોય તે ધાનણુને ડ- 
કૂથી ખરળ થએલું ન્નણુવું. બે દોષની નિશાનીઓ ભેગી દેખાતી હોય તો 
ખે રાષવાળુ જણુવુ, અતે ત્ર્રેની નિશાનીગો દેખાતી હોય તો સાન્નિપાતિક 
એટલે ત્રણે દોધવાળ ન્નણુવુ. 

પડ, સાફ ધાવણની પરીક્ષાઃ-ે શુ પાણીની સાથે મળી 
નય, બદલેલ રંગવાછુ' ન હોય, તાંતણાવાળુ' ન હોય અને ધોળુ, પાતળુ 
તમા ટાટુ' હેય તે ધાવણુ સારં છે એમ સમજવું. 

પ૪. ઉત્તમ હરડેની પર્‌ીક્ષાઃ--જે હરડે ઝીણા ઠળોઆ વાળી 
અને ધણા ગર્ભવાળી હોય તેને સધળા કામોમાં ઉત્તમ સમજવી. 

પ૫ ભીલાસાની પરીક્ષા:--જે બીલામાં પાણીમાં તાંખ્યાં છતાં 
છુડી «મ નકીં તેએને ઉત્તમ સમજવાં, 

પ૬, સ'ચળ; સિ'ધાલુણ અને સોનામ'ખીની પરીક્ષા. --સ- 
ચળ કાથ જેવું હેય તે ઉત્તમ જાણું, સિ'ધાલુણુ રદ્દાટિક જેવું હોય અતે 
સેોનાસુખી સોના જેવી કાંત્તીવાળી હેય તો ઉતતમ સચજવી. 

પછદશિલાજીતની પર્‌ીદ્વા:--શિલાછત ધરતીપર પછાડ્યા છતાં 
પણું વિખરાઇ ન «તું હોય તથા પાણીથી ભરેલા કાંચાના વાસષુમાં તાં 
ખૂતાં વાંકડીઆ તાંતણ્‌ા જેવું થધતે વધતું લેયતો ઉતમ સમજું. 

૫૮. એલચી અને ડકપરની પરોક્ષાઃ--એલથી ઝીણા દાણા વાન 
ળી છેય ને કપૂર રિનગધ હોય તે સાર નણવું. 

પહ જયકફ્‌ળની પરીક્ષાઃ--«યકળ ભારે, રસ ભરેલું સરખુ 
અને અજરના ભાગમાં ધોળી હોય તે ઉત્તમ સમજવું. 

૬૦, ઉત્તમ સે।તાની *રીંદ્ા:--ે સેં તપાવતાં રાતું દેખાય, 


ભેગ પારખવાના હુન્નર, ૧૬ 





કાપતાં ધોળુ' દેખાય, રેડતાં કેસર જેવું દેખાય, સ્નિગ્ધ હોય, કુણું હોય 
અતે ભારે હોય તે સેતું ધણુ' ઉત્તમ સમજવું. 

૬૨, હલડા સેનાની પરિક્ષાઃ--જે સોનું ધોછુ', કઠણુ, રક્ષ, ખ- 
રાળ વર્ણુવાછું, મેલવાળુ, ગાંઠા જેવું, તપાવતાં તથા કાપતાં ધોળાશવાળુ', 
કસોટીમાં ધોળી, હલકુ' અતે ધણુ મારતાં ફાટી ન્ય તે હુલકું જાણુવું. 

૬ર, સાર રૂપાની પરિક્ષાઃ--જે રૂપું સારા વર્ણવાળુ' ચ" «ે- 
વું સ્વચ્છ, ભારે, સ્નિગ્ધ, કોમળ, તપાવતાં તથાઃ કાપતાં ધોળાશવાળછુ' અને 
ઘણુના મારને ખમી શકે એવું હોય તેને ઉત્તમ સમજવું. 

૬૩. હલકા રૂપાની પરિક્ષા:--જે રૂપું કઠેણુ, બનાવેલું, રૂક્ષ, 
રાતું, પીળું, પતરાંવાળુ', હલકું, તપાવતાં કે કાપતાં વીખરાઇ જય એવું 
કે ધણુ મારતાં ટુકડા થઇ જય એવુ હોય તેને હલકું રૂપ સમજવુ. 

૨૪, કાતી લ્ઞોહની 'પરિક્ષપઃ--જે' લોઢાના પાત્રમાં ઉના કરેલા 
પાણીમાં તેલનો છાંટો પ્રસરી શકે નહીં, તથા જેના પાત્રમાં હિગ નાંખતા 
હિ'ગનો પોતાનો ગધ જતો રહે તેમજ લીંબડાની છાલ નાંખતા તેની 
ઝડવાશ જતી રહે અતે જેની કડાઇમાં ઉ"તું કરેલું, દૂધ ઉભરાઇને શિખર 
જેવુ' થતાં પણુ ધરતીપર્‌ પડે નહીં તથા જેનાં પાત્રમાં નાંખેલો ભીજ- 
તેલો. ચણૂપ કાળા થઈ નય તે કાંત લોહ કહેવાય છે. એ- લોહુ' હરસ, જ્રાઢ, 
ખર્લ, ક્ષય વિગેરે ધણા રોગ મટાડે છે. ી 

૬૫, પિતાક અભ્રડની પરિક્ષાઃ--જે અભ્રકતે અગ્તિમાં તાંખ- 
તાં તેનાં પતરાં છૂટાં છૂટાં થઇ જાય. તેને પિતાક સમજવુ, એ પિનાક 
નને અન્નણુતાં ખાવામાં આવે તો તેમાંથો મ્હાટા કોઢ ઉત્પન્ન થાય છે. 

૬૬#૨ર્દર અભ્રકની પરિક્ષા:--જે અભ્રક અગ્તિમાં નાખતાં 
દેડકાના જેવો અવાજ કરે તેતે દર્રૂર સમજવુ. એ દર્‌ ધણા ગોળા ઉ- 
ત્પન્ન 'કરીતેઃ અતે _મરણુ આપે છે. 

' ૬૪/ નાગ અભ્રડની પરિક્ષાઃ--જે અભ્રક અગ્નિમાં નાંખતાં 
સર્પની પેઠે જુકાટા મારે તેને નાગ સ્મજવુ'. એ નાંગ નને ખૌવામાં ઓં 
વે તો-તેથી અવશ્ય ભગ'દર નામતો રોગ ઉત્પન્ન થાય છે 

૬૮, વજ અભ્રકની પરિક્ષંપ:--જે અભ્રક' વજીની પેઠે કૈ કોઈ ન્ન 
તનો વિકાર નહીં પામતાં અગ્તિમાં સ્થિર રહે 'તેતે વનજ સમજવું” સન 
ઘધળી જાતના અભ્રકોમાં ઉત્તમ છે. અને તે વ્યાધિને મટાડનાર છે." 

૬૯, રંગ કાચો છે કે પાકે! તે પારખવાની 'રીતેઃ--કરપડાને 
એક સાક્‌- સફેદ કાગળ ઉપરે ધસવુ' અઃ ઝને” પેલા કાગળવર્‌ રગ જરાક 


દર્‌ - હુનર મહાસાગર્‌. 


ખનન 


ઉતરે તો રંગ કાચો! સમજવે।. 

૭૦% બીછી શીતઃ--કાગળના ખે તાવની વચ્ચે તે કપડાને મૂડવુ 
અને અસ્તરી ફ્રેરવવી, જે કામળપરે રગ ઉતરે તો રંગ કાચો. સમજવો. 

૭૨. રૂપાની પરિક્ષા:--રૂપાને મીઠાના તેજાબમાં નાંખવુ જે ખરૂં 
ઘરોતે પ નહીં. 

૨, પર્‌વાળાની પરિક્ષા:--પરવાળાને અગ્તિપર નાંખવુ જે ખરૂં 
હરો રા ન#લદી ખળશે નહીં, 

૭૩૦ હુાશીદાતની ' પરિક્ષા$--હાથીદોતનતે ચોખ્ખા કફેોસફેરીક 
આસીડમાં નાંખી થોડીવાર રહેવા દઇ દૈ'ડ પાણીથી ધોપ્ઠ નાંખવો જે ખરે 
હરે તો રિધતિસ્થાપક થશે, . 

૭૪, સારા સાષુની પરિક્ષા:--એક ભાગ સાછુની કરગો ને ૬ 
ભામ સ્પિરિટ ઓક્વાઇનતની સાથે બાટલીમાં નાંખી ણુત્ર મારવો જે સારો 

છરોતો! સ્પિરિટ સાથે મળી જશે. 

૭૫, લીંડીપીપર્‌ની પરિક્ષાઃ--તેને ગરમ પાણીમાં મેળવી નેવી 
ને બનાવટી હશે તો! પાણી તેલની આશવાળુ' થગેલું માલુમ પડશે તથા 
વાસ પણુ બીજી જતને આવશે. 

૭૬. અષ્ટીણુની પરિક્ષા:--અઇીણુને ઓગાળી ડસુખો કરતાં તે 
એકજ ર ગતે! જણાય તથા તે નાંખવાથી મગન ચડે નહોં તે! ઉત્તર ત્નણવુ. 

૭૪, કેસરની પરિક્ષપ:--કેસરતે ગધકના તેન્નબમાં નાંખવું. જે 
ખડ ઘશે તો તેનો ₹ગ કાળે થઇ લાલ થશે અને ખનાવટી છ્શે તે ઠાળ)' 
ચઈ પછી લોલું થશે. 

૮, કષુરતી પરિક્ષા:--કપુર તેનાં પ્યાલાં, માળાઝઓ વગેરેતે ડમર 
ય'ત્રમાં યૂકવાં, જે ભેગ વગરનાં હરો તો નીચેનાં હાંલ્લામાં કાંઈ ન રહેતાં 
સધળુ કપુર ઉપલા છાંલ્લામાં જઇ ચે(ટરેો, અતે ભેગ છરે તો જે 'ચીનનો 
ભેગ હશે તે અગર તે બળીને થએલી તેની રખ નીચેના હાંલ્લામાં રહેરો. 

[૭8, દૂધની પરિદ્દા:--ટ્ધની એદર સોય બોળવી જે નીરમળ છરે 
તો સોયની એણી સાથે ટૂધતું ટપકુ બાઝી રહેશે અને ભેળ છરો તે! સોય 
ખાલીનટ નીકડળરે. 

૮૦. વીજળીની વીંટીએ ની પરિક્ષા:--તે પર ચાક ધસી જેવો 
ત્તે તે ખરી હરો તો તેમાં ગરમી આવેલી માલુમ પડરો, 

૮૬. પારાનાં પ્યાલાં, ગોળીએ, સુ'સએ।ાની પરિક્ષા:--ડમર 

મ'ત્રમાં ત્ૂકી જવાથી તેમાં જતે ધાતુનો ભેળ દરો તે! નીચેતા હાહ્યાંથાં તે 
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શર્‌ીર્‌ સુરૈ[ભિત કરવાના પ્રધોગ? ૩ 





ક 


ધાતુનો એશ રહેશે અને જે પારાનો ચીજને ફકત વનસ્પંતિનાજ રસમાં 
ખૉધેલી હશેતો નીચેના હાંલ્લાં . કાંઇ ન રહેતાં સઘળો પારો ઉપરતા હાં- 
ઘ્રામાં ચોંટશે, 

૮૨. તાંબાની રાના સુરાખારના તેન્નમનું એક ટીંપુ” 
નાંખવુ' તેથી નને તેમાં ગજવેલ અગર્‌ લેઢાતો ભેગ હશે તો તેની ઉપર 
કાળા અથવા ભુર્ત ડાધ પડશે. 





જ્્ન્---- 


પ્રકરણ બીજાં. 


શરીર સુશોભિત કરવાના જૂદા જૂદા પ્રયોગ. 

૧૪ સફેદ કરવાની ફ્રોતઃ--વાદીટ બીસ્મથ ૧ ઔંસ, સ્ટાર્ચ પા- 
ઉડર ( એક નતતો આરા) ૧ ઔંસ, ઓર્‌ીસ પાઉડર ૧ ઔંસ, એ ખ- 
ધી નણુસોને બારીક ભૂકો કરી એકઠી મેળવીને કપડાવડે ચાળી ડખ્બામાં 
ભરી સુકવું'. આ પાઉડર ચહેરા ઉપર્‌ લગાડયાથી ચૅહેરે સફેદ દેખાશે. 

5% ખોજી ર્રીતઃ--પરલ અથવા ખીસ્મથ, વાઈન અને ફ્રેંચ ચાક, 
આ ખબ'તે સરખે ભાગે લઇ તેનો બારીક ભૂકો કરી કપડાથી ચાળી શરીર 
ઉપર્‌ લમાડયાથી શરોર સફેદ દેખાશે. મ 

૩* ત્રીજીરોત:--ધોળા તલ, જીરૂ, શંખજરૂં અને સીરશતું શુદ્ધ 
તેલ, એ સર્વે સરખા ભાગે મિશ્ર કરી પ'દર્‌ દિવસ સુધી શરીર ઉપર્‌ 
ક સફેદ દેખાશે. 

* ચોથોરીતઃ --અમ્નલાનું તેલ એક ઓંસ, બાવચીનો અર્કે 
એક ઔંસ, બાજરીનો લોટ દોઢ ઔંસ, આ ત્રણેને એકઠાં કરી એકવીસ 
દિવસ સુધી શરીરે ચોળવાથી ચામડીના રંગમાં ષ્રેરકાર થાય છે. 

પ* શરીર્‌ ખૂખસુર્ત કરવાની રીતઃ--ગધકનાં છૂલને થોડા તા-. 
ન્ન દૂધમાં મેળવી એકે ખે કલાક રહેવા દેઇ, હલાવ્યા વગર્‌ તે દૂધને. 
ઊપર્‌ ઉપરથી લંઇતે ચહેરા ઉપંર્‌ લગાંડયું હોય તો ચહેરાની ચામડી સા- 
દૂ સ્વચ્છ થવા ઉપરાંત સુશોભિત ' થરો. પણુ હા મેળવણી દર્‌ વખતે 
તાજીજ લેવી. “- 

૬, બીજી ર્‌ીતઃ --ગમમેનજીઇક “ યાં ઔંસ, 'સારો રાતા સુખ્‌- 
ડનો વહેર્‌ ખે ઓંસ, હીરાદખ્ખેણુ ર્‌ ડમે. રેકટીકાઇડ સ્પીરીટ ઓફ વા- 
પત ૧૨ ઔંસ, વરસાદનું પાણી ૪ ઔંસ, એ: સધળાંને એક બાટલીમાં 

નાંખી મજખૂત બુચ મોરી સાત દિવસ સધી પીંગળવા દેવું; પણું એટલો 


૧૪ હુજ્નર મહાસાગર? 
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વષત તે ખાટલીને હમેશ છલાવતા રહેયું, પછી ખ્લાટીંગ પેપર વડે એ 
મિશ્ણુને ગાળો કાદી શીશીમાં જરી રાખવું. તેમાં રૂને બોળી «રા જરા 
ચહેરા ઉપર લમાડવાથી સહેરે સુશે!જિત ખને છે. 

૭, ત્રીછ દીત:--સળ કારમોનેટ ઓપ પોટાસના પાણીમાં દ્ાર્‌ન 
માઇન (છીરમનમાંથી બનાવેલો રગ) નાખી પીંમાળવું, પછી ર્થી મખ 
ઉપર્‌ જરા લગાડું. 

* ચોથી રીતઃ--કારમાઇનનો બારીક ભૂકો ૧ ઔંસ, સક્ફેદ પોન 
મીટમ, ૧ ઔંસ, ઝે બ'તેતે સાથે મેળવી ઝેક કાચની દાભડીમાં ભરી રા* 
ખનું, તેમાંથી થોડું લઇ મૂખ ઉપર્‌ મસળવાથી મૂખ શુલ્ષાખી રંગતું થશે. 

દ. પોચમી રીતઃ -ચારઔઓસ ફેંચ ગાકતો ચણેોજ બારીક ભૂકો 
ડરી કપડામાંથી ગાળી ફાઢવેો; પછી તેમાં ખદામનું તેલ ૨ દમ અતે 
કાર્માઇન ૨ દ્રામ નાંખી સઘળાને સાથે મેળવીદેઇ તેમાંથો થોડું ઘોડું 
મૂ"પૂ ઉપર ધસવાધી મૃખનેો રંગ શુલાળી થરે, 

૧૦, છઠ્ઠી રીતઃ--સારી તાછી મલાઇ ન શેર લેઇ તેમાં એક 
પાઇન્ટ સારૂં મીઠું પ્રાણી રેડી તૈયાર-કરી, પ્રથમ ચહેરાને શાણુ અને પા- 
ણીથી સારો પેઠે ધોઇ તૈયાર કરેલી મેળવણી લગાડવાથી અંગનો ચહેરે 
ખૂભસુર્ત થશે. 

૧૧, સાતમી ર્‌્રતઃ--મીઠી બદામનું તેલ એકચાંસ, સટ્ેદ મીગુ 
ખે દામ, સ્પરમાસીટી ખે દ્રામ, એ ળધાને એક વાસણુમાં નાંખી, ગરમી 
ઉપર્‌ પીંગાળી, એક ખલમાં નાંખીને સધળુ' એક યઇ ન્ય ટયાં સુધી 

ઘુ*ટચા ન ધુ'ટ્તી વખતે તેમાં એક ઔંસ ચુલાખના તેલને «૮ર ૦૪રા 
નાખતાં રહેવુ”. લાઠી જેવુ'. થાય ત્યાં સુધી ધુ'રી ઠંડુ પડે એટલે તેમાં 
ખુશષેોને વાસ્તે “એસેન્સ ઓફ બરમામાટ ” ના આઠ ટીંષાં તાંખવાં, 
વાર્‌ બાદ તેને સ્વચ્છ બાટલીમાં ભરી તૈયાર દે મિશ્રણુને શરીર્‌' 
ઉપર્‌ લગાડવ 

૧૨, ચામડી .ઉષપર્તી કર્યલી કાઢી મા રીતઃ--સક્ેદ 
મીણુ 1 ઔંસ, લીલી નામના છલના રસ ખે ઔંસ, મધ ખે ઔંસ, ગુ- 
લાશર્તું પાણી ખે દ્રામ, ગુલાળર્વું અતર ખે ટીંપા, પહેલાં મીણુને તાવી 
દંડુ પડવા આવે કે તેમાં- ઉપર જણાવેલો. ખાથ્ટીની .બંધી ચાને નાંખી 
ઝેક કરી શીશીમાં ભરવું, તૈયાર થયા ખાદ .શરીર ઉપર ઘસવાથી થનેલી 
કરચલી દર્‌ થાય છે. ી 

૧૩, શરીર ઉપરનાં શિતળાનાં ચાઠાં દૂર્‌ કરવાની રીત;-- 


શર્‌ીર્‌ સુરો!ભિત કરવાના પ્રચાગ, 3પ 
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મીઠી બદામતું તેલ એક ઔંસ, સફેદ મીણુ બે દ્રામ, સ્પર્માસીટી ૨ દ્રા- 
'મ એ બધાને એક વાસણુમાં નાંખી એકકર્‌ી તેમાં અધી દ્રામ કેસર નાં- 
ખી. દેવતાના અ'ગારા ઉપર્‌ પીંમાળી ખલમાં ઘૂંટી શિતળાનાં ટુંી સુદ- 
તનાં ચાઠાં ઉપર્‌ લગાડવાથી તે દુર થાય છે. 

૧૪. ખીજી શીતઃ--ડાડટર્‌ બર્નાર્ડ કહે છે કે શીતળાનું દર્દ થયા 
પછી, શરીર ઉપર્‌ તેનાં ચાઠાં નહોં રહે તેવો સાદ્દો પણુ સરસ ઊપાય 
એછે કે, શીતળાના દાણા ચોકસ કદના થાય એટલે તે દાણાને બાર્‌ીક 
સોયવડે ફોડી નાંખી ઠંડ પાણીએ રસી ધોઇ નાંખવી, એમ કરવાની મત- 
લબ એવી છે કે દાણાની અ'દરના જાગમાં ઝેરી રસ એકઠો ન થવા દેવો 
આ રીત અજમાવતી વખત ધણીજ ધીરજ રાખવાની જરૂર છે. 

૧૫* સસ કાઢી નાખવાની ર્‌ીતઃ--તવસાગરતો કટકો લઇને 
તેને પાણીમાં ડુબાવી સવારે તથા સાંજરે મસ ઊપર ધસવાથી કાંઈ પણ 
દર્દ કર્યા વિના તેમજ ડાધ રાખ્યા વિના જતા રહેશે. 

૧૬, છુંટણાંના ડાધ ડાઢવાની રીતઃ--છુંદણાં કઢાવેલા ભાગપર્‌ 
તેના કરતાં જરા મ્હાટુ' બ્લીસ્ટર્‌ મારવુ' અને ખ્લીશ્ટર્‌ ઉપડે ત્યારે તેને 
ફ્રોડીને પાની કાઢી નાંખવુ". બાદ રૂઝાઇ જય તેમ -કરવુ'' આ પ્રમાણે 
કરવાથી નવી ચામડી આવેછે તેના ઉપર્‌ છુંદણાંનો ડાધ દેખાશે નહીં. 

૧૭, શર્‌ીર્‌ સ્વચ્છ રાખવાની રીતઃ--મીઠી બદામતું તેલ એક 
રતલ, સડ્રેદ મીણ ખે ઓંસ, સ્પર્માસીટી (મગર :મચ્છની ચરખીમાં- 
થી બતાવેલી મીણુના જેવી વસ્તુ-) ખે ઔંસ. એ સધળાંને લેઇ ધીમા: 
અ'ગાશ ઉપર પીંગાળવું,. પછી મીણુ પીંગળી જય કે એ ખલમાં તે 
 તાવેલી મેળવણી ગરમ ગરમ નાંખી ખૂબ ધુ'ટી મેળવી દેવી; અને તેમાં 
દશ ઔંસ ગુલાબતું પાણી થોડું થોડું નાંખીને તેમાં મેળવવું થારબાદ બ- 
ધું એક રસ થઇ જય કે તેમાં “ઓઇલ ઔઓફ્‌ બરગેમાટ ” અધો એસ 
તથા લવ'ડરતું તેલ એક દ્રામ નાંખી જ્યાં સુધી ઠંડુ પડે ત્યાં સુધી ઘુ'ટચા 
કરવું કદાચ એઇલ ઓક ખરગેમાટ અને લવ'ડરતું તેલ ન હોય તો અત્તર 
એક દ્રામ તથા આઇલઓદ્‌ રોઝમરીનાં પદર ટીંપાં નાંખવાં એટલે -એ તૈયાર 
થયેલા મિશ્રતે એક કાચના 'વાસણુમાં મજખયુત ખછુચ વડે બ'ધ ભરી રાખવું. 

૧૮, આજી ટ્રીત:--બદામતું તેલ પાંચ ઔંસ, સફેદ મીણુ પાંચ 
દ્રામ, ગુલાગતું પાણી ૩॥ દ્રામ અને બાલઝમ ઓક મકાના આઠ ' 'ટીંપાં 
લઈ ઉપરની રીત પ્રમાણે બતાવવુ”, એટલે અતુકૂળ વખતે ઉપયોગી થ- 
પ્ર પડશે. ક સ ૧ 


વદ . ૨ ॥ુષર્‌ મહાસાગર. 
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૬&* ત્રીજી રીત:--સફેદ મીગુ ૧ એસ, બદામનું તેલ ૪ એસ, 
ગુલાબનું પાણી, મે ઔંસ, ટકણુખાર અધી દમ, ચુલાબના તેલનાં પાંચ 
ટીપાં એ સધછી' ઉપર પ્રમાણે બનાવવું. 

૨૦ ચેથી રીત:--બદામતું તેલ એક રતલ, સફેદ મીગુ ૪ એ.” 
સ, આ બને સીજેને એકદી ડરી એક માટીના વામણુમાં તાંખી દેવતા 
ઉપર્‌ પીંગાળી, એ મેળવણીને ઝેક ગરમ કીધેલા ખલમાં તાંખી તેમાં ઘોડો 
ઘોડો ગુલાબ નાંખી ખરક કરતા રહેવું. એ પરમારો તેમો ૧૨ ઔંસ શુન્‍ 
લાગ સમાવવે।, એમ તેયાર થમેલી મેળવ'ચીને કાગની શીશીમાં ભરી રાખવું, 

૬૧? પાંચમી રીત:--સફેદ મીણ અધા ઔંસ, સ્પરમાસીટરી અધ 
ઔંસ, બદામનું તેલ ૪ ઔંસ, આર્‌જ ક્લાવર્વોથર બે ઔંસ, પહેક્ષાં એક 
ગારીના વાસણમાં બદામનું તેલ, મીણ અને સ્પર્‌માસીટી નાંખી દેવતા ઉ- 
પર્‌ સાથે પીંગળાવી, હડ પડે કે તેમાં આરજ પ્લાવર વોટર «૪ર «૪ર 
રેડતા જવું; અને હલાવીને મેળવી નાંખવુ, જ્યારે બધું સરષણયું થાય કે એક 
બાટલીમાં ભરવુ. 

૨૨* છઠ્ઠી રીત:--છેલેલી બઘમ એક ઔંસ, બદ્મમર્વું તેલ એક 
દ્રામ, સફેદ નરમ સાછણુ એક દ્રાપ, એ બધાને ખક્ષમાં ધુટી તેમાં એક 
પાઇન્ટ ચુલાબનું પાશ નાંખી ગાળી લેવુ. 

૨૩૨ સાતમી રીત:--છેલેલી બદામ ૮ ઓંમને શ્ર'ગુ પાઇન્ટ પા- 
ણીમાં છુંદીને મેળવવો; પછી સટ્દેદ સાણુ (વીંડસરતો બનાવેલો ) અધી 
ઔંસ, એ બપાને એટ વાસણમાં ઘોડી ગરમી લગાડી સાથે મેળવી નાં- 
ખૂવુ. ખાદ તેમાં ઓઇલ ઔદ બર્મામાટ અધો. ઓંસ, લવ'ડરતું તેલ ૧ 
દ્રામ, ગુલાબનું અત્તર અધી. ઔંસ, એ સઘળા તેલને સ્પીરીટ ઓક વા 
ઇતમાં મેળવી, બધાને સારી પેઠે એક ડરી કાચની શીશ્ષીમાં ભરી સખવું. 

૨૪. ગગપડુસી રીત:--ગુલાળતું પાણી એક બાટલી, ર્પિરીટ ઔક્‌ 
વાધન ર ઔંસ, સ્પિરીટ ઓક્‌ રોઝીસ અધો ઓંસ, ટીંકચર ઓક ઇ૪- 
સ્થરાકસ એક દ્રાગ એ થાને સાથે મેળવી કાચની શીશીમાં ભરી ઊ- 
પચોગમાં લેવુ. ક 

3૫, નવમી રીત;--અધૌ પાઈન્ટ ચુલાળતા પા'મીમાં અધી ચં- 
સ છેળાનતો અકે નાખી ગક ડર્યા પછી તેમાં કારળોનેટ એદ પોટાશ 
દશ ચેન નાંખી . મેળવવું. 

ર5, દશસમી રીતઃ--એક પાઈત્ટ ઝુલાખતા પાણીમાં ઝોક દામ લે. 
ખાનને અર્ક નાંખી તેમાં વીસ રીપાં બાલઝમ એક પીરના અર્કતાં નાંખી 


શરીર સુરોિત કરવાના પ્રચે।ગ? ફ્છ 


મેળવી કાચના વાસાગુમાં ભરી ઉપમોગમાં લેવું. 

ર૭ અગ્યારમી રીત:--ભદામતું તેલ ઝેક ઔંસ તથા સ્પરમા- 
સીટી ખે દ્રાપ આ બને એક વાસણુમાં નાંખી થોડા અરિ ઉપર પીંગળા- 
વકું- પછી ઠ'ડુ પડે કે તેમાં “ એસેન્સ ઓદ લેમન” નાં સોળ ટીપાં નાં- 
ખી સારી પેઠે મેળવી કાચના વાણુસમાં ભરી ઉપમેમમાં લેવુ, 

૨૮: ખારમી રીત:--બદામતું તેલ એક રતલ, સ્પર્માસીટી એઠ 
ઔંસ અને સફેદ મીખુ એક એઓંસને ઝોક વાસણમાં નાંખી આતસ ઉ- 
પર્‌ મૂઝી ગરમ કરવું; જ્યારે તે બધું પીંગળી રહે કે તેમાં ધોડે સુશાળ 
નાંખીને મેળવતા «વું. જ્યારે ખધુ મળી એક થઇ «નય કે તે ઉતારી હડ 
પડત્રા દઈ તેમાં એસેન્સ ઔદ્‌ નીરેોલી ખે દ્રામ નાંખી કાચના વાસણુમાં 
ભરી ઉપર્‌ જીક્ાતું મજખુત ચામડું બાંધી રાખવું. 

રદ? તેર્સી રીત:--છેલેલી બદામ ૪ એંસને ખલમાં નાંખી લાન 
હી જેવું થાય ત્યાં સધી ખલ કરી તેમાં થોડુ' ગુલાબનું પા'જશ્ી અતે એક 
ચમચી કોલાંનવોટર અથવા અત્તરનાં ત્રણુ ટીપાં નાંખી મેળવવું; અતે આં- 
ગળીએ રી શરીર્‌ ઉપર્‌ લગાડવાથી ફાંત્તીમાં સુધારણા થામ છે. 

૩૦, થેપ્ટમી ર્રીત:--છેલેલી બદામ ૪ ઔંસને એક ખલમાં 
નાંખી તે લાહી જેવું થાય ત્યાં સુધી ધુ'ટયા કરીતે તેમાં વેડુ' ચુલાગનું 
પાણી અતે એક ચમચી ક્વેક્ષાંતવીટર્‌ અથવા અત્તરનાં ત્રણુ ટીંપાં નાંખી 
તેમાં દર એંસે અધી દ્રામ કપૂર તાંખી તૈયાર્‌ થએલાને ઊપથેોગમાં લેવું. 

૩૧૬. પ'દ૨મી રરીતઃ--સાર્‌ મધ એક રતલ, કડવી ખદાગતેો ભુકા 
ગક ર્તશ એ બન્નેતે એક ખલમાં નાંખી, લાઢી જેવું થાય ત્યાં સુધી મ* 
ધની સાથે મેળવવું. પછી તેમાં બદામનું તેક ૨ રતલ તથા પાંચ ઇંડાની 
દાળ નાંખી ખધાતે સારી પેઠે મેળવી કાચના વાસણુમાં ભરી રાખવું. 

3૨. સેો।ળમી ર્રીત:--એક ગ્યાલન ગરમ પાણીમાં અધી. રતલ 
સારે સ્પેનીશ ઓઇંલસોપતે। ઝીણો ભુકો કરી નાંખવો, પછી તેને થોડે 
વખત સુધી હલાવી ઠૅ'ડ પડે ત્યાં લગણુ રહેવા દેવો. ત્યાર બાદ તેમાં 
એક ખાટલી સ્પીરીટ એક્‌ વાઇન અતે અધો ઔંસ ઓઇલ ઓજ રોજન 
મરી «નાંખી, હલાવી કાચની ખાટલીમાં ભરી રાખવું, આ મિશ્ર ચહેરા ઉ* 

પર્‌ લગાડચાથી ચામડીતો રંગ શોભાયમાન થાય છે, તથા સ ઉપર 
ખીલ થતા અટકે છે. 

૩૩, શિતળાનાં ચાઠાં દૂ૨ કરવાની રીત:--ચુલાબ ૩ ઔંસ, 
સલ્ફેટ ઓક ઝીંક ૧ દ્રામ એ બેઉને મેળવીને યહેરા ઉપર્‌ હળવે- હળવે 

૩ 


૧૮ હુલ્૨ મહાસાગર 
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લગાડવું. પછી તેને નરમ કપડાવતી હળવેથી લુછી નાંખવું. ત્યાર બાદ 
જ્રથ્ડડીમ લગાડીને પ્રરીથી લુછી નાંખવું; એ પમાણે ફર્યાઘી શિતળાનાં 
ચાઠાં દૂર્‌ થશે. 

૩૪, મસા દૂર્‌ કરવાની ખીછી ર્ીત:-લ'ડનતું એક ધૈદક પતન 
લખે છે કે અગપર્‌ શતા મસા સાદ્‌ ફરવા માટે આઇરીસ પરેટા અકશીર 
છે, તેના શેક છેડા આગળથી ઘોડો ભાગ કાપી લઇ પસા ઉપર દિવસમાં 
ખેથી ત્રણુ વાર્‌ ખુબ જ્નેર0 ધસતે।, દરેક વાર્‌ ધર્યા પછી પરેટાની સ- 
પાટી ઉપર અક્રેક કાતરી કાપી કાઢવી. એમ ઝેક પટેટાના આધારે મસે 
દર થાય છે, 

૩૫, સહાની ચામડી ખૂષસુર્ત કરવાની રીત:--અતાજનેો 
આય ચોકો લઇ તે સાથે ખે ભાગ ગ્લીસેરાઇન અને એક ભાગ પાણી 
મેળવી લાળી' જેડું કરી, રાત્રે મ્હોં ઉપર્‌ તે લગાડી ઉપર ખુરખો રાખવાથી 
ચામડીનો દેખાવ સુધરશે. ી 

૩૬, ખીજી રીતઃ--તઢાતી વેળા ગ્લીસેરાઇનતો ઉપમોગ શરીરની 
ચામડી નરમ તથા. સાફ કરવા માટે કરી શકાય છે. ખે ડવાર્ટ ( આશરે 
ચાર શેર ) પા'સી મે ઔંસ ઝ્લીસેરાણતમાં મેળવી નજાતી વેળા તે મિશ્ર 
ચામડી ઉપર ચોળવાથી અસર્‌ કરે છે. 

૩૪, દાંતને સક્રેદ કેર્વાની રીત:--ગમગીરતો ખારીક ભુકો અ- 
ધો જસ, ફીમ ઓક્‌ ટાટેર ર દામ, ખાક્ષઆમોનીઆક ૧ દ્રામ એ ખ- 
પાને જૂદી જૂદી ખારીક કરી મેળવી નાંખી હમેશાં સવારે દાતણુ કરવા 
વખતે દાતણુના કુર ઉપર ચઢાવી ખુભ ધસવાથી દાંત સફેદ સશ્ઞોજિતઃ 
ખની. અ'ગતા સુંદર દેપ્યાવમાં વધારે કરરે. 

૩/૮, ખીજી રીત:--૪લાવેલી ક્ટકડી, હીરાખોળ, સોપારીના ફોમ 
લાતો બાળેશે ભુકો, આ ત્ણ એકડું' કરી ઝીણું ખાંડી ચાળી દાંતે ધસવું. 

૩&* ત્રીજી રીત#--સસુદદીણુ છ ઓંસ, હીરાબોળ ર એશ, આ- 
પરસ પાઊડર ર૨ ઓંસ, એ બધાને બારીક ડરો, ટપડાવતી ચાળી ઊપન 
યોગમાં લેવું. ન 

૪૦* ચેથી રીતઃ--ખનાવટતું પરવાળુ' 2 ઔંસ, ચલે અર્માની 
ર ઔંસ, સમુદ્રદીણુ ૩ ઔંસ, હીરા દખણુ ૧ા એસ, તજ વા ઔંસ, 
જઝીરમન# ૩ દ્રામ; આ દરેકને ન્નૃ૬ નનૂદુ ખાંડી, મેળવી ચાળી શખવું, આ 
મનન કેચ લોકો વાપરે જે. . 

૪૨૪ પાંચમી ટ્‌તરૂ-ચાક ૪ ઔંસ, સસુદ્દીણુ “૩ ઔંસ, બાઇ 
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કારમાતેટ ઔદ સોડા ર ઔંસ, રાતો રંગ ગ ઔંસ, ગુલાબતું અત્તર ૨૦ 
ટીપાં, એ દરેક ખારીક કરી મેળવી ઉપનેોગમાં લેવું. 

૪૨* છઠ્ઠી રરીત:--સાળરશીંગનો ખારીક ભુકો ૬ ઔંસ, સસુદ્રરી- 
ણુ ૬ એંસ, તજ ૧ ઔંસ, તથા એસેન્સ ઓક વનીલા ૧ ઔંસ, અ- 
મ્બર્‌ ગીસવું એસેન્સ ૧૦ ટીંપાં એ દરેડતે ખારીક ડરી મેળવી દઈ ઉપ- 
યોગમાં લેવું. 

૪૩, સાતમી રીત:--સસુદરીયુ ૬ ઔંસ, ચાક ૨ ઔંસ, ૪ીર- 
મજ ના દ્રામ, ચુક્ષાખતું અત્તર છ ટીપાં એ દરેકને ખારીક કરી મધમાં મે- 
ળવી ઉપયોગમાં લેવું. 

૪૪, આડસી રીત:--ચાક ૩ ગૌસ, સચુદ્રરીણુ ૩ ઓંસ, "ાંડ 
૨ ઔંસ, સ્માલ્ટ મ એસ, એમાં વાષોલેટને શીરે ર્તાંખી મેળવીને લા- 
હી જેવું બનાવવું. 

૪૫* નવમી શીતઃ--તર્કીશ અથવા બ્લુ પત્થર ૨ ઓંસ, »ીર્મ- 
જ ૧ દ્વામ, લવિગ ૧ દ્રામ, પધ પાંચ એસ અતે જરા કોલાનવોટર, એ 
ખધાને ખારીક ફરી કપડાથી ચાળી મધમાં નાંખી હવા નહી લાગે એવી 
રીતે ડખ્ખામાં મૂટી બધ કરડું, 

૪૬૬ દશમી રીતઃ:--કોલસો ૧ બસ, અને બારીક સીંકોતા' 
મ ઓંસ, એ બ'તેતે મેળવી ખારીક કરવુ'. આ મ'જન સાધારણુ છે. 

૪૭૦ અગ્યાર્‌સી રીત:--ખનાવટતું પરવાછુ ૩ શંસ, હીરાબોળ 
૧ દ્રામ અતે કૂવીતાઇન ૧૨ અથવા ૧૫ ગ્રેન એ બંધાતો ખારીક ભૂકો 
કરી એકડું' કરી ઉપયોગમાં લેવું. 

૪૮* ખાર્્‌સી રીત:--રેડબાર્કે ૬૨ ઔસ, ચુલેઅસ્માતી ર એસ; 
તજ બા ઓસ, સોડા ખાર ના એસ, તજના તેલતાં ૨ ટીંપાં એ દરેક* 
ને બારીફ કરી મેળવી નાંખવું. 

જટ તેર્સી દ્ીીત:--અખરખ ૪ એસ, સોડાખાર ૧ ઔસ, છુદી- 
નાછું તેલ ૧ર્‌ ટીંપાં એ સધળાં બારીફ કરી એકઠાં કરી ઉપયોગમાં હે લેવું. 

૫૦૦ શૈપ્દસી ર્રીત:--હીરાખોળ ૧ પંડ, ચાક ૨ પૌંડ તજ કં 
બસ, માયાં ર એસ, ફુલાવેલી ક્ટકડી ર ઔંસ, કપુર બ ઔંસ અને 
સે।ઉપારીના અથવા બદામના - છોતરાંના કોયલાતો ભૂકો ર૨ પંડ એ બધાંને. 
ખારીક કરીને: હમેશા દાંતે ધસવામાં વાપરવું. દૂર્ગધા નીકળતી અટકાવવા! 
કદી આ મ'જત ખસ ન-થાય તો ધોડા દિવસ ર્મીમસ્તષીના કટેકા લાન 
ગટ મૉંમાં જઞખવા. 


૨૦  છુન્નર મહાસાગર, 


".ૂૂ-ન્ન્્ન્િન્------ન્------ 





પ૧. પંદરમી રીત:--ખાંડ એક ઔંસ, કોયલા ૧ બસ, પિરૂવિન 
યન ખાર્ટ ના ઔંસ, કોમ ઔદ્‌ ટાટેર ૧॥ દ્રા, તજ ર૪ ગેત એ બ- 
ધોને ખાંડી એકફું કરી ઉપષોાગમાં લેવું. 

પરઃ સોળમી રીતઃ--સાદ કરશે ચાક ર ઔંસ, સુકો કલોરાઇટ 
“દ લાઇમ ૧૦ ગેન, લવીંગના તેલનાં પાંચ ટીપાં એ ખધું ઝક્ડું' કરી 
“ખંડી બાટલીમાં જરી બંધ ફરવું; અતે રોજ સવારે દાતણુ સાથે ધસનું. 

૫૩, સત્તરસી રીતઃ--કપૂર ૧ ઔંસ લેઇ તેને ખલમાં નાખી 
તેમાં સ્પીરીટ આપ્‌ વાધનનાં થોડાં ટીંપાં નાંખી ખુભ ધુ'ટવું. 

૫૪, ધેો।ળાવાળ કાળા કશ્વાની ર્રીતઃ--ચોડાં માયાંને વાટીને 
પાણીમાં ઉકાળવાં, આ પાણી પ્રથમ વાળ ઉપર લમાકીને ભાર ખાદ ધણુ! 
પાણીમાં ધોડા કડકા સીક્ષવર તાપ્ટ્રેટ પિ'ગાળીને તે પાણી લગાડ્યું; એ- 
ટલે વાળે કાળા થરો. આ પાછળનું મિશ્ર લગાડવી વખતે ચામડી  ઉપર્‌ 
ન લાગે તેની સાવચેતી રાખવી જ્ેઇઝો. 

પપ.# વાળને સુશોભિત કરવાની રીતઃ--તાજ ગુલાબનાં છલ- 
ની પાંખડી દસ તોલાને વાટી માવા. જેવી કરી તેમાં એટ પાઈન્ટ આલીવ 
ઓઇલ નાંખી એક મજખુત્ત ઢાંકણાના વાસણુમાં નાંખી તે વાસણુને એક 
અઠવાડીયા શુધી તડકામાં ઢાંકીને મૂકવું. પછી એ તેલને ગાળી ખાટલી- 
માં ભરી રાખવું આ તૈયાર થયેલું તેલ વાળને સુશોભિત્ત ઝરવા અતી 
અઠકશીર્‌ છે. અતે મગજને ઠડક પણુ આપે છે. 

૫૬, વાળને ગુચ્છાદાર્‌ ડરવાની રીતઃ--તેલ [ ધડીઆળ- 
શાં વપરાય છે તે ] એક પાળત્ટ, સાર્‌ કોપરેલ તેલ અધી પાધન્ટ, એ- 
સેન્સ એક્‌ ખર્મામેટ બ ઔંસ, ગુલાબતું અત્તર છ ટીંપાં એ બધાને 
રવતા ઉપર ગરમ કરી ળાટલીમાં ભરવું આ તેલ વાળતે લગાડવાથી સ- 
રસ શૃચ્છાદાર થાય છે. 

પ૭; વાળતે જાડા કર્વાનીરીતઃ--રોઝમરી ક્લાવરનાં જૂલ 
ગેક ઓસ, મધ અધી રતલ આ બેને ઝેક બાટલી સફેદ વાઇનમાં 
નાંગો, આ તેલ વાળને લગાડતી વખતે «રા ગરમ કરીને લગાડવું 

પ૮ મ“'દગીમા ખરી ગચેલા વાળતે પાછા લાવવાની ર્રીત:- 
એલીવ તેલ અને સ્પીરીટ ઔદ્ રોઝમરી એ ખેઉ સર્ખે ભાગે લેઇ તેમાં 
મોર્યાક ટીંપાં ન્નયક્ળતું તેલ નાંખનું. એ હમેશ માથે લગાડવું. 

પદ ખીછ રીતઃ--કાલોનવીટર રે ઔંસ, ટીંકચર્‌ કાન્થરડીસ ૨ 
દામ, ઓરલ ઓક રોઝમરી ૧૦ ટીંષાં, ઓઇલ ઓક લવ'ડર ૧૫ ટીપાં, 


શરીર સુરો1ભિત ડર્વાના પ્રચોગ, 4૧ 
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પ તેલ ૮ ટીંપાં એ ખધાંને -ેળવીને જે ભાગના વાળ ખર ગન 
હોય તે ઉપર્‌ એ મેળવણી લગાડવી. 

૬૦, ત્રીજી ર્‌ીત:--આલીવ તેલ અથવા મીડું' તેલ ૩ ઔંસ, લ- 
વ'ડરતું તેલ ૧ દ્રામ એ ખેઉ તેલને મેળવી જે જગા ઉપર્‌ વાળ ટૂંકા 
અતે આછા હોય ત્યાં લગાડવું. ી 

ર૧, વાળતે વધારવાની રીતઃ --ડેરટર આધલ ૪ ઔંસ, જમે 
ફાર્મ ૮ ઔંસ, લવ'ડરના તેલનાં ટીંપાં ૩૦ અથવા ગુલાળના તેલનાં ટીપાં 
૧૦ એ ખધાંતે એક કાચની શીશીમાં ભરી રાખવું, અને વાળ ઉપર્‌ 
લગાડતી વખતે ખૂખ હલાવીને ધડી ધડી લગાડવું. 

૧૨, બીજી રીતઃ--કેસ્ટર ઓઇલ અધી પાઇન્ટ, આલકાનેટ રૂટ 
અધી ઔંસ, આઇલ ઓક્‌ બરગામાટ ૧૦ ટીંપાં, લવીંગતું તેલ ૧૦ ટીંપાં, 
સીવેટ ૧૫ ગેન. પહેલાં કેસ્ટર ઔધઇલને એક વાસણુમાં નાંખી ધીમે ધીમે 
દેવતા ઉપર્‌ ગરમ કરવું. જ્યારે ધણું ગર્મ થાય કે આલડાતેટ રૂટની 
ઉપર એ તેલ રૅડી દેવું ત્યાર બાદ તેતે ગાળી ઠંડ કરવા પછી ઉપરતાં 
. સુગ'ધી તેલનાં થોડાં ટીંપાં તેમાં નાંખવાથી તેયાર થશે. 

૬૩, ત્રીજી રીત:--આપમળાનું તેલ માથામાં ચોપડવાથી વાળ વધેછે. 

૬૪, ચે।થી ર્ીતઃ--આલીવ આઇલ ૧ રતલ, ઓઇલ એક એ. 
રીમાંતમ ૧ દ્રામ એ સંધળાને એક કરી ખાટલીમાં ભરવું આ તેલથી 
વાળ સુશોભિત થાય છે. 

૬૫ 'પૉચમી રીત:--કોલીનવીટર ર એક્‌, ટીંકચર ઔષે કે- 
ન્થારડીસ ૨ ઔંસ, રેઝમરીતુ' તેલ દસ ટીંપાં એ સધળાતે એક કરી ફાચની 
શીશીમાં ભરી' રાખવું. ક 

૬૬૪ છઠ્ઠી રીતઃ--ગુલાબના જુલની તાજી પાંખડીઓ લઇ ઝીણા 
ઝીણા કટકા કરવા તેને એક વાસણુમાં નાંખી તેની ઉપર્‌ આલીવ ઓઇલ 
૦॥1 પાપ્તન્ટ નાંખી મજખુત્ત ઢાંકણું ઢાંકી તે વાસણુને અઠવાડિઆ સુધી 
તડકે અથવા ચુલાની ગરમ જગ્યા ઉપર્‌ રાખી સૂંકવું; પછી તેને ગાળી 
લેવું એ પ્રમાણે જ્યાં સુધી તે તેલમાંથી ફૂલતો વાસ નીકળે ત્યાં સુધી બીન્ન 
તાજ ગુલાબની છૂલની પાંખડીએ ઉપર્‌ પ્રમાણે નાંખી તડકામાં થોડા 
દિવસ રાખી બાટલીમાં ભરવું. 

૬૭% વાળને સજષુત કરવાની રીત: --ચરઓી ૧ તોલે, ગ્યાલીક 
આસીડ અધે તોલો, વિલાયતી એર'ડીઉં છ તોલા, એ સર્વેને એક વાસ- 
ણુમાં નાંખી ગરમ કરી પીંગાળવુ', પછી ઠંડુ' પડવા આવે કે તેમાં એસે- 
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ન્સ 1૪ વનીલા અથવા એસેન્સ આઈ રોઝમરી નાખી મેળવવુ': એ તૈયાર 
થગેલા તેલને બાટલીમાં ભરી હરરોન્ટ વાપરવુ" 

૧૬૮. ખીછ રીતઃ--ખબદામનું તેલ ૩ ખંસ, સફેદ પીખુ માણ એ" 
સ આ 'નતેતે સાથે તાવી ટંડુ પડે કે તેમાં ટીંકચર્‌ કક માસ્ટીક એક 
આંસ અને એસેન્સ ઓક ખરમામાટ અધી ચસ નોખી એક ડરો ઠા- 
ચના વાસણુમાં ભરી મજબૂત છુચધી બંધ ફરી રાખવું. 

૧૯, ખેો!ડડા સાથા ઉપર્‌ પાછાવાળ લાવવાની રીત$--ચોખ્ખુ 
પાણી ૧ પાણત્ટ, પર્લ આશ [એકક્તતનો ખાર] અધી ઔંસ, કોદાનો 
રસ ન પાઇન્ટ એ બધાને એકડું મેળવી કાચની બાટલીમાં શરી મજ- 
ખ્રુત બૂચથી બધ કરવું, જ્યારે લગાડવા મરજી હોય વ્યારે રાણૂતેો એક 
ટઢકો એ તેલમાં ખોળો માથામાં તે ખૂબ ઘસીને લગાડનું. 

૭૦, ખીજી રીત:--પ્રોલાંતવોટર ર ઔંસ, ટીંકચર્‌ કેન્થારડીશ ૨ 
દ્રામ, રોઝમરીનું તેલ દસ ટીંપાં, લવંડરતું તેલ ૧૦ ટીંપા એ સધળાંને 
એક કાચની શીશીમાં મેળવી લગાડવું. 

_ છ૨* વાળને ચકયથકોત ડરવાની રીત:--ટકણુખાર ર૨ ઔંસ, 

ખાવળાતો ગૈદર્‌ ૧ દ્રામ, ગરમ પાણી ૧ બાટલી એ ખધાને એક વાસણુમાં 
નાંખી પીંગાળવું, પીંગળી રહે કે તેની અંદર્‌ ત્રણુ મ્હોટા ચમચા ભરીતે 
ધશ જાડા સ્પીરીટ આક કેમ્ક્ર નાંખવો, આ મિશ્ચને રાત્રે સઇ રહેતી 
વ'ખતે વાળમાં ભીજવયું. 

૪૨% ખીજી રીત:--ઝઈલ ગૌફ બેન એક પાઇત્ટ આાઈલ ઔદક્‌ 
જેશમીન ૩ ઓંસ, ગુલાબનું તેલ ખાર ટીંપાં, સીવેટ જ્ણણુ મેત એ બધાને 
કાયની એક ખાટલીમાં ભરી મૂડડું. આ મિશ્ર લગાડવાથી વાળ ચકચ- 
જીત બતે છે, 

“ ૪૩, ત્રીજી રીતઃ--આલીવ ઝલ ર પાશન્ટ, ગુલાબતું અત્તર 
૧ દ્રામ માઇલ જદ રોઝમરી ૧ દ્રાર આ સઘળાં એકઠાં કડી ઉપયે- 
ગમાં લેવાં, 

૪? વાળને વાળવાની શીતઃ--મધમાખતા પૂધતું મીણુ એક 
અખરોટના ગરના વજન જેટલું લઇ એક આંસ સાલીડ તેલમાં પીંગળા 
વનું. તથા તેમાં સુગંધને માટે સુલ્ાબતાં અત્તરનાં ખે ત્રણુ ટીપાં નાંખવાં, 

૭૫, પાતળા વાળતે ન્તડા કરવાની રીતઃ--આલીવ ઓઇલ 
૩ જંસનતે લર્વડરતું તેક ૧ દ્રામ આ બંને એકઠાં કરો ઉપમષોગમાં લેવું, 

૭૬, વાળને ખૂબસુરત કરવાની રીતઃ--એલીવ ઓઇલ એક 


જાતવર્‌ -ટૂર્‌ કર્વાના પ્રચોાગ, ર3૩ 
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બાટલી, ગુલાખતુ” અત્તર ૧ દ્રાગ, રોઝમરીતું તેલ ૧ દ્રામ એ સર્વેને સેળવી 
ગક કરવાં, પણુ એ તેલને લાલ કરવા માટે જરા આલકાનેટર્ટમાં નાંખી 
ઠંડુ પડવા દેવું. જ્યારે હંડુ પડે કે તુર્તજ તેતે ગાળી કાઢો તેમાં ઉપરના 
ખાષ્ીના સુર્ગંધી તેલ મેળવી ૬ઇ હમેશ ઉપયોગ ડફર્વે, 

૭૭, ખીજ રોતઃ--મીઠી ખદામતું તેલ ન પાઇન્ટ, અતે સ્પર્‌મા 
સીટી ન ઔંસ લેવાં; પહેલાં સ્પર્માસીટીની ઝીશી ઝી'જી કરચે। કરી તેન 
ને બદામના તેલમાં મેળવીતે એક વાસણુમાં ચૂકતા ઉપર સૂકવી. જ્યારે 
ખન્તે મળી એક રસ થાય કે ઉતારી તેને સારી પેઠે ઠંડુ પાડવું. પછી તેમાં 
આઇલ ઓફ બરગામાટનાં પાંચ છ ટીંપાં તાંખવાં, નને આઇલ ગદ બર- 
ગામાટનું તેલ ન હોયતો તેતે બદલે બીજાં કોઇ સુગધી તેલનાં ટીંપાં નાં- 
ખવાં અતે તૈયાર્‌ થયેલું તેલ વાળને લગાડવાથી ચળડફતા થઇ શરીર્તે 
રોભા આપશે, 

૭૮# વાળ ખરી જત॥ અટકાવવાની રીતઃ--ટીંકયર કેન્થારડીસ 
અધૅ એંસ અને એરડીઉં તેલ દોઢ ઓંસ, આ બત્તે મેળવી સવાર્‌ 
સાંજ' લગાડવું, 

ક? બીજી શીતઃ--લીંકર એમોતીઆ એક ઔંસ, કેમ્ફ્ેરેરેડ 
આલક્રેહોલ ૧॥ દ્રામ અતે મીઠું અધો દ્રામ એ બધાતે એક પાઈન્ટ 
પાણીમાં મેળવવું આ મેળવણીથી દિવસમાં ત્રણુ ચાર્‌ વાર્‌ માથુ સા- 
રો પેઠે ધોયા કરવું. 

૮૦ ત્રીજી રીત:--થોડાંક આમળાં લઇ એક આખી રાત સુધી 
પાણીમાં ભીજવી રાખવાં. સવારમાં ઉઠો કે તુતે વાળતે સાખુતા પાણીથી 
ધોઇ સ્વચ્છ કરી તૈયાર થયેલું આમળાંતુ* પાણી લગાડવું. તે સુકાયા પછી 
વાળ 'ખ'ખેરી' નાંખવા. પછો પેલા આમળાના પાણીમાં થોડીક કલપ વાટીને 
નાંખવી; અતે એ શિશ્વ રાત્રે સુતી વખતે લગાડી મન્ટખુત પારાઃ બાંધી 
લેવો, સવારમાં. ધોઇ નાંખવાથી વાળ કાળા પણુ થાય છે. 

૮૨૧ વાળને સાફ ડર્વાની ર્રીત:--ખદામતું તેલ ૨ ઔંસ, સ્પ- 
રમાસીટી ૨ દ્રામ, સફેદમીણુ ૧॥ દ્રામ, ગ્લીસેરાધન ૧ દ્રામ, બાલજમ આદ્‌ 
પીર અર્ધે દ્રામ, એ સઘળાંને જરા ગરમ કરી કાચના વાસણુમાં ભર્‌ રા- 

ખજુ, આ મિશ્રઃ ઉપયોગમાં લેવાથી વાળ સાદ અતે સ્વચ્છઃ થાય છે. 


રક છુત્રર કાણા, 
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૧. ઊ“દર્‌ દ્ર ડરવાની રીત:--ખળાલ એક અમ્બર અને આ- 
ઇલ એઔ આકસગાલ ળેઉ સરખે ભાગે લેઇને તેમાં લાહી જેવું થાય તે- 
ટલો ઘહેતો આરા ભેળવવો, પછી તે આટાનતી નાની નાની ગોળોગા બન 
નાવી ઓરડાની અ'દર અથવા ન્યાં ઊંદરે! હોય ઘ્યાં સુક્વાં. પછી તેનો પાસે 
પાણીની ભરેલી રકાળીએ રાખવી. તેલના વાસથો તુરવ-? ઊંદરે તે આટા- 
ની બનાવેતે1 ગોળાઝોા ખાઇ «શે; અને તેથી પા'ીની તરસ ધણી લાગ- 
વાથો પેલી રકાળીમાંતુ' પાશી પીશે કે તુર્ત ગેશુ&્ટ બળની જશે. એટલે તેમને 
પફડી દૂર્‌ મૂજી આવવા, જેથી છ કલાકે પાછા શુદ્ધીમાં આતે છે. 

૨, ખીછી ર્‌ીતઃ--એક સુદી જરીતે "વાનું મીઠું લેનું. તે મીઠુ ૬- 
રેક ફાટર્માં, તથા દરમાં તથા જે જગોાઝે ઉંદર પૂરતા હોય તે «ગાએ 
ચાડ ઘોડું નાપપવુ. પછો તે પીઠા ઉપર બળે ચમચા મોરથુથાનો અર્ક નાં 
ખૂવે।.. એટલે તેના વાસથી ઊંદરો નાશી જશે, એટલું નર્ફોં પણુ પાછા 
તે «#ગાોપર આવશે તહીં. 

૩, ત્રીછ રીતઃ--ખરડ લાઇમ ઊંદરના દર્‌ આગળ નાંખવું જૈયી 
તેગાનો ચામડીતે વળગવાથી ઊંદરોને ધણોન કંટાળા આવવાથી શાત પે 
તાતું રહેઠાણુ છોડી જરો. 

૪. ચો।થીરીત--ઊ'દરતા દરની આસપાસ ડકળીચુનો અતે હળન 
દરતો! ભુકો પાથર્વાથો ઊંદર તે ઉપર્‌ ચાલતા નથી અતે નાશી શ્ય છે, 

પ, પાંચમી રોત:--કારળાત બાઇસલકાઇડનાં મોડાં ટીંપાં ઊંદર- 
ના દરમાં છોટવાથી ઊંદર્‌ તે ઊપર ચાલ્ષતા નથી. અતે નાશી જય છે. 

૬, છઠ્ઠી રીત:--ઊંદરના દર પાસે, અને દર ન હોય તો જે ઠેકા- 
ણે આપણી ખાવાની ચીર વિગેરે મુકેલું હેય; જ. ની આસપાસ ફરતા 
તતર્તી ધામના દા'્યા નાંખવા જેથી ઊંદર દરમાંથી નિકળીને તે ધા'ી 
ખાવા માંડશે; આથી તેતા દાંત અળાઇ નરમ છે. અતે બીજી ખાવાની 
ચીઃ7 પાસે હેય પુ તે ખ!ઇ શકતા નથી. 

૭, સાતમી ર્રીત:--ઉંદરના દર પાસે ખ્લીર્થીગ પાડોડર અતે ટા- 

રૃ ઝે ખન્ને પા'ગીમાં મિશ્ર ટરી તે તેમના દર પાસે અથવા ખુણામાં 
સ ઊંદર તે દવાનો નાપસેદ વાસને લીધે આવશે ની. 
૮. ભાકણૂ દૃર્‌ કર્વાની રોતઃ--મોસ્થુયુ, સાદો મલમ ( મીઠું તેન 


જાતવર્‌ દૂર્‌ ફરવાના પચે।ગ* શ૫ઃ 


“લ અતે મીણુનું મિશ્રણ) -અને ગ્યાસલેટ સરખા પ્રમાણુમાં મેળવીતે સુવા- 
ના ખાટલા, ખુરશીઓ વિગેરે પર્‌ લગાડવાથી માકણુ પવેશ કરવા પામતા 
. નથી. વળી લાકડાપર્‌ તેજ મિશ્ર લગાડીને તેતે જમીનમાં દાટવાથી ૪- 
વડાં પણુ લાગતાં નથી. ુ 

દ ખીજી રીત:--દ્ૃટકડી ૧ રતલ લેપને તેતો. હ ભૂકો હા 
પછી ઉકળતા પાણીમાં એ ભૂકો નાંખી એક રસ ડરી . જે ઠેકાણે સાક- 
ણુ ભરાઇ ખેસતા હોય ત્યાં નાડી 'પીંછીથી એ મિશ્ર લગાડવાથી તેની 
,અ'દર્‌ માકણુ પ્રવેશ ટેરવા પામતા નથી. “૧ 1 

૧૦% ત્રીજી રીતઃ--ખડીતો ભૂકો અતે સરસવને!' ખોળ . સરખે 
ભાગે લેઇ મિશ્ર કરી માટણુ ભરાઇ રહેવાના સ્થળોમાં લગાડવાથી તેની 
અદર માકણુ પવેશ ડરવા પામતા તથી. જે. 

૧૨ સચ્છરતે ચાંચડ દૂર્‌ કરવાની રીતઃ --બાઈસલદ દાઇડ એક્‌ 
કાર્બ7ોન ૮૦ ભાગ, અતે ૨૦ ભોગ કેરોસીન તેલ બન્ને મિશ્ર કરીને' ધરમાં 
છાંટવાથી તે દૂર્‌ જાય છે. 

૧૨, ખીજી ર્‌ીતઃ--ખે ભાગ કારબાલીક આસીડ ર ૪૮ ભૌંગ 
પાણી મિશ્ર ડરી, તે પાણી ઓરડાની ભીંત, ચાદર, ઓસીકું વિગેરે ઉ- 
પર્‌ છોંટવાથી' ઉપર્‌ લખેલાં જીવડાં આવશે નહીં. વળી સુઈ રહેતી વખતે મે 
અને ગરદત ઉપર આ મિશ્ર ચોપડવાથી તે ઠેકાણે પણુ જીવડાં કરડશે નહીં. 

૧૩, ત્રીજી રીતઃ--એક વાટકીમાં થોડું કપૂર નાંખી તે વાટકી 
થોડા દેવતા ઉપર્‌ અથવા દીવા ઉપર ધરવી. એવી રીતે કે તેમાંતું' કપૂર 
.સળગી ન જતાં ધીમે ધીમે ધુમાડો થઇ ઉડી જાય, અને . ધુમાડો ડયો” 
પછી. ખારી ખાર્‌ણાં ઉધાડી નાંખીએ: તો પણુ ધણીવાર્‌ સણી તેની કઃ 
સર જતી- નથી; અતે જીવડાં આવતાં અટકે છે. 

૧૪*. ચોથી ર્‌ીતઃ--સાંજ વખતે ખારી બારણાં બં'ધ કરી તેમાં 
સીસમના લાકડાનો ધુમાડો કરવો! તેથી મચ્છર તથા ચાંચડ નાશી જશે; 
અચવા' સુવાના ખાટલા વિગેરેમાં અજમો નાંખવાથી આવશે નહીં. 

૧૫. પાંચમી રીતઃ--ડમરાનાં પાંદડાં અથવા ડાળીઓ અથવા કુ- 
મી શાખા જ્યાં ધણા મચ્છર હોય ત્યાં રાખવાથી નતા રહેશે. 

: ૧૧ [ઝાડના થડમાંથી કોડીઓ દૂર કરવાનો રીત?--ઝાડના 
થડની આસપાસ થોડીક જગ્યા ખોદી ઉથલ પાથલ કરી તેમાં -કોલંસાની 
રખ અથવા લાકડાનો 'વહેર્‌ નોૉંખવાથી ' ઝીડીઓ ' દૂર થશે. ..- ી 

૧૪, કખાટમાંથી' કીડીએ! દર્‌ કર્વાની ર્‌ીતઃ--કંપૂરતી કોથ- 

૪ 
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દ હલર સહાસાગર્‌? 
છીઝા ફેખાટમાં ટાંગી શ્ઞખવાથી અથવા થોડે કપૂર અતે આખા થો મરી 
એકડા ટરી કપડાની કોથળીમાં ભરી ફળાટમાં રાખવાથી દૂર થાય છે. 

૧૮* બીછ ર્રોત:--કયોસોટના પાણીમાં એક ઇક્પ'જતો કટકે 
ભીજવીનતે કબાટમાં મ્રકવાથી ૪ીડઠીએ થરે નર્ણી, 

૧#* ઝાડ ઉપર ચડતી ડીડીએ। અટકાવવાની રીત!--ઝાડની 
આસપાસ પ્રતો તાર લગાડવો. અથવા ફ્રીગાસોટના પાણીમાં કપડું ભી 
જવીને તે ઝાડની આસપાસ ગોળ વીંટવું. 

૨૦. ટેમલ અને કોચ ઉપર્‌ કોડીએ1 ચડતી અટકાવવાની 
જીત:--પાણીથી ભરેલી તાંબાતી અથવા પતરાની રકાળીએ કબળાટતા અન 
શવા રેબલતા પાયા નિચે મેલી રાખવી. એટલે છીડીએ ચડશે નહં, 

૨૨, ખીજ રીત:--કપડાની ચીપને એરડીઆ તેલમાં ખોળો ડાદી 
રઅક્ષ અથવા કોચના પામા હે!ળથી પ્રતી ગોળ લપેટવી, તેધી ફીડીઓ 
ગઢરો નલીં. 

રર. માંખ દર્‌ ડર્વાતી ર્રીતઃ --એક ચમચો. કાળાં દળેલાં મરી, 
એક ચમચો લાલ ખાંડ અને ઝેક ચમચે1 મલાઈ એ સર્વે ચીનને મિશ્ર ડરી 
ન્યાં માંખ ટાળો આપતી હોય ત્યાં એ શિશ્રતી રટાધી મૂકવી. કે તુર્તેજ 
ખધી માંખો એ રડઠાબી ઉપર્‌ આવી ખેસશે; અતે ડ'ટાળા આપશે નહીં. 

૨૩, ઊંતના કપડાને ઉધાદથી ખચપવવાની રીત:--સકાં લન 
'વ'ડરનાં જૂઠ ઉનનાં લૂગડાં ઉપર્‌ પાથરવા. અને તેને છીંટના કપડાની અ” 
.દર ઢાંકી શખવાધી ઉધાપઠી લાગરો નહીં. 

૨૪. ચોપડીએ ને ઉધાધઘથી ખચાવવાનતી રીતઃ--ઉપધાઇ તથા 
કસારીએતે 'ઉપદ્રવ દૂર કરવાને એક અકશીર્‌ ઉપાય દિ'દુસ્તાનની સર્ટારે 
નિચે જુજ” ત્નહેર છ્ીધો છે. એક ભાગ ર્સકપૂર્માં ૧૪૪ ભાગ પાણી 
ઉમેરવું. બાદ તે પાણી ફામમાં લેનું, અતે ઉપદ્રવવાળી જગાએ એ પાણી 
લગાડવાથી ઉધાઇ 'તયા &સારી થશે નહો. 

જ૫* રેશમી તથા સુતરાઉ કપડાને ઉધાઇથી બચાવવાની 
રીતઃ --દેવદાર્ના લાકડાંતા ખારીક છોડીયાતે મલમલતા કપડાની કોથળી- 
એપમાં ભરોતે કપડાના પડમાં અથવા ઉપર મૂઠ્વાથી ઉષા લાગતી નથી. 

૨૬, ખીછ રોત:--ચતીકળભાલાતે ૩૫ડાના પડમાં તાંખવાથી ઉ- 
ધાઇ ચતી નથી, 

૨૪, ત્રીછ રીત:--કપૂરતા લાકડાની ખારેક ચીપો અધવા ભૂટાતે 
મસ્નમલના કપશની કે।થળામાં સીવાને કપડાતા પડમાં મૂડવુ', 


જાનવર્‌ દૂર્‌ કરવાના પ્રચાગર ર૭ 





૨૮* ચેો।થી રીત:--રશીઆલેધૅરના નાતા નાના કટકા. કાપીતે ક- 
પડાતા પડમાં મૂકવાં. 

રદ? પાંચમી રીત:--કડવા લીમડાના પાંદડાંને આખાં કાળાં મ 
ર્‌ીતી સાથે ભેળીને કપડામાં મૂકવું. 

3૦» છઠ્ઠી રીતઃ--સ્પીરીટ એક ટરપેનટાઇનમાં કાગળ લીજવીને 
કપડાના પડમાં મૂકવો; અને તે કપડાં પહેરવાની અગાઉ ઠવામાં ખુદ્યાં 
કરવાં જેથી ટરપેનટાઇનનો વાસ નીકળી જશે. 

૩૨, સપને ધરસાંથી દર્‌ કરવાની ર્રીતઃ--જે દરમાં અથવા જે 
સ્થળે સ્પે હોય ત્યાં ડપડુ ખાળી તેની ખૂળ ઘૂમાડી કરવાથી સર્ષતે અ- 
તીશય ક'ટાળા- આવી તે સ્થળ છોડી જય છે. કારણુ ખળતા ચુ'થરાની ધૂ 
સાડી તેને ખહુજ ખર્‌ામ લાગે છે. ી 

૩ર કોખીજના છેદડને લાગતા જીવડાં અટડાવવાની રીત:-- 
(2યાસલેટ) તેલ ર ગ્યાલન અથવા ૨૦ પૌંડ, સાદો સાષયુ' ના: પાંડ અતે પાણીઃ 
૧ ગ્યાલન પ્રથમ સાષ્યુતે પાણીમાં પીંગાળોનતે પાણીતે સારી પેઠે ઉકાળવું. 
અતે તરતજ ગ્યાસલેટ તેલમાં નાંખવુ' અને સારી પેઠે હલાવવુ'. જે સાર્‌ 
પેઠે હુલાબ્યું હશે તો. મિશ્ર ઠંડુ થયા પછી નનડું થશે. અતે કાચ ઉપર્‌ 
ટીંપુ પાડીશું તો તેલને ડાધ પડરે નહીં, વાપરવા પહેલાં આ મિશ્રમાંથી 
એક ભાગ લઇ નવ ભોગ ઠંડા પાણી સાથે મેળવવુ સ પછીથી છોડ 
ઉપર્‌ છાંટવું. 

33, ઝાડતે લાગતદે જીવડાં તથા ઉધાઈ દૂર્‌ ડરવાની રીત:-- 
ઝાડની આસપાસ ખાડો ખોદી તેમાં ખાતર સયથે મૌર્ડું મેળવી તાંખવાથી 
પણુ ઉધાળ વિગેરે જીવડાંતી બીક ઓછી રહેશે. 

૩૪ ખીજી શીતઃ--ધોડો સોમલ વાટીને ઘોડા લોટમાં મેળવી તેમાં 
જર ગોળતું પાણી તાંખી નાની નાની ગોળીઓ વાળવી. આ ગોળીઓ 
ઝાડની આસપાસ થોડું ખોદી માટી સાથે મેળવી દેવી. આ ધલાજની અ- 
સર્‌ જથુતે માટે રહે છે. ર 

| 3૫% અનાજને નુકશાન કરનારાં જીવડાં દૂર કરવાની રીત:-- 

ષ્રાન્સતા એમ મેશીસ લખે છે કે પેટીમાં ગહું, જેવ, ચોખા, . બિસ્કિટ . 
અથવા ખીજ મેદાવાળા પદાથૈની' ચીજ. ભરી હોય તેમાં ફક્ત લોઢાનો શ- 
ળાઓ ખોશી. રાખવાથી તે ચીને સડતી નથી; તેમજ તેને કીડા અથવાં 
જીવડાં લાગતાં નથી. ' 


3૬, બીજી-ર્રીત:--ધહુંમાં બાઇસલષ્રાઇડ બક કારબોનનાઃ થોડાં 


ર૮ હુનર મહાસાગર, 


« ઢીંપાં નાખવાથી પશ તેમાં જ“ ન ય તથી. * 

૩૪ ક'સારી, કીડીએ; ભાકણ દૂર કરવાને -શહેલે પ્ર- 
ચોા।ગઃ--પેટીમાં અથવા કખાથના ખાનામાં ઘોડાં ટીપાં ટરપીનટાઇત તેલનાં 
છ્‌ટવાથી કૅમારી અથવા બીશ્ન છવડાં તુકશાન કરતાં નથી. 

, ૩૮. બીજે પ્રચો!ગ;--પાયખાના, તેમત્ટ ખોરાક રાખવાતી એર્‌ 
ડીગઝામાં, ખુ'ગામાં, તેમન છાન્ટ્લી ઉપર ધોડા ટીપાં ટરપીતટાઇન તેલનાં 
છાંટવાથી તમાં ઝીડીએ આવતી નઘી. 

૩&, ત્રીજે પ્રચોગ:--સુવાનતા ખાટલા અથવા પલ'ગના સાંધામાં 
સારી પેઠે લગાડવાથી તેમાં માંકણુ પવેશ કરી શક કતા નથી. . 

૪૦, માખ, સચ્છર્‌ ચાંચડ, ઉ'દર, સર્પ વિગેરે ત્રાશદાયક 
પ્રાણીએ ને દૂર કરવા માટે જણી: --ભીલામાં, તાગરમોથ, કોવચ, 
ગોળ, રળે અને સરસવ ગે જખુસોતે સમભાગે લેઇ્તે ખાંડીને ધુ'શ્રી કરવી 
ગેટલે આ ધુખીને લીધે સદરહું પ્રાશીએ યુહ્માંધી ધાયલ થયેલા આદમી- 
ની માદક પલાયન કરી «રે. 

૪૨?* કપડાને ઉધાઈથી ખચાવવાને। ઈલાજઃ--૧૦ રતલ ૬ 
ટકડી અતે ર૦ રતલ શુગર્લેડને ગરમ પાણીમાં પીંગાળવાં અને તેમાં એક 
નતનો થર નિચે બ'ધાય ત્યાં સુધી તેને સ્થિર્‌ રહેવા દેવું, પછી ઉપરું 
નીતર્ડું પાણી ડહાડી ડાઇ ૧૮૦ ગ્યાલન પાણીમાં ધોડું એસિ' ગ્લાસ પીંગા- 
ળો રાખ્યું હોય તેમાં રેડવું. હવે આ મેળવણીમાં કપડાના તાકા બાર્‌ ક- 
લાક ર્‌ુધી ખોળી રાખવા અને જ્યારે બરાળર ભીજઇ રહે એટલે કાઢીને 
ખૂખ સુકવવા જેથી તેઓને કદી ઉધાઇ લાગશે નહીં. અને જેમ એક ચોર. 
પોતાને પકડવા આવનાર ધણીને જેઇ તાશી જય છે તેમ તે ઉપર જણા-, 
તેલી કફ્ટક્ડીની મેળવણીની ગપધથી દુરની દુર રહેશે, ર 
૪ર ઇછુ ર અથવા ચેણતે નસાડવતાતે। ઉપાયઃ--ગ ત્રાશ- 

[પ૩ તથા નાશકાર્ક પ્રાણી લસણૃવી વાસથી ઘણું દર નાસે છે, માટે . 
ભાના આવન્તવ કરવાના માર્ગ ઉપર અતે દર આગળ થેડી લસણુની 
ળી સૂકવી એટલે તેએ તે «૨ આમળ ફક્રીથી પોતાનો અણુગમતો 
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ખાવ્‌ દેક્ષે નકો. 

૪૩ લાકડાના કોઇ પણ સામાન ઉપર્‌ ઉઘાઇ લાગી હોય 
તેને! સ ડરવાની સૂક્તિઃ:--૧ પાદત્ટ સમુદ્નતા પાણીમાં લસણુની.ઃ 
ખે મોટી ટળીએદ બારીક વાટીને નાંખવી, અને તે પાણી ઝેક બાટલીમાં : 
ભરીને તેમાં ડી વીસ ટીંપાં નાંખવા. ત્યાર પછી બાટલીડું મ બંધ 


સાણુ. બતાવવાતા ' હુજ્ન૨? ફહ 











કરી ખુચ મારી ખે ત્રણુ દિવસ સુધી એમને એમ મૂકવું. ત્યાર પછી જે 
સામાનતે. ઉધાણ લાગી હોય તે સમાન ઊપર્‌ પેલી બાટલીમાંતું પાણી છાં-* 
ટવું એટલે ખધી ઉધાઇ જતી રહેશે, અને 'કૂરી લાગશે નહીં. ડન 

૪૪* ઈમારતના લાડડા સડતાં શટડાવવાની રીતઃ--રસ 
કપૂરને પાણીમાં પીંગાળી તેનો હાથ મારવાથી લાકડું સડશે નીં, 

૪૫, ખીજી શીત$--પહેલાં પાટીઆપર કોલશીઅમ ડફલેોરાઇડ 
અથવા ખ્લીચીંગ પાઉડરતે પાણીમાં પીંગાળી તેતો 'હાથ મારવો ખાદ - 
હીરાકશીનો હાથ મારવો જેથો લાફડું પથ્થર જેવું કઠેણુ થશે અને સ- 
ડશે નહો, . 

૪૬ સાડણ્‌ ત થવાતેા સાધારણ ઉપાયઃ--લાલ મરચાં પલા- 
ળીતે તેનો ઉકાળો ડરવે!, ત્યાર પછી તે ઉકાળાને જે ઠેકાણે માકણુને રહે 
વાતી જગ્યા હોય ત્યાં લગાડયાથી માકણુ તે જગાએ ફરી થવાના નથી. 


“--૩-:-૦-૯૦--૯-- 
પ્રકરણ ચોથુ. 
તરેહુવાર જાતના. સાબુ બનાવવાના પ્રથોગ. 


૧* વીંડઝર્‌ રો।પ:--૧ પૌંડ એલીવ ઓઇલ અતે ચરણી ૮ અ- 
શવા ૪ પંડ મેળવીને કોસ્ટીક સોડા સાથે ઉકાળવું. ઉડાળ્યા. પછી સુ- 
ગ'ધીને માટે તજ, ધાણા અથવા. કસ્તુરી અર્ક વિગેરે મેળવવાં, તે સે-* 
ળવવાતું.પ્રમાણુ દર હ'ડરવેટ સાખ્ુમાં ૧ થી ૨ પૈડ સુધી .છે. 

' ૨? ખીજી રીત:--ઉપર સ્ુજખ ચીજે . ઉડાળીને- છેવટે તેમાં ખળે- 
લી ખાંડ અથવા ભૂરો રંગ પાણીમાં મેળવી નાંખી ખૂબ હલાવે છે ખુશ- * 
ખોને માટે લવ'ડર્‌' અથવા ખીજીં તેલ' નાંખવું. તે . તેઉવ' અથવા અરક 
નિચેના પમાણુમાં' નાંખવું.--ઉકાળેલો સાષ્ુ ૧૦૦ ઔંસ,  લવડરવું " તેલ 
૦ ઔંસ, રોઝમરીતું તેલ .ન ઔંસ અતે સુવાતું તેલ ૧ ઓંસ.. એ 
જીતે નાંખી ક હલાવીને પછી તેની ગોટીઓ વાળવી. આં કમ. ભૂરા 
રે 'ાય “છે. 

-૩% ચીજ ર્રીત:--સારા, સટ્રેદ સાખુના . પાતળા કટકા * કરી એક. 
વાસણુમાં નાંખી ધીમાં અ'ગારાઃ:ઉપર૨્‌ : મૂકીને પીંગળવા દેવું. જ્યારે. પીં- 
ગળી રહે ભારે તેમાં વરીઆરીનું, તેલ અથવા જરા આઇલ- ઓંફ ખર- 
ગામાટ અતે આઇલએઓદ ઓરીગાનમ નાંખીને મેળવવું, તાર બાદ. સાધુ. 


૩ છત્ર સહાસાગર? 


“ૂ્્્્ન્ન્ન્ક-ન-------- 





ેરન્‍ન#*સ#ક૦૧૦-૦૦૫--૪ક: 





બતાવવાના ખીનામાં એ મેળવ'ગી નાંખીતે તતણુ અથવા ચાર દિવસ સુધી 
સકાવા દઇ તેના ગમે તેવા આઠારમાં કટકા ઠાપી દેવા. જે એપમાં «રા 
ઠરતુરીડું એસેન્સ તાંખરેો તો સારો સુગધી સાખણુ ચરે, 

૪. ગુલાબના તેલતે। સાછુ:--પામ ઓઇલ સોપનો ઝીરો ભૂકો 
૩ ચંડ, સૌથી સરસ સાખુતો ભૂકો ૨ પંડ, ચોખ્ખુ' પાણી ૧૨॥ રૂપીઓ- 
ભાર, એ ખધાતે એક વાસણુમાં નાંખી તે વાસણુતે ખીન્ન ઉના પાણીના 
વાસણુમાં મૂછી ગરમ કરવું. બરાળર્‌ પિગળીતે મિશ્ર થયા પછી તેમાં 
વ ઓંસ સિ'દૂર નોખી ખૂળ હલાવવેો, અતે પછી નિચે ઉતારી થડ 
ચયા પછી તેમાં ચલાબતું અત્તર ર દ્રામ, ઔઓધદલ ઓર બરગેમાટ ૧॥ 
દ્રામ, તજ અતે લવીંગતા તેલતો દરેકનો નાદ દ્રામ અતે રોઝી-જીરેતી- 
અમતવું તેશ્ર ના દમ, એ બધાને મેળવીને નાંખવું અતે સારી પેઠે હ- 
લાવવું, આ સાષ્ુતી ખુક્ષમે અતે રંગ ધણે!જ સરસ હેય છે, 

પ, ખીજી રીતઃ--વીંડઝર સોપ સાખુતો ભૂકો ૨૦ પૌંડ, શુલાબ- 
નો અર્ક ૧॥ ઔંસ, લવીંગનું તેલ ૦1 દ્રામ, તજર્વું તેલ ડં દ્રામ, બર્‌ 
ગેમાટવું તેલ ૧ દ્રામ, નીરોલીનું તેલ અથવા જેને નારંગીના જૂલતું 
તૈલ કહે છે, તે ડૂ દ્રામ, સિ'દૂર ૨ ઔંસ, એ ખધાને મિશ્ર કરી ઉપરતા 
સાણુના બારીક ભૂકા સાથે મેળવીને ઢાળીને મરજી મુજળ આકારની ગે- 
ટીખા બતાવાય છે, 

૬, ત્રીજી શીતઃ--ચરખીનો ખતાવેલો તાજે સાખણુ અતે આલીવ 
ઓઇક સરખે ભાગે લેવું, સાણુતે પાતળો પાતળા કાતરી તેલની સાથે 
એક વાસણુમાં મેળવી, તે વાસણને બીજા ઉકળતા પાણીના વાસણમાં 
મૂકવુ'. પણુ પાણી ઉભરાઇ ત જાય તેતી સંભાળ રાખવી, તે મળી એક 
રસ થઇ નરમ કે તેમાં રંગ આપવાતે વાસ્તે «૪ર હીંગળેક નાંખવો, 
પછી તેને પાણીના વાસણુમાંધી બથાર ફાઢી જરા ઠંડુ પડવા આવે % 
તેમાં સગંધતે માટે શુથાખતું અત્તર ૪ દ્રામ “આઇલ આવ બરગામાન 
ટ” ૩ ભાગ, લવિ'ગનું તેલ ૧ ભાગ, તથા તજનું એસેન્સ એક ભામ 
નાંખી ખીબામાં સુકાવા ગેલવું. _ 

૭ આયેાડીન રોઇમ:--૧ ભાગ આયોડાઇડ ઓક પોટાસીઅમ લ- 
તેને ર ભાત્ર પા'સીમાં ન!ખી એપમાળવો, આ મિથ્યણૂને ધીમાં તાપ 
ઉપર્‌ મૃષ્ટી અગર એક મ્હેોઢા વાસણુમાં પા'શી ઉર્તુ ટરીતે તેમાં અદ્રર 
ચુછી સાખુને એમાળવેો; અતે બરોબર એગળી એક જીવ યઇ ન્તય 
ત્યારે ઉતારી ગોશીએ પાડવી. 


સાષ્ઠુ બનાવવાત।! હુન્નર ૩3૬ 





૮. ખીજી રશીત:--આયોડાઇન ઓપ પોટાસીઅમ - ૧ ભાગ ને 
૩ ભાગ પાણીમાં પિગાળાને તેમાં ૧૬ ભાગ કેસ્ટાઈલસોપ ખારીક કટકા 
કરીને નાંખવો. આ વાસણને ખીક ઉકળતા પાણીના વાસણુમાં મૂષી ગરમ 
કરવાથી અ*દરતી સઘળી ચીનને મળી જરો. 

દ સલફર સેોઉપ (ગ'ધક્નો સાણુ): --આઠ ઔંસ સફેદ કઠણ 
સાખુતે ઝીણો કાપી પત્થરની ખાયણીમાં ર૨ ઓંસ ગંધક સાથે ખૂબ ખાં- 
ડીને એક જીવ ડર્વો. અને તેની વાસ છુપાવવા તેમાં એક ઔંસ આ- 
લકોહોલમાં ઘોડાક સુગધી અત્તરનાં ટીપાં નાંખી મેળવવાં, ખૂબ ખાંડીને 
એક જીવ થાય એટલે તેતી ગોટીએ વાળવી. 

૧૦, બીજી ર્રીતઃ-- વીંડઝરસોપ નાસતો સાખુતો ભૂકો ૮ ઔંસ, 
તે એક ખલમાં નાંખી તેમાં ૨ ઔંસ ગધક વાટીને નાંખીને ખૂન સે- 
ળવવું. ત્યાર ખાદ ૧ ઔંસ, આલકેહોલમાં થોડાં થોડા ટીપાં કાંધ પણુ સુ- 
ગૈધીદાર્‌ તેલનાં નાંખીને તે ઉપરના મિશ્રમાં નાખી ખૂબ ઘટીને ગોળ 
'ગોટીએ ખનાવવી. 

૧૨, ડસ્તુરી વાળો સાણુ ( સશડસોપ )ઃ--પામ ઓઇ્લસોપ 
ઉકળી રહે એટલે તેમાં બાળેલી ખાંડ અથવા થોડો રગ નાંખે છે, અને 
ખુશષેો મારે કસ્‍્તુરીતો અર્ક, અતે તેની સાધે બરગેમાટ, લવીંગ અતે 
તજતા અકૅ મેળવીને નાંખે છે સુગ'ધી ક. કેટલી નાંખવી તેતે * 'આ- 
ધાર્‌ સાણુની કિમ્મત ઉપર્‌ છે. 

૧ર બીજી રીત:--“પામઓઇલસોપ અતે ચરખીના ય સા- 
ખુતે તપાવવુ' તથા તેમાં રંગ આપવાને માટે ખાળેલી ખાંડ નાંખવી, જ્યારે 
ઠંડુ પડવા આવે કે તેમાં જરા એસેન્સ ઓક મશ્ક અતે થોડુ લવીંગતું 
તેલ નાંખી મેળવી ખીખામાં નાંખી સાખ સુકવવા સેલવા. 

૧૩, હતીઃ સોપ બનાવવાતી રીતઃ--સાધારણુ પીળા રાળના 
સાખુમાં ગુલાબી અત્તર લીંખુનું અગર ખગીમેટ ઇત્યાદીતું તેલ મેળવીને ક- 
રવામાં આવે છે. ઉંચી જાતતે હતીસોપ બનાવવો હોય તો એલીવ તેલ' 
અને તાડતું તેલ ખર્‌બર્‌ ભાગે લઇ તેમાં ત્રણુ ભાગ સાદો કઠણુ સાણુ 
નાંખવો તેતે ગરમ કરી એક રસ થાય કે ઉતારી, તેમાં જપ્તી સુગંધી 
નાંખી રંગ લાવવા સુરંગીતો રંગ નાંખવે. 

 ૧૪* ખીજી ર્્‌ીતઃ--સાધારણુ હતીસોપ બતાવવા માટે ઉકાળેશો 
સાધુ ૧૦૦ ઔંસ, લવંડરવું તેલ ગ ઔંસ, રોઝમરીનું તેલ ન ઔંસ, 
અને સુવાતું તેલ ૬ ઔંસ, આ સવેં એક કરી ઉકાળવાં, ઉકાળતી' વખતે 


ર 
ઝન 


પ્ુર્દર સ 


મા ત્રાખ્ખી રળી સામો ગતે ઉડ ળો રહા પછી જોને: ટે 'તેમાં 
રેઝજીરનીઅમનું તેલ અથવા બર્ગેમાટનું તેલ નાખતું રમ લાવવા માટે 
તેમાં મોડે કપીલ રમ નાંખવે. 

૧૫* ત્રીજી રીત#--2૨ રતલ પીળા સાખુના નાના સ્ટકા ડરી ગક 
વાસણુમાં સુકવવા, પછી તે વાસણને ઉકળતા પાણીના વાસણુમાં મૃષ્ી 
સાખુને હલાવી પીંગળાવવું, પછી ઉતારીને તેમાં ન રતક સાર્‌ મધ તથા 
થોડું તજડું તેલ નાંખી ૬% થી ૮ મિનિટ સુધી કરીથી ગરમ કર્યું સાર 
ખાદ ખીશ્ન વાસણમાં નાંખી એક દિવસ રહેવા દેવું. એટલે સાછુ થશે. 

૧૬, ચોથી રીતઃ--પામખપધલ સોપ ૧ ભાગ, ગયાલીવ ઔધ્લ 
સોપ ૧ ભામ, ફર્ડ સોપ ૩ ભાગ એ બધાને ઝેક ફઢાઇમાં નાંખી ગરમ 
પીંગળાવવું. ન્યારે બરોબર તવાઇતે પીંગળી રહે કે ઉતારી «રા દંડુ 

પડે કે સુગૅધને માર વેું વરખીનાતું તેલ અથવા ઓણ એક ૪નન/ર 
ગલાશ ર્નોખી સાખણુ ભનાવવા, 

૧૭, પારદરીક સાણુઃ--સાણુની ગોટીમાંથો ડાગ માદક આરપાર્‌ 
રખાય એવે! સાખણુ ટરવો હોય તે!, સારે સુકાયલ્ે સાળુ લઇ તેના પાતળા 
કેટકા ડાપી આઓલકોહાલ નામનો આફરો દારૂ આવે છે તેમાં ધીમી ગર- 
મીની આંચથી ગોગાળવે, ચરળીતો બનાવેલો સાળુ, આવા કામમાં સારો, 
તેમજ પીળા રાળતો સખુ પણ સારે કારણુ કે રાળતા સાબુનો કી 
પીળા રગનો પાર્દરીક સાધ્યું થાય છે. 

સાડાત્રણ ગ્યાલન આલકોહોલથી ૫૦ કડ ઘાય છે. આશક્રે- 
રોલમાં સાણુ નાંખી ગરમ ફરવાથી કેટલોક આલડ્ાહેલ ઉડી ન્નય છે, 
પણુ તે અર્ક કાઢવાના ય'્રમાં નાંખી પછી ગરમ ર સાછુ તેયાર કરીએ 
તો આક્ષકાહેલ નકામો બગડતો નથો, રં 

છ ગ્લીસેરાદન સે।પ:--સાધારણુ કઠણ સાળુમાં તેના વન/નતો 
જઇ ધી જહ ગધી ગ્લીસેરાઇત મેળવીને બનાવાય છે. સાળુતે તૈયાર કરી 
ઉતારે ટાટા થવા પહેલાં, ગ્લીસેરાઈન મેળવે છે; અને તેમાં રાતો, ગુલાથી 
અગર નાર'ગીએ રગ મેળવે છે, એવા સાળુ સગધીદાર કરવો હેય તો 
કેજ વખત પરછ જુજબ જેદતી સુગેધીતું તેલ ગ્લીસેરાઈન સાથે મેળ- 
વીને નાંખે છે. 

૬6%. બીજી રોત:--આ સાખછુ બતાવવા પાટે સાધારથ પામઓઇલ 
ચ્પથવા બીશન સાછળને ઉકાત્યા પછી તેના વજ/તથો ર૦ અથવા ૨૫ શો 
ભાગ ગ્લીસેરાઈન નોખી ખૂબ હલાવી શિશ ફરવાથી ગ્લીસેરાઇન રેપ બને છે. 


સાખી ખૂતાવવાના છુજ્ઞર્‌, ૩8 
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૨૬. પામ ઓઇલ સેાપઃ--પામ ઔધલ ૩૦૦ ધૌંડ, ચરબી ૨૦૦ 
પંડ, રાળ ૨૦૦ પૌંડ મેળવીને કોસ્ટીક સોડાના પાણી સાથે ઉકાળવું. આ- 
સાખુ સફેદ અથવા પીળા રંગનો થાય છે અને બીજ જતતા સાખણુ બ- 
નાવવામાં આ સાખુ વપરાય છે. ા 

૨૧ ખટાસતા તેલતેો સાષ્ઠુ:--ચોખ્ખો સરેદ સામુ બનાવવાની 
રીત નૈબર્‌ ૧ લામાં આપેલી છે તે પમાણે સાખુને ઉકાળોને નિચે ઉતારી 
તેમાં દર્‌ ૨૮ પંડ સાખણુ માટે ૪॥ ઓંસ બદ્ામતું તેલ નાંખવું, અને છી 
ખુશખેોદાર ચીનને નાંખી હલાવીને મિશ્ર કરવી, 

ર૨. બીજીરીત:--૧ ઉદ્ધવેટ સારો ક સાખધુ લઇ કઢાઇમાં નાંખો 
ઉતે કરવો; અતે જ્યારે આંગળીને તૈયાર થાય કે તરત તેમાં ર૦ ઔંસ 
કડવી બદામતું સુગંધી તેલ નાંખી મેળવી દેવું અને ચૂલા ઉપરથી ક 
તેની ગોટીએ પાડવી. 

ર૩* કડવી ખદાસતે। સાષણ્ણુ:-સક્રેદ ચરધષીતો બનાવેલો સાખુ 
પદ રતલતે એક કઢાઇમાં નાંખી ગરમ કરવો. જ્યારે તે પીંગળી રહે કે 
તેમાં ન॥ રતલ કેડવી બદામનું સુગધી તેલ નાંખી સારી પેઠે મેળવો દઇ 
પછી કઢાધતે ઉતારી નાંખી એ મેળવણી ખીખામાં ઠારી સાખુ બનાવવા. 

'૨૪, કેપ્પરેલ તેલને! સાણછુ:--કોપરેલ તેલ ૪૦ ભાગ; અને પા- 
મળીઇલ ૧૦ ભાગ એ બ'તેતે મેળવી સોડાના પાણી સાથે સુચનામાં આ- 
'પ્યા સુજબ પ્રમાણુથી ઉકાળવાથી ધણા સરસ સાધુ બતે છે. ઉકાળી રહલા 
પછી તેમાં નનેઇએ તેવો રગ અતે ખુશખે। મેળવવી. 

.૨૫, તજના તેલને સાષીુ:--ન'બર ૧ લામાં આપેલો સાણુ પ 
પંડ, નખર ૪ થાનો સાધુ ૩॥ પંડ, નબર ૧૦ વાળા સાખુ ૧ પૌંડ એ 
ખધાતે! ખારીક ભુકો કરીને ભેગો સારી પેઠે મેળવીને તેમાં તજતું તેલ 
૧ ઔંસ, બરગેમોટ અને સસાફરાસનું તેલ એ. બંનેનો દરેકતો ન એસ. 
લંવ'ડરવું તેલ ૧ દ્રામ અતે પીળે!' રંગ એ બધાને સારી પેઠે મેળવીને ઉ- 
પરતા મિશ્રમાં મેળવવાં. - 

“. ફે૬ હજાસત ડેર્વા સાહે સાખુતુ' પાણીઃ “-તખર ૧ લામાં 

આપેલા. સાખુતો ઝીણો ભૂકો ગ શેર, રૈકટીફાઇડ સ્પીરીટ ૧। શેર, પાણી 

૧૨॥ ર્‌પીઆ ભાર, ખુશખે! મરજી સુજબ એ ખધાને એક મજળણુત બાર- 

ટલીમાં ભરીને તે પર્‌ સખત બૂચ મારવો. આ 'બાટલીને -ખીન્ન : ગરમ 

પાણીના, વાસણુમાં મૂઠી વારે વારે, હલાવવી.: આ પમાણે અ'દરની -સધળી 

ચીજે ગળી જાય તાં સુધી: કરકું. ગળી ગયા પછી થોડીવાર: હર્વાર્ગદદે 
પૃ 


"૩૪ હુશ્નર્‌ મહાસાગર, 


તે ઉપરનું સ સાઇ પાણી ખીજી બાટલીમાં ફાટી લેવુ, ર બૂચ માર્વે!. જ 
મય પમાગે કાઠી લીધેલું પાસી બરાબર સાક્‌ રંગનું ન હેમ તો કારી 
લીધા પહેલાં ઘોડે વધારે સ્પીરીટ નાંખવો. જે ખુરાગોદાર તેલ ઘણું 
નાંખ્યું હોય તો મિશ્રનો રમ મેલો દેખાય છે. આ શિશ્રનાં ૩ શી ૪ ટીપાં 
ચામડીપર્‌ મૂજીને તે પર્‌ પાણીમાં ડુબાવેલા ખ્રસથી ધસવા્યા ઘણુ 
ડ્રીણુ વળે છે 

૨૭. ખીજી ર્ીત:--ક્રોઇ પણુ ન્નતનો સાણુ ૧ બસ લઇ એક 
સુંવાળા પત્થરના ખરલમાં નાંખી તેમાં ન ઔંસ સાલ્ટઆવટાર્ટર નાંખી 
મિશ્ર ડરવું, ચિશ્ચ ડરતી વખતે તેમાં ના પાઈત્ટ લવ'ડર વૌટર થોડુ 
થોડુ' નાંખવું. ન્યારે બધું સાથે મળો જાય ત્યારે ગાળી લઇ બાટલીમાં 
ભરી મજ્ણછુત બૂચ મારવો. પછી જ્યારે જઇએ ત્યારે થોડાં ટીપાં એક 
સમચો ચે!ખ્ખા પાણીમાં મેળવી ઉપયોગમાં લેવું, આ મિશ્ન રોવિ'ગ બસે 
કેરો લગાડવું, 

૨૮, રોવિ'શસેઇપ ખતાવવાની રીતઃ--સફ્ેેદ નરમ સાણુ ૪ ઓં 
સ, સારે “હરનાસોપ” ર ઔસ, આલીવ ઓઇલ ૧ ઓંસ, પાણી એક 
અથવા બે ચમચા, કારખોતેટ ઓક સોડા ૧ દ્રામ એ બધાતે એક વાસણમાં 
નાંખી અ'ગાર ઉપર સારી પેકે પીંચાળોને લાડી જેવું જાડું ડરવું. તથા 
તેમાં «#રાક “ પૃકફ્ર્પારીટ ” નાંખવો. પછી તેમાં સુગેધને માટે મરજી મુ- 
જખ કોઇ પણું સુગંધી તેલનાં ટીપાં નાખવાં. અતે તેને કારના વાસણુમાં 
ભરો રાખવું. 

ર&, રંગીન અથવા ર્‌ગદાર સાછુઃ--સાછુ ઉકાળી તૈયાર થવા 
આવે તે વખતે તેમાં અનેક ન્નતના રંગ નાંખીતે તેને જદા જૂદા રંગ 
આપવામાં આવે છે. વનસ્પતિથી ઉત્પ થતા રંગો સાણુ સાથે સાશે રીતે 
મળી ન્નય છે. અતે આવા રેૅમના સાણુને પારદશેક ફરવામાં પણુ હરકત 
આવતી નથી. સાછુમાં વનસ્પતિના જે રંગો વપરાય છે તે-રાતા રંગ વાન 
સ્તે હારાદખબુને આકરા દારૂમાં ઓગાળીને લેવો. ચુલાળી (ગ પર્તગનાં 
છે।॥શઆં મી થામ છે; અને નારંગી રંગ કસુંળામાંથી થાય છે; આશમાની 
રંગ ગળમાંથી થાય છે, લીલો! રંગ ગળીમાં મોગ્ધ પમાણમાં 'પીળા રંગ 
સેળવો ક 

૩૦, સુગંધી સાષણ્ઠુ:--સાષ્ઠમાં અનેક જતની સુગુધીએ મેળવન 
વામાં આવેછે. ડૈ!ઇ પણુ નતતવું સુગધી તેશ મેળવડું હેય છે. હારે ઘે. 


રૃ 
ડા8 આવડ્રારાશમાં અગર્‌ ગ્લીચેરદતમાં મેળવીને સાષ્ઠુમાં સેળવવું. સાખ 
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સૈયાર્‌ થઇ રહ્યા પછી ઉતારી ટાડું પાડતી વખતે, સગેધી. 'મેળવવી; એવું 
પ્રમાણુ એવું છે કે એક હંદ્રવેટ સાષુમાં એકથી દોઢ શેર સુધી સુગધી' 
તેલ ખસ થાય છે. 

* 3૨. સરક્યુરીયલ સે!પ [પારાને! સાણુ]:--૧ પંડ કઠણુ સા- 
ખુ લઇ તેતે પથરાનો ખાંયણીમાં ખૂભ ખાંડો તેમાં અધો ઓંસ રસકપૂરને 
ચાર આંસ આલકોહોલમાં પીંમાળી આસ્તે આસ્તે મેળવી એક જીવ ડરવો 
અતે ગોાટઢીઓ પાડવી. 

૩૨. ફાર્બોાલીક એસીડસે।પ:--ગ્લીસેરાઇન સાણુ બનાવવાની 
કૃતિમાં કલ્યા સ્ુજબળ સાખુ તૈયાર કરતી વખતે ગ્લીસેરાઇત સાથે સેંકડે દસ 
ભાગ કાર્બોલોક એસીડ મેળવોતે તાંખવે. 

૩3, ખીજી રીત:--કઠણુ સાખુને ઝીણો કાપી થોડાક ગરમ પાણી” 
માં નાંખી ધીમે તાપે એઓગાળવે તેમાં સે'કડે દસ ભાગ એસીડ કારબે!- 
લીકને ઘોડાક ગ્લીસેરાઇન સાથે મેળવી નાંખી દેવે. તેને હલાવી એક જવ 
શાય કે ઉતારી તેવી ગોટીઓ પાડવી. 

૩૪. સુગ'ધી રેંચ સાષુઃ--સુગધી ચરબીનો બનાવેલો સાછુ ૩૦ 
રતલ, આલીવ ઓઇલ સેોપપ ૧૦ રતલ. પહેલાં એક કઢાઈમાં આ બન્ને 
નાતના સાખુતે નાંખી ઉતું કરવું, જ્યારે પીંગળી તૈયાર થાય કે તેમાં એન 
સેન્સ આવ બરગામાટ ૪ ઔંસ, લવિગનું તેલ ૧ ઔંસ, ઓઇલ ઓફ 
સાસા ફાર્મ ૧ ઔંસ, ઓઇલ એક્‌ પાઈમ ૧ ઔંસ, એઈલ આકડ્તું 
નીરેલી, ખાઉત ઓગરતો બારીક ભૂકો અધૌ. રતલ નાંખી ખધાતે મેળવી 
છીબામાં તેની ગોટી પાડવી. 

3૫, સીતામન સેઉપ [ તજનોસાષુ ]:--પામએઘઇલ સોપ ૭ 
રતલ, ચરબીનો બનાવેલો સાણુ ૧૪ રતલ એ ખેઉ સાણુતે એક વાસણુમાં 
નાંખી તેમાં થોડુ પાણી નાંખી તે વાસણુને બી'ર ઉકળતા પાણીના વાસ* 
ણુમાં મૂકીને તાવવું. તેને રંગ આપવા મારે અધા સ્તલ હરતાલ 'નાંખીને 
પાણીના 'વાસણુમાંથી કાઢી ઠંડુ પાડવું. જ્યારે ઠંડુ પડવા . આવે કે તેમાં 
તજનું તેલ ૩ ઔંસ, બગીમાટતું એસેન્સ અધ ઔંસ, ફ્રાશપાપરાનું તેલ 
અધી ઔંસ એ ખધા એસેન્સને સાષુમાં નાંખી મેળવવું, પછી તેને ખી 
આમાં નાંખી સુકાવા મેલવું. * 

૩૬, નાર'ગીના' ફૂલનો સાખ [ આર'જ ફલાવર સોપ ]:-- 
જેમ ઉપર સુગંધી ફેચ સાધુ બનાવવાની રીત છે તેજ પ્રમાણે - આ ખના- 
વવે. પણુ એમાં ફરક એટલો છે કે ઓઇલ આવ નિરાલીની સોથે થેડુ”' 


દ્હ 
૬" 


દુત્રર સહારાગર* 


ઝે કમા રેડી પીટીટ મેન તથા એસેન્સ આવ અમ્બર્‌ ગ્રોસ નાખીતે ઉપરની 
રીતે બનાવનું. 

૩૪, લીંછુતો સાષણુઃ--( લેમત સોપ ) લીંખુનો રસ ર્‌ ઔંસ; 
કડવી બદામનું તેલ ૧ ઔંસ, ઓઇલ ઓંફ ટાર્ટર ૧ ઔંસ, વેતીસ સોપ 
ગસ વેનીસ સેોપને ગરમ કરી પીંગળાવીને ઉપરની બાજીતી ખધી જ- 
ણે! નાંખી મેળવનું. ભો મધના જેવું ચાય કે નાના ચિનીનાં બોકસમાં 
રેડવું અતે ટરી ત્નય કે ઉપયોગમાં લેવું. 

૩૮૦ હનો સાષ્ણ્ી --સારા સફેદ સાણુના પાતળા ડટકા ફરી 
એક વાસણમાં નાંખી ધીમા અગારા ઉપર મૂકી પીંગળવા દેવું. જ્યારે 
પાંગળી રડે કે ઉતારી ટાડું પાડવું. જરા ઠંડ પડે કે તેમાં સુગેધતે માટે 
દર સાત રતલ સાણુએ ૧1 ઔંસ લવંડરતું તેલ અને «૮ર એઇલ બળ 
ખર્મામાટ તથા ડસ્તુરીતું «૮ર ગેસેન્સ અતે જરા એસેન્સ આવ અન 
ગ્ખર્‌ ગ્રીસ નાંખી ખધાતે સારી પેઠે મેળવી બીબામાં નાંખી તેની ગો- 
ટીઓ પાડવી. 

૭. વાચોાલેટ સે।પ:--સાધારણુ કઠણુ સાણુમાં ગઝેસેત્સ ઔવ 
ચ્યરીશરૂટ નાંખવો. અતે જે તેને રગદર કરવેપ હોય તે તેમાં જરા ગળી 
નાંખવી. અથવા ટીંક્ચર એક્‌ લિટમશ નાંખયું. 

ઝ૦. સફેદ સાષ્ઠુ બતાવવાની રીત:--બરાથર વજત ટરીને 
૧૦ શેર ખે વખત શુદ્ધ કરેલો ટાસ્ટીક સોડા જે સળીઝોના આકારમાં 
અવે છે તે લતે તેને ૪૫ રોર્‌ પાણીમાં પિંગાળવે.. પિ'માળતી વખતે 
પસી ઘણું ગરમ થઇ જશે. માટે તે દુ થાય ત્યાં સુધી રહેવા દેવું. ઘવે 
ઝક ખૌન્ન વાયણુમાં ખપ રોર ચરછી અથવા તેલ લેવું. ( જતે ચરબી 
લીધી હેય તો પિ'ગળી નનયમ તેટલી ગરમ કરવી, પણુ જે તેલ લીધું હોય 
તૌ ગરમ કરવાની કશી «૪૨૨ નથી $ અને તેમાં ઉપર સુન્ગ તેયાર કરેલા 
સેડાન પછમીતી ઝીણી એક સરખી ધારથી તેલમાં રડતાં «વું. અતે ઝોક 
ચ્યાશરે તણું ઇગ પષેળા લાકડાના ટટકાથી હલાવતાં «વું. આ રીતે 
વ્યય સુધી ખારનું પાણી અતે તેલ મિશ્ર થઇતે મધ જેવું એક રસ થાય 
તાં સૂધી જલાવવું, મિથ ચયા પછી વધારે વાર હલાવવું નહીં, નહીં 
તો તેજ અને પાણી છુટાં પડવા માંડશે, છશાવવાતાં વખતનું પ્રમાણુ 
દેવસર્ન ગરમી અને ચરધી અથવા તેલની જત પમાણે એણું વધતું 
હય છે.તો પણુ પૃદરથી વીસ મિનિટ બસ છે, ઉપર મ્રજળ ઇલાવવાતું 
ફામ. પડ રંથા પ્રછી મિલતે કેડ ચોરસ જાકી પેટીમાં રેડી રું. 


૨? 


સાછુ બનાવવાતા હુજ્ઞ૨ઃ ૩૭ 


«૫૫૦૫૪૦૫૦૦૫૧ 
અ#૭૧૬૯ 


રડયા પહેલાં પેટીની અ'દરની બાજુએ પાણો લગાડનું જેથી સાખુ તેને 
ચોટશે નહીં. પેટીમાં મિશ્ર રડયા પછી પેટીના પ્રતી જીની કામળીઓ 
વિગેરે લપેટીતે તેને ગરમ જગ્યામાં મૂકી દેવી. અને ખીજે દિવસે ઊ- 
ઘાડવી તે તેમાં ૧૩૦ શેર સાખુતું ગચ્યું માભૂમ પડશે; તેતે મરજી સુ- 
જળ આકારમાં તાર્થી કાપવું. ઊપર્‌ જ્ુજબ વર્ણુન પ્રમાણે ષ્યાન દને 
કામ કરવું અતે તેમાં આપેલા પ્રમાણુ સુજબ કામ ડરવું. સોડાના પા- 
ણીને બરાળર્‌ ઠંડુ થવા દેવું, તેમજ ચરબી વાપરી હોય તો ફેક્ત પિ- 
ગળે તેટલીજ ગરમી હોવી જેઇએ તેલ અતે સેોડાનું પમાણુ બરા 
બર્‌ વજનથી લેવું અતે તેલમાં સોડાતું પાણી નાંખવું, સોડાના પાણી- 
માં તેલ નાંખી ભૂલ કરવી નહીં. જે ચર્‌ઓી વાપરવામાં આવી હોય 
તો તેમાંના સેલ તેમજ નિમક દૂર ફરવા માટે તેને પ્રથમ પાણીમાં ઉ* 
કાળી ઠરવા દેવી, એટલે તમામ કચરો નિચે ખેશી જશે, જો આ ફામ- 
માં જરા પણુ મીઠાતો અ'શ આવશે તો સધળું કામ રદ જરો. ચરૃખી 
જનૂતી હશે તો ક'ઇ હરકત નથી આવવાની. ઉપર ડરતાં બમણા પમા- 
ણુ ડરતાં વધારે સાખુ એક વખતે બનાવવો! નહોં. કારણુ કે તેલ અને 
સોડાતું પાણી મિશ્ર કરતી વખતે હાથથી હલાવી શકાશે નહીં, આ સા- 
ખુતે મિશ્ર કર્યા પછી મરજી સુજબ તેમાં ખુશખો અને રંગ લાવવા આ- 
ગળના પ્રયોગથી ધ્યાનમાં રાખવું. 

૪૨, ડઠણ સાજ ખનાવવાઃ--કારબોનેટ આવ સોડાના ભૂ- 
કાતો લોઢાના. ગોળ વાસણુમાં ચૂના સાથે થર્‌ કરવા, ચૂતો વગર્‌ પલા- 
ળેલો હોવો ન્નેઇએ, તેતો થર તળીએ રાખવે., સદરહું વાસણુ છ 
થી ૭ છુટ પહોળું હોય છે અતે પાંચ જુટ ઊંડુ હોય છે. એ 'વા- 
સણુતું તળિઉં ન્નડું હોય છે એટલે તે કાઢી લેવાય એવું છે. અને તેમાં 
ઝીણાં વિધ પાડેલાં હોય છે તેથી ચૂનામાં થઇને નિતર્યું કાસ્ટીક સોડા” 
તું પાણી ટપકે છે. સોડામાં કારબાોલીક આસીડ હોય તે પ્રમાણમાં ચૂ- 
નો વાપર્વે, 

૪૨. ખીજી રીત#:--પ્રથમ કાચતું વાસણુ 'અથવા ડલાઇ ફરેલા' 
વાસણુમાં ર॥ તોલા સારો સફેદ કળીચૂનો અને તેમાં દશ તોલા પાણી 
નાંખી તે વાસણુતે એક કેરે રાખવું. પછી ધોએલો પાપડખાર પ તોલા 
લઇ એક મ્હોટા કલાઇ ડરૅલા વાસણુમાં નાંખવો પછીઃ'તેમાં ૩૦ તોલા 
સારૂં મીઠું પાણી નાંખવું, પછી. જેમાં કળીચુનાતે ભિજવેલે છે. તે ચુ-' 
નાતે' કપડાથી ગાળો જે વાસણુમાં “પાપડખાર્‌ છે તેમાં તે ચુતો નાંખવો 





૩૮ છ કા ઝે ક 


પછી તેન ય! કશ ઉપર્‌ મૂકવું, ન્યારે સજ ખદ્ખદે ટે ભારે તેમાં ૧૨ 
તોલા સારે દેપરેક્ષ તેલ નાંખું પછી નવા રંગનો સાળણુ બનાવવો હોય 
ત્તેવી વાસનું તેલ ર તોલા નાંખવું. ત્યાર બાદ તે ઘટ થાય (માં સુધી 
અગ્તિ ઉપર સખી મૂકવું, માખ'ગુના નેવું જાડુ ચાય કે તેને ઉતારી લઈ 
બીશામાં નાંખી ઠરવા દેવું. તમાર બાદ આપણી મરજમાં આવે તેવા છરી 
વડે કટકા ડરવા, એટલે સાબુની ગોટીએ તૈયાર થશે. જે વધારે બનાવવું 
હેય તો તે!લાના વજનને બદલે શેરતું વજત લેવું. સાખુને માટે પાપડ- 
ખાર્‌ ધોવાની સમનશુ એવી છે કે પાપડખાર્માં મેક્ન હોય છે માટે 
તેતે પા'જ્ીમાં ઉદાળી પછી તેમાતું મેલ્યું પાણી નાંખી દેવું; અતે એ 
ખાર્તે ઝે પ્રમાણે ૩-૪ અથવા તેથી. વધારે વાર પાણીમાં ઉદાળ્યાથી 
તેમાંના સધળો મેક નીકળો જઇને સાદ્‌ થરો. અથવા કોઇ માણુસ આ- 
વી રીતે પાપડખારતે માટે વધારે મહેનત કશ્વી ના પસ'દ ડરતો હશે 
તો! અગ્રેછ ગાંધીએની દુકાને સાફ તેયાર ડરેલે મજે છે, 

. ૪૩. ત્રીજી રોત:--સાખુ બનાવવાની કઢાઇમાં એક ટન ચરબી 
નાંખીને તેના ઉપર્‌ આશરે ૨૦૦ ગ્યાલન સેોડાવું પાણી રેડવું. અતે પ- 
છી તાપ લમાડવો અતે ચાર કલાક સુધી હલકા જેસપર્‌ રાખ્યાધો ચ- 
રખીનો સાષણુ પઇ જશે. સાળી તેયાર થયો કે નહોં તે એવી રીતે તપાચનું 
% ઝેક ચપ્પુ લઇને તેના વતી થેડું શિત્ર ઢાઢી નેયાથી સાખણુ તેયાર 
ચમો હોયતો સોડાનું પવાકી પાણી નાડા સાખણુથી જૂદું પડર, ભાર પછી 
ટરની નિચેથી તાપ કાઢી તાંખીને ગોક કલાક અથવા તેથી સ્તર વધારે 
વખત સુષી ટ!કું' પડવા રેવું. અને તે પછી રહેલું નકામુ પાખી કાઢી 
નાંખવું. હવે એ કટાઇમાં પાછું પહેલાં જેટલું સોડાનું પાણી રેડી કફર- 
થી ઉડાળીનું, બીજે દકાડે એન પમાણે, પણુ «૪ર વધારે ત્તેગવર્‌ સેન 
ડાનું પાણી નાંખીને ઉકાળવું અને દરરેત વધારે વધારે જ્ેરાવર પાણી 
નાંખતા જકુ. આ પ્રમાણે છ દિવસ સુધો કર્યી કર થુ. જે ઝવું ધારીએ 
જુ ૧૨॥ જદરવેટ ચરળોનો સરાસરી વીસ ઈદરવેટ સાખુ બનશે અતે 
ઝે સાખુમાં ચૅકડે છ જામ સોયા હોય છે. તેથી દર રલંદરવેટે સાણું કર- 
વાતે ૧-૫૨ હંદરવેટ ખરો સોડા જેઇશે. 

૪૪, ચોથો રોતઃ--દસ રેર પાણીમાં અદીરેર સારો કળીચુતો 
નાંખી તેને પલાળી લૂમડામાંધી ગાળી કાઠવો, પાંચશેર ટારળોનેટ સેડાન 
ને ૩૦ રોર પાષ્ોમો એમઇછી તેમાં ચુનાનું પાથી મેળવવું. અતે તેતે 
રૃવત! ઉપર ત્રકી સારી ખેડે પકવી, ઉકળવા માંડે કે તેમાં સ્‍્વચ્છ રાપન 


દારૂખાના ખાખતતા છુજ્નર? ૩૯ 
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રાતુ તેલ નાંખવું. અને ઉકાળવું, બધુ ન્નયી જઇ ધટ્ટ થવા લાગે કૈ 'તેન 
ને ઉતારી લઇ ખોળામાં રેડી ગેટીઓ પાડવી. આમાં રંગ અગર ળીજ 
સુગંધો મેળવવી હોયતો તે તેલની સાથે મેળવીને નાંખવી. 

૪૫* પચરંગો સાષ્યુ:--સાણુ ઉડાળતી વખતે હિરાકશીત્તુ નીતર્યુ 
પાણી નાંખવું. હિરાકશી એસીડ ખાર સાથે મળી ન્નય છે અતે આઔડસાઇડ 
એક્‌ આયન છુટું પડે છે. * 


““-“.-ન્ન્િ્િન્ન્ન 











મેકરણ પાંચમું. 


દારૂ સંબધીના વિધ વિધ પ્રસિદ્ધ મથોગ. 

ખાસ સુચનાઃ--આ દાર્‌ કામ મગળ અવસરે વરઘેડામાં લોકોનાં 
મન રંજન કરવા તથા દિવાળી જેવા અનેક શુભ પ્રસંગે કામમાં આવેછે; 
અતે તે લોકોનાં મત રંજન કરે છે. એ ખરી વાત છે, પરંતુ કેટલીક વન 
ખત જઇએ તેટલી સભાળ નહી રાખવાથી, જેટલે દરજ્જે તે લોકોનાં મન 
ખુશી કરે છે, એટલે દરજ્જે અતે વળી તેથી પણુ ધણુ'જ વધારે તુકશાન- 
કાર્ક થઈ પડે છે માટે તરિશેષ કરી લખવાવી જરૂર છે કે જેને આ દાર 
કામ બનાવવાની ખુશી હોય તેણે તેના બનાવવાની શરૂઆતથી તે છેક તેનો 
ઉપયો કરાય ત્યાં સુધી તેની ધણીજ સ'ભાળ લેવી જેઇએ તેમ કરવામાં 
ગદ્લત કરવાથી ઘણીવાર ઘણાં માઠાં પરિણામ ભયાનક રીતે નિપજેલાં છે 
ભાટે તેને જાળવવામાં પુસ્તુ ધ્યાન આપવું. 

૧, ચ'દ્નેત ખપોારીઉ';--શુદ્ધ કરેલો સુરોખાર ૧૫૬ ભાગ, સુદ્દ 
કરેલો ગ'ક ૪ ભાગ, હરતાળ ના ભાગ, કપૂર ન ભાગ, લોબાન શા 
ભાગ, ગળી ના॥। ભાગ, રાળ ન ભાગ. ' 

૨, ખીજી રીતઃ--સુરેખાર ૩૬ ભાગ, ગધક ૪૪ ભાગ; ઃહર્તાળ 
૧૫ ભાગ, કપૂર ના ભાગ, લોળાન ર્‌ ભાગ, ગળી ના ભાગ, રાળ ન ભ્રાગ. 

૩* ત્રીજી રોત:--સુરોખાર્‌ ૧% ભાગ, ગધક ૪ ભાગ, હરતાળ 
૧1 ભાગ, કપૂર ના ભામ, ગળી ૦ ભાગ. 

૪. ચો।થી શ્‌ીતઃ--સુરોખાર ર૪ ભાગ, ગંધક ૮ ભોગ, હર્તાળ 
૨1 ભાગ, ડપૂર પ ભાગ, ગળી ૧1 ભાગ, 

પ. પાંચમી રોત:--સુરોખાર ૪ ભાગ, ગંધક ૧ ભાગ, સત ભા 
ભાગં, સરમાં ના ભાગ, હરતાળ 'ન ભાગ. 

$, છઠ્ઠી ર્રીત:--સરોખાર્‌ ૩૩૪ ભાગ, ગધક ૧૯૨ :ભાગ,' હરતા- 


૪૦ છુજ્ર મહાસાગર્‌, 


ળે ૩૦ ભાગ, ગપરમો ર૪ લાગ. 

૭, મધ્યમ વરી પહેલી ર્‌ીતઃ--સુરોખાર ૪ ભામ, ગંધફ ૧ 
બામ, મતરીળ વ્ઘ ભાગ* ર 

૮ ખીજ રીત:--સરોખાર ૧૨ ભાગ, ગંધક ૪ ભાગ, હરતાળ ૧ ભાગ. 

દ, ડનિષણ વગે:--સરોખાર ૨૪ ભાગ, ગૈધક « ભાગ, સૂનો ૩ ભાગ. 

૧૦, વિલાયતી ખષેરાયો:--સૃરેખાર છ ભાગ, ગંધક ૧॥ ભા- 
ગ ઢર્તાળ ના ભાગ. આ ધમાણે જે વગેતો બનાવવાં હોય તેમાંના એક 
પકફાર્માં આપેલાં પમાણુમાં સામાન લઇ ઝએકમાન ફરવા અતે રોપરાના 
તેલવાળા «૪ર હાથ કરી એક વામણુમાં ખુબ મૃમળવો. આ પ્રમાણે મ- 
સળતાં મસળતાં ન્યારે તે એક જીવ થાય ત્યારે તેતે એક માટીના પહેળા 
મ્હોતાં બપોરીઆના ચપણુમાં નાંખી ઉપર ગૈદરવતે કાગળ ચોડી દેવે।. 
ઉપર બતાવેલા ઉત્તમ વગના કોઇ પણ્‌ પકાર પ્રમાણે સામાન લઇ બના- 
વેલું બપોરીઉ છોડતાં તેનો દેખાવ એવો તે. દિપાયમાન થશે કે પાસે ઉન 
ભેલા માણુસોતી આંખે ઝાંઝવા વળી «રો અતે સુર્યના બિંગ જેવો ધ- 
ટાશ મારશે, 

૧૧, ર્લખરષ્રી:--સુરોખાર ૨૮ ભાગ, ગંધક ર ભાગ, કોયલેો 
રા ભાગ, બીડે હ ભાગ. 

૧ર* બીજી ર્‌ીત:--સુરોખાર ૨૮ ભામ, ગધક ર ભાગ, કોલે 
૨ બામ, બીડ ૮ ભામ. 

૧૩, ત્રીછી રીતઃ--સુરેખાર ૨% ભાગ, ગંધક ૨ ભાગ, કયલો 
૨ ભાગ, બીડ ૭ ભાગ. 

૧૪. ચોથી રીત#:--સરોખાર રપ બાગ, ગધક ર બાગ, કોમલે 
૨ ભામ અને છીડ ૬॥ નભ્વાગ, 

વપ, પાંચમી રીત:--સુરાખાર ૮ ભાગ, ગધક ૧॥ ભાગ, કોય- 
લવો ૧. ભાગ, કક 2 બાગ. 

કૃ૬, શકશ્યઝ વચે પછૅલી રીતઃ--સુરાખાર રપ॥ લાગ, ગેધક 
૨ ભાગ, કયલો ર૨ બાગ ઇડ પ બાગ. ુ 

૧૭, કનિષ્ટ વર્રી પહેલી રીતઃ--સુરાખાર ૭ બાગ, ગધક ત 
લાગ, કોયલ વા ભાગ, બીડ ૧1 બાગ. 

૧૮ બીછ રૌતઃ--રુરીખાર ૨ર બાગ, ગંધક વા લાગ, કોમલે 
ઈ! ભાગ્‌, ચીડ જ જાગ. * 

આ પમસે ૪ાખરઈરીનાં વજનમાં અનેક ધમાણછે, પરંતુ લેના “* 
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નાવતારે તેમાં પોત્તાની અકલ વાપરવી જોઇએ. આ પ્રમાણે જયારે દારૂ. 
તૈયાર થાય એટલે કાગળાનાં. ભૂંગળાં તૈયાર કરવાં તે. એવી રીતે કરવાં નિ 

જેવડી મોટી કરવી હોય તેનાં પમાણુમાં લોઢાતો ગજ અગર્‌ લાકડાની 
આંકણીના ની કકડે। લેવો, અને તેના ઉપર કાગળનો, કકડો વિ'ટાળી 
ખોપ્ખાં બનાવવાં, જે એવા ખોખાતો પરિધ ૧ ઇચ હ્ય અને જે, તેમાં 
ઉત્તમ મકાર્તો દારૂ ભર્યે] હોય તો તે ચાર ,પાંચ ફૂટ ઉંસાઇથી છોડચા- 
થી સારી છૂટશે તથા શોભા આપશે. આ પ્રમાણે જેટલી શાથી! છોડ. 
વાતી કરવી હોય તેના પમાણુમાં ઇલઃખરણીના ખોખાની જાડાઇમાં ટ્રેરફ્રાર્‌ 
કરવો. આવી રીતે જ્યારે નાનાં મોટાં ખોખાં તૈયાર થાય લાર્‌ પછી તેમાં. 
ગ્રેક લોઢાના ગજ વતે ઠાંશી ઠાંશીતે દારૂ ભરવો।. અને તેતે જરા. તડકામાં 
સુકાવા મૂકવી. જ્યારે બરોબર્‌ સુકાય ત્યારે ઉપયોગમાં લેવી. 

૧૯. ચ'બેલી કોઠો બનાવાની રીતઃ --સરોખાર ૩૦ ' ભાશી, ક 
ધક ૪ ભાગ, કયલો! ૧૫ ભાગ, ખીડરેતી ૧૫ ભાગ, ખીડ શીવાયને! ખાનને 
સામન સઘળો સારે ઝીણે કરવા જઇએ. અતે તેતું ન્નેર કમતી રહે છે, 
માટે જે તેતું જનેર્‌ વધારવું. હોયતો તથા તે વધારે ઉંચે છૂટે એમ ' કરશું, 
હોયતો તેમાં અધી ભામ બ'ૂંકતો દાર્‌ ભેળવવો. આ જન્નતની ક્્‌ડી તૈયાર 
ફરવામાં જે માટીની કોઠી ઉપયોમમાં લેવાય છે તેતું કદ નાતું જોઇએ. આ 
કરાઠીથી, ઝીણાં ખારીક ફૂલ જણાય છે. 

] ૨૦% સ્રોપટા ફૂલની ખીજી રીત:--સુરોખાર ૧૪ ભાંગ, ગ'ધક ૪. 
ભાગ, કોયલા ૧ ભાગ, જાડ બીડરવો ૭ા ભાગ લંઇ ઉપર્‌ સુજબ' તૈ. 
ચાર્‌ કરવી. ર 
૨૧% બટ સોગરે।:--સુરોખાર ર૪ ભાગ, ગ'ધક ૩ ભાં, કયલો 
૩ ભાગ, અતે જાડું ખીડ ૧૪ ભાગ. આ વજન પ્રમાણે સામાન લઇ દારૂ 
બતાવી કોઠીમાં ભર્યો હોય અને- પછી તેતે છોડી હોયતો! તેમાંથી માગરાનેઈ” 

જુલે તથા કળીએ ઉડશે અને તેમાંથી જે રાતા, લીલા, આસમાની અતે” 
સફેદ એવા જૂદા જૂદા રગનાં ફૂંક કાઢવાં હોયતો ૧૪' ભાગ .બીડતા બદ 
'લામાં-૫ ભાગ ડુ બીડ, ૪ _ભામ લોઢાનો ભૂકો, ૨ ભાગ' ખાડી સવી 

અંને ૨ ભાગ જસતતું ખીડ નોંખવુ'. 
ર્‌. સરના ગૃપ્ડ સાફેક, -3ચી ઘતારો કોક: - -સુરાખાર ૩૦. 
ભાગ, ગંધક છ .ભાગ, કોયલે, ૧ર ભાગ ' બીડરવા' '૧૫ ભાગ તાંખી ઉ 
પર્‌ મુજબ કરેલું. આ વજત પ્રમાણે. બનાવેલા દારૂથી ભરેલી, કોઠાએઓ! ખૂ ર 
ઝપાટાથી સીધી સરના ઝાડની માક્ફે ઊંચી ઊડે છે. અતે એતો. કક જ્‌ ક 
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માન ઉપર્‌ પડતાં પહેલાં એઆલવાઇ ન્તય છે. 

૨૩૫ સોાતીઆ કે।ઠી:--સરા[ખર ૩૦ ભાગ,ગધ્રક પ ભાગ, ફાન 
યલો ૪ ભાગ, બીડરવા ૧૧॥ ભાગ. ઉપર સુઝળ તૈયાર કરવુ”. 

૨૪ સોટા મેો।!તીતા દેખાવની ફેડોઃ--સુરોખાર ૨૮ ભાગ, ગેન 
ધક ૪ ભાગ, કોયલ ૧1 ભાગ 1૧૬1 ભાગ નાડું બીડ, 

' રૂપં, ઝીણા મોતીના રેખાવનતો ડ્ોઠીઃ--સુરોખાર ૪ ભાગ, ગં 
ધક ર॥ ભાગ, કેયલેો ૧॥ ભાગ ૭॥ ભામ ઝીણું બીડ. 

૨૬, સવીત્કૃણ કોટી-નતારઃ--શુશેખાર ૧૦ : ભાગ ગંધક ૩ 
ભાગ, ક્ેયક્ષે ૩ ભાગ, છૌંડરવા ૧૨ ભાગ. 

રછ બાદશાહી કોટીઃ-સુરોખાર ૧૪ ભાગ, ગંધક ૪ શાગ, કો 
મધ્વાો ર્‌ ભાગ, બીડર્વા ૬ ભાગ. 

૨૮* હાથ નળા અગર્‌ ભંગળાંઃ--સરોખાર ૪ ભાગ, ગંધક ૧ 
શાગ, કોયલો ૧ ભાગ, બીડર્વા ૧ ભાગ. આ પ્રમાણે દાર્‌ બતાવી વાંસના 
ભૂંગળાં જે તરઘ્યો બધ હેય અતે ખીજ બાજુથો ખુક્ષાં હેય તેમાં દાંશો 
ઢૉશીતે દાર ભરતે, અતે પછીધો ઉપર કાગળ, ચોડી દેવો એટલે તે હા* 
ચમાં રખી છેડવાનાં જૂંગળાં ગતશે, 

રદ? મીજ્લસી કેોઠીઃ#--સુંરોખાર ૨ ભાગ, ગંધક ૧ ભાગ, કૅ! 
યલ ન ભામ, ખીડરેતો પા ભાગ, આ રીતે તૈયાર કરેલો દારૂ, માટીની 
નાની કેદીમાં નાખવો, અને તેને શોભાયમાન ઠર્વાતે સાર્‌ ઉપર્યો લાલ, 
પીળી ૨ વી. 

૩૦, સાધારણલેોંય કેોઠીઃ--સરેોખાર ૧૬ ભાગ, ગધક ના ભામ 
કાધલો જ ૨1મ, બીડ ૩ ભાગ. પધમ બીડ શીવાયની તણે વમ્તુઝો લઇ 
ગક વાસખુમાં ભેળવવી, અને પછી «૪ર પાણીવાળા હાથ કરી ખૂળ કસણુવી. 
આ પમાગ્નૅ ત્યાં સુધી તેમાં જર હવા દખલ ચાય ઢાં ઝુધી કવી «વુ. 
આ થઇ રહે ત્યારે તેમાં ખીંડ મેળવતુ', અને પછી ખૂબ ઠાંશી ઠાંશી કો- 
દીમાં દારૂ બરવે, 

૩૧, ઇછુદર્‌ઃ--સુરાપ્પાર પ ભાગ, ગંધક ૧ ભામ, એને ડેધલે ૧ 
ભાગ, આ ન વપ્તુકો! લઈ તેમતે એકટદી કરવી અતે પછી «૪ર 
પાશીવાળે હાથ કરો ખુળ ચેોઈળવી એટલે તે એેકશાન થઇ «રો. પછી 
ઢાગળનાં ખોખાં આશર ત્રણુ ચાર આંગળનાં કરી તેમાં આ દર ઠોર 
દૉંધીતે ભરવો. અતે પછે ખુશીમાં આવે તે પાત તળા થામડાતો કકડો તેના 
8૫૨ ચે!ટાડશે, 
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૩૨. સ્રસરીઓ--સુરોખાર જા ભ્ઞાગ, ગંધક ૧ ભાગ, અતે કો 
યલો ૧ ભાગ આ પ્રમાણુમાં સામાન લઇ છછુંદરામાં કલા પ્રમાણુજ એક- 
સાન કરી તેને નાતા કાગળના ખોખામાં ભરી રાખવા અને તેની સાથે ઝીશી 
ખપાટની સળાં બાંધવી જેથી છોકરાંને સહેલું પડે. 

33, કડાંઃ--સુરોખાર્‌ ૪1 ભાગ, ગંધક ૧ ભાગ, અતે કયલો '૧ 
ભાગ, આપ્રમાણુમાં સામાન લઇ એક વાસણુમાં નાંખી જરા પાણી વાન 
ળા હાથ કરી ખૂળ મસળવે(; અને' જ્યારે બરોબર એકશાન થઇ જાય 
ભારે તેતે દસ બાર્‌ 'આંગળના લાંબા ખોખામાં ભરવો અતે તેના ઉપર 
પાતળુ' ચામડું ચોડી ૬ઇ- કલ્લીના ધાટમાં વાળી દેવું. ન 

૩૪. રાતા રગના ખપોારીઓ બનાવવાની રીતઃ-તાઇટ્રેટ- 
આવ સ્ટ્રાન્સીઆ' ૧૦ ભાગ, શુદ્ધ કરશો ઉંચો ગધક ૩॥ ભાગ, કલેોરૅન 
ટઆવ પોટાસ ૧ ભાગ, સુમારે ( સલફ્રેટ આવ આત્ટીમની ) ના ભાગ) 
રાતો. ₹ંગ આણુવામાં નાઇટ્રેટ આવઃ સ્ટાત્સીઆ એ મુખ્ય દ્રવ્ય છે અતે 
સુરમા પણુ તેમાં મદદ રૂપ છે. આ ખે વસ્તુઓની: સાથે ગધકેતો. સ. * 
ધૌંગ થઇ ઘસારા થાય તો એકદમ અસિ ઉત્પન્ન થાય છે. આમતે જે 
જરા વધારેવાર સધી તડકામાં રહેવા દીધા હોયતો તે એકદમ સળગી 
ઉઠે છે. માટે આ ખે વસ્તુઓનો સયોગ કરતી વખતે ધણી સ'ભાળની 
જરર છે. આ બ'ને વસ્તુએતે એકશાન કરી' એકઃ વાસણુમાં' પાણીને ૨૫* 
રશ ન કરતાં પોચે હાથે ગોળી એક. જીવ કરવી અને એક જીવઃ થયા પછ 
તેમાં 'કલોરેટ આવ -પોટાસ મેળવવો -અતે પ્રથમ પ્રમાણે- હળવે ' હળવે 
પોચા હાથે ચોળવો. એટલે તે ઉપયોતરમાં લેવા લાયક રતા બપોારીઆનેઇ 
દારૂ તૈયાર થશે. 

૩૫, બીજી ર્‌ીતઃ--નાઇહ્રેટઆવ સ્ટ્રૅન્સીઆ' ૫ ભાગ; શુદ્ધ કરેલો. - 
ગંધક ૧ ભાગ, સુરમા ૧ ભાગ, સુરોખાર ૧ ભાગઃ ી 

૩ર ત્રીજી રોત:--કલોરેટ આવ પોરાસ પ ભાગ.  નાઈટ્રેટઓવં 
જ ૧૪ ભાગ, શુદ્ધ કરેલો ગધક ૬ ભાગ. ી 

૭ ચેથી રીત:.-નાઇટેટ આવ સ્ટ્રેન્સીઆ ૩% ભાગ, શુદ્ધ કન 
રેલેઃ ા ૧૦ ભાગ, કોયલે 1. ભાગ) ખકૂકતે દારૂ ૩ ભાગ. 

3૮* પાંચમી ર્રીતઃ --તાઇટ્ટ આવ સ્ટાન્સીઆ ૩ર ભાગ, 
કરેલા ગંધક છ ભાંગ, કૅલોરેટ આવ પૌ(ટાસ ૮ ભોગ, કાજળ ૨ ભાગ્‌ 
ઉપર્‌ કહેલા પ્રકારમાંના ગમે. તે પકાર પ્રમાણે કરેલા. દારૂની પ્રભા ' લાલ 
થશે. પરંતુ પહેલા પ્રકારતો। ' દાર બતાવવામાં ઘણી સાવધગીરી વાપરવી જોઇએ... 
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. ફટ. ગ્રલેનાર (દાડમના કુલ જેવાં ) બચોર્‌ીચાંઃ --ગૈધક ૧૪ 
ભાગ, ચાક ૩૪ ભાગ, કલેરૈટ આવ પોટસ પર્‌ ભાગ. 

૪૦ રતાશ પડતો જા'જુડોઃ--ગંધક ૧૬ ભાગ, ચાક ર૩ ભાગ 
ટલેરેટ (આવ પોટાસ ૬૧ ભાગ, ન 
. જીરે ઘેરે ગુલાબી:--ગૈધક ૧૬ ભાગ, ટાઇડ દરોરેડ આંવ કેલ- 
સૌઅમ ૨૩ ભાગ, ફલોરેટ આવ પોરટાસ ૬૧ ભાગ. 

૪૨* ખીછી .રીતઃ--ગંધક ૧૩ ભાગ, 'નાઈટ્રેટ આવ સ્ટાન્સીઆ 
૬૪૦ ભાગ, કવ્વોરેટ આવ પોટસ પ ભાગ, કયલો ૨ ભાગે. 

_: જ, જાંખુડા રંગનાં ખપોારીયાંઃ--માઇટ્રેટ આવ સ્ટાન્સીઆ 
૧% ભાગ, કલોરેટ આવ પોટસ પ ભાગ, ગધક ૩ ભાગ, ગુરાખાર્‌ ૧: 
ભોગ, રીલગાટ ૧ ભાગ, કાજળ ૧ ભાગ. 

૪૪ બીછીરીતઃ--કલેરેટ આવ 'પોટાસ ર્‌૦ ભાગ, મેરુ દ 
ભાગ, ગૈધક પ ભાગ., 

૪૫% “ત્રીજી રોતઃ--ગધક રરા ભાગ, કલોરેટ આવ પોટાર જર: 
ભીગ, નાધહ્૦ેટ આવ પોટાસ ૨૨8 ભાગ, ખ્લાક એકસાઇડ આવ કાપટ 
૧૦ શાગ, સુરમા ૨11-91૩. રઝ જે 

૪૬, ચોથી રીતઃ--ખ્લાક એકસાઇડ આવ કાપટ ૮ ભાગ, ગ- 
ધડ ૧ ભાગ, ડલોરેટ આવ પોટાસ ૧% ભાગ. " ર 

'૪૭, 'ંચચી રોતઃ--સલેક્ેટ આવ કાપટ (મોર્થુથુ) છા બાગ, 
પ્'ધટ્ટ ૧૩ ભાગ, કલેોરેટ આવ પોટાસ ૭૭ા ભાગ. હિ 

૪૮. સે।નેરો અને રૂપેરી વર્સાદઃ--પ્રથમ કામળના મણા 
નામાંખોખાં કરવાં અમર પક્ષોના પીંછાર્ના દૂવીલ લેવાં અને તેમાં નૌચે 
લખેધી વમ્તુઝાનો બનાવેલો દાર ભરવો, અને તેર્તાં મોઢા આગળ «રા; 
દારૃ ભીને! કરીતે ચોમ્ાડવો. ભાર પછી આ ખોખાને બાળુના મોટા ખે 
ખારમાં બાણુના દારૂની સાથે ગોઠવીને ભરવાં જેટલે જ્યારે બાયું છોઇવાક, 
માં આવરે તમારે ઉપરથી સેનેશી અમર રપેશી રગની અસિતો વરમાદ 
ચશે. સુંગાખાર ૧ ચંડ, દબેલો દાર ૪ ઓંસ, ગધક ૪ ઓઔસ, પિત્તળતે- 
ભુદ્દા૧ એસ, ડર્વતેલે ભુકા ૨ ઓંન્, અને કાગતેો લકો ર દેદ્રામ આ 
વસ્તુઓ એક કરી ઉપરનો સુચના સુજ્બ ઉપયો કરવો આઘા સેોને- 
રી વરસાદ થરે. ર 
. જુ, ખીજ ર્રીતઃ-છલો : દાર ૧૨ ઔંસ, ગૃશ્રાબાર ૧૩ એ, 
ને કોયલ ૪ એમ; આધી પણુ સોનેરી વરસાદ શર, ર 





દાર્ખાંતા બાખેતેતા હેન્નર* ૪૫ 








પ બીજી ર્‌ીતઃ-સુંરોખાર ₹ એસ, ગંધક ર્‌ ઔંસ, કાચતે। . 
ભુકા ૧ ઔંસ, સુરમા ના એસ, પિમળતો ભુકે' નાં ઔંસ, અને' 
કરવતેલે!' ભુંકો ૧૨ દ્વોમં; ઉપર્‌ સુંજબ પયોગ કર્સાથી સેળેરી * 'વર્‌સા- 
૬ શે. 
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૫૨૦ રૂપેરી વેરેસાદેઃ--સુરોખાર ૪ એસ), ગધક ર ઔંસ; દળે-: 


લોં દરે ર ઔંસ, સુરમા ર ઔંસ, સાલપનેલાં' બા એસ. 
ધરે, ખીછીઃ--સેરોધાર 2 એસ, ગેધક-૨. ઔંસ, કોયેલો! ૪ ઔંસ, 


પ૩, ત્રીછ:--સૃરૉખાર ૧ ધડ સુંરમો ૬ ઔંસ, ગ'ધકે ૪₹- એસ; ' 


ઉ પછ ચોથી શીત:--સેરાખાર ૪ ઔંસ, ગેધક ૪ ઔંસ, દેલ” 
દોર્‌ ર ઓંસ, તથા લોઢાની ભુકી નો એસ. 
' હૈધોઈ અગર બાણુ* 
હવાઈ.ધણા પ્રકારતી છે. તેમાં કેટલાક પ્રકાર ઉત્તમ પધ્ધમં અવે 
કતીષટ વર્ગ. પ્રમાણે નીચે આપેલા છે. તેમાંથી જે ઉત્તમ વગેધી ' છે તે. 
સળગાવ્યાથી સારી જૈતે સુસવાટેની સાથે ઘણા વેગથી 'ઉચે કદી" શકેછે.” 
અતે ચઢતી વખતે તેમાંથી અગ્નિની ચીંગારીઓનીઃ મટી છિ યે છે 
એતે તેથી. 'ઘણું રેળિઆમણું રૃખોય છે. 
' પ૫. પહેલી:--ઉરાખાર ૭ ભાગ, ગધક ૧॥ ભાંગ, જાયલો પ૫ ભાય:. 
ર ખે ખીછીઃ :--સુરોખાર્‌ ૧પ ભાગ, ગૅધક ૩ 'ભાર્ગ, કૉયલે. વ ભાગ.. 
, પછ, ત્રીછીઃ--સરાખાર પ ભાગ, ગધક ૧ ભાગ, કયલે! જા 'ભાગ:. 
ર ચાથીઃ --સુરૉખાર ૭ ભાંગ, ગધક જા ભાગ, કોયલે ૧૫ ભાળે? 
.* પહ, પાંચસી રીતઃ -સરાખાર્‌ પ ભાગ, ગૅધક વા ભાગે, કોય 
સ શો ભાગ, ડી 
' રૃ શધ્યિમ વર્ડીની હવાઇ બનોવેવાની. રિ પ 
ભાગ, ગેધક ૩ ભાગ, કોયલી! પ 'ભાગ. ક 
“ ર૬૧, 'ઔજીઃ સુરોખર્‌ પ ભોગ, ગંધક ૧1 ભાગે, 'કોયલે' જ ભાગ, 
“ર ત્રીજઃ--સુસૈખાર છ ભોગ, ગંધક ૧ ભોગ, કોયલે ૧: ભાગ.” 
૬૩% ચોથી રીતઃ ખાર ૧૮ ભાગ, ગૅધક ગા ભૉગ,' કોયલે॥” 
ર1 ભોગ. ' ક 
શજુ, પોચમી રીતઃ કર જા, ભોગ. ગધક નઃ પ શકો 
યલેદ જાં ભાગ “દડ “- ટ 
૬૫? છડી રીત:-સરેપારે હ ખા ભાગ, ગધક "ય 'ભાગ; તે કૉથઃ” 
લેયા ભાગ: ૦: .- ર 


૨4  છુૈલ્ર સાહાસાગર., 


#નન્ૂબજઅનન્ક ક “ે. -. ૧. ૧/5 ૦૩ પ જપ ૦૦૫૦૫૭૫. ”પઅન૧૦૦૦-૦ન૦ -.૧૮૧૦૦૦૦૦ ૦૦૧૮૪”, ૦૫૫-૫૨૮૦૫૮૧૦૦૧/૦૫. ૦૦૦૫૦૦૫૮ ૧./૧૫૦"૧૦૫૨૦૦*પતા” 


દૃરૃ, કનિટ્ટ વડીતી હવાઇ બનાવવાની રીત:--સુરોખાર છ 
ભામ, ગધક ૧॥ જાગ; અને કેોયલે! ૧ ભાગ, 

૬૭, વિલાયતી નિશાનનું' ખાણઃ--સુરોખાર્‌ ૪ ભાગ, ગધફ ૧ 
ભાગ ને કોયલે ૧ ભાગ. ર 

ખાણુના દારૂને વાસ્તે સૃર્‌ખાર, ગધક અને કયલો આ ત્રણે વસ્તુ* 
ઝો ધણી ચોખ્ખી હોવી જેઇએ, અને તેના દારૂને મેદા જેવો બારીક 
કરવે।. તેતે જરા પાણીવાળા ષાથ કરી ખુબ મસળવે; અને ખાંઠી ખાં" 
ડીતે એક જીવ કરવો, જેમ જેમ તે સારે કુટાશે અને કસ ગાઇ કસણા- 
₹તે એક જવ યશે. તેમ તેમ તે સારો અતે નેરદાર થશે, આ પ્રમા- 
ણે ન્યારે મસળાઇ રહે ત્યારે તેને સુકવવો, અને પૂરી ફૂરીતે પાછો ઝીન 
છા મેદા જેવો કરી રાખવો, ભરતો વખતે દારૂમાં જરા પણુ ભિનતાશ 
રહેવી ન જઇએ. ન ી 

ખાણુનાં ખોખાં લેઢાનાં, વાંસનાં કે કાગળનાં બનાવવામાં આવે છે. 
પરંતુ લોઢાનાં અતે વૉસનાં ખોખાં તો માત્ર મોટાં બાણુતે વાસ્તેજ ઉપ- 
ચોગમાં લેવાય છે. અને તે ખાણુ ધર્ણું કરી યુહાદિ પ્રસગે વપરાય છે. 
અને તે બનાવવામાં દારૂ પણુ ધમનો જેરદાર કરવો! પડે છે. કેવળ ગમ્મતને. 
વાસ્તે કરવાના ખાણુનાં ખોખાં ઘણું કરી કાગળનાંન બનાવવામાં આવે છે. 
ભધતે તેની «ડાઇ સાધારણુ જોઇએ. મોટામાં મોટા બાણુની નાડાઇ મું- 
ખપ્મરા રૂ્પિઆથી વધારે રાખવી નોં જઇએ. કાગળતાં ખોખાં જે ઠર* 
વાનાં તે ક્લખપરચીની માક્કજ લાકડાના અગર લોઢાના દોડા ઉપર વીંટાળીને 
કરવાં. પરતુ જૂલખરણોતા ખોખાં કરતાં તેની મજખુતાધ વધારે જઇએ. 
માટે તે દેશી ફાગળનાં અગર વિલાયતી નાં જલ્સકેપ કાગળતાં કરવાં, 

૬૮, આસમાની ₹ગતા તારાઃ--કલેોરેટ ઓક પોટાસ ૮ ભાગ, 
મર્ટીઅર્સ કે!પર્‌ ૬% ભાગ, ગધક ૪ ભાગ, ર્મકપૂર ૧ ભાગ, ી 

૬&, ઓછી રીતઃ--કલોરેટ ઓદ પોટાસ ૮ ભાગ, સલકાઇડ એક 
જ%પર્‌ % ભાગ, ગર્ટરીઅર્સ કોપર પ ભાત્ર, ગધક ૪ ભાગ.ગએ સઘળાં 
વાટી મિદય કરવાં. ન ા 

છડ, પીળા રંગના તારાઃ-કલોરેટ એક પોટાશ ૩૦ ભામ,. 
કડા ૧૨ ભાગ, ગંધક ૮ ભાગ, 

૭૬ ખીછી રૌતઃ--ડલેરેટ એક્ટ પોટાસ ૨૦ જામ, ચેડા ૧૦; 
ભ્રમ, ગધક પ ભાગ, રૂમોમસ્તટ્ટી ૧ ભગ. 

૪2૨. ધે।!ળા તારાઃ--સુરોખાર છ ભાગ, ગંધક ૩ ભાગ, સુરમા 2 . 


દારૂખાના ખાખતત॥ છુજ્ઞર્‌* ૪૬ 
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ભમ, વાટી મિશ્ર ફરવા. 

૭૩. કોર્મજી રંગના તારઃ--કલોરેટ એક્‌ પોટાસ ર૪ ભાણ;. 
ગાપટ્રેટ ઓક્‌ સ્ટ્રાન્શીઆ ૩૨ ભાગ, રસકપૂર્‌ ૧ર ભાગ, ગૈધફ ૬ ભાગ,. 
ફોયલેો! ર ભાગ વાટી મેળવવાં. 

૭૪, બોજી ર્રોતઃ--ડલોરેટ એક્‌ પોટાસ ૧૨ ભાગ, નાઇટ્રેટ ઓફ: 
સ્ટ્રાન્સીઆ ર૦ ભાગ, ગૈધક ૧૧ ભાગ, કોયલો ર ભાગ, સરમો!' ૨ ભોગ.;. 
ફૂમોમસ્તકી ૧ ભાગ એ રીતે વાટી મેળવવાં. 

૨૫, લીજી ર્ીતઃ--નાણ્ટ્રેટ આપ સ્ટ્રોન્સીઆ ૭ર ભાગ, ગેધક- 
ર્‌૦ ભાગ, દારૂ પ ભાગ, કોયલા ર ભાગ, મિશ્ર કરવું. 

છર ગુલાખી રંગનપ તાર્‌ાઃ--ડલોરેટ ઔક પોટાસ ૨૦ ભાગ,. 

કાર્બોનેટ આદ્‌ સ્ઢાન્શીઆ ૮ ભાગ, રસકપૃર્‌ ૧૦ ભાગ, ગધક ૩ ભાગ, 
જ્રાયલો ૧ ભાગ, લાખન ૩ ભાંગ. 

૭૪૭, ઝુલાખી રંગના તાર્‌ાઃ--ડલોરેટ ઓક પૌટાસ ૨૦ ભાગ) 
કારખોતેટ ઔંદ સ્ટ્રેન્સીઆ ૮ ભાગ, રસકપૂર્‌ ૧૦ ભાગ, ગ'ધફ' ૩ ભાગ, 
સરમોા ર ભાગ, આ મિશ્રમાં નાઇટ્રેટ ઓક સ્ટોન્સીઆ ધણું સુકવીને વા- 
પર્વું જરા સરદી રાખવી નહીં. 

૭૮. લીલ રગતા તાર્‌ાઃ--ડલોારેટ ઔદ પોટાસ ર૦ ભાગ,ના- 
પંટ્રેટ આં ખેરાઇટ ૪૦ ભાગ, રસકપૂર ૧૦ ભાગ, ગ'ધક ૮ ભાગ, કોયલા 
લા ૧ ભાગં, લાખ ૩ ભાગ, છુલાવેકષું મોસ્થુથુ ૧ ભ્રાગ. 

4૭૪. ખીજી સો -કલોરેટ ઓક પોઢાસ ૮ ભાગ. નાઇટ્રેટ : ઔષ્દ 
ખેરાઇટા ૧૨ ભામ, ગધક ૧૫ ભાગ, રૂમીમસ્તકી ૧ ભાગ. 

૮૦* ફ્‌કા લીલા રંગત તાર્‌ાઃ--નાપટ્રેટ આદ ખેરાઇટા ૧૬ 
ભાગં, ડલારેટ ઔદ પોટાસ ૮ ભાગ, ગધક છ ભાગ, જુર્મો ૩ ભાગ. 

હર સેપ્નતેર્‌ રગના તાર્‌ઃ--ડલોરેટ ઓક પોટાસ ૨૦ ભાગ. 
નાઇટ્રેટ ઔદ્ મેરાઇટા ૩૦ ભાગ, ઓકસેલટ ઓક સોડા ૧૫ ભામ, ગ- 
ધક ૮ ભાગ, લાખ ૪ ભાગ, અને કયલો ૧ ભાગ. 

૮૨ આસ્માનીઃ--ગધક ૧૪ ભાગ, સુરોખાર ૪૮ ભાગ સુર 
સો! ૧૫૬ ભાગ, કોયલેો ર ભાગ, ઉરતાળ ૧: ભાગ. 

«૩? ખુલ્લે આસ્માનોઃ--ગધફ ૧૬ ભાગ, ફટકડી ર૩. ભાગ; 
ડલોરેટ ઓક પૉટાસ ૨૮ ભાગ, 

| «૪૫ કાળા આસ્માનીઃ --ફ્ટકડીની રખ ૬ ભાગ, મરમોતેટ આવ 
કપટ ' ભાગ, ગૅધફ ટ ભાગ, ડંલ લેરેટ આવ: 'પોટાસ ૩૦ “ભાગ, . 


ન 


«૮ છુજ્નર તત્વ સચઢહ. 


૮પ* બીછ શૈતઃ--ગંધક ર૪ બામ, ડલેરેટ આવ પોટાસ ૬૪ 
ભાગ, મોર્થુથુ ૭: જગ. 
6૨ ત્રોછરીતઃ --રુરેખાર ર્‌ ભાગ, ગંધક ૩ ભાગ, જસત ૩ ભાગ, 
વદકુઃ ક ક «૪ ભાગ. 
૬. ચેો।થી રીતઃ--ગંધક ૧ ભાગ, સક જંગાલ ૨ ભાગ ટલેરેટ 
આવ પોટે છ ભાગ. ી 
હહ. સફ્રેદ તાર્‌ાઃ--સારી રતે બારીક અને શુદ્દ કરેલો સુરોખાર 
હ ભાગ, ગંધક ૧॥ ભાગ, હરતાળ ન॥ ભાગ, ઝરમા રા ભાત, ગ 
ળી નમ ભાગ. કિ 
૮૦* બીજી રીતઃ--સુરોખાર ૬૭ ભાગ, ડૉધફ ર૮ ભામ, «/સ- 
તનો ભૂકો ૧૫ દ્રામ. 
હ ત્રીજી રીતઃ-સુરોખાર ૬૦ ભાગ, સુરમો ૧૦ ભાગ, દળેલે 
બંદૂક્તો દા૩ ૬ ભાગ. 
, .હજ ચેણથી રીતઃ--લોઢાતો અમર જસતનો ભૂકો ૨૬ ભામ અને 
બટૂકતો દારૃ ૧૦૦ ભાગ, 
સારા સકેદ ચુદરમાં ઉપર જણાવેલી ચીજે બરાળર્‌ વાટીતે નાંખ- 
વી, અતે તેતે મસળીને કેક જેવા ગોળો ડરતો, તેમાંથી ઘોડી ધેડો 
લઇ ઝીભી ઝીષ્્ી ગોળીએ વાળવી, અતે તેમતે ઝીજા બારીક કરેલાં 
બેટૂકના દારૂમાં રગદોળવી, જયારે સારી પેડે સુકાય તયારે કડીમાં જ્ુંગ- 
છંમાં, અગર હવાઈમાં નાંખવા સાર્‌ ઉપયોગમાં લેવી, આ પ્રમાણે ગ્રક- 
ધેત્ઞા તારા ઉપર જુદા જદા ₹ગતા દાર્ના પડ ચઢાવી શકાય છે. તે ગ 
વી .રીતે ડે ઝેક રંમતો દર્‌ ચઢાવ્યા પછી જ્યારે તે ખશળર સકાય વ્યા 
રૂ તેના ઉપર્‌ ધીજા રંગતો દાર 3'દરમાં પલાળા ચઢાવવે. આ પ્રેમાળે 
ટલા રેમ ચઢાવવા હોય તેટલા ચઢાવવા. પરેતુ આ પમાણે પડ ચઢ- 
તાં તારાનું વ૪વ મોટું થવું નનો જેઇઝો. આવી રીતતા તારા સળ 
૩૫ પછી એક ઝેક પછી છોક રંગ બદલાતા «ય છે. 
દર્‌. દિવાસળીએ1 ખતાવવાની રીતઃ--લાક્ડાતી ઝીણી સળીન 
ઝોને પેલાં પિગાળેલા ગધકમાં ડુબાથી શપ્મી તે પછી નીચે લખેલા . 
મિશ્રમાં [ૃબાવે છે. જેયી તે ઘમાણથી સળગી ઉડે છે. સાધારણ ફરોસક- 
રસ છ ભ્રમ, સુરિખાર ૧૪ બાગ, ચૈદર અથવા ચરેસ ૧% બામ, પહેલાં 
સરૈચને ઉકળતા પાણીમાં પિગાળીને ફેસકફર્સ ધીશે ધીમે તાંખવું અતે સા 
રૈ પેઠે હહ્ાવતા «ડું. બાદ સુરોખાર અતે બીજ ચીજે નાંખવી, અ: 


ચમત્કારી ભિન્ન ભિન્ન પ્રચાગ* ૪ 





મિશ્ર એક આર્સપહાણુના કટકા ઉપર્‌ અથવા તો લોઢાના પતરા ઉપર્‌ 
લગાવે છે. અને તેપર તેયાર કરેલી શળીઓપર્‌ લગાવે છે. તેથી મિશ્ર તેં 
પર ચોરી નય છે. જે સરેસ વાપર્યો હોય તો આર્સપાહાણુ અથવા લે! 
ઢાના પતરાને ઉના પાણીના વાસણુ ઉપર રાખવો જેઇએ, અતે જે શેદર્‌ 
વાપર્યી હેય તો તેમ કરવા જરૂર નથી. પણુ ચુંદરથી ગેર્દ્રાયદ્દો એ છે જે 
તે દીવાસળીઓ સર્દીમાં બગડી જય છે પણુ સરૅસથી ખગડતી નથી. 


ના....----૩ 6) હડઝાાન-નાવનાજ 
પ્રકરણ છડું. 


ચમત્કારી ભિ્લ ભિજ્ન અજયખી પ્રચાગ. 

૧૨ દીવો એલવીએ અતે તેની સેળે પાછે! પ્રગટે એવી 
ચૈત: -પ્રથમ દીવાસળીઓ કરવાનો ગ'ધક લાવી તેતે વાટીને ભૂકો કરવે!, 
અને એક સગઠડીમાં પ્રાયધા સળગાવીને તે સગડીની ઉપર્‌ માટીની ઠીબ ' 
મૂકવી તે ઠીબમાં ગધક નાંખવો, ગધકતો પાણી સરખો રસ થાય એટલે 
તેમાં સુરોખાર વારેલો નાંખવો. તેની વીગત, ગ'ધક જેટલો હોય તેનાથી 
જર્‌ થોડા સુરોખાર નાંખવો જેઇયે. ગ'ધકતે સુરોખાર એક રસ ચાય એટલે 
તેમાં રૂની દીવેટો કરીને ખોળી લેવી, અતે એ દીવેટો રાખી મૂકવી. જ્યારે 
ખેલ અજમાવવો હોય ત્યારે તેલના કોડીઆમાં મૂકીતે દીવા કરવા. તેનું 
કારણુ એ છે કે, દીવો કયી પછી જુજીતે ઓલવીએ પણુ દીવેટના મોગરામાં 
દેવતા રહે છે તેથી ફ્રીતે ગધક અતે સુરાખારતા જેરથી સળગી ઉર્ઠે છે, 

૨* પોતાની સેળે દીવો તથા ભડકે। થાય એવી રીતઃ--ફો- 
'સયૂરસ નામે ઔષધી થાય છે એ દવા પાણીમાંજ રહે છે. પાણીમાંથી બ- 
હાર્‌ કાઢવાથી થોડીવારે ભડકો થાય છે. પડીકામાં તે દવા રાખીએ તો 
થોડીવારે એની મેળે સળગી ઉઠે છે. ર 

૩૪% ભડકે ડશવાની રીત:--કલોરો પોટાસ તથા આંબલસારા 
ગ'ધક એ વજનમાં બરાબર્‌ લાવી તેતે ન્ૂદાં જૂદા વાટવાં. વાટી એકઠું", 
કરી એક ડ”બીમાં ભરી મૂકવું. તે જ્યારે આ પ્રયોત્ર કરવો હોય ત્યારે 
૧ ચપટી ભરીને પત્થર ઉપર્‌ મૂૃષ્ટીતે એની ઉપર્‌ એક નાના કે! 
વાટવું એટલે તેજ વખતે ભડકો થાય છે. 

૪, લીખુ કાપવાથી લે।હી નીકળે એવી પીત:--કપાસના રા* 
તા [લના રસમાં છરીતે ખોળી સુકવવી એ રીતે: પાંચ સાત ફેરા સુકવવી 
; અતે રસમાં બોળવી, એ છરીથી લીંધુ કાપીએ એટલે પેલા, છુલતા રસ: 


૭. 


પગ 1ુજરે પ ઝ 


હિ 





“જ્્ઝ્નન્ન્- ------*-- હા માત તી સ 
પાતો #ન્ન્ક :---#*- ---/-૦ન્‍પ૦નક 


નો પટ લીંખુતે અડવાથી લીંખુનુ પાજી હોળીની માશ્ક «૦૨૫ છે, 

પં, ખોડતેપ ભડડે! ડર્વાનો શેતઃ--ખોડને કોરી પોશમ સાથે 

જેળોને રખી મૃકવી, પછી ઉંચા ગધકતો તેલ્તળ એ ખાંડ ઉપર છાંટ* 
વાથી શડક લપ્તુતે ભડકે શાય છે. 
૪ ચ્ાડને પૉંદડે પાંદડે દીવા બતાવવાની રીત:--સલદ્યુરીક 
₹ંથર એક શીશીમાં ભરી રખ્યું હેય, તે તેશ્નળની પીચકારી ભરીને એ, 
પીચકારી ઝાડપર મારે છે ત્યારે પાંદડે ઝે પાષ્ણી અડે છે એટલે દિવા 
દેખાય છે. સળબ એ પા'મીમાં જોવો પુષ્ય છે કે ત્યાં અડે ત્યાં દીવા 
જેનું દેખાય. જેમ દીવાસળીઓ ચોમાસામાં હવાય છે તમારે ઘસીએ તો 
સળગતી નશી પ'ગુ ક ધસવાર્થી જ્યાં ધસીઝો યાં અજવાછી” થાય છે 
તેમ એ એપધીમાં એવો ગુણુ છે ફે રાત્રે દીવા જેવુ દેખાઈ આને છે, 

૭, ઔછ શીતઃ?--ટોાપરાના તેલમાં 'ફેસદ્રેસ ખર્ક્ર ફરવુ' અને 
એ તેલ પછી શીશ્વીમાં ભરી ચૂકયું, એનાથી પણ દીવા થાય છે. ઝે સ- 
લક્યુરીક "ધરતી નિશાતી એ છે કે એમાં ટ્રેસફર્સ નાંખીગઝે તો ગળી 
નય છે, વળો એ અકે કોઇ માણુસના શરીરે મર્દન કરાવ્મો હેય તે 
રાત્રીએ ભયાનક ભૂન જેવો દેખાય છે, અને બધે શરીરેથી ભડક ભડકા 
ખળે છે પણુ એ માણુસ જરાપણુ દાઝતો નધી. એવો એ ચૌપધી- 
શાં ચુષ્યુ છે, 

૮* પાણી ભરેલા કોડીઆમાં દોવા ડરવાની રીત:--રોખ્ખો 
પારદશૈક કપૃર વાટીને તે કપ્‌રમાં રની દીવેટ ખુબ શસળવી, એ દીવેટ 
પાપમાં થળે છે. 

હ. દેવતા હપ્થમાં ઝાલીએ પણ બળીએ નહાં એવો ૨ોતઃ-- 
સુરાખાર, ઝુવરતોા રસ અતે મીડું એ ત્તરણેતે એક રસ કરીને દાથમાં 
ચોપડી રાખીશ તો દેવતા ઝાલીએ પમ દાઝીએ નહો. 

૧૦. ડરેણાવુ' ફૂલ ૨ાતાનું ધોઈછું થાય એવી રત:--દેથતા 
ઉપર ગેધક નાંખી ૪લને ધુણી દીધાથી તે ધુ'ગીના જેરથી ૪લ પોળું' થાય છે. 
“અને તે ધળા લને પાછું ફટકડીના પાણીમાં ખોળીશું તો પછું રાતું થશે. 

૧૧૦ પાણીમાં જશડકા ઘાય એવી શૈતઃ--ટરપીન્ટાદન એઇલ 
પાણીમાં નાંખનું; તે તેશ્નળ પાથી ઉપર તસ્તો! રહેશે. પછી તેમાં એક 
ખત્તી મૃઝીતે પેલું પાછી સળશાવર્વું, ન્યાં સુધી તેળનળ ડરે ત્યાં સુધી 
અળરો તે પછી હોલનાઇ, «રો. 

જર આતી ફુવારો એક હાચના વાસણમાં ૧૫ ગવ સારૂ 


ચમત્કારી ભિજ્ઞ ભિજ્ૈ ધચાગ# . પેજ 
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જસત તથા છ ગ્રેત ફેસક્રસ*ગારીક ફડકા કરીને નાંખવું, * ખીજું એક 
ગ્લાસ લઇ તેમાં ૧ દ્રામ સલક્યુરીક એસીડ તથા ખે દ્રામ ઠુંડુ પાણી 
ધીમે ધીમે રેડીને મેળવી નાંખવું, ત્યારધાદ બ'ે ગ્લાસો  લઇતે એક -અં- 
ધારા એરડાર્માં જવું; અને પછી પેલા પાણી સાથે મેળવેલા આસીડંનેઃ 
. ફ્ષોસફરસ તથા જસતવાળા પાણીમાં રેડવું. એટલે થોડા વખતમાં સુંદર 
રેખાવની આતસની ચીંગારીઓ તથા ધુમાડે જુવારના આકારમાં તેમાંથી 
,નીફળાવા માંડશે. 

શૂર, રૂપેરી આતસઃ--કોલસાતો એક સળગાવેલે કાનો 
ઉપર્‌ નાઇટ્રેટ એક્‌ સીલવરનો સુકો કટકો મૂકવો. થોડીવારમાં તે કડંકા- 
'માંથીજ ધણીજ સુંદર દેખાવની ચીંગારીએઓ ઉડંવા માંડશે, અતે તે. કે 
જેલા કોલસા ઉપર્‌ રૂપેરી પટ પડશે. 

જૂજ નારંગી આકાર્ડું બળલઉુઃ--કલેરાઈડ એષ કોલમ 
ઉપર થોડા સ્પીરીટ એક્‌ વાઇન રેડીને તેતે સળગાવવાથી તાર ગી. રગતું. 
'અળતું સળગવા માંડશે. 

૧૫, ર્જાખુવા રૂંગર્ઝું બળતુઃ--ડલેરાઇડ એક્‌ લીથીયમ થોડુંક: 
સપને તેને સ્પિરિટ એક્‌ વાઈનમાં પીંગળાવવું, આ મૈળવણીતે એક દીવાન 
સળીથી સળગાવતાં જ'ખુવા રંગતું બળતું થશે, 

૧૬, પાણીમાં ખળવું ડરવાની રીતઃ--એક વાઇત ગ્લાસ ભરી 
ડૅ'ડું પાણી લેઇને ઉપર થોડી પથર નામે ધ્વા તાંખવી. તે દવા' ધણીજ' 
ઉલકે હાથે રૅડવી, (યાર્આ6ાદ એક સળગાવેલી કાગળની' ચીપ એ પાણી 
આગળ લઇ જવી, જેથી તેમાં બળતું સળગી ઉઠશે, અને કેટલોક: વખત 
સુધી તે ચાલુ રહેશે. 
 યૃછ્ ચળાડતદ અક્ષર :--પ્રાસપ્રરસના કટકાથી જે. ભીંત ઉપર્‌ અ- 
શવા કાગળ ઉપર લખીતે અધારામાં જેયું હોય તો જેવી રીતના અક્ષર 
અથવા શ્વિત્ર પાડેલાં હશે, તે બળતા જેવાં ચળકતાં દેખાશે, તથા તેમાં- 
થી ધુમાડે' નીકળતો જણાશે “પણુ કૈસક્ર્સતા કટકાથી લખતી વખતે 
પાસે 'એક ઠડા પાણીનું પવાલું ભરી રાખવું, અને ફ્સકૂર્સથી ભીંત .ઉપર 
અથવા કાગળ ઉધર લખીને તુર્ત તે કટકાને કૅંડા, પાણીના પ્યાલામાં. 
નાંખવો, "પછી થોડીવાર રહી ફરીથી કાઢીને. લખવું, અશવા -ફોસફરસના 

_ ફેટફાને” કુવીલપેનમાં ખોશીને લખનું. ' 

“૧૮૦ સપીરીટ એપ વાઈનને સૂધેના કોર્ણુશી સામાની 

ફળા:--એક ગ્લાસમાં થોડો -રિપષિરિટ એકે વાઇન ભરી. તૈમાં અરધેદ' 


1 હૈજ્નર્‌ મહાસાગર 








ફપિસ્તા અથવા એક પેસે નૉખવો પછી આગીએ કાચ લઇ ચૂરનના 
કરય સામે ધરોને તે ફાચમાંથી ગ્લાસમાં નાંખેલા સિષ્સની ઉપર બરાબર 
ચ્રર્યેનું કિરૃયુ પાડવું એટલે થોડા વખતમાં સિકો એટલે ગરમ ચશે કે જેમી 
રિપિરિટ પોતાની મેળે સળગશે. 

૧૪ નાચતી તથા -કુદતી વીંટી;--એેક પોલી વીંટી બનાવી 
તેમાં ઝીર્ણુ ડાર્ણું પાડવું, પછી તે કાણામાંથી પારો ભરીને કાણાને મરો- 
ડીધી બંધ કરડું. ત્યારબાદ વીંટીને દીવા ઉપર ગરમ ઠરીને રેખલ ઉપર મૂ: 
સવી, એટલે તયાં સુધી પારો ઠંડે પડરે, (યાં સુધી રેબલ ઉપર્‌ વીંદી 
ઉછળ્યા ટર્શે. 

૨૦. દેવતા વગર્‌ ગરમ ચાહુ ખનાવવાની રીત:--ગેક પ્યાન 
લામાં તાજે ભદ્ડીમાંથો કળાચૂનો લઇને તેના થોડા કટકા નાંખવા, પછી 
તે ચૂનામાં પાણી નાંખીને ચાઢની નાની એકકપ માય એવડી ફીટલી ઉ- 
પર સૈલવી પણુ એવી રોતે શેલવી કે વરાળ બહાર જય નહીં, પછી જી- 
ટલોમાંતું પાણી ગરમ ૫૪ ઉકળરો, અતે તેમાં સુછી ચાઇ નાંખ્યાથી તુર્ત 
ચાહ તેયાર થશે. 

૨૧* અંગા૨1 વગર્‌ પાણી ગર્‌મ કરવાની રીતઃ--ઝેક પત" 
રાતું વાસખ્યુ ભનાવી તેમાં હૈંડુ પાઠ્ી ભરવું, પછી એ પાણી ભરેલા પત- 
રાતા વાસણુને એક બીજ મોટા વાસણુમાં મૂકવું. પછી એ પતરાતું વાસણુ 
તથા પૈલ્લા ધીશ્ત વાસણની વચમાં જે ખાલ્લી જગ્યા હેમ તેમાં તુર્વનો 
તેયાર ચગેલે! ચૂતે! ભરવો, પછી તે ચૂના ઉપર થોડુક પાણી રેડવું એટલે 
તુત તે ઠેકાગે બુ ગરમી ઉતપન્ન યઇ પેલા પતરાના વાસષુ માંહેલા પાણીને 
ગર્‌મ ડડી નાંખશે. 

ર્રૂ, ચળકતાં ખળતાં ડર્વાતી શીતઃ--૬ ભાગ એલીવનું તેલ 
અને ઝેક શામ જીમર્ર્સ સાથે મેળવીને એ મેળવણીને અંધારામાં લઇ 
₹/રો1 તો ચળમ્તાં બળતાં જેવાં દેખારે. 

૨2. જાદુઈ દીવેપ કરવાની રીત:--૧૬ ભાગ મીદા તેલમાં ૧ 01- 
ગ ઝૈસક્રસને એક બીદેરની બાટલીમાં નાંખી ભતખુત્ત ળુત્ર મારવો, 
અને તે બાટલીને ગરમ પાણીમાં આશરે બે કલક સુધી મૃડવી. ત્યારે 
ઝરામાં દીવો તર્જ હય હારે એ બાટલીનો બૂગ ઉધારી પાછો ડુરત 
ખગ મારી રેવાપી અત્વાછુ ચાય છે કે તે અતવાળાથી ઘડીઆળના 
કડછ વેવાઈ શકાય છે. સે ઝો બાટલીને ખેશબર બગ માફીતે સજા 
છમી રખી હોપ તો એક વર્ષ સુધી ચાક્શે, 


થમત્કારો ભિજ્ન ભિજ્ઞ પ્રચોગન્‍ ષક 








ર૪, જાદુઈ રગ ખતાવવાની ષ્રીતઃ--ગંધકના તેજખના પાણીમાં 
ધડી કાળી ગળી નાંખીને તે મેળવનું, પછી તેમાં કારખીનેટ એદ્ર પે1- 
ટાસનું પાણી નાંખવું. એ પાણીમાં સર્ફેદ કપડાનો કડક ખોળ્યાથી જુ- 
લાબી થશે, અને જાંષુડા રંગતું બોળ્યાથી રાતા રંગતું થશે, 

૨૫૫ બાટલીમાં ઇડુ ઉતારવાની રીતઃ--એક તાજી ઇડુ લઇ 
તેને ૧૨ કલાક સુધી જલદ સરકામાં બોળી રાખવું. જેથી ઇડ નરમ 
તેમજ ર્થિતિસ્થાપક થરે. બાદ એક નાના મોઢાતી બાટલી લઇને તેમાં 
આસ્તેથી દાખીતે ઉતારવું. પછી તેતી ઉપર ઠંડુ પાણી નાંખવું. એ પા- 
ણીમાં આગળથી થોડે સોડા નાંખીને મેળવી રાખવું. જેથી થોડા વખ- 
તમાં ઈંડાવું કોટલું પાછું  અસલના જેવું કઠણુ થરશૈ. પછી ખાટલીમાંથી 
પાણી કાઢી નાંખીને ખુચ મારવો. જો ઇંડુ જલદ સરકાથી નરમ નહીં ' 
થાય તો ર્‌ ચમચી ભરીતે ઘણુંજ જડુ એસેટીક આસીડ નાંખવું જેથી 
૪ તુર્તજ નરમ થરે. 

૨૬. ફ્રીકુ લીલા ર'ગતું બળતું ડરવાની રીતઃ:--મ્યુરેટ ઓક 
ખેરીટા સ્પિરિટ એક વાઇનમાં મેળવીને સળગાવવું. 

“ ૨૪૦ ફૂોકુ'" આશમાની લીલા રૈગતું ખળહુ:-ટકણુખારતે 
સ્પિરિટ એક્‌ વાઇનમાં મેળવીને સળગાવવું. 

૨૮૫ ઉળદર્માંથી ડંકુતા જેવે॥ રંગ કાઢવાની રીત:--થોડી 
ઇઈોલી હળદરમાં જરા ચુતો નાંખીતે મેળવી નાંખવું, પછી તેમાં જર 
પાણી નાંખીતે મેળવશે! તો કંકુના જેવો રંગ થશે, જે કે(ઉઇ '' વખતે. કંકુ 
નહીં મળે તો આવી રીતે બતાવ્યાંથી ડંકુતી ગરજ સારરશે. 

૨૦ ખાટલોમાંથી બળતું કાઢવાની રીત:--એક માટીના વાન 
સણુમાં ના આંસ જીસક્રસ નાંખી તેતે ધીમે રહીને સળગાવવેો, અતે 
જેવું તેમાંથી બળતું નીકળે એટલે તુર્તજ તેની ઉપર ૧ ઔંસ નાઇટ્રોક 
આસીડ નાખી મેળવી નાંખી, તુર્તજ એક બાટલીમાં ભરી ખુચ મારવો 
પછી જ્યારે તમે ખુચ ઉધાડશે ત્યારે તેમાંથી -અળતાનેો. ભડકો નીફળરે 
એટલે પાછો ખુચ મારવો, કે તરત બળતું બંધ થરે. 

૩૦% સાત રંગને મેળવીતે સફેદ રંગ બનાવવાની રીત:-- 
જપ ભાગ લાલ રંગ, ૩૭ ભાગ નારગી રંગ, ૪૮ ભાગ પીળા ર્‌, 
૫9 ભોગ લીશ! રંગ, ૬૦ ભોગ આશમાની રમ, ૪૦ ભાગ ગુલાબી રંગ 
૮૦ ભાગ લાખી રંગ, આ :બધા રંગવી ભૂષીતે સાથે મેળવ્યોથી 
સેદ્દેદ રંગ થશે. *-કક દડ ન 
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ફરજ? કાચ ઉપર લખેલા અક્ષર ભાગીને પાછા દેખાડવાની 
કળા:--ગેડ આરસોતા કાચ ઉપર ફેંચ ચાકે ડરી લષખાડું, બાદ તેને 
રૂમાલથી વછવું, એટવે લખેલું દેખામે નકો, પણ તે ડચ ઉપર શાસ 
(માઠાની ખાક) આજ્યાથી પાછ! સ્‍ેવાને તેવા અક્ષર દેખારે. 

ભેઘંય ઉપર્‌ પૈસે! વળગાવવાની કછા?--૦રક ફૂટ્કડીના 
ભ્રુકાને પ#મર્‌ ઉપર મુકી પૈસે! અથવા રૂપિગો તેની ઉપર્‌ મૂકવો. પછી 
તે પૈમાતી ઉષર્‌ આતમને! ઝેક ગાંગડો મૂકવો, ઝોટલે ફટકડી પીંગળી 
«તે પૈસા સુહ્દો પત્ધરવી સાથે મરછુત ચોરી રહેશે; પણુ તે ફ્ટકડી 
પીગળે ઝેટલે દેવતા દાટી નાંપ્યને. 

૩૩3. રસાયણ શાજોના સહેલા પ્રચોપગઃ--લાલ ક્ોળીનતાં શણુ 
પાંદ લતે તેમના બારીક કશકા કરીતે ઝેક વાસણુમાં ઝુષ્ઠીને તે ઉપર 
સવાશેર ઉકળતું પાખી રેડી શુમારે અરધો કલાક રહેવા દઇતે પછીથી 
તે પા'્‌ી નિતારી લેવું. આ પાજીીનો રંગ સારો આસમાની દેખાશે. દવે 
ચાર પ્યાલા લઇતે તેમાંના ઝોક પ્યાલામાં ન/ક્ષદ સીર્કાનાં છ ટીપાં નાં- 
ખવાં, બીજમાં છ ટીપાં સેડાને પા'યીમાં પીંગાળો તેનાં નાંખવાં, લી 
7માં તેટલા? ટીપાં ઘાડા ષ્ટકડીના પાણીનાં નાંખવાં અને ગોધો પ્ધાન 
લો તેમજ રહેવા દેવો. આ પ્રમાણે કર્યો પછી ઉપર સ્રુજગ તેયાર કરેલું 
ચાખો સવળામાં રેડવું એટ્લે પછેલાનો રમ સુંદર લાલ ચઈ જરો, ળી- 
ત્ળતો લીલા થરો, લોનનો જતાંળણુડો થયે અતે ચોથો પ્યાલો જેમાં કાંઇ 
નોંખેકું નથી તેમાં રંગ તેવોજ રહેરો. સદરહુ ખાલી પ્યાલા ઘરમાંથી 
લાવતી વખતેન તેમાં ઉપરની દવાઝા નાંખીતે લાવવાથી તે દવાએ તું 
પમાણુ ધર્ણર/ થોડું હોવાથી એકદમ કોઈના તેવામાં આવશે નહો, 
અને તેથી દેખીતા ચાર ખાદી પ્યાલામાં એકજ રંગનું પાણી તાંખવાન 
“યો ન્નૂડી નની અસર ચઇતે «તેનારને અન્તયળીમાં નાંખશે. 

૩૪, પાણીમાં દેવતા કરવાની ચુક્તિ$--ઝેક ડાયની ઉંડી ૨- 
'ાળીમાં ઘોડું સલક્યુરીક ઝોસીદ મૃક્તું અતે તેની ઉપર એક સોડીઅમનેા 
નાતો કટકો ગૃદવે એટલે પેલે ગેરીયમતોઃ કટકા સલદ્યુરીક ગેરીડ ઉપર 
તર્યા ટરશે, પુ તેની ઉપર કેક ક પાણીતું ટીપુ મૃકશો તો તરત 
સોટા ભડકા ગાથે તે સળગી ઉદ 

૩૫, રૃપાર્તું ઝાડ નાથી શીતઃ--સીલવર નાઇટેટને પાઃ 
ણીમાં ક તે પા'પી પરળા મોડીની બાઢલીમાં ભરીને તેમાં એક 

જસાતતે! ટટકેઃ દે:રીથી બાંધીતે ઘેઈડા કલાક ટાંગી મૂકવો એટલે તે ઉપર 


ચમત્કારી ભિજ્ઞ ભિજ્ઞ પચે।ગ* પપ 














રૂપાના ઝાડ જેવો આડાર વળગી રહેલો જણાશે, 

૩૬, જાદુને સાષ્જુઃ--તેલ તથા પાણી ભેગુ કરી ગમે તેટલું હ- 
લાવીઝે પણુ મળશે નહીં. પરતુ એમાં થોડેક એમોનીયા નાંખે તો ઝટ 
મળી જરે અને સાખુના જેવું નનમી જરો, 

૩૭ અસર્‌ દોવે!ઃ--સસુદરીણુ તથા ગ'ધક વાટીને રૂમાં મેળવી 
તેતો ફાકડો બનાવે પછી તેલમાં ભીશાવે તે સળગાવે તો. વરસતા વરસાદ 
કે પવનમાં કદી ખુન્નતોા નથી. 

૩૮* લગડાસાં આગઃ--સ્પિરીટ તથા કપુર મેળવી તેમાં ડપડાને 
ઓળી સુકાવે તે કપડુ સળગાવે તો! પણુ બળતું નથી. 

૩8, અગ્તિ ભક્ષણુઃ---કપૂર અથવા અકલગરે ચાળીને થોડેક 
ગલેોકામાં રાખે પછી દેવદાર અથવા એરડીયાના કોયલાથી આગ સળગા- 
“વી મોઢામાં લેઇતે બહાર્‌ કાઢવું, 

જ તોપતા જેવો] અવાજ:--જવખાર ૧ ઓંસ, ક્રીમ ઓક્‌ 
-ાટેર ૧ ઔંસ, ગધક ૧ ઓંસ જુદાં જુદાં ખાંડીને મેળવે પછી હુકાની 
નળીમાં ભરીને સળગાવે તો અવાજ થાય. 


૪૧: પાણ્‌ીસાં કેરે હાથ ર્હેઃ--પાણીના વાસણુમાં લાઇફ પો” 


ડિયમ નાંખીને હાથ ધાલવાથી હાથ કોરેજ રહે છે. 

૪૨ રંગ બદલવાના અખતરા:--પત'ગતું લાકડુ ખાંડીને પા- 
ણીમાં નાંખવાથી લાલ રંગ થાય છે પછી સિરકાના ગ્લાસમાં ખૂબ ધોઇ- 
ને તેમાં ઉપરતે॥ લાલ રંગ નાંખે તો પીળા રંગ થાય છે. 

૪૩. રારી બળે પણુ વીંટી રહેઃ--મીઠાના પાણીમાં સુતર્‌ પ* 

લાળીને સુકાવે પછી એ દોરી ઉપર વીંટી લટકાવે દોરી સળગાવે પણુ 
વીટીં ભોંય પડે નહીં. 

૪૪. એડ ગ્લાસમાં ત્રણ પાણી:--પહેલા ગ્લાસમાં નડે સરબત 


ભરે, તેના ઉપર્‌ એટલુંજ ફૂધ ભરો. પછી પોટેવાધત ભરો. જેથી ત્રણે 


“ૂદા જદા દેખાશે. 


૪૫% ફૂલનો રગ ખદલવે!ઃ--તવસાર અને ચુતાતું પાણી ષ્્લ ઉ. 


પર્‌ લગાવવાથી આશ્ચર્ય રીતે તેનો રંગ બદલાઇ નય છે. 


* ૬૬ સળીગતુ' ભરત: --એક સાફે લૂગડુ લઇને તેતે એક તરફ મીણુ 


- અતે બીજી તર્ક ગધક લગાવીને તે. સળગાવવું જેથી ખેઉ પદાથે સળગ- 
વાથી ભ્રત સળગવા જેવુંજ વહેમીને દેખાશે, _ ર 
“-ન્કૂ૦ન્‍ઝ--' 


૨... *,.-. 


૪ 


પ્ર હુર સહાસાગર્‌, 
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મૅકરણ સાત મ 
ઝેરી નતવર સંબધી ભિલ્ષ ભિક્ષ પ્રચોગ. 

૧, વીંછી ડર તેતા દલાજઃ--ડ'ખની ઉપર તલના ખોળતેો 
ઘેપ કરવે. 

૨, બીજી શીતઃ--ચ'દનાદિક દંડા પદાર્થનો લેપ ડરતે.. પસીતો! વ- 
ળાવવા, શરીરે તેલ ચોળવું અને શીતળ «/ળતું સેવન કરવું. તાંદ્લજે અતે 
નસેતર પીતારાને વિખ ચડતું નથી. 

૩. ત્રીછી રીતઃ--#4 ખુની છાલનો લેપ કરવો. મોતીનો લેપ પણુ 
ઉત્તમ છે. 

૪, ચે।થી રોત:--કપાસનાં પાંદડૉ અને રાઇ વાટી તેના ડ'સની 
«ગ્યા ઉપર્‌ લેપ ઢરવે।. 

પ, પાંચમી રોત:--વછનાગ વાડીને ચોપડવા દેશી વૈવે! ફરમાવેછે, 

૬, છઠ્ઠી ર્‌ીતઃ--કપાસતાં મૃળિઆં રવીવારે કાઢી લાવીને રાખી મૂ- 
વાં. અને વીંછી કરડે ત્યારે આ મળિઆાં દર્દીતે ચવર્‌ાવ્યાઘી અથવા તે 
તેને ડખની જગોજેો લેપ કરવાથી ઝેર ઉતરી જય છે. 

૪, સાતમી રીતઃ--તેપાળાનાં ખીજ પાણીમાં વાટીને ચોપડવાથી 
વિષ ત#કાળ ઉતરી ન્નય છે. 

૮ આઠમી રોતઃ--મોર્યુથુ દહોંમાં વાટીને ચોપડવું અતે તે ઉ- 
પ૨ રેક કરવે!. 

& નવમી રીતઃ--તવમાગર અતે હરતાળ પાણીમાં વાટીને લેપ 
કરવાધી તુર્ત ઝેર 3તરી નરમ છે. 

૧૦. દશમી રીતઃ--થો!ડ અરીટા ગોળમાં મેળવીને ખાવા અથવા 
ત્તા તેને ચલમમાં નાંખી પીવા. 

૧૧, અગીઆર્મી શોતઃ--હિંગ આકડાના દૂધમાં વાટી તેનો 
શેપ કરતે. 

૧૨, બારમી રીતઃ--વાંઇશ્તના પાલાનો રસ સાકર સાથે મેળન 
વી તે આપવો. 

૧૩* તેરમી રોતઃ--ખરમાંડીનું દૂધ લગાડવું. 

જ%. એપદમી રીતઃ--કડકા લીમકનાં પાંદડે ચાવીને લેતી બાક 
ઝો!કમાંધી «7વા ન દેતાં જે બાત અ'ગમાં વીંછી ઠરડમો છેયઃ તેથી 
ઉછરી આજુતા ડાતમાં તેની જફ મારવી, અથવા તો લીમડાનાં પાંદકાં 


ઝેરી જનવર્‌ સ'બ'ધી ઇલાજ પણ 
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ચષ્મમાં પીવા આપવાં. * 

૧૫. જ શમી રીતઃ -વાડેલી ફળધર અને શોશ્તી પૉખને છેડે ર્‌* 
ગવાળું' ટપકું હોય છે તે મેળવી ચક્ષમમાં નાંખી પીને ધુમાડો ગળી જવો 
અને ડંશની «ગ્યા ઉપર્‌ જક મારવી. 

૧ર, સોળમી રીતઃ--આમલીના ગીચોડાને શેજીને તેની હાલ- 
ઉપર્થો કાઢી નાંખીને ડંશનો જગ્યા ઉપર્‌ રથી. દાબવે।. . 

૧૭. સત્તર્મી રીતઃ--પાણીમાં શ્ટકડી નાંખીને તે પાણી ખન 
માં આંજનું. 

૧૮. અઢાર્‌ષી ર્‌ીતઃ--ધંગુશતાં પન હાથમાં મસળાતે ડંશ ઉ 
પૂર્‌ લગાડવાં, 

..- ઉદ એ ગણીસમી રરીતઃ--અએધાડાનાં મૂળીઆઓં ચાવીને “ર્વા, અને 
તૈનાજ લેપ ડંશની જગ્યા ઉપર્‌ કર્વે!. 

જૂર વીસમી ર્‌ીતઃ--જે જગ્યાગે વીંછીગે ડંખ મામી. હોય, વૈ: 
જ્યાથી મખમે તસુ છેટે દોરી બાંધવી. બાદ લસણુ, સુળાનો રસ અતે 
મોખણુ, ગ ત્રણુમાંથી ગમે તે ચીજ મસળ્યાથી ઘણે।જ , કાયદે 1 ,થાષ છે.” 

_ક૬-એકવીસમી રીતઃ--ગ્યાસલેટ ધસવાથી કાયદો થાય છે. 

૧૨ બાવીસભી રીતઃ--આગલીના ચીચોડાને તેનો સફેદ ભામ 
રૃપ્ટ્રાય ત્યાં સુધો પત્થર ઉપર્‌ ધસવો.. પછી સફેદ બાજી ડંખ ઉપર દાન 
બવાથી તે ચોડી જઇ ઝેર ચુસ્મા બાદ પોતાની મેળે ઉખડી પડે, છે. . 

“જ૩. તેવીસસી શેતઃ--એમોનીઆ ઝુંધવાથી ઝેર ઉતરી જાયછે. 

૨૪, ચોાવવોસમી દીતઃ--કોઠેના દળનો મગન ડંખ ઊપર્‌ બાંધ 
વાથી ડ“ખની બળતરા કમી ડરે છે.. ક 

કપ, પચીસસ્ી રીત:--ગળોનું લાકડુ! ઘસીને ડંખ ઉપર્‌ ચોપડવું. 

૨૬, છવીસમી દ્ીત;--દીવાસળી ઉપરતું ક્ોસકેરસ વાળુ લાલ 
ટ્ષકુ' પાણીમાં ધશીતે ચોપડવાથી આરામ થાય છે., ર 

29, સતાવીસસી મીતડ--વીંછી કરડે કે તુર્ત તે «ગોએથી 
ફોટા કાઢી નાંખવાથી આશમ થાવ છે.. 
ફૂટ. અદૃપ્વીસમી 4્વીતઃ--વીંછી કરડેલી જગોએ ચપ્પોવતી થે 
ડી ખાલ 'ઊખળેડી તેમાં ગધ દાખલ કરવાષ્રી વીંછીનું ઝેર કમી થાય છે. 

. ૨૯, એગણુત્રીસમી, શૈત:--ડ”ખ મોઢાવતી ચુસી ચુસીને યુ'ી 
દેત્રાથી આર્મ થાય છે, પણુ મેઢામાં .વાગેલું કે ચાંદી ત હોવી જઇએ. 

૩૦, ત્રીસમી ટ્રીતઃ--૬ [રૂડીતું મૂળ તાજી લઇ તેને કથરીને, વીર 

ક ડે ર અસ ન ક 


પટ દુન્નર મહાસાગર* 


છીના ડખ ઉપર તે રસ લમાડવાથી આશ્મ થાય છે, 

૩૨. એકત્રીસમી રોત?--ગુલખેર્નાં પાંદડાં અને જૂને તેલા 
વારીતે ડખ ઉપર્‌ ગૌપડવાથી ઝેર નાશ પામે છે. 

૩૨. ખત્રીસમી રીતઃ--વીંછી ફરડે ક આકડાના પાનને! રસ્‌ છુ- 
ચેળીમાં કાઢી ઝુઘાડવાયી છીકો આવશે તેની સાથે ઝેર ઉતરી જરો. 

૩૩, લૈત્રીસમી રશત:--વીંછી ડરે કે તરત પોતાની ળભગલ અથવા 
શરીરના ગમે તે ભાગનો પરસેવો! સુંથવાર્થી વીંછીનું ઝેર ચઢશે નહીં. 

૩૪. ચોત્રીસમી રોતઃ--ડખ ઉપર માખણુ મસળે તો ઝેર ઉતરેછે. 

૩૫* ઝેરો ઉ'દર્કરડૅ તેનો ઈલાજ:--સરસડે, : ઇળધર, તગર, 
કેમર્‌ અતે ગળેને લેપ કરવાથી વધારે દહેશત રહેતી નથી, 

૩૬, બીજી શોતઃ--ધરતોધુમ, મજીઠે, હળધર અને લસણુનેદ લેપ 
પણ્‌ ઉંદરના વિષતેો નાશ કરે છે. અતે ડૅશને ફરતી કેર ઉપડી હોય તો 
તેતે ખેસાડી દેછે, 

૩૭. ત્રીજી શીતઃ--કાળી નસેોતર, ભૉંયરીંગણી, થીશાતું' મૂળ અ* 
ને ગળે!નો! લેપ કરવે, 

૩૮. હડકાયા કુતરાના ઝેરના ઈલાજઃ:--હડકાયા કફૂતરથી કઃ 
23ય ુરૂષતું' ડસ રમાન ધીથી બાળનું., ા 

૩8 ખીજી રીત:--જતું' પી પાવું, આદડાના છીરમાં મેળવી વિન 
રગન પદાર્થ આપવે।. 

૪2. ત્રીજ રીતઃ--સેડેશ તલને! ભુકો, તેલ, આકયના છીર્મ્યં 
મેળવી પીગે તો! અવશ્ય જડકાયા ફૂતરાનું' ઝેર દૂર થામ છે. ી 

૪૧, ચેથી રત$--૪ડદાયું ફૃતરે કરડે તેતું ઝેર વીશ દીવસ ૨- 
8 ગહઢતું વધી, તેથી ૨ને તો ડોકટરની સલાઇ લેડી, તેશ ન બતે તો 
ચોતેત ઉપાય કરવ. ધમમ ઘાવી «ગાને ખૂખ સારી પેટે ધોડી. કે તેથ 
ફૉ પામું લબ રહી ન «મ, પછી એક ચાલતી છરીઝે ધાની ૮72૫ જે* 
ટશ ઉઠી હૈે!'મ તેટથી કાપી ડાટવી, કોઇ પુ બીતું નહીં દેમદે જે દરદ 
ચયું તે પછી છવવની ટઢૉઇ પણુ આશા રશથવી નળ. થોડુ લોડી વહેતા 
રૃગું, પછા એ સચળ «/ગ્યા ઉપર કાર્ટીક અમવા «લદ સુરાખારતો તેન 
«નશ લકાડવે, અતે પછી તે ઉપર પોટીસ પૂછીને જેરવીને ર્ર લાવવી 


કન હં ન દ ટ જ. સ્‍ફ એમ જ 
“ પછી ફઇ પછ દફ્કર રહેશે સકા, 
જટ 


૪૨ર* ડાતપખ્યજીરાતો ઇલાજઃ-ભાંડેમાં સિપ ટજેવરવોને વે 


ભ મ બ#ક ક. ૮ જે ક 
રુપા ળજાશપર્‌ શગાડકવાથી દ 
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રટી «ય છે, 


ઝેરી જાનવર સ'બધો ઈલાજ, પછ 
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૪૩. ખીજી રીતઃ--કલેરોફેાર્મમાં નિમક કહે રાથી, ડખપર્‌ લગાડવું, 
. જી૪. સાપ ડરડે તેના ઈલાજઃ--સાપ ધણી નાતના હોય છે 
તૈમાં કેટલાગેક તો એવા ઝેરી હોય છે કે, માણુસને તે ડશે છે કે સવા ધર્‌ 
ડીમાં જેર ફરી વળે અને તુરત મથું થાય માટે તેના' તથા ખીજ ઝેરી 

જાનવરના ઉપાય નિચે સુજળઃ--સાપ જે વેળા ડસે તેજ વેળા તેની. ખે 
ત્રણુ આંગળ ઉપરથી દરી અથવા પાટી કે પાટાએ ખૂ તાણીને ભાંધવું, 
કે માંસમાં પેસી ન નાય, ને જેર ચઢે નહીં. 

૪૫. ખીજી રીતઃ--ખળતું લાકડુ કે એગાર્‌। લધ્નને ડશેલી જગો” 
તૈ સારી પૈઠે બાળી નાંખીને અથવા તે જગ્યાતું માંસ કાપી કાડવું. 

૪૨. ત્રીજી શીતઃ--નાઇટ્રીક આસીડ હાજર હેય તો તેમાં સળી 
ખોળો ઝખમ ઉપર્‌ થોડાં ટીપાં નતાંખવાં કે જેથી ઝેર બળો જય, 

૪૭. ચોથી રીતઃ --તરજ્ન તૈબરવી દવા ન હેય તો કાસ્ટીક સારી 
પેઠે લગાડવું, 

૪૮. 'પાચસી રીતઃ--ઉપર્માંડું એકે ન ખતે તો બીજ પાસે તે 
ડેશેલી જગ્યા ખૂબ જેર્થી ચુસાવવી. તે માશુસે ચુસી ચુસીને માં પાણી 
ભરાય તે ચુકી દેવું. એમ સારી પેઠે અડધા કલાકથી તે એક કલાક સુધી 
ચુસાવવું. ચુસતાં પાણી ગળી જવું નહીં, ચુસનતાર જમે હોય તો તેતે 
ઘણા કાયદે છે તેને સરકો તથા ધીતા કોગળા કરાવતા રહેવું. સુસનારના 
્હૉંમાં ચાંદીઓ હોય તો તેણે ન ચુસવું. ખીજ્ન પાસે ચુસાવવું. ી 

જટ. છડ્ડી રીતઃ--શે રૂમડી હાજર હોયતો તેજ વેળા ડંખ ઉપર 
ખાલી રૂમડી મુકાવવી કે, ઝેર બહાર ખે'ચાઈ આવે પછી તુરત -ઉલટી 
'કરાવવાતું ઓસડ આપવું, અને ત્યાર પછી કઠણુ જીલાબ આપવે, લસ- 
ણુતે છુંદીને ગાયના ધીમાં મેળવી ડ'ખ ઉપર બાંધવું. . 

૫૦ સાતમી રીત:--ડંસ થયા પછી તે ડૅશના ઉપલા ભાગમાં 
હીરતો, શણુના તથા સુતરનો દોરો મજ્ખુત તાણીને બાંધવો. જેથી તા- 
ડીએ બ'ધથવાથી વિષ શરીરમાં ફેલાવ પામી શકતું નથી. પછી તે ૩” 
શને દળાવી ઝેર્‌ બહાર કાઢી નાંખવું; જે તે ડેશ મર્મસ્થાનમાં ને હોય 
તો. ઉપર્‌ પ્રમાણે કરવાથી શરીરમાં વિષતો વેગ ૬ૃદ્દિ પામતો નથી. - 

૫૨, આડી રીત:--માટી, ભસ્મ અને છાણુ એમાંથી કોઈ ચી*. 
જ.,અથવા સઘળી ચીજ્નેને મોંઢામાં રાખી ચુસતા જવું અને થુંકતા જવુ". 
તેથી વિષતો વેગ હહેં છે. . પ ક દે 

પરઃ નવમી 4ીતઃ--વિષ ન્યારે રૂધીરમાં પેઠેલું લાગો ત્યારે. કસ. 
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રા _ વર્‌ મહાસાગર, 
મોલ ।વી રૂધીર ડથાડી તાંખકું, ઝો સરસ ઉમ છે; ડાર નશ ધો 
4 પણુ શાડી સામે ઇહ ૨ 'ીડળી ન્નય છે. ડર વાળા લે[ડીમાં દૂગધ 
હેમ છે અને તેતે અશિ ઉપર્‌ નૉખવાલો ગડસટ એવો શબ્દ ધામ છે. 
આ બે લદ્દાણુવાળુ' રૂધિર જ્યાં સુધી ડેજ્ઞમાંથી નીકળે ત્યાં સુધી ઠાઢયા 
ઢરવું, અને તે લટ્દાણુ વીનાનું રવચ્છ રૂધીર્‌ દેખાય તમારે બધ પાડયું. 
પ૩. દશમી રીત:--કદાચિત સોશ્ને થવાથી ખોલવા લાયક દસ 
નજરે ન આવે તો શીંગડી અથવા «ળા થકી લોદી ખે'ચી લેથું. પરાળ 
લોહી બહાર નીતા પછી બાફી રહેલા સાર લોહીને શીતળ ઔષધીઓ ના 
લેપથી અ'ધ કર્યું. 

"પ૪ અગ્યા2સી રીતઃ--નગડતાં મળ, ગરી, ધોળી રીંગળી, 
આ ઓપધનતે સાથે વાટી સો, અને શપધ અને કોઠ સાથે શળવીને નર 
૨પ દેયું. 

પપ. ખાર્મી મી સર્પ કડડમો હોય ત ના ડંશ ઉપર્‌ 
લીષઠી કાટયદં પછી નોર્વેલ અને સ્થળ કમળને! લેપ કર્વે. 

પ૨. તેરમી રીત?--તાંદલજે, સીવણ, ધોળો અંધાડો, ગરશી, બીન 
જેરૂ, સાકર ર બષધ પાવાં, આંજવાં અને ચોપડવાથી વિધ ઉતરે છે. 

19, બસી ર્‌ીત:--વંઝા ટંકાડી, દ્રાખ, નેપાળ, ધૌળી રીંગ'મી 
ક સમભાગે લેઇ તુળસોનાં પત્ર, કોઠે, બીલું અને દાડમતો અર્ધ ભામ' 
તેમાં મેળવી પછીથી તેમાં મષ નાંખવું. આ ઔપધપાન કરવવાથો મડળ 
નામના સપનું વિષ નિત થાય છે. 

પ૮, પ'દર્‌સી શૈતઃ--પંગવલક, શ્રિક્ળાં, નાગકેસર, કાળા વાળો, 
ટટટીમધ, વાજા, ટભળ, ચાકર, આ ઔષધોમાં મધ મેળવી લેપ કરવાથી 
૧ નામના સપનું તિપ નિજત થામ છે. 

] પટ સોળમી શીતઃ-સોવણ, વડની ટીસી, આકર, ભછીઠે અને 
જેટીમાધ આ પદામોને વાટી પીવારી શજી નામનાં ચર્ચનું વિષ નિ 
ઈત સૂરો. ] 

૬25, ૨ રરી રીતઃ--સાપના ઝેરના ઉપાય તરીકે રામો જેનીરાના 
નેમનલ મ્ઇુછમના ડીરેકટર ડડટર લેઝ,રડાએ રેોધ કીને જે હકીકત 
9/વાળામાં મૂઠ્ઠી છે; તે ઉપરથી «હષય છે કે, ” પરમેલ ગેનીક આસીડ 
ચાજ પોટાસથી ડસેલા સાપનો ડંખ એક જમરશના ડૅળના ગથકાના 
કરતા વધારે બિસાદ ધરાવી શદતોા નથી. દાબલા તરીડે, લાઝીલમાં જક 
દરાસપને સ!પે રેસવ પછી બે કલાક વડી ગધા ભાદ ઉપરતી દવા લારુ 


જરી જાતવર સ'બ'ધી ઇલાજ, - હક 
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કરવામાં આવી હતી તોપણુ તે બાઇ આ ઇલાજથી સાજી થઈ હતી. 
| 9, અઢારમી ષ્રીતઃ--વાંજણી. કંકોડીનાં મૂળ પાણીમાં" ઘસીને 
પાવાં અને ચોપડવાં. ક 
ટર, એગણીસસી યોતઃ--તાંદળજનાં મૂળ ચોખાના ધોવણું સાથે 
વાટીને પાવાથી સપનું ઝેર્‌ ઉતરી «નય છે. - 

૨૩, વીસમી ર્‌ીતઃ--ધી, મધ, પીંપર, મરી, માખણુ, આડ, સિન 
ધવ એ સર્વે એકઠાં કરી ખવરાવવાષી સર્પેનું ઝૅર્‌ ઉતર્રી જય છે. 

૬૪, એકવીસમી રીતઃ--સરસવના જલતા રસમાં મરીતા દાણુ* 
એને લાગલાગઢ સાત દિવસ સુધી પટ દેવા, તે મરી સર્પ કી મવુઃ 
ઘયૃતે ખવરાવવાથી ઝેર ઉતરી જય છે. 

૬૫# ખાવીસમી ર્રીતઃ--વાંઝણી કંકોડીનાં મૂળને સામા ધોઇને 
ખેફર્‌ીમાં સુત્રનો પટ દેવે, એ તૈયાર ડરી રાખેલા મૂળતે ' કાંજમાં, રાખી 
સુંધાડવાથી 'સાપના ઝેરથી બેભાન થયેલાને ચેતન આવે છે. પ. 

ટટ, તેવીસસે। ઇલાજઃ--જદવાર ધશીને ચોપડવાથી આરોમ થતર 
સંશવ. છે તથા ઝેર નાશ થવા આશા રખ્યય. છે. 

૬૪૭, ચેપવીસસે। ઈલાજઃ--ગળેોતાં મૂળીઆંતી પૅદર્થી વીશ ગ્રે 
માંત્રા વીસ મિનિટને એતરે ત્રણુ વખત પાવાથી ઝેર ઉતરી નય છે. 

૬૮. પચીસમો! ઈલાજઃ--મીસ્કભીંડીના ખીજને "ખાંડીને ઝેરી “2 
તવર્તી અસર્‌ નાણુદ કરવાને ખવરાવે છે તથા ચોપડાય છે) . “૩ 

"૬ ૯# છવીસસે।॥ ઇલાજ:--અમેરીકાના વેસ્ટ ઈંડિજ મપુમાં મીર 
ક ઊીંડીનાં ખીજને ખાંડીને રમ જતના દારૂમાં ભીશ્નવી કે સર્પ કેન 
રંડેલાને' પાય છે. . ર * : 

* ૭૦, સતાવીસસેદ ઇલાજઃ--મીઠા લીમડાનાં કૃમળાં પાંદડાં વાન 
ટીતે દૂધમાં બાઇીને ઝેરી.'ન્નનતરે કર્ડેલા' ડસ કે પોટીસ માકક ખાધ 
વાથી આરામ થવા સાવ છે. _ ઝટ રી 

૭૧* અદુધ્વીસમે। ધલાજઃ--તડાક છીંકણીરના ઝાડના થૂળીઆં 
સાપના 5ડંખ ઉપર લગાડવાથી ઝેર ઉતારી નાંખે છે. _ ી 

૭૨% એ।ગણુત્રીમો  ઇલાજઃ--આમલસારો ગધક બચ્ચાના ૪ 
ત્રમાં ગેળવી ડંખ ઉપર્‌ ચોપડવાથી ઝેર ઉતરી નનયં છે. ] 

૭૩ ત્રીસમે। ઈલ્રાજઃ--ગજી ખમી શકે તો. શારે જુલાળ નિચે 
મુજળ આપવે,. બીન્નેરાનાં બધીજ રૂ .૧. શાર, લઇ તેને ખોખરા કરી ખદઃ 
દતા ઉના પાણીમાં .પલાળી * ટાડું ' સડે. ત્યારે* તેવે મસળી, ગાળી 'એપાણીઃ: 





દ્દ્ર્‌ છુજ્ર્‌ મહાસાગર, 





સનઅ, ૫૪૦ ૧૦૦-૦૦૧ * સ-ઝ. 


પાનું, ખીજેશનાં ધીન્ટ ઝેરને દૂર ડરવામાં ઘજાંર ઉષમેોગી છે 

૭૪, એકત્રીસમો ઇલાજ:--પ્રયામ સમાચાર નામના પત્રમાં લન 
ખે છે દે સર્પ ડૅશ વી વખતે જે «૪મખ્યા અંગના કેઈઇઇ પણુ ભામમાં ડેશ 
છોમ તો ડાળા કાનમાં અતે ડાળા અંગના કોઇ પત્યું શામમાં છેય લો 
«મયા કાનમાં નવસાર પા'ગરીમાં ધસીને નાંખવો અતે «ખમ ઉપર્‌ પણુ 
તેર દવા પાષ્મીમાં ધરીને ચોપડવાથી સાપનું ઝેર ઉતરી «તય છે. 

૭૫, બત્રીસસે।॥ ઈલે।જ!--અમેરિકાના દાકતર લીન્સકમ લખે છે 
ફે સાપના કેર માટે પોઢાસપર મે'ગેનેદ અકસીર છલ્ઞાજ છે, મેરેકરમ ધૂ* 
ગ્યામાં શૈ ઠરતાં વધારે દરદીના ઇક્ષાન્ટ કર્યા અતે તેમાં વીશ્જી દારૂ, 
સેોડાબાઇ ડારળોનેટ, રપીરીટ એમોનીઓ, ટરપીત્ટાઇત, ડકોરોકફોમ વીમેરે 
ઘષી દવાઝા અ«માવી જેઇ પરંતુ ઉપર લખેલી દવા જેવી બીજ કોઇ 
અકસીર્‌ પાલ્ષમ પઠી નથી, છું દરેક દરદીને ખારીક પીચકારી લઇ (હાઇ- 
પોડર્‌ મીટસીંરીન) થી ળે ગ્રેન પોટાયપર્‌ શૈગેતેટ લેોદીની નસમાં રાન 
બતે હતો, અતે «૪ખમ ઉપર કક્ષોરોફેમે લગાડતો તેમ? રુંઘાડતો,, અને 
તેનાથી ચોઇસ આરામ થતો, આ ખે દવા આપેલા દર્દીએ માંયી હજી રુધી 
શોઇ મરી ગમો નથી. 

૭૬. તેત્રીસસા1 ઇલા જ:--જપાન ખાતે એક સખસને ઝેરી સાપ 
ડરડયો દતે!. દાકતરાએ એ છેર ઉતારવા ધણા ઉપાગ કર્યો. પણુ ટીકી ન 
ઘાગી. છેવરે એક દાકતરે જે ભામ ઉપર સાપ ડરડમે! હતો, લે ભાગ 
ઉપર્‌ રૂપડી મૃષ્ટી તેમાંતું ન્ેરે ચુસી લેવડાવ્યું હડું. એટલે ઝેર્વાળી જગ્યા* 
પર્‌ એક ગકાસ મકવામાં આવ્યું હતું કે જે ગ્શાસની અદર હવા, ખળવું 
3 પ્રકવાથી ખાલી થઇ ગએલી હતી. એ ગ્લાસ મૂકવાથી તે ઝેર વાળા 
0॥ગની ચામદી ઉપસી આવી હતી અને તે નેસતી સાથે કેરે ખે'ચાઈ 
આવ્યું હતું? આથો પેલે માણુસ ઇવતેો રલે છતો, આ ઉપાયથી પુખ્કળ 
ગાણુસોના છવ બચ્યા ત્તગવામાં આવે છે. ી 

ન્ન્્ડઝ્લ્ઝક્જનન્----ઃ 


સંકરણ આઠમુ. 


| નૂરી જૂ જૃદી જાતનાં વારનીસ બનાવવાંના પ્રથોગ, 
જ સોનેરી વાર્તીસ બતાવવાની રીતઃ--લપખમ ૧5 જામ, 
ગ'દરસને! ર“દર્‌ ૩ શામ, ર્પીમસ્તકીનો શુ'દર્‌ ૩ બગ, દેશર ૧ ભાગ, 
યને રેવચ ખે જામ લઈ વાથવાં. પછી ૧૪૪ જાગ આલ્કોહોલ સાથે 
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વાર્નીસ ખંનાવવાના પ્રેચાગ# ટ્કું 
તેમને સુની, એટલે સોનેરી સઃ પિગ 

ર? ખીજી ર્‌ૌતઃ--એક દ્રામ કેસર અતે અધ દ્રામ હીરાદખણુનોા 
ભુકો કરી સ્પીરીટ ઔદ વાઇનની અર્ધી: ખાટલીમાં તેમને નાંખવાં. ત્યાર 
ખાદ ખે ઔંસ લાખ; અને ૨ દ્રામ એળીઓ તેમાં ઉમેર્વાં, એ: બધાંને 
ધીમી -આંચથી પલાળવાં. પીળા રંમથી રંગેલી વસ્તુઓપર્‌ આ વારનીસ 
લમાવ્યાથી તે તદન સોનેરી દેખાય છે. 

૩, ત્રીજ ર્રીતઃ--લાખ ૧૬ ભામ, રૂમીમસ્તકી ૩ ભાગ, કીરમજં 
૧ ભાગ, રૅ"*ચી ૨ ભામ, એ બધાંને વાટી ૧૪૪ શાગ આલકરાહોલમાં 
સાત દીવસ ભીજવી રાખવાં ત્યારબાદ ળી બાટલીમાં ગળી લઇ વાપરવું. 

૪. સોનેરી ફેંચ વાર્નીસ બનાવવાની ર્‌ીતઃ--એક પાઇન્ઢ 
મે'થોશેટેડ સ્પીરીટ લઇ તેમાં મર્‌જી મુજ્બ રંગ આવતાં સુધી રેવચીને 
શીરો એ ગાળવો; અને પછી તેમાં ૧૨ ઔંસ ચપડા લાખ મેળવવી. બન 
રાબર્‌' ઓગાળવાને રૈત્તીમાં મૂકી ગરમ કરવું. ટ ર 

૫, બીજી ર્રીતઃ--ચોપખી ચપડા લાખ એક પૈડ, ણ જ 
એસ ખ'તેતે ખાંડી દોઢ પંડ મે'ન્થીક્ષેટેડ સ્પીરીટમાં પીંગાળવી, એટલે બનશે. 

ટૃ, ત્રીજી ર્ીીતઃ--ડચલીકફ ૧ ભાગ, રેવ'ચીનો શીરો ૪ ભાગ, પૃ- 
કૂ સ્પીરીટ ૧૮ ભાગ એ બધાને મેળવી ૧૨ કલાક સુધી રાખી એક ્ે- 
ન પથ્થર ઉપર વાટી બારીક -ડરવું. 

છ, ચોથી શીતઃ-- હરતાલ ૧ ભાગ, કપાલ વારતીસ ૨ ભાગ, 
ટરપીનટાઇત ૪ ભાગ, ખેલતેલ પ ભાગ, આ સઘળાને સારી પેઠે મેળ૧ઃ - 
વું. પણુ પહેલાં હરતાળને ધણીજ બારીક વાટી થોડા તેલ સાથે મેળવી 
બરાળર્‌ છુ'ટવું આ વારનીસ સોતેરી વરખ લગાડવાના કામમાં આવે છે. 

૮ પાંચમી રીત:--હળધર્‌ ૧ દ્રામ રેવ'ચીનો શીરો ૧ દ્રામ ટર 
પીતટાઇન ૨ પાઇન્ટ, ચપડા લાખ પ ઔંસ, ગમસન્ડાર્કે પ ઔંસ, હીરા 
દખણુ ૭ દ્રામ, માસ્ટીક વારનીસ ૮ ઔંસ એ સધળાંતે ૧૪ દીવસ સુધી 
ગરમ જગ્યા આગળ રાખી મૂકવું પણુ એટલા દિવસમાં તેને ધડી ધડી 
હલાવ્યા કરવું. પછે તેને ધલાયદી જગ્યાને મૂજી શખવું, ઠેરે એટલે બી; 
૪ ખાટલીમાં- ઉપર્‌ ઉપરથી તેલ તિતારી લેવું. 

€* છઠ્ઠી ર્રીતઃ--કેસર ૧ દ્રામ; અતે હીરદખણુ ના દ્રામ આ 
ખ'નેને વાટી ૧ પાપુન્ટ સ્પીરીટ ઔદ વાધનમાં નાંખવાં, પછી તેમાં ર 
ઔંસ લાખ, અને ખે દ્રામ ચોખ્ખો એળીઓ વાટીને નાંખવો; અતે નિચે 
ધીમો તાપ કરી સવેં ચીજે ચીંગળી જય 'તયાં સુધી" શખી 'તિચે ઊતારી 





હર જુનર્‌ મહાસાગર, 

રોયું, આ વારગીસ પીળા.રંગના ચિન ઉપર૦/ મુ.” 

 જ%૪૦. ડાર અથવા તારનું વાર્તીસ બનાવવાની રીતઃ-- 
કોલતાર ઠંડો પડતાં, ન્યાં સધી કઠલ્યું થવાની વળું મતાવે તાં સથી 
તેમે ઉકાળવું. પછી ૧૦૦ ભાગ તારના સુમારે ૨૦ બામ આસદાકટ ઉ- 
સેરવું, અને બધો ડમર પીગળી રહે ત્યાં સુધી ઊકાળવું ત્યાર્‌ પછી મેળ- 
વ'સીને પોતાની મેળે ઠંઠી પડવા ૬૪ વપરાશને માટે રાખી મૂકવી આ 
વાર્નીસ ધાતુનાં પતરાં ઊપર્‌ લમાડવા ધણું ઊપનેગી છે. 

૧૧, બીછ રશીત:--તાર ૨ર ગ્યાલન; ગરખી ૧ રતલ એ ખળેઉને 
તાવીને ચૂલા ઊપરથી ઊતાર્યું. «૮ર હંડુ પડયા આવે કે તૅપાં ૭ રતલ 
સોના ગેરૂનો બારીક ભૂકો તથા % રતલ રપીરીટ ઓક ટરપીનટાઇવ 
નાંખવું. એટલે તેયાર થશે, * * 

૧૨* ટેર્પીટન વાર્નીસ ખનાવાની શુતર્ટશીટમો સ્પીરીટ 
૧ રતલ, સાદ રૂરેલી રાળ ૧૦ ઔસ આ નેને એક કલાઇના વારણુમાં 
પ્રસ અડધ્રે' હલાક ઊકાળવાં, રાળ તદન પીંગળી રહે તમારે કામમાં લેતું. 

૧૩. ૩્પાને લગાડવાનુ':--ગમ એલેમી ૩૦ ભાગ, સફેદ કેરમો 
જપ બ્રાત, ચારકોલ 2૦ ભામ, ટર્પેનટાઇનતું રપીરીટ ૩૭૫ બાગ એ 
બધાંને સાથે મેળવી ગરમ હાલતમાં લગાડવું. અને જે વુને હાગાડ- 
વાતું હય તેતે પણુ ગરમ કરવી. 

“ .૧ઉ૪ુ. કાચ ઉપર શાપર “ગપ આદ્રાગટ ” ક 
નમનો! રુ'દર લઇ તેતે બારીક કરી ઇંડાની ડક ચરાવૅલી સકફેદીમાં નાન 
ખી ૩૪ ॥કાક સળી પીંમાળવેો,, ભાર્‌ ળાદ ઝો વારનીચનતે નરમ પંછીશા 
ઘીગે ધીમે ડાય ઊપર ચૌપઇું. 

. ભૃપ. ફરેપ્ઠોરાફતદ કાચ ઉપર ચોપકવાર૯-ત'ભથી ચાર મેવ 
બગ્બરો એેક ઔંસ કલેરેટ્રેમંમાં ગોમાળી ઊપનગોમમાં લેવું. 

૧૬. રગ વગરતવું ક્રેપ્ઠપમાફ વાર્નીસઃ--એક ઓંસ સારી 
સાક્‌ કરેલી સફેદ લાખને દસ ઔસ મેન્થીશેરેડ સપીરીટમાં ગરમીની 
મૃદદધી એમાળવી. અને થોર્યા અડવાદીઓ સુધી ગક? જ ગાજો શિશિર 
રાખી મટી ઉપરનું નિત તોપથી ટાટ! લેવુ. 

૧૭- લૌલું "પા યાર્દર્શક વારનીગઃ--ગચાછનીઝ ખલુ અતે પોમેટ એ 
જ્‌ પોટાય ધોકો લઇ વાટવાં, અતે સાધારણ પાપાલે વારનીસને ટરપેન- 
ટાદબમી પવળુ' કરી તેમની સાથે તેગને સારી પેટે મેળવી નાંપમવાં વાન 
વીસને પીળા અપવા વીલા રમવું બનાવયું હેય તો આઇઈનીછ બ્લુથી 
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ખૈવડા જથામાં કોમેટ ઔદ પોટાસ વાપરવું. 

૧૮. ફૂર્તીચર્તે લગાડવાડુ સફેદ વારતીસઃ--સફેદ મીણુ ૧ 
ઓંસ; અને ટરપીનટાધનિ તેલ ૧ પાઇત્ટ આ બ'તેને ધીમી ગરમી 'ઉપર્‌. 
પીંગાંળવાથી ખનરે. 

“ “ ૧૬ લાલે! ચળડતે। વારનીસઃ--એક ભાગ આસમાની રંગ અન 
“તે ૧ ભાગ કોમે ઓક પોટાસને ખૂબ બારીક વાટીને તેને અળશીના 
તલમાં અથવા ખીન વારતીસમાં મેળવી લાકડા ઊપર્‌ લગાડવો, રંગ 
વધારે ધેરો્‌ અથવા ખીલતા કરવા માટે રગતું પ્રમાણુ બદલવું. 

૨૦. લોઢા ઉપર્‌ લગાડવાડું વાર્તીસઃ--રૂ્મીમસ્તકી ૧૦ ભા. 
ગ, કપૂર પ ભાગ, ચ'દર્સ ૪ ભાગ, અતે એલચી પ ભાગ આ સર્વતે 
ક પક્ષળી ગરમ કીધા વગર્‌ મેળવણીતે લેોખ'ડ ઉપર્‌ .લગાડવું, 

૨૧. બીજી ર્‌ીતઃ--ડામરતે એટલે સુધી ઉકાળવું કે તેને ચોપડયાં 
પછી ક થતાં સુકાઇ જાય ( તૈયાર થયું કે નહીં તે જેવાની કીયા એ 

ફે તેતે એક ધાતુના પતરા ઊપર્‌ ચોપડી નેવું ) ત્યાર પછી તેમાં 

ન ર૦ ભાગ આરફાલ્ટમ મેળવવા અને ખૂબ હલાવી કોલટરમાં 

બગાળી દેવો; અને ચુલા ઊપરથી ઊતારી ટાઢું પડયા પછી ભરી ર્ાખ- 

વો. આ તારવીસ મજતું ડાળા રંગવું થાય છે, અતે તે ધાતુતા પ* 

તરાં ઊપર્‌ લગાડવાતે ઊપયોગી થઇ પડે છે. આ કીંમતમાં પણુ ધણું 
સસ્તુ છે. 

રર? સીલ ડર્વાતુ' લાખતું વાર્નીસઃ--સ્પીરીટ ઓઇ વાઇન- 

 _માં.સીલીંગવેકસ અથવા લાપખ્મને પલાળવાથી વારનીસ થશે. તેને ઊપયે।શ* 
માં લેતાં નરમ પિંછીવડે વસ્તુઓ ઉપર્‌ લગાડવું. લાખ અને સ્પીરીટ એક 
કરતાં ગરમીના * જેર્થી સ્પીરીટ ઊડી જશે અતે લાખતો થરો પાછળ 
રહી જશે. - 
૨૩, બીજી શીતઃ--ચપડા લાખ ૮ ઓંસનો બારીક ભૂકો કરી એ એક 
બાટલીમાં સોજાસ્પીરીટની અ'દર નાંખી તે પીંગળે ત્યાં સધી રહેવા દઇ 
કામમાં લેવે, * 

૨૪, જીરા રગનો ૨₹પીરોટ વાર્નીસઃ--લાખ અસે પીળીર્‌ાજ- 
નઆ દરેક ૧॥ શેર્‌ લેઇ તેને” ર૦ શેર સ્પીરીટમાં નાંખી ગરમીથી -પીં* 
ગાળી કામમાં 'લેવું. ી 

૨૫, સફેદ ક્ડૅણ્‌ દારૂના સ્પીરીટતુ' સઃ --ચ'દરસ ગુંદ- 
2 ૧ રતલ, સોજી ટર્પેનટાઇને ૬ ઔંસ, ગાળેલો સ્પીરીટ ૩ પણુન્ટ. એ 

જ 





ટ્ર હુન્નર મહાસાગર, 
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સધળાંને સાથે મેળવી એકરસ કરવાથી ઉપરના નામવાળું વાર્તીસ ખતરશે, 

ર૬૦ સક્રેદ સ્પીરીટ વારનીસઃ--ગમેન્થોલેટેડ સ્પીરીટ ઔષ્‌ વા- 
₹ત 2 ગ્યાન, સ્યાન્ડાર્ક પાંચ પંડ એ બધાને એક ટીનના પતરાની બાન 
ટલીમાં ભરી મસ્7ણુત ખુચ બેસાડવો. અને ધડીએ ઘડીએ ઉના પાણીમાં 
સુછી મધું એગળો ન્ય ત્યાં સુધી હલાવતા જવું. પછી તેમાં 'ીકા રૈન 
ચતું ટરપૈતટાઈન વારતીસ એક ડવાટે મેળવી દેયું. 

' ર્‌છ તપખીરીઆઓ રંગને! સ્પીરીટ વાર્નોસઃ--મેન્યીલેરેડ સ્પીન 
શીટ ૨ ગ્યાલન, સ્યાન્ડાર્ક ૩ પંડ, ચપડાલાખ ૨ પૌંડ, છીકો ટરપેનટા- 
ધ્ુત વારનોસ ૧ કવાર્ટ એ બધાને મેળવી આગળ સુજબ તેયાર કરું. 

૨૮* નરમ ચળકતુ વાર્તીસ--ચંદરસ ૬ એસ, જોલીની ૪ 
પસ, એેનીમાઈંગમ ૧ ઓંસ, કપૂર વા ઓંસ, અને સારો સ્પીરીટ 
એક બાટલી એ સર્વને ગરમ રેતીમાં સૃષ્ટી એટ રસ કરવું. અતે પછી એક 
ઝી ચાળપ્યીમાંથી ગાળી ઢાઢયું, 

૨&* ગાડીને લગાડવાનું વારનીસઃ--ગમસન્ડાર્ક ૧1 રતલ, 
ઘછ૭૪ પીકા રગતી રાળ અધો રતલ, રેકરીક્રાઇડ સ્પીરીટ ૩ ટવાર્ટ; પ- 
થમ રાળ તથા લાખતો ભૂકો કરી સ્પીરીટમાં પીંગાળવો. પછે તેમાંથી 
ત્રાખ્ખી કેતાડીઅન બાલ્મમ ૧॥ રતલ ઉમેરવી. જ્યારે એ બધુ પીંગ* 
ળૌતે મળી ન્તય કે ઠામમાં લેવું. આ વારનીસ લગાવ્યા પછી આશરૅ દશ 
મિનિટમાં શકાઇ છે 

૩૩, ખીછી રીતઃ--આઠ પૉંડ સારી જાતતું ચંદરસ લપ તેતે વાન 
સણુમાં ભડ્ઠી ઉપર્‌ મૂકા એ ગાળવું; અને તેમાં ર ગ્યાલત અળશીનું ઉડા- 
ળેલું તેલ ગેળવવું, ધામે આંચે ચાર પાંચ કલાક બરેબર ચીફણું થાય ત્યાં 
સુધી ઉકાળી તેમાં રા ગ્યાલન ટસ્‍્પેનટાઇત મેળવવું બરોળર મળો રહે કે 
ગાળી કટી બીત્ત વાસણમાં ભરી મૂડનું. 

૩૧. ત્રીછ રીતઃ--આઠ પંડ સારો ચોખ્ખો એનીમી ચુદર, 2 
ગાલન અળથીનું ઉકાળેલું તેલ; અતે ડ॥ ગ્યાલન ટસ્પેતટાઇન આ બધાંને 
ચાર કલાક ઉડાળનું. બરાબર તૈયાર ધાય કે ખે જીદા જુદા વાસણુમાં ગાળી 
ફાટી મીડ મેળવી દેયું. આ વારનોસ જલદી સુકાઈ જાય છે અતે સુકાયા 
પછી ધારું કઇ અતે ચળકાટવાળું થાય છે. 

૩૨. ખુક ખાદન્ડર્તે માટે વારનતીસઃ--૧ પાઇન્ટ રૈકદીફાઇડ 
સ્પૌરીટની અદર ૩ ઓંસ ગમ સત્ડાકે નાંખી પીંગાળવા રેવો. અતે તે 
પામ્ને થી તેતે હલાવતા રજેતું. વ્યારે ખૂગખ્ર મળીતે એક ર્ર ધાય 
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ક ઉપયોગમાં લેવું. જે પુસ્તેકાની ઉપર મે[રાકો ચામડાંનાં કુવ્ર્‌ ચઢાવેલાં 
હોય છે તેનીપર્‌ એ વારતીસ લગાડવામાં આવે છે. 

૩3. ખીજી શીતઃ--રૂમીમસ્તકી ૬ ઔંસ, જાડો “ખાંડેલા કાચ ૩ 
એસ, અતે સ્પીરીટ ઓક વાઇન ૩ર ઔંસ, એ ખધાંને એક વાસણુંમાં 
સુકી તે વાસણુતે બીન રેતીના વાસણુમાં સુકી તેની નિચે તાપ ડરવે. 
આ સ્થિતિમાં ઉકળે ત્યાં સુધી રાખી હલાવતા જવું. ઉકળે તે વખત તેમાં 
૩ ઔંસ ટર્‌પીનટાઇત નાંખવું. અને વળી બીજને અધો કલાક ઉકાળવું. બાદ 
નિચે ઉતારી ટાહું પાડી જાડા સુતરાઉ કપડામાં ગાળી લેવું. આ વારતીસ 
ચોપડીઓ ઉપર પિંછી અથવા રૂના ડુચાવતી લગાડવે।. 

૩૪. ચીતાઇ વાર્તીસઃ--મસ્તકી ર ઔંસ અતે સત્ડાર્ક ર એં” 
સ, આં બ'તેતો ખારીક ભૂક્ઠા કરી એક પાઇન્ટ રૅકટીદ્રાઇડ સ્પીરીટર્માં, 
નૉખી પીંગાળવા દેવું, જ્યારે પીંગાળોને ખરખર મળો નાય કે ઉપયોગમાં 
'લેવું. અ વાર્તીસ લગાડયા પછી આશરે છ મિતિટમાં સુકાઇ જશે. 

૩૫. ખલૂન ઉપર લગાડવાવુ વાર્તીસઃ--ઇન્ડિઆ રખ્બર ૧1: _ 
એંસતે કાપી ઝીણી ઝીણી કરચો કરવી. પછી તેતે કલૌરોફ્રો્મે અથવા ઇ- 
“શંર્‌ અથવા “બાઇસલકફ્યુરેટ એક્‌ કૉરમોન” એક પાધન્ટ નાંખી એ ર૨ 

અ્બર્‌ પીંગળો જાય ત્યાં સુધી રહેવા દેવો, પછી ઉપયોગમાં લેવું. આ વાર્‌ 
તૌસ લગાવતાંની સાથે સુકાઇ જાય છે. 

૩૬. પારદરીક જેપાન વારનીસઃ--ટર્પેતટાઇનત ૪ ઔંસ, લવન 
ડરવું તેલ ૪ ઓંસ, કપૂર અધૌદ્રામ અતે કપાલ વારનીસ ૧ ઓંસ, અદ 
સઘળાતે સેળવી નાંખી  પતરાના ડબ્બામાં ભરી રાખવું: 

 કહછ્સોડુઃતેલ્ું વાર્તીસઃ--રાળ ૪ રતલ, મધમાખતું મીણુ 
અધો રતલ અને ઉંકાળેલું અળશીતું તેલ ૧ ગ્યાલન, પ્રથમ રાળતો ભૂકેઃ 
કરવો. પછી એ બધાને ગરમ કર્‌ મેળવી નાંખવું. પછી ચુલા ઉપરથી 
નિચે ઉતારો ઠંડુ પડવા દેવું, પછી એમાં સ્પીરોટ એ ટરપેનટાઇન, ખે 
ખાટલી ઉમેરવે।- ી 

૩૮: મોણ તથા તેલનુ' વાર્નીસઃ--મધના મીણુના ઝીણામાં 
ઝીણા! કટકા ન ઔંસ કાપી એક ખાલી બ્લાકીંગની બાટલીમાં નાંખવા. 
અતે' તેમાં ન પાઇન્ટ સ્પીરીટ એક ટર્પેતટાઇત નાંખીને સારી પેઠે મેળન 
વી નાંખી એક જગા ઉપર્‌  મૂઝી રાખવું. ખીજે દહાડે એ 'બાટલીતે ખૂબ 
હુલાવવી. એમ તે મીણુ ' પિગળી જય «યાં સધી "રખી પછ” ક્રતીચર્‌ 
ઉપર્‌ લગાડું. 


૨ હજર મણાસાગર, 
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૩8. પેનસીલથી ચિત્ર પાડેલા કાગળપર લગાડવાતુ' વાર- 
તીસઃ--આઇંસીંગ્લાસને પાષ્ીમાં પીંગળાવો નરમ પીંછીએ ડરી સકાધથી 
છા આછો તે કામળ ઉપર ચોપડવો. એથી તે કાગળ ઉપર સુખડપેનધી 
પાડેલાં ચિત્રા વિગેરૈને લુછાઇ ભાગી «વાની પાસ્તી રછેતી નથી. 

૪૦, નકશા; ચિત્રો વિગેરેપર લગાડવાડું વાર્નીસઃ--મઢા- 
પર્થાના ટ્ઞોદ્યુરાનને પીંછીવતી પાતળું પાતળુ' ચોપડવું. આ વારનીસ 
પાર્દરીટ દેવાયો ધષ્યી સારી જલેક આપરે. 

જર. રંગેલાં શિસે। ચાટે વાર્તીસઃ--આઇસીંગ્લાસને પાણીમાં 
પીગળાવી નરમ પિ'છીથી પાતળા હાથ તે ચીત્ર ઉપર મારવો. અને તે 
સુપ્રયા પછી આ વારતોસ ઊંટના વાળતી ખનતાવેલી નરમ પિછીશ્રી લગાન 
ડું, કેતેડા બાલસમ ૧ ઔંસ ને ર એસ ટરપીનટાઈતમાં તાંખધુ, ન્યારે 
તે પીંગળૌને મળો રહૈ કે લગાડવું. 

૪ર. પીક્ચર્‌ અને ચિત્ર માદે વારેતીસઃ--ચોખ્ખું અળશીનું 
તેલ લઇ તેમાં સુગરગોઇલેડ બારીક વાટીને નાંખવું. અતે ખૂય છલાવીતે 
ધીમે હાથે પીકચર ઉપર લગાવવું. 

૪૩. છાપેલા કાગળ ગઅને'તકશાના કામ માટે વારનીસઃ- 
જતે ખાલસમ અતે ચે!ખ્ખી રા?ન દરેક છ ઓંસ લઇ તેમતે પાંચશેર 
ટરપીનઢાઇનના તેલમાં પંગાળીને વાપરવાં. 

૪૪. તેલીઓઆ રંગના ચિત્રો માટે વારતીસઃ --તેલીઆ રંગનાં 
ચિત્રો જે "પરાળ થયાં હોય તો તેમને પાછું વારનીસ ચોપડવું. ધણાપખ્યરા 
ગમેવા ચિત્રો વારતીસ ગોપડેલા?7 આવે છે. આ માટે સૈર્થી સારં માસ્ટીક 
વારનીસ લાવવું જેઇગે કે જે એ કામ માટે ખાસ આવે છે. 

૪૫, ચોપપડીનાં પુઠાં ઉપર લગાવવાનું વાશ્નીસઃ--એક ઇં 
ટાની સટ્ેદીમાં તેના વજ7ત કરતાં બમણું પાણી નાંખીને સારી પેકે મેળવી 
નાખવુ, પછી ચોપદીએના ચામડાના પુ'દાં ઉપર લગાડયાથી પાછે સારો 
રૃખાવ આપશે. 

૪4. સાધાર્‌ર કામ સપ્ટે વાર્તીસઃ--૧ ભાગ લાખ લઇને 
તેમ્‌ વાદીને ૭ યી ૮ બાત્ર આલકાળેલમાં નાંખી સાત દિવસ રળવા રેવી. 

૪૭, વિજળીની પેટીતે લગાડવાતું વાર્નીગઃ--વિર/ળીને લ- 
ગતા દક કામને અથવા દારાતે ઉર્તીમ લગાડવઃની આ રાત શજેલી છે, 
૯0૧ ડેમની સોલ ડરવાની લાખને ત્તલદ દારૂના અર્ક ( આલકોજોલ 9 માં 
તે પીંશ્જે ટા સુધી ર વદ દેવી. ત્સાઈર પીંગળા ભય ઝે બીછીવ?ે શાકડા 


વારતીસ ખનાવવાના પ્રચોગ# શ. 


અથવા કાચ ઉપર એ: વારનીસ ખેવાર્‌ ચોપડવું. પણુ આતે મારે લાખ ધ- 
ણી સરસ લેવી કાર્ણુ લાખ ઘણી વાપરવાથી એ વારનીસ સારૂં થાય છે. 

૪૮* પીતળની ચીજો ઉપર લગાડવું વાર્નીસઃ--હળદર 
૧ રતલ, ચપડા લાખ ૧ર ઓંસ, સ્પીરીટ ઓક વાઇન ૧૨ એસ, એ 
ખધાતો ખૂગ બારીક ભૂકો કરી સ્પીરીટ ઓક વાઇતમાં થોડા દહાડા સુધી 
પીંગાળી શખવું. 

જટ એપ ચઢાવેલી ધાતુની ચીજે સાટે વાર્નીસઃ--કેતે- 
ડા ખાલ્સમ અતે ચોખ્ખુ' ટર્પીનટાધન એ બંનેના સરખા ભાગ લઇને 
એક રસ થઇ નય ત્યાં સુધી હલાવવાં. ખાદ ખીજ વારનીસ માફક પીં- 
છીવતી લગાડવું. 

૫૦. ગીલ્ટ ડરેલા વાસણે। માટે વાર્નીસઃ--લાખ ૧૨૫ ભા- 
મ, રેવૈચી ૧૨૫ ભાગ, હીરાદખણુ ૧૨૫ ભાગ, કપીલ રંગ ૧૨૫ ભાગ 
અતે કેસર ૩૨ ભાગ, હીરાદખણુ અતે કપીલ રંગને ૧૦૦ ભાગ આલકે- 
હોલમાં પીંગાળવાં અતે બીનન વાસણુમાં બીજી ચીન્નેતે ૧૦૦૦ ભાગ, 
આકકોહોલમાં પીંગાળત્રી ખાદ જેવા રંગ કરવો હોય તેના પ્રમાણમાં, ળતે- 
ને મેળવી વાપરવાં. 
. પ૬, ફીડના ચામડાનાં બૂટ માટે વારનીસઃ--ીડતા ચામ- 
ડાના બનાવેલાં બૂટતે લગાડવા માટે ઇંડાંની સફેદીમાં તેથી ખમણું પાણી 
રેડીને મેળવી લગાડવું. 

પર્‌. બૂટ અતે જેડા સાટે વાર્નીસઃ --અળશીતું તેલ ૧ પાઇ- 
સ્ટ, ચરબી : બા પાઇત્ટ, ચોખ્ખું મીણુ ના પંડ અને થોડી રાળ એ બ- 
-ધાંતે એક વાસણુમાં ઉકાળવાં અને થોડા ગરમ હોય ત્યારેજ પીંછીવતી 
બૂશ ઉપર એક ખે વખત લગાડવો. 

પ૩. ટેબલ વાર્નીસઃ--ટરપીનતટાઇત તેલ ૧ રતલ, મધમાખતું 
મીણુ ર ઔંસ, કોલોારૂની ૧ દ્રામ એ ખધાતે મેળવી એક જગ્યા ઉપર્‌ 
મૂકી તે પીંગળે યાં સુધી રહેવા દેવું. 

પ૪. બીજી દીતઃ--ટરપેતટાઇન ૨ પૌંડ, કપૂર ૨૦૦ ગ્રેત ગે બડે 
એક ખાટલીમાં ર૪ કલાક રાખીતે ઉપરતું ચોખ્ખું મિશ્ર નીતારી લેવું. 

પપ. એડના લાકડા માટે ચળકતો! વારનીસઃ--રાજનત ૩॥ 
પડતે ૧૦ શેર ટરપીનટાઇનમાં પીંગાળવી. જે રંગ કાળા કર્વે હોયતો 
જરા કાજળ ઉમેરવું. 


પ૩. તેતર્ની ખનતાવેલી લાડડી સારે વાર્નીસઃ --મમરેલાક 


૭૦ ટુજ્નર્‌ મહાસાગર. 


૩ સ, ગમ માસ્ટીક ૧ ઔંસ, ગમ સત્ડાર્ડ ૩ એસ, આલદ્ાઉલ ૪૪ 
ઓંમ પહેલાં ગમશેલાક અને ગમ માસ્ટીકતે! ભૂકો કરી આલકોહોલ (&- 
લદ દાફના અર્ડમાં) તાંખી પીંગળવા દેવો. જ્યારે એ ખને સૈદર્‌ પીગળી 
રહે કે તેમાં શેલાકનો ભૂકો તાંખી તેતે પણુ પીંગળવા દેવો, ન્યારે બધું 
સારી પૅકે પીંગળોને ખરબળર મળી «તય કે ઉપરથી નિતારી કાઢી એ વાર- 
નીસ પીંછીએ કરી નેતરની લાકડી ઉપર લગાડવું. 

પ૭. કેોમત વાર્તીસઃ--ચપડા લાખતો ભુષ્દા ૧ ભાગ તે આઠ 
ભાગ જલદ દારૂતા અર્કમાં નાંખી તે પીંગળોને મળી ન્ય «યાં સુધી ર્‌- 
દેવા દેવે. 

પ૮. ધોળે! વારૃતીસઃ--ચંદરસ હા ઔંસ, કપૂર ૧ ઔંસ એ 
નંતેને રા॥ રોર્‌ આલકોણેોલમાં પીંગાળોને તેમાં ર એસ રમીમસ્તણી અ- 
તે ૧૨ ઔંસ તેતીસ ટરપેનતટાઇન નાંખી થોડા દિવસ રખી ગાળી લેવું. 
ચ્યા વારનીસ ધરે! સદ્દેદ અતે «૪લદી સુકાય તેવો છે અતે સુકાયા પછી 
તે ઉપર સારો પાલીસ પુ થઇ શહે છે. 

પઠ. ર્ષીસસ્તકીનેો વાર્તોસઃ--૧ શેર ટર્પીતટાઇનમાં ૧૦ 
“સ રૂમીસ્તકી નાંખી તે વાસણુતે બીક રેતીના વાસણુમાં મૂષ્ટી નિચે 
તાપ ટરવે!, એટલે બધું એક રસ થશે. આ પ્રમાણે થાય એટલે ગાળી 
૯8 વાપરતું. આ વારતીસ વધારે «ડુ માલમ પડે તે! «૮ર વધારે ટર્પી- 
નરાઇત નાંખું. 

૬૦. ગળઇળશીના તેલતે। વારતીસઃ--ઉકાળેક્ષીું અળશીતું તેલ, 
૬૦ શામ, સિંદૂર ર્‌ ભાગ, સફેતો ૧ ભામ એ રીતે લેઇ છેલલી બે ચીજને 
વીતે ઉપરતા તેલમાં નાંખી ઉકાળવી, જતે ગળી ગયા પછો ટાઠું પાડી 
કામમાં લેવી, 

૬૧. કપાલ વારનીસઃ--વારેલો ચંદરસ ૨૪ ૨1ગ, ઊંગી «ત 
તતું ટર્પીનટાઇન ૪૦ ભાગ અતે કપૂર ર ભામ અથવા તો ચંદરસ ૧% 
ભાગ, ટપૃર ર ભામ, લ્વડરતું તેલ ૯૦ ભાગ પકેલાં કપૃરતે તેલમાં પી 
ગ્‌ાશોતે પછી નિચે તાપ ડરવો. અને ઘોડો ઘોડો બંદરનો ભૂકો નાંખી 
“જાવતા «કું. બધો ચંદાસ ગળી જાય એટલે બરાબર પાતળો ટરવે 
રાયને ધોડું ટર્પોનટાઇત નાંખવું. 

૬ર. સફેદ કેોપાલ વાર્તોસઃ--ચંદરસ ૪ ઔંસ, કપૂર બા 
ગમ, અળશીતું ઉકાળેયું તેલ ૨ ઔંસ, ઉંચી «તતું ટરપેવટાઇત ૨ 
તવમ, પષેલાદં ગંદર્સતે વીને કપૂર સાથે મેળવી તેલમાં તાંખી ધીમી 


વાર્તીસં ખનાવેવાના પ્રચોગ, ૭૬ 
આંચે ઉકાળવું. અતે ગળો ગયા પછી ટરપીનટાઇન નાંખી નિચે ઉતારીતે 
ગળી લેધ્રને કાર્ય વખતે વાપરવું. 

૬૩. ઇન્ડિઆ રખ્ઝર્‌ વાર્તીસઃ--૪ ઔંસ ઇન્ડિઆ રખ્બરતા 
ઝીણા ઝીણા કટકા કરીતે તેમતે ૨ પંડ બેનજ્ોલમાં તાંખી ખાટલીને બૂચ 
સારી તેને એક રેતીના વાસણુમાં મૂષ્ટી તિચે તાપ કરવો; એટલે રખ્બર 
પોંગંળી જરે. આ મિશ્રમાં ૪ પંડ અળશીના તેલનો વારતીસ અતે ના 
શેર ટરપીનટાઇન નાંખી વાપરવું. 

૬૪ ખૂઢ ઉપર લગાડવાલુ વાર્નીસઃ--ર””રના પાતળા ડટ- 
કા બ ઔસ લેઇ તેને મે ઔંસ નેક્થામાં ઓગાળવા, તેમજ અધી એન 
સ આસ્કાલટમતે એક ઔંસ ટરપીનટાઇનમાં એઓગાળવું. આ બ'ે એકઠાં 
ફરવાથી તૈયાર ભનશે. 

૬૫. નાતી પેટીઓને લગાડવાલુ વાર્તીસઃ--સારા સદ્ાઇદાર્‌- 
-ચ'દરસતા ગાંગડા ૭ પૉંડ લેઇ તેતે ઓગાળવા અને તેમાં અધ ગ્યાલ- 
ન અળશીતું ઉકાળેલું તેલ નાંખવું. ત્રયુ ચાર મિનિટમાં જે ખર્‌ામર 
શયું એમ ચપટીમાં દબાવવાથી લાગેતો તેતે મકાનથી બહાર લઇ જઈ 
તેમાં ૩ ગ્યાલન ટરપેનઢાઇન મેળવવું. પછી ગાળો કાઢી વાસણુમાં ભરી 
રાખવું જે આ વારતીસ બરોબર કાઢયું' હોય તો તે દસ મિનિટમાં સુ" 
કાય એ ' થશે. જે વધારે ઉકાળી જાડું થયું હોય તો તેમાં કી 
ભળશે નહીં. 
હહ્‌. 'ફ્િસ્ટલ વાર્તીસઃ--વીણી કાઢેલા રૂમીમસ્તષ્ટીના સારા ગાં- 
ગડા ૪ ઔંસ, મેન્થીલેટેડસ્પીરીટ ૬ પાઇન્ટ, એનીમલથારકોલ એક ઓ 
સ આ બધાતે મેળવી થોડા દિવસ રાખી મૂઝી ગાળી કાઢવું. ] 

“૭, ઊંચી જતતુ કેપાલ વાર્નીસઃ--૮ પંડ સારી જાતતું 
ોખ્ખું' સાક્‌ રંગવું ચદરસ લઇ તેતે ઉપર સુજબ 'ઓગાળવું. અતે 

જ્યારે: બરોબર એગળી રહે કે તુર્ત તેમાં અળશીતું ઉકાળેલું હુતું તેલ 
ર ગ્યાલન તાંખવુ. આ -મિશ્રણુને ચપટીમાં દબાવી નેેયાથી ચીકણું લા 
ગે અતે ચપટી ઉધાડવાથી તાંતણા બંધાય ત્યાં સુધી ઉકાળ્યા કરવું. ત્યાર્‌' 
પછો આશરે 'પંદર્‌ મિતિટે અગર વારનીસ હુવું છે તોજ તેમાં' ઝીણી 
ધારે આસ્તે આસ્તે ટર્પેનટાઇત- મેળવવું કલ્ષચ ટર્પેનઢાઇન વધારે થ*' 
ચું એમ લાગશે પણુ વારનતીસ ઘણું સારૂં, સ્વશ્છ, પારદર્શક અને. . પાત- 
'બું થશે. તેમજ તેનાથી કામ સફાઇબંધ થઇ- વારતીસ જલદી સુકાય એ" 
વું. થશે, જ્યારે સુકાશે ત્યારે ચળકાટદારુ સક્ાપ્બંધ,. કઠેણુ, પટવાળું થન- 
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ગે. વારનીસ તૈયાર થયા કો જે «નડું લાગશે તો તેમાં «રર જેટલું 
ટરપેૅનટાઇન નાંખવુ, 

૬૮. પાણીથી ન ભિજય તેવા સામાત સાદે વાર્તીસઃ-- 
તા રોર્‌ ઈંન્ડિઆ રખભર્ના ઝોણા કટકા કરીને તેમતે ના શેર ટર્‌પીન- 
ટાપ્નતમાં તર્મ થાય («માં સુધા રાખવા. બાદ તેમાં ર રોર્‌ ઉકાળેલું અન 
બશાતું તેલ નાંખીને ધીમી આંચે ખે કલ્લાક ઉકાળવું, ર્‌“મર્‌ પિગળી 
ગયા પછી તેમાં % રેર્‌ ખીજીં ઉકાળેક્ષું અળશીનું તેલ અને એક શેર્‌ 
સિંદૂર નાંખવે(. અને ફરીથી એક રસ થઇ ન્ય ત્યાં સુધો ઉકાળધુ આ 
વારનીશને લમાવતાં પહેલાં નરા નરમ કરવો, 

૬&. ટોપલીએ।તે લગાવવાડકું વાર્નીસઃ--રતી, લીલી, કાળી 
અમવા ક્રોઇ પણુ “જતની સીલ કરવાની લાખ લેવી. અતે તે લાખને 
આશક કરી કપડામાંથી ચાળી કાઢવી, પછી ઝે ભૂકાને મેક બાટલી 
સ્પીરીટવાઇતની સાથે નાંખીને ગરમ જ૨૫ આગળ ત્રણુ દિવસ સુધી ૨: 
જી રાખવી. એટલો લખત તેને વખતો વખત હલાવ્યા કરવું. પછી એ- 
ભાંધી ઘોડું પ્યાલામાં કાઢીને પિજીકો કરી રોપલો ઉપર્‌ લમાડવું. 
સદાય એટલે ખીજી વખત લમાડવું, ઝેમ ર્‌ ઓંમ લાખે ૧ ઓમ ર૨પી- 
ક લેતો. 

- છત્રી ગપ્ટે મરનારના ૨ રતલ, ખારક વા- 
પ ક ૧ રતલ, સ તેલ ૨ અથવા ૩ રતલ; મૃડદારર્શીંગ 
તથા અબશીના તેલને સાશે ધડકે ઉકાળગું. પછે તેને ઉતાર્રી થોડું ટંડુ 
પડવા આવે કે તેમાં ટરપીનથાઇન નાંખી મેળવીને ઝેક રસ ડરવું, ટર- 
પીનમઇત તાંખતી વષ્મતે સભાળ રાખવી કે તેમાંથી ભડકો ઊર્કે તકો 
છત્રીને આ વારનીસ લગાવ્યા પછે તેમોને તડકામાં? સુક્વવી જેઇએ, 
ગેટશે તે ઊર્‌ ગમે તેવી નારી ગરમી તથા વરસાદની અમર થશે નર્લા. 

૭૨. તેજબખતી પડે કોતરી નાખે એયુ વારનીસઃ--અળથીનું 
તેલ અને રૂમીમરતકી એ દરેક ૪ ઔંસ લઇ તેમને સાથે પલાળવાં. નરમ 

ખન્‌વળું છવ તો નરમ અળથીવું તેલ ૪ ઓંસ, લોબાનતે ચુદર બા ઓં- 
સ અને સફેદ મીણુ અધી ઓમ 4૪ ઊઠાળવાં. એક બાગ ખળી «7૪ ખે 
લામ જેટલું ગારી રહે એટવે સુધી શેકાળનાં. ખાદ વારવીસ કામમાં લેગુ” 
૭ર્‌. કોઇ પતત વસ્તુ ઉપર કાટ ન ચદે એવું વાર્તીસઃ-- 


રામે ૧૨૨ બ, ગદરસ ૧૦૦ ભાશ અને ગુદરની લાખ્ષધ ૬૦ ભાગ છએ 
ઝી વસ્તુગોની જણી કશી ત્યાં સુધી પીગળે હા લધી તાવવી, અતે થોડુ” 


ડાધ કાઢવાના હુન્નર? ૭૩ 





થોડું કરી ટર્પીનટાઇનનું એસેન્સ ૧૦૦ ભાગમાં લઈ તેમાં ઉમેરવુ', આખી 
મેળવણી પીંગળી જય ત્યાં સુધી તેને તળે ઉપર્‌ કરવી. અને તે પછી આ- 


લકોહેલ ૧૦૦ ભાગ તેમાં ઉમેર્વો, કપડાથી ગાળી કાઢી મજખુત ખુચની . 


ખઆટલીમાં ભરવુ. 

૭૩. ડાળો વર્ચ --૧૬ ભાગ કોઇ ગમે તે જાતતું વારતીસ 
ગમતે ર્‌ ભાગ કાજળ. પહેલાં થોડા વાર્તીસની અ'દર્‌ કાજળતે સારી પેઠે 
છુ'ટવુ', "પછી આ મેળવણીને ખાકી રહેલા વારતીસ સાથે બરાબર મેળવવું 
છુ ૪, ખીજી શીતઃ--લાખ ૧૬ ભાગ, ચ'દર્સ ગુ'દર્‌ ૨૨ ભાગ. 
ફમીમસ્તટી ૮ ભાગ, એલચીતો ચુ'દર્‌ ૮ ભાગ, હીરાદખણુ ૪ ભાગ, ફેન 
પિક્ષ રંગ ૧ ભાગ. ટરપેનટાઇન ૧૬ ભાગ, આલકેહાલ ર૫૨ ભાગ, એ 
ખધાતે એક બાટલીમાં મેળવી ૭ દીવસ રાખી ખાદ કપડામાં ગળી નાંખીન 
'ને વાપરવુ. અતે ને વારતીસ વધારે જાડો થાય તો જરા વધારે આલ- 
મહાલ નાંખવે!. 


પ્રકરણ નવમું. 
કપડાં વિગેરે ઉપરથી ડાય કાઢવાના પ્રચોગ. 


૧? ચર્‌ખીના ડાધ ડાઢવાની રીતઃ--ધોળાં તથા ર્‌ંગેલાં સુત-: 


૨૧ અને રેશમી કપડાં ઉપર્‌ ડાધ હેય તો ગરમ આલકેોહોલ અથવા 


સ્પીરીટ ગરૃમં ખળખળતા પાણીમાં નાંખી તેમાં ઘસીતે ધોઇ નાંખવાથી 


ડાધની અસર્‌ જરા પણુ રહેશે નહીં. 
૨, ચોકાશના ડાધ કાઢવાની ર્રીતઃ -ધોળા લૂગડાતે સાખુના 
પાણીથી અથવા ખાર્થી ન રગેલાં સ્તરનાં કપડાં માટે ગરમ સાખુતું 


પાણી વાપરવું. ઊન ઊપર હેય તો સાધુ અતે . લાઇકર એમોતીઆ એ. 


ખનેના મિશ્રથી ધોવું. રેશમ ઉપર્‌ હોય તો ખૈનઝીન, ઇથર્‌, સાષુ, એ- 
સોનતીઆ, મેગ્નીશીઆ અતે ચાક એ બધામાંથી ગમે તે વાપરી ધોઇ તાં- 


 ખવાથી જરે. 


'૩* બીજી. ર્‌ીતઃ--એસેન્સ ઓંફ લેમન ર ઓંસ, અને ટરપીનઢા” 
ઈન તેલ ૧ એઓંસ, આ બતેને મેળવી શીશીમાં ભરી રાખવુ, જ્યારે રેક 


શમી કપડા ઉપર્‌ં ચીકાશના ડાધ પડે એટલે એમાંથી * ચોડાં ટીંપાં તેની ઉન, 


ર નર્‌મ હાથે લગાડવાથી તુર્ત ડાધ જશે. 
. ૪ ત્રીજી રીતઃ -સ્પીરીટ ઓક ટરપેતટાઈને ૩ ઔંસ, ગસેત્સુ. 
૧૦ 


૧૭ 


ન્ન ટુર સહાસાગર્‌* 

અદ લેમન ૧ ઔંસ, બેને મેળવી શીશીમાં ભરી રાખવુ. તયારે કપ 
ડા ઉપર ગીકાશનો ડાઘ પડે એટલે એમાંથી થોડાં ટીંપા એ ડાધ ઉપર્‌ 
નાંખી હલકે હાઘે ઘસવું” એટલે ડાધ જશે. 

પ. વાર્તીસતા ડાધ ડાઠવાની રીતઃ--ધોળાં અતે રગેલાં સુન 
તર્‌ અને ઉનનાં કપડાં ઉપર્‌ હેય તો ટરપીનટાઇત લગાડી સાખુથી ઘશી 
ધોવાં, રેશુામ ઉપર્‌ હોય તો ખેનઝીન ઇથર અતે સાખણુ વતી સ'ભાળથી 
ચોખ્ખા પાણીમાં ઘસીને ધોઇ તોખવાં. 

૧? લીંખૃતા રસના ડાધ ડાટવાની રીતઃ-ધોળાં સુતરાઉ ડપડાં 
શાટે દ્રક્ત પાણી ખસ છે. ઉન અને રૈશમનાં રંગેલાં કપડાં માટે તાઇટ્રીટ 
આસીડને ૪ થી પ ભામ પાળીમાં નાંખી પથમ કપડાંને ચોખ્ખા પારીધી 
ભીનું ડરી પછી નાઇટ્રોક આસીડતું ઉપરનું તૈયાર કરેલું પાણી ટીંપે ટીપે 

નાંખી ધસતા «/વુ' અને છેવટે સ્વચ્છ પાણી વડે ધોવાથી ડાધની અસર્‌ 
«૮ર પણુ રહ હરે નાં. . 

૭, તેજાખતા ડાધ ડાઢવાની રોતઃ--ધેોળાં કપડાં પાટે પાપી 
અને બ્લીયોંગ પ1ઉડર, સુતર, ઉન અતે ર્‌ગેલાં કપર્યાં ઉપર હૈય તો! લાઇકર 
આમોનીઓઆતે ધણા પાણીમાં નાંખી તેવા કપડાને ધોવાથી ડાઘ «રો. 

૮* સુનાતા ડાઘ કાઠત્રાની રીતઃ--ચુનાતો ડાધ પડ્યો હોય તે! 
ઉપર્‌ ચેડોક સરકા લગાડીને સાફ કરવાથી તુત ગાઘ જશે, 

દ. તસાકૃતા કજુંકના ગધ કાઢવાત્તી રોતઃ--સદરહુ ડાધવી ખ"- 
ન્તે બાજી ઉપર જિત્/વેલા ટળીસુનાતો ઘટ્ટ શેપ ટરવે. 

૧૦. ચાહના યાઘ કાઢવાની શેતઃ--ચોખ્ખા ઘણા ઉકળતા 
પાશીમાં ઘોડે ચાક નાંખી મિશ્રમાં કપડું ધોવાત્રી ચાક તેમજ બીજા 
મૂળના ડાધ ત્તયુ છે. ની 

૧૧* લેોકઠાનતા ડાટના ડાધ કાઠવાની શીત:--પહેલાં ડાધ વાળી 
«૪ગ્યા પાણીમાં જિજવવી. ભાર બાદ એક ર્કાળીમાં અસળખળતું પા'યી લઇ 
તેમાં તે કપડ ઉપર પડે ડાથને ભિત્તવવે; અને તેમાં મોડેક લીંજુનેો 
ર્ર હંખવો. સાર્‌ બાદ તેતે બહાર ડારી સકવવું', જેથી ડાઘ વાળી «ગ્ય 
ક ત પ્શ્છું જળપયળતા પ'પીમાં બિન્ટ્વવુ. અને ગાય ૦7તાંન# 
ટપાને ટડ પાષ્યીયો પેદા નાખવુ, ડારય તેથી પેલા લીંળતા અથા રસ- 
શાં ડપડાને દશ થરો નના. 

૧૨, બીછ શતઃ --સહેદ કપડે ઉપર પડમાં જોય તો થોડુક હાર 


કું ક મ 
દરેડજરીક ચાઉઉડ રઇ તેં ઝય જામે ગરથ પથી તાળી તે ડાધ 





મ» 
શ 
કુ 
ન 
દપ 
ડે 
મિત ઝે 


ડાધ કાઢવોાન! હુન્નર? છટ 
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 ઉપર્‌ લગાડરો! તો ડાધ જતા રહેશે. 


૧૩, આસીડના ડાધ કાઢવાની રીતઃ મી કપડા. ઉપર્‌ 
આસીડના ડાધ પડયા હોય; અને તેથી રેશમતો રગ જતો રહેતો હોય- 


તો તેતી ઉપર સ્પીરીટ એક્‌ હાર્ન અથવા. સાલ. વોકેટ!ઇલ લગાડવાથી. 


પાછે રંગ આવરે. 

“ ૧૪) ખાંડ, સરેસ અતે લોહીના ડાધ કાઢવાની ર્રીતઃ-- 
પુરતા ડાધર્માંશી ગમે તે ધોળાં લૂગડાં ઉપર તેમજ રગેલાં સુતર, સ 
અથવા ઊંત ઉપર હોય તે પાણીમાં ચુનાની ભૂકી તાંખી તે પાણીમાં સારીઃ 
પેઠે ધસીતે ધોવાથો ઉપરના ડાધ જરે. 

૧૫, લુતર્‌ કાસ્ઢીકના ડાઘ ડાઢવાતી રીતઃ--૨ દ્રામઃ ડલોરા* 
ઈડ ઔદ મરક્યુરીને ૨ દ્રામ હાઇડ્રાકલોરીક આસીડમાં નાંખો પીંગળવા 
રૃવુ', પછી એ મેળવણીમાં ઊંટના વાળની પીંછી બોળી કપડા ઉપર્‌ પડેૅન 
લા ડાઘનતી ઉપર્‌ લગાડી તુર્ત પાણીમાં બોળી કાઢવું”. એટલે ડાધ. જશે. 

૧૬, ડાસર્ના ડાઘ્ય કાઢવાની શ્ીતઃ--ડામરના ડાધ વાળા કપન 
ડાતે પ્રથમ તેલથી સારી પેઠે ભીજવી સાખુથી ધોઇ નાંખડકું. 

૧૭, ઓજ વ્રીતઃ--ધેોળાં કપડાં મારે સાખુ, પાણી અને 'ટરપષીન- 
ટાઈન એ અતુકમે લેઇ ધશીને ધોવાં, સુતર્‌ અને ઉનનાં ર્‌ગેલાં કપડાં' 
માટે પહેલાં સાષ્ઠુ લગાડીને થોડીવાર રહેવા દઈ પછી ટર્પીનટાઈન* અતે 
પાણીથી ધોવું. રૈશમનાં કપડાં માટે પણુ ઉપર્‌ સુજબ કરવું. પણુ છેવટેઃ 
ટર્પીતટાઇતનતે બદલે ખેનઝીત વાપરવું. અતે ડાધની પાછલી ખાજીપર્‌ ઊં-- 
ચેથી પાણીતી ધાર્‌ ડરવી. 

૧૮૦ ત્રીજી જ્રીતઃ--અરીઠાતું દીણુ કરી પ્રથમ તેમાં ફપડાતે ભિ* 


', જવી શાખ્યા બાદ તે ડાધ લાગેલા કપડાના ભાગને તેલથી સારી બેઠે! 


ભિજવીતે સાખુથી ધે! નાંખવાથી પણુ ડાધ નય છે. 

૧૯, ગાડીના મેડાના સેલના કાળા ડપ્દ્ય ડાઢવાની ઢીતઃ-- 
સોડાને ઠંડા પાણીમાં પીંગાળી તે પાણી વડે ડાધ ધોવાથી : પૈડાના. કાળા 
'સેલતા ડાધ નીડળી જય છે. 

૨૦* સેલા ડાધ ડાઢવાની રીત:--સાષુના ણમાં શકાં ટીપાં 
લીંધુતો રસ નાંખી . તે મિશ્ર કપડાને . લગાડી ' થોડીવાર .રહેવા દઈ,, 
ચાર કલાક પછી ટરપીનટાઈન અતે વિક્ષાયતી સાખુ વડે ધોવાથી સાછ્‌ 
થાય છે. * ી 

૨૧ ધેોઓમીથી ન જાય એવી. શાહીના 'ડાધ. દલી રીતઃ 


છુટુ છુજ્નર્‌ મહાસાગર્‌, 








તે શાકી ઘણું ટરીને તાઇ્ટ્રેટ એષ સીલવરની હોપ છે, મારે તેવાં ડેપડાં- 
તે હાઈપોઘદ્ઞાણટ ઓદ સોડાતા પાણીમાં ધોવાથી ડાઘ «તા રહે છે. 

૨૨* ખીછ રીતઃ--બાઇ ડલેરાઇડ ઔષૂકોપરના પાણીમાં કપડાને 
બિજવી રાખીતે એમોનીઓથી ધોતાધી ડ!ધ જતા રહી ટપડાતે સાદ્‌ કરે છે. 

2૩, રાતો રશાણીતદ ડાધ કાઠવાની રીતઃ--આકઝાલીક આ- 
સીડતે એમોનીઓઆ સાથે મેળવી આ મિશ્ર ડાધ ઉપર્‌ લગાડયું હેય તે 
ઇર્ત તે લાલ ડાધ નીકળી «નય છે. 

૨૪. ખીજ રીતઃ--ધોળાં કપડાં ઉપર્‌ હેય તો પહેલાં તેમતે પા- 

ષોમાં ભિજવીતે નિચોવી નાંખીને તે ગધફતા ધુમાડા ઉપર્‌ ધરવું. અતે 
“ પછી પાણીમાં પોડુ' કકસીઅમકલેરાઇડ અથવા નેને ' ખ્લીચોંગ પાઉડર 
કહે છે તે નાંખીને તેમાં ધોવાં; અતે પછી સારા પાણીમાં ધોઇ નતાંખવાં, 
સતર અને ઉતના રગેલાં કપડાં માટે સાજ, ગરમ પાણી, અતે લાઇકર 
એમેોની*ા શ સર્વનું મિશ્રણુ વાપસ્યું. રેશમનાં કપડાં માટે પણુ તેતેજ 
ઉપયોગ કટર્વે. 

૨૫% તીજી રીતઃ--શાહી બતાવતી વખતે તમારે ડારખાનાવાળા 
પતૈગર્તાં લાકડાતાં છોઈડીયાં તેમાં તાંખે છે. ત્યારે તેવી શાષીતા પડેલા ડાધ 
૧પર્‌ “ આકઝાવીક શ્ાસાંડ 7 લગાડમાથી રાતા ડાધ પઠી રહૈ છે. આ 
હાધ ટાટવાતે કકષેરાઇડ એષ લાઇમ વાપરવું. 

૨૬, ડળી &ાછીત' ડાધ કાઢવાની રીતઃ--શાહીનેો ડાધ પડે 
તુર્વેજ સદાયા પહેલા ખ્યોટીંગ પેપર્ધો જેમ બને તેમ શાહીને સેથી 
લની; પછી લીંખુતે રસ ચ્યયૂવા સરકામાં સારી પેઠે ભિજવીને પાણીથી ધોવું. 

3૭, ચીજ જીતઃ--જે કપડાં ઉપર શાહીના ડાધ પડ્યા હેય તે 
દતે ઝેક લામ ટાટેરીક આસીડ અતે ત્રણુ ભાગ પાણીમાં નાંખી 

મેળવું; પછી ગ મેળવણી તે પડેલા ડાધ ઊપર લગાય્વાથો તુર્ત ડાધ 
નીકળી જશો, જે ટટરીક આસીડ નકી મજે તો તેને બદલે મ્યુરીઆરીક 
ગસ્દૌૈડ વાપરેવુ'. 

2૮. નીજ રીતઃ--ધેોળાં સૃતરાઊ લૂગડાં મારે ટાર્ટરીક આચીડ, 
ગ? પાષ્ઠી અથવા ળઊાઇદડકલોરીક આમીડતે ધજા પાણીમાં નાંખી તે 
(ખૌ વાપરવુ” ચતરતાં રગેલાં કપડાં માટે ( રંગ પાડો છમ તોજ ) 
“પંટીક આસીડ અષવા લીંળુના રસધો ધોવું રંગેલાં ઉત માર પત ઉ- 
“૨ મુજ્્ય ટરતું; પષ્ટુ ને ઉન સફેદ હેય તો છાઇડ્રોકલેરીક આશીડને 

તા પમાં તાંભી તે પાની વાપરવુ, ] 


રિ 
પિત 
જ 
કં 
ન્ન 


ડાધ. કાઢવાના છહુજર્‌* હણ 


રફર ચેથી રીતઃ --કાળી અથવા રાતી શાહીના ડાધ વાળી જગ્યા 
ઉપર્‌ ઓકસેધીક એસીડ પાણી સાથે ધસવાથી ડાધ જતા રહેશે. 

3૩૦, પાંચમી કે ટમાટાના રસથી સફેદ કપડા ઉપરના 
ડાધ જય છે. 

૩3૧. ખ્છુ શાહીના ડાધ કાઢવાની ર્‌ીતઃ--જલદ શમા 
ચોડો સરકે! ભેળીને ડાધવાળી જગ્યા ઉપર્‌ એ લગાડવાથી ડાધ જય છે. 
૫ ૩૨* રંગના ડાધ કાઢવાની ર્‌ીતઃ--કડપડાં ઉપર્‌ પડેલા રંગતો 
ડાધ સુકાયા પછે તુંતે નિકળી શકતો નથી; તેથી જેવો ડુપડાને રગતા 
ડાધ લાગે કે જેમ બતે તેમ લૂછી નાંખવુ. પછી તેતી ઉપર્‌ ખીન્ન નરમ 
“કપડાથી ટરપીનટાઇનત અથવા સ્પીરીટ એક્‌ વાઇન સારી પેઠે લગાડીતે 
'ઘ્રસવુ', એટલે ડાધ નીકળી જશે. અથંવા થર તુરત લગાડવો, એટલે ડા- 
ધ નીકળી જશે, પરંતુ કદાપી ડાધ સુકાધતે ઢઠેણુ થયો હોય તો તેની ઉન 
પર્‌ -ટરપીતટાઇનત ધડી ધડી લગાડીને ધસવું.- 

૩૩# લુનર્‌ કાસ્ટીકના ડાધ કાઢવાની ર્‌ીતઃ--સદર્હું ડાધવાળા 
' શ્રપડાને જરા ભિજવી તેતી ઉપર્‌ આયોડાઇન ઔફ્‌ પોટાસીઅમતો નાતો 
કટકો ધસવેો. પછી પાણીમાં ધોઇ નાંખવુ. 


૩૪. માર્કીંગ શોહીનાં નિસાન કાઢવાની ર્‌ીતઃ--“કલોરીન 
અતે આમોાનીઆ ” તું મિશ્રણુ કરેલું પાણી લગાડવાથી અક્ષરો અથવા 
નિશાન જતાં રહેશે. કારણુ કે આમાોતીઆ અતે કલોરીન આ બં'તે જ- 
શુશાં એ મારકીંગ શાહીતી અ'દર આવેલા રૂપાને તુર્ પીંગળાવી નાંખશે 
“અતે તેનો કાળા રગ સટ્ટેદ થઇ જશે. * 

૩૫% બજી રીત:--5લોરાઇડ એક લાઇનમાં પોણીથી તે ડાધને 
પહેલા ભિજવવો. પછી આમાોતીઆ અથવા હાઇપોસલેફેટ ઓદ સેડાના 
પાણીથી તેને ધોઇ નાખવું. એટલે ડાધ જરો. ુ 

૩૬ જીજી રીતઃ--સેોલ્યુશન ઔક્‌ સ્યાતયુરેટ ઓજ સાસીાઃ 
મતે પીંછી વડે મિથ્ર કરીતે ડાધ ઉપર્‌ લગાડવું. ન્‍્યારે શાહીના ડાધ જતા 
ર્હે કે તે કપડાને ઠંડા પાણીથી સારી પેઠે ધોઇ નાંખવુ. 

3૭, ખ્કુ ખ્લેક શાહીના ડાધ કાઢવાની રીત:--થોડા “એન 
કઝેલીક- આસીડ” તે પા'ીમાં પીંગાળી, તે પાણી ડાધ' ઉપર્‌ લગાડવું. અ- ' 
ને પછીથી સાક્‌ પાણીથી ધોઇ નાંખવુ”. જે કપડુ' સટ્ટેદ હોય, અને તે ઉ- 
પર્‌ જરા રતાશપર્‌ પડતો. ડાધ : ક જાય તા વૈને જગા કો 
 શ્ોવાથી તીફળી જશે, ી 





દ્્હ્‌ દન્નર્‌ સહ્‌ાસાગર્‌ઃ 
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3૩૮. એલીઝેરીન રાણીના રાધ ડાઠવાતી રીતઃ--ધોળા સુતન 
3૧ પડા ગારે ટાર્ટરીક આરીડનું "પાણી વાપરયું. જેમ ડાધ જીતો હેમ 
તેમ આસીડ વધારે વાપરયું”, રગેલા સુતર અતે ઉતતા કપડા માટે ને 
રંગ પાકે હષ તો “ટાર્ટરીક આચીડ ” તું ઘણં:? કમજેર પાણી વાપરવું, 
રેશમતાં કપડાં માટે પણ જટાટેરીડ ગ્રીડ” વાપરવું. પણુ «રા સભાન 
ળધી વાપરવુ”. 

૩&*. છૈમજના ડાધ કાઢવાની શોતઃ--થેોયા પાણીમાં જેટ 
પીંગને એટલું ટાર્ટરિક આસીડ પીંગાળોને તે ડાધ ઉપર ઘસવુ' અતે ૫-* 
છીથી સારા પાણીથી ધોઈ નાંખવુ. 

૪૦, ડસખની કેર ઉપરથી ડાધ કાઠવાતી રોતઃ--ડસળની 
રારે, રાપીએ અમવા પાધદરીના છેદા વિગેરે ઉપર ચાધ પડથા દેય તે! 
તેને અસલના જેવો ચળકાટ પાછો લાવવો હોય તો ગરમ છીધેલો સ્પી- 
રીટ ઓએ વાઇન બગડેલા ભાગ ઉપર લગાડવો. કોરો અને રોપીએ નને 
રૈતમી ડપર્ડા ઉપર્‌ ભરેલી હોય અથવા તેમાં ઉનતું ભરત ટામ કરેલું હોમ 
તતો તેતી કાંધ ક્‌કિર નથી. ઉન અથવા રેસમતો રગ સ્પીરીટ આફ વા- 
૬ત લાગવા છતાં જેવોને તેવો? રહેશે. 

૪૬, હપ્થમાં ગ્યાસલેટ તેલ પડયુ' હેય તેનો વાગ દૂર્‌ ક" 
ર્વાતી રીતઃ--નામરવેલના ખાવાનાં પાત હાથમાં ચોળીતે મસળવાથ્રો 
તરતત્7 વાસ નાળુદ થાય છે. 

જર* સોાતીપર્‌ ડાધ પડી સેલા થયાં હોય તે ચક્રેદ ડરવાની 
શીતઃ--ગક વાસણમાં ન રોર્‌ ઘડતા થુલાને ખશેર પાણીમાં નાંખી તેને 
સારી પેડે ઉકાળવું. પછી તે પાણીથી મેલાં મોતાતે ચોળીને ધોવાં સાર: 
બાદ સ્વચ્છ પાણીથી ધોઇ નાંખવાં એટલે મોતી નિમળ થશે, 

૪૩, આરસ પાહણપર્થી ડાધ ફાટવાની શોતઃ--મોથશ ર 
જામ, અીકતો જૂદે ૧ શામ, વારેકે ગક ૧ ભામ એ રીતે મેળવીને 
પત્થર પર ષ્ુગઃ ઘરીતે છેવટે સાઇના પાજીથી ધોઇ નાંખફુ. 

૪૪* પત્લર ઉપરધી લીલ ઉગેલી કાકી નાખવાની રોત-- 
૧ ભાગ ડારળોલીક આમીડતે ૧૦ ૦0ગ પાણીમાં નાંખી તે પાણીથી પ- 
જ્યર ધોવાય સઘળી લીલ ત્તતી રહેશે અતે ફરીથી ઉમે પણ્‌ નર્વ. 

૪૫, કાગઈ ઉપરથી ચકણા ચદ કાઢવાની રીતઃ--કાગળના 
છે 9ગ ઉપર ગીડઝા ડાધ પડશેઃ છેય તે ભાગને લગાર ગરમ ટરવે(; 
વર પછી તે ઉપર ખ્લા્ટીંગ પૅપરવા કટકા સારે પેટે ગલા, તે એટલે 


કાચ સ'બ'ધી ભિજ્ઞ ભિન્ન પ્રચે!ગ* છછ 


ધી 


સુધી કે સથળી ચીકાશ તે કાગળ સોશી લે ત્યાર પછી તે ડાધવાળા કાગળ 
'ઉપર્‌ બને બાજીએ ટર્‌પીનટાઇન લગાડવું, અતે એ પ્રમાણે ખે ચાર્‌ વખત 
' કરવાથી ચીકાશ નીકળી જરે, ખાદ તે ડાધ ઉપર્‌ પીંછીએ કરીને લગાડવે।- 
એમ ડર્વાથી ચીકાશનેો ડાધ તદત જતો રહેશે. 

જ૬* કાગળ ઉપરથી લે।ઢાતા ડાધ કાઢવાની ર્‌ીતઃ--શોટાના 
ડાધ ઉપર્‌ શેલ્યુશન ઓક સલક્યુરેટ એક પોટાસ લગાડવા લાર પછી 
તેની ઉપર આફઝાલીક આસૌીંડ લગાડવું એટલે ડાધ જતા રહેશે. 

૪૭: કાગળ ઉપરથી છુનર્‌ ડાસ્ટીકનતા ડાઘ કાઢવાનર્‌ોતઃ-- 
ર દ્રામ ડલેોરાઇડ ઔષ મરડયુરીને ૨ દ્રામ હાઇડ્રોકલોરીડ આસીડમદે 
નાંખી પીંગળવા દેવુ. પછી એ મેળવણુીમાં ઊંટના વાળની પીંછી ખોળી 
યથ્રની ઉપર્‌ લગાડી તુર્તજ પાણીમાં બોળી કાઢવું એટલે ડાધ જતા રહે- 
શૈ. પણુ તેને તડડામાં સુકવવુ* નછોં. 

૪૮, બીજી રીતઃ--ડાધ વાળા ડાગળને જવા ભીજવી તેની ઉપર 
આયોડાઇડ એક્‌ પોટાશીઅમતો નાતો કટકો ધસવે1 પછી ગરમ પાણીધી 
ચાઇ નાંખવું. 
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મકરણ ૬શમુ- 


કાચ સંખધી ભિક્ ભિલ્લ પ્રયોગ, 

૨, સાધારણ કાચ બનાવવાની રીતઃ--રેતી, કારમોતેટ ઓક 
પોટાસ યા સોડા “ભીન્તયલે! ચુતો અથવા ઓકશાઇડ ઔંક્‌ લેડ” એ સવે 
સાથે મેળવી તાવવાં તે સવૈ એકરસ થતાં ફાય બનાવી શકાય છે; 

ર બઆટલીનતે! ડાચ ખતાવવાની રીતઃ--રેતી ૫૩ ભાગ, સુતો 
ર્‌ઇ ભાગ, મિશ્ર આલકવી પ ભામ, એલ્યુમીના છ ભાગ, આંકસાઇઈડે ઓક 
આયને-'૫ ભાગ એ સર્વને સાથે તાવવુ', એકરસ થવાથી ઘેરા લીલા રગનો 
કાંચ ' બનશે. ર. 

ક બદ રીતઃ--રેતીપર ભાગ, ખેરીટા ૨૧ ભાગ, સોડા ૬ ભાન 
ગ, ઔકસાઇડ ઓક આયર્ન તથા મનગનીઝ ત્રણુ દસાંશ ભાગ એટલાને 
મેળવી તાવી એકર્સ કરવાથી [કો લીલો કાચ બતે છે. : * 

૪, ચો।થી રરીતઃ--રેતી ૨૦૦ ભાગ, કેલ્પ ૩૦ થી ૪૦ ભાગ-ખારી 
. શૂળ ૧૬૦ થી ૧૭૦ ભાગ, લાકડાની રાખ તાજ ૩૦ થી ૪૦ ભાગ, પીળી 
િકણી માટી અગર ઇટ કરવાવી માટી ૧૦૦ ભાગ, ફાયતા કટકા અગર 


૮૨ છુજ્ર્‌ મહાસાગર, 
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જુમા ૧૦૦ ભામ. 

પ, ખારીનેો ડાચ ખનાવવાની રોત:--રૈતી ૬૪ ભાગ, ચુનો 
૧2 ભાગ, સોડા ૧૫ ભાગ, ઔકસાધ્ડડ ઓક આપર્ન ૧ ભામ ઝેટલાતે 
સ'ગાષે તાવવાધી ખારીતો સાધારણુ કાચ થાય છે, 

4, ર્સાયણી ડાચ બતાવવાની રીતઃ--રેતી ૭ર શાગ, પોટાસ 
૧૬ જાગ, ચુતેો! હ ભાગ, મેગ્નીશીઆ ના ભાગ, એટલાંને સ'ગાથે તાવી 
એમકેરસ કરવાં. 

છ, ચકમકનેો! કાચ ખનાવવાની રોતઃ--રેતી પટ ભાગ, ઓક 
આપર્ત અતે થોડુક મતગમનીઝ ગ સર્વતે તાવી એકરસ કરવાથી ઘણુ ઊં- 
ચા પ્રકારતે! રંગ વગરનો કાચ બનશે. 

૮ દૂરખીન વિગેરે ય“ત્રતા કાચ બનાવવાતી ર્‌ીતઃ--રૈતી 
પપ, શાગ, કોરખોનેટ ઓજ સોડા ૧૨ ભાગ, ચાક ૧૧ ભાગ, અને કારળો- 
નેટ ઓંક્‌ પોટાસ ૨૨ જાગ આ સર્વને એકરસ કરી નાંખવુ. 

દ. ખીછ રીતઃ--રેતી ૭૫ ભાગ, સોડા ૧૭ ભાગ, ચુનો ઢ શા- 
ગ, એલ્ધુમીનાં ર્‌ ભાગ એટલા પદાર્મેનો બતે છે, 

૧૦. કાચને ચાંદી જેવો! કરવાની રોતઃ--અળરખનાં પતરાંતે 
અવતામાં નાખી સાદ કરી હાઇડ્રોકલોરીક આસીડમાં નાંખી ધોવાં, પછી 
તેને બારીક વાટી લુગડામાં ચાળોને તેમાં કોત્ોડીયન મેળવી વારનીસની 
માકક પિ'છીથી લગાડવું, આ રીતે તેયાર કરેલી ચીજે ચાંદી માફક રે- 
ખાય છે. અને ધ'યા દિવસ #વામાં રાખવાથી બગડતી નધી, 

૧૧, કાચની ચીજે સાંધવા સાઠે ચીનાઈ કેલઃ--સારી ફીકા 
રગની લાખ "૪ ભાગ તે ૩ 91મ સ્પીશીટમાં નાંખી ઘોડા દિવસ બાટલી- 
માં ભરી ગરમ જગ્યામાં રાખી વખતો વખત છલાવતા ર્છેવું અતે ગળી 
ગયા પછી ઠામમાં લેવુ. 

૧ર. કાચ અને ધાત ચોાટાડવાનુ' શિશ્રઃ--ચીરેડીનો પત્થર અન 
થવા છપસમ અથવા પ્લાસ્ટર એક પેશીસને વાટીને ફ્ટકડીના પાશીમાં 
જિ2#વી રાખી રેવતાપર્‌ પટવીને દરીથી વાટીને લૃગડામાં ગાળવે, આ 
ભુઠામાં પાણી મેળવી કાચ અતે ધાતુને ચે!ટાડવા વાપ ।રવો. 

૧૩, ડાચતાં વાસણ સાંધવા મપ્ટે અપારદર્શક કૅલ:--રબબર 
૭પ બામ, અતે કકોરણાર્મ ૧૦ ભામ ઝે બતેવે શિશ્ન ટરી તેમાં ૧૫ 
ભામ રૂમીમસ્તઈી તાંખવી, અને મોડા દિવસ રાખી રબ્બર ગળી «તય તાર 
પછી કામમાં લેવો, કલેરાફેમે સુંધવાધી માણસ ખેજોશ થાય છે. ગાર તેને 


કાચ સ'બધી (ભિષ્ન ભિજ્ઞ પચે! ગ, : ૮૬ 








સુંધવુ' નછીં તેમજ તે બાટલી ઉધાડી રાખવી નહોં, 

૧૪. જવાહીર્‌ અને ઊંચી જાતતા કાચનાં વાસણૂ રવા 
નતો કેલઃ--આપસીંગ્લાસતે નરમ થાય ત્યાં સુધી પાણીમાં ભિજવીને તેતે 
સ્પીરીટમાં નાંખી મૂકવો એટલે થોડા દિવસમાં તે ગળી જરે એટલે તેમાં 
શોડે વાર્તીસ તાંખી વાપરવે, 

૧૫. કાચ ઊપર્‌ ચિત્ર કાઢવાની રરીતઃ--સૃગર એષ લેડતે ઉ- 
કાળેલા અળસીના તેલમાં નાંખી લાહી માકક બનાવી કાચપર્‌ પિ'છી વતી 
* લગાડવુ', અતે સુકાયા ખાદ થોડે કાસ્ટીક પોઢટાસ લઇ તેને જરા પાણી- 
માં પીંગાળી તેમાં ઝુવીલપેન ડુબાવી કાચ ઉપર્‌ ચિત્ર કાઢવાં. એટલે તેટ- 
લી જગ્યાપરથી ઉપરનો લાહી નિકળી જઇ ચિત્ર સાક્‌ પડી રહેશે. 

૧૨% કીસ્ટલ અગર ફૂલીટ ગ્લાસઃ--ટૂર્ળીત, ચસ્મા, પ્યાલાઓ 
વિગેરે બનાવવા જે ક્લીંટ ગ્લાસ કરે છે, તેને વાસ્તે નીચે લખેલો સામાન 
લઇ ભઠ્ઠી માંહેલા વાસણુમાં નાંખવે।. સફેદ ઝીણી રૈતી ૩૦૦ ભાગ, સુડ* 
દારસીંગ અગર સિંદૂર ૨૦૦ ભાગ પર્લેઆશ (પોટાસ ક્ષાર આઠ ભાગ, 
સુરોખાર ૨૦ ભાગ એવી રીતે સામાન નાંખીને તેમતો રસ થવા લાગે કે 
ચોડેો સોમલ અતે મ્યાગનીસ નાંખવે. 

૧૭% બીજી ર્રીતઃ--સફેદ રેતી ૧૦૦ ભાગ, સિંદૂર ૮૦ થો ૮૫ 
ભાગ, પ્લેઆશ ૩૫ થો ૪૦ ભાગ, સુરોખાર ૨ થી ૩ ભાગ, મ્યાગનીસ 
ઓકસાઇડ, છ ભાગ. 

૧૮ કાનગ્લાસઃ--ઝીણી સડ્રેદ રેતી ૨૦૦ ભાગ, કેલ્પ. ૩૩૦* 
ભાગ,' ભૂજેલે। .ચુનો ૧૫ ભાગ, કાચના ફટકા ર૭રા॥ ભાગ આ જણ- 
સોતે ભઠ્ઠીમાં નાંખ્યા પછી ૩૫ થી ૪૦. કલાક સુધી અગ્નિતા સખત 
તાપ દેવે. 

૧૯, બીજી રશીતઃ--સરેેદ રેતી ૧૨૦ ભાગ, પ્લઆશ ૫૦ ભાગ, 
મીઠું ૨૦ ભાગ, સુરોખાર ૧૦. ભાગ સોમલ ૪ ભાગ, મ્યાગનીસ એક 
ત્રતીયાંસ ભાગ, આ કાચ ઔષધ મૂકવાની શીશીઓ કરવાના, કામમાં 
. ઘણે! ઉપયોગી થઇ પડે તેવે! છે. 

૨૦. અરીસા કર્વાને॥ કાચઃ --સાખુતે। ગાળ ૬ ભાગ, કેલ્પ ૩ 
ભાગ, રૈતી ૩ થો ૪ ભાગ, આ ચીજના સદહ કાચ બને છે. આ કાચ 
સાધાર્‌ણુ જાડા. પ્રકારનો .હોય છે. 

૨૧. ટલેટ ગ્લાસ બનાવવાની રીતઃ -_-પાર્ટ સાહેબ કહે છે કે 
નિચે પ્રમાણુ સામાન લેવાથી ઉત્તમ પ્રકાર્તો કાચ થાય છે. ધોઈ સાદ્‌ 

૧૧ 


૮૨ દરે ર અહાસાગર્‌, 
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કરેલી લૈત બ'દરપરની રેતી છર૦ ભાગ, સંક) ૪૦ ભાગ જેમાં સા કે 
એવી ચકલી ૪૫૦ ભાગ, ધોઇતે સાફ ટરેલા ચુતો ૮૦ બાગ, સરે્‌- 
ખોર રપ ભાગ, ટલેટ ગ્લાસતા કટકા ૪૨૫ ભાગ, આ મિશ્રણુથી ૧૨૦” 
પડ ૯પ પકારતો ફાય ચામ છે. ી 

૨૨%, આરામાની રંગતે1 કાચ ખતાવવાની માની 
પરતો જક ન્ન ઔંસ, ર સુરાખાર ર ઓંસ, સવાગી ૧ ઔંસ, મ્યાગનીન 
«૪ વા પંડ, ગળી ૧ ધડ. 

૨૩, રોકડા આરશમાતી ૨ગતે1 ડાચઃ--કલીટ ૧ પટ; જંગલો 
(2) સાડા તણ ઔંસ, સિદ્ર એક ઓમ. 

૨૪. ઘેરે ગારમાની કાચઃ--ઉપર્‌ લખેલું મિશ્રણુ અગર ફ્રી 

કાચના કટકા એક પંડ, વકરી એક ઓંસ, પિત્તળતું બશ્મ ૨ પંડ. 
૨૫* લીલા રંગતેો ડાચઃ--કથીરતો જુકી નવ ભાગ લઇ એક 
વઃદાર્દીશમાં એોમમાળનો, અતે નીચે જેગેલે ગાળ કારી લઇ ટાહ્ા પ- 
શીધી સાદ ધોઇ નાંખવો, પછી સુરમાને ફુલડીમાં સાખી અમ્તિ ઉપર 
સ્ૃકવેો.. તે ોવી રીતે કૅ તેતે દેવતા ઉપર મૃકવાચી તેમાંથી ઇમાડે 
નથી નીકલે અને એમળે નહો. આવી રોતે કરેલા સુર્માના અઢાર શગ 
અ બ્‌તેતે મેળળી એક મૂસમાં નાંખી ભઠ્ઠી ઉપર સુદી રસ કરવો. આ 
ગ?તતે! લીલો રગ ચાય છે. 

૨૬, ટાળા રંગને! ડાચ ખનાવવાની રીતઃ--કાગના ટટડાતે 
ખાંડી તેતો જૂઠા કરવો; અતે તેતે ચૂસમાં નાંખી દેવતા ઉપર મૂઝી રસ 
દરવે।. ર્સ થયા પછી તેમાં આદરી ૨ બાગ, મ્યામની- ૧ ભાગ આ ખે 
પદાથ ગેડદાં પંદી તેના તાના નાનાં ટાગળનાં પડીકાં ખાંધી પછી રસમાં 
ઝોક ગેક પડીકું, આપ'ચી ગરછ સુજબ રગ થતા સધી નાંખતાં «વું. 

૨૭, પીળા ૨'ગતે1 કાચ:--સફેદ રેતી ર ભાગ, પોટાસ અગર્‌ 
શેડા તપ્યુ બામ, સવાગી ૧ બાગ, આ બધાંને જુસમાં નાંખી અગ્વિ 
ઉપર્‌ ગૃછી રસ ડરવે!. ગ્ગાવી નાતના ડાચ ટરવા ફટેઃગ «તતા ડાગની 
ગેળત'યી નકો લેવી, કારુયુ કે કાચનો રસ થવા પહેલાં રંગ બળો «ય છે. 

૨૮ લીલા ₹'ગતેો! કાચઃ--તાંછુ ૨ ઓંસ લઇ તેના પાતળા ક 


ન 


શ 
પન 
ટ 


ટક! કવ શેકવાદારટીમાં સખી એગાળવા, અને જે તીચે ભુકો ળેસમે 
તે 2% ધ્ર સાફ કરધે. તેમક લોટનું ભસ્મ ૨ દપ, અતે આશળ 


ટી ગમેથી ફદ દગી મેળવી હ પોડ. આ મધાને મેળવી સુશમાં 


કે ર 
કિ “ક.* જટ કઈ" (ર ક? ળી 
ત ૨. ન ઉપર સગળીવું, એશ ક!ચ થર, 


કાચ સંબંધી ભિલ શભિદ્ન પ્રચોગ, ૮3: 


જ ૨ 
૧૦૦૫૫૦૫૮૧૦૫૮૧૦૩; 
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રહ જૉ જા'બુંડા રગનો કાચ ખખાવંવાની રીતઃ --કશ્ટલ કાચનો 
મેળવણી ૧૦ પૈડ, મ્યાગનીજ એક ઔંસ, ઝાફરી અધો' ઓંસઃઆ કા 
'ર્‌સં' કરવો એટલે જાંખુડા રગેતો કાચ થશે. કિ 
3૦. રાતો જ ગતા ડાચ બતાવવાની રીતઃ--સીસાની સેળવણીથી ર 

ખૂનાવેલો' કાચ છ પૌંડ, સાદો કાચ ૬ પંડ, આ ખન્ને'કાચને 'સુસર્માં. 
'સુષ્ઠી રસ કરવો. અને તે રસમાં ત્રાંબાના પતરાં તાવી તેના : ઉપૅરતો ' ફ1-- 
હેલા કૉટતે ખુબ વાંટી ઝીણા ભૂકો કરવૉ. અતે તે થોડે થોડે. રસમા 
સાખી રસને હલાવતા જવું'. જ્યારે મરજી મુજબ ₹ંગ ઓવે લોરે'નાંખ* 
વાતું બધ ફરવુ'. પછી ટાર્ટરની બારીક ભુષ્ઠી કરી થોડે ધેડે રસમાં વાં-- 
બતો જવુ', અતે તે રસ સારો મજાનો લાલ થાય કૈ નાંખવાતુ' ખ'ધ કરવું.. 
૩૧ સાણેક જેવા ર્‌ાતા ર્‌'ગને1 કાચઃ--સેનાનાં પતરાંને ઝીણાં 
કાતર્‌ આસીડ હેડ્રોકલેરીકમાં' એઆગાળવાં. અને તેને હવામાં સુકવી. તેષું 
ભસ્મ કાઢી લેવુ આ ભસ્મતે માટીના વાસણુમાં શેકી કાઢવું અને ફરી 
એસીડ હેડ્રોકલોરીકંમાં ઓગાળી સ્ટાર્ટ [ અર્ક કાઢવાંના ચંત્ર ] માં નાંખી અર્ફેઃ 
કાઢવો, અર્ક કાઢવા પછી સ્ટાર્ટે માંહેલો ભુકો કાઢી લઇ તેતે ફરી એસીડ. 
હેડ્રોક્લોરોકમાં આગાળો ઉપર જુજબ કરવું. આવી રીતે પાંચ“છ વખત 
: કરવાથી આ ભસ્મ રાતા રંગતું થશે. પાંચ છ વંખત કરવાથી એ રાતો 
રંગ ન આવે તો રંગ આવતા સુધી ઉપર્‌ સ્ુજબળ કરતાઃ જવુ. આં 'ભુદ્કે 
' જ્યારે બેરોબર્‌ં રતા તાંખાના રંગ જેવો થાય ત્યારે ફાટી લેવોદ માણેક 
' જેવા રાતા 'રૈગતેો કાચ કરવા ઉત્તમ ક્રોસ્ટલગ્લાસ અગર સફેદ ખીલે: કાચઃ 
લઇ તેતો સુસમાં રસ કરી ટાઢા પાણીમાં રેડવો. એવી રીતે દરી પ્રીઃ ત્રણુ- 
' ચોર્‌ વખત રસ કેરી પાણીમાં: રેડવા. એટલે આ કાચ સારે, સાફ થશે. 
' વછી ઉપર્‌ સુજબ તૈયાર કરેલા સોનાનાં ભસ્મનાં નાર્નાં નાનાં પડીકા વાન 
ળવાં. અતે આ કાચના રસમાં એક એક પડીકું થોડે થોડે અતરે નાંખ-- 
'તા જવું, જ્યારે બરેોળર્‌ રતો રગ થાય ત્યારે નાંખવાતું બધ. કરવું. 

 * ૩૨ કાચને આશસાની રંગથી ર'ગવાની રીતઃ--આશમાની 
અગર સ્માલટને સીસાના 'નરમ કાચ સાથે વાટીતે લગાડવું. ર 

૩૩. તેયાર્‌ થચેલદ 'કાચને લાલ ::કશ્વાની રીતઃ--ગેરૂ ૮ 

ઔંસ, લોઢાના પતરાતે તપાવી 'ટીપવાથી તેના ઉપરથી જે કાટ નીફળેઃ છે 
તે ર ઔંસ, ખોદાર ર ઔંસ, બાવળતો ગુંદર ના ઔંસ; આ ખધાને 
_આકરા'દારૂમાં અર્ધા' કલાક સુધી ખુબઃ “ખરલમાં છૂંટવાં. પછી તેને એફ 
બાટલીમાં ભરી ચોદ દિવસ સુંધી હલાવ્યા વગર્‌ રાખી : મૂકવુ',, 


૮૪ છુલર્‌ સહાસાગર્‌# 
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૩૪. કેસરી તધા પીળા રગતે1 કાચઃ--૧૨ શામ કઇિરાકશી, 
અતે એક ભાગ ચાંદીતું ભરમ ( એઓકસાઇડ ઓક સૌલવર્‌ ) ખીરાકથીતે 
રવતા ઉપર સૃષ્ટી સારી પેટે લાલ થાય ત્યાં સુધી રોકવી, અને સોખ્ખા 
પાણીથી તેની ખટાસતોા ભાગ ધોવ'ઇં જય ત્યાં સુધી પધેપ્છ ડાહવી, પછી 
રૂપાના ભસ્મ સામે ખરવમાં ખાંઠી “સ્પિરિટ ઓપ ટાર ” સાથે ખુબ 
છૂંટવુ' અતે 8૫મે.ગમાં લેકુ, કાચને જેમ કમતી અગર જરતી ગરમી 
રેવાશે તેમ રંગમાં તફાવત પડરો, ધણો ગરમી દેવાથી રાતે રંગ ચરો અતે 
ટમતી દીધાથી પીળે! થશે. ધભ્‌ાજ રાતો રંગ જઇએ તો કાચને ખે 
તર્‌પૂથી ર્‌ંગવો, 

૩૫* કાળે ૨'ગ કાચને ડરવાની શેતઃ--લેોઢાતી પતરીએ સા 
ડાચાદ ઔંસ, સદેદ દાથ ર જસ, સુરમો એક ઔંસ, મ્યાગનીજ અધો 
ઔંસ, આ બધાને સરકામાં ઘુંટી ઝીણું કરે લગાડવું. 

૩4. ફૂકે। રપ્તે1 ર'ગઃ--સદેદ કાચ ૧ ઔંસ, મ્યાગનીત અધો 
આંસ, આ બ'તેને સરકામાં સારી પેઠે વાટી તેમાં થોડી થાન્ડી અગર ખીજે 
દાર મેળવી ઉપયોગમાં લેવુ*. 

૩૭, શાતે। ૨ગઃ--ગેર્‌ ૧ ઔંસ, સફેદ નરમ જતતો કાચ ર એ- 
સ, આમાં થોડીક ત્રાંબાતી ડરસે! નાંખી ખુબ ઝીર્ણું સરકામાં વારી 
કામમાં લેવુ. 

૩૮ બીછ રશીતઃ--કડેણ જતતો શતો ગેર એક ભાગ, નરમ 
ત્તતતો! સફેદ ઠાચ એક ભાગ, હરતાલ ન ભાગ; આ ળધાંને સરકામાં 
ગીજાં વાટવાં. 

૩&* આશમાતી ર'ગઃ--“ બરગેડી ૭લુ ” (ઝેઠ નતતો ગળી 
જેવેઃ રશ ) અતે સીથાતો તરમ ડાથ જે ળે શમ બાગે લેઇ પાણીમાં 
ઝીણું વાટી કામમાં લેવુ. 

૪૦. પીળો ૨'ગઃ--કપાના પતરાતે અશિમાં ખુભ તાવી કાઢીને તેને 
ટાતરી ભુષ્ઠા ટરો અતે તેમાં ગંધક અતે સુરમા મેળવી કુલડીમાં નાંખી 
રવના ઊપર મુછી રમ કરવો. બરોળર એગળે કે તેતે પાણીમાં રેડવો 
શને પછી ટાળી ઘઈ ગ્ૃકંવી ખલમાં ઘુંરી ટાથ ઉપર ચોપડવો. રંગેલા 
સગને ભરીમાંથી ડાટતી વખત પોગ રમતને જે કાગ છે તે બધાથી ઉ 
પર સૃકવો. તેમલ્ટ કાગ ૧૫૨ ચોપડવાના રંગ ગેદરતા પાખી સાથે ખર- 
ઈશા ઘુંટી પિછાથી ગોપડવા. દાણા અતે રતો રંગ ફક્ત તાંબાનાં પતરાં 
વષર વીતે તૈયાર ડરવા, કાર દે તેથી રંગ સારો થાય છે; બાછીના પઃ 


કોચ સ'બ'ધી લિજ્ઞ ભિજ્ન પ્રચોાગ, ૮પ 


“્ન્ૉન્ન્ૉ્હ્ન્ક્ન----"“------- 


થરા ઉપર્‌ વાટવા. 

. ૪૨. કાચના વાસણુતે સાફ કરવાની રીતઃ--કાચનાં વાસણુને 
ઠૅડા પાણીમાં ખોળીતે કોલસાના બારોક ભુકાથી માંજવાં એટલે સાફ ચ- 
ળકતાં થશે, ઠડા પાણોને બદલે ગરમ પાણીથી માંજવાં નહોં. કેમકે ગરમ 
- પાણીથી ધોવાથી કાચ ઝાંખો પડી જાય છે. 

જર કાચને કાપવાની રીતઃ--સ્પિરિટ ઓફ્‌ ટર્પેનટાઇનમાં શ- 
ણુનો દોરો ખોળી કાચની સપાટી ઉપર ગમે તે આકારમાં મૂકવે!; અને 
તે દોરાતે સળગાવી દેવો, જેથી તે કાચ તેવાજ આકારમાં ભાગી જશે. 
' , જુ૩, ખીજી શ્ીતઃ--કોઈ પણુ ધાતુના બારીક તારતે લાલચોળ જેવો 

ગરમ કરી કાચની સપાટી ઉપર ગોળ અથવા મન પસ'દ આકારમાં સુ- 
ટૈયાથી કાચ તેવાજ આકારમાં ભાગી જરે. પણુ જે તેમ નણીં થાય તો 
તેની ઉપર થોડુ' થોડુ' પાણી છાંટવાથી તેમ થશે. 

૪૪. લીજી 'શીતઃ--ડાચને પાણી નિચે. રાખોને કાતર્‌ વતી કિનારી 
પરથી થોડે ધોડે કાતરવે।. 

૪૫* ચોથી ર્‌ીતઃ--જે વાસણુને જ્યાંથી કાપવુ'હોય «યાં સુંધી તે- 
માં તેલ ભરવું. ખાદ એક લોઢાનો જડે સળીઓ ગરમ' કરી તે તેલમાં 
એકદમ ડુબાવવાથી તે વાસણુ તે જગાએથી ફાટી જરો, એટલે ઉપરનો 
.ભાગ ઉપાડી લેવે।. 

૪૬* પાંચમી રીતઃ--કાચને જે ઠેકાણેથી કાપવો હોય તે ' ઠેકાણે 
.કાનસથી જરા નિશાની કરવી. પછી એક ઝીણી અણીને- ખીલે! ગરમ કરી 
ઉપરતી કરેલી નીશ્ચાનીથી શર કરીતે જેમ કાપવા હોય તેમ કાચ પર ફેન 

ર્વવાથી ફાચ કપાશે. 

૪૭૦ પાણીમાં પીંગળી જય તેવો કાચઃ--ચોખ્ખી રૈતી ૧૫ 
ભાગ, કારખોતેટ ઓક પોટઢાસ ૨૦ ભાગ, અને કોયલા ૧ ભાગ; એ ' બ" 
-ધાને. વાટીને મિશ્ર કરી એક કુલડીમાં નાંખ) ગાળવાં, અતે પછી નમુના 
માફક ઢાળવું. આ રીતે ખતેલો કાચ તેનાથી ૪--૫ ઘણાં ગરમ પાણી 
માં પીંગળી જય છે. 

૪૮ કાચની ખાટલીઓને ધોવાની રડકા ' આરીફ 
ભૂકો કરી બાટલીમાં નાંખવો. પછી ગરમ અથવા ઠંડુ પાણી રેડી ખાટ- 
લીતે સારી પેઠે હલાવી પછી તેમાંથી કોલસાનું. પાણી કાઢી નાંખી ખીજા 

. સારા પાણીથી. ધોઇ નાખવી, જે બાટલીમાંની ખરાબ વાસ દૂર કર્વી' હોય 
“તો કોયલાના ભુકાતો ઉપર્‌ મૂજબ પ્રયોગ કરવાથી' વાસ દૂર્‌ ' થાય છે. :... : 








ધિત 





ટ ર છુજ્નર મહુપ્સાગર* 


જુઠ કાચતા વાસણને સાધવાની રીતઃ--કળીચુનેો ઈંડાની સન 
કદીમાં ગેળવી તે વતો સઘળા કેટડા ત્તેડી દઇ તે ઉપર્‌ ઉટળતું પાણા રેડવું.. 

૫૦* ખીજી રીતઃ-ચોખ્ખી લાખ ૪ જામ, ચોખ્ખો દારૂ ૩ ભાગ, 
ગઆ બે ચીજેતે બાટલીમાં નાંખી છુચ મારો ગરમ «૨૧માં રખી સુકવી 
ગેટલે પીગળી જરે. આ કેલ ડેટકાની પોર ઉપર લગાડી નડી દેવા; 

પ૨ ડાચ ઉપર્‌ સાફ લીટી અગર્‌ અક્ષર કાઢવાની રીતઃ-- 
ટેર્પીતટાઇત તેલ ચોખ્ખુ લઇ તેમાં થોડું મીણુ પીંગાળો પવાહો બનાવવું. 
બાદ જે પિક્ચર્ની નકલ લેવી છેય તેપર્‌ કાચનો ડટદા સુકીને ઉપર 
તેયાર ડરે શિશ્રમાં બારીક પીંછી ડુ”ાવી તે વતો સધળી બારીક આઉટ 
લાઇન ડાગ ઉપર કાઢવી, ખાદ થોડી વાર રહેવા દેશે તો સઘળું ટર્પીનટા- 
જત તેલ ઉઠી «૪૪ ફક્ત મીણુનો થર રદેશે. હવે જે ઠેકાણે લીટીએ પડેલી 
છે તે ડાગની અ'દર ખોદાઇ જય એમ ટરવા માટે એક શીજ્ઞાના વાસણુમાં 
કૂલુગારાઇડ એ ક્ેલશીઅમ અથવા જેને ઇલુએર પારતો પત્ધર કછે છે 
તેતો! ભૂકો કરી ૨ ભાગ નાંખવો; બાદ તેમાં ત્રણુ ભાગ ગધકતો ક 
નાંખવો! અતે જરા ઇલાવી તે ઉપર કાચની મીણુ વાળી ખાજી નિચે ૨ 
તેવી રીતે ટાંકવો, અતે તેને જરા ગરમી ઉપર સુંક્વું, એય્લે હાઇડ ક્લુ- 
એ રીક આશીચ્તો ધુમાડો નિકળી કાચમાં મીગુ સિવાયની «/ગ્યામાં અસર 
ડરી તેતે અપારદર્કાક કરશે અતે તમામ ખારીક પિક્યરની આખેછુળ આન 
ઉટ-લાઈન ફાચ ઉપર પડેલી દેખારે. 

પર્‌, કાચની બાટલીમાંથી સખત ખચ નર્સ ડરવાની રીતઃ- 
સખત થયેલા છુચ ઉપર્‌ સાછીડનું તેલ પિીઝો ફરી લગાડવું પછીઃ દુરથી 
તે ખાટલીને આતમને! «રા તાપ દેખાડવો, એટલે ગરમીથી ચાલીડનું તેલ 
ખુગની અ'દર પવેશ કરરે; માર છુગતે ત/ર છલાવી નેવે, ન નિડળોતો 
ર વ"મત તે તેલ લગાઇવામી બુચ નિકળશે. 

રુ ઓછી રશૌતઃ--સજ્જડ થમેકા જબુગવાળી બાટલીતે ગરમ પા- 

અ સાથા સુધી ખોળી રાખથી. ષછો હાથે ડરી છુગતે હલાવી કાઢવો, 

૫૪ આર્સીના કાચના સદેટા તકતાને ચાજ કરવાની રીત:- 
ગ્તેક નર્મ વાદળને પાષ્દોથી મારી પેટે ધોઇ નાખ્યું. પછી ફરીથી ળીન્ન 
સશ પાણીમાં તેતે ધે્તે નિચે।વી નાખછું. પહી તેતે ₹િપ સ્ક & જૌ? વાન 

ટ્‌ રે 


દન ખોળી ગારરીના ક લગાઃકું. ભારે પછી કાચન્‌ લગાડવાની ળ્લુ 
બદી મેદા જેવી કશી મલમકના દપડાથો ચાળી કારી તે ભીના ઠાચ ઉપર 
 શાડજે, અને લગાડી : પ કપડાવક લુછી તાંખયવું'' પછી શીત્ત સારા 


કાચ સ'ભધી ભિન્ન ભિજ્ઞ પ્રચો।ગ* ૮૭ 
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કપડાથી લુછી છેવટે રેશમી કપડાથો લુછી સાક્‌ કરવું. આરસીતેો તકતો 
મ્હોરેો હેય તો! અધ ભાગ પહેલાં સાકફ્‌ કરી પછી બાકીનો અધો. ભાગ 
સાફ્‌ કરવો. કાર્ણુ કે સ્પિરિટ ઓક વાઇત એકજ વખતે બધે લગાડી તેને 
લુછી નાંખવામાં આવે તેટલામાં તે સુકાઈ જય છે. જે તે તકતાની ફેમ 
વારનીસ ફીધૈલી નહીં હોય તે ઉપરતું મિશ્ર લગાડતી વખતે સ'ભાળ રા- 
ખવી કે તેનો ડાધ ફગ ઉપર્‌ લાગે નહીં; કેમકે એ લાગવાથી ક્રમ ખર-- 
ખ થઇ ગીલ્ટ ઝાંખો થઇ જાય છે. 
પપ* કાચ ર્‌ંગવાની કુતિઃ--અળશી વાટી એક ડ'તીઆનના. 
લૂગડામાં, ઢીલી પોટલી બાંધવી. રો તે કોથળી પાંચ છ દિવસ પાણીના 
દાોમમાં પલાળી મૂકવી. ઠામની અદરતું પાણી રજને રોજ બદલતા. ર્‌-: 
હેવું. પછી પોટલોને હાથેવતી ચોળીને તેતો કસ કાઢવો. પછી તેમાં જે” 
₹ગે તે રગ, રાતું કરવું હોય તો હોંગળાક, આસમાની કરવો હૈ હોયઃ તે! 
ગળો, લીલે કરવો! હોય તો જંગાલ, વિગેરે મેળવી ધુટી તૈયાર કરી રા- 
ખવું. પછી- કાચ ઊપર્‌ વેલ ખૂદ્દી વિમેરે જે જતના રગ દેવો' હોય તે. 
કલમવતી ડરી દેવો તે તેતે રજ ન ઉડે તેવી જગ્યામાં સુકવવેો,, સુકવ્યા. * 
પછી તે હામતે. ગરમ કરવું. તે પછો સાફ કરી ઉપયોગમાં લેવું. * 
પ૬ કાચતે કલાઈ ડરી આરસી ડરવાની રીતઃ--ચાર ભાગ 
કલાઇ ઉની કરી. એગળાવ્યા પછી. તેમાં પારો ૧ ભાગ નાખી હલાવી 
ગક છવ કરવો, અતે ઉપયોગમાં લેવો. 
પછ, ખીજી શ્‌ીતઃ--ચાર ઔંસ પારો લઇ અને તેમાં કલાઇના-- 
વર્ડેનો ભુકો લઇ એટલો મેળવવો કે તેમાં મેળવવાથી સાધારણુ પાતળુ 
રહે. પછી તે કાચ ઉપર ચોપડવુ' એટલે કલાઇ ચડી રહે છે, 
પ૮* ત્તીજી જ્રીત:;--એક ભાગ કલાઇ, એક ભાગ સીસું અને એક 
ભાગ નિશ્મથ એ ત્રણે વાસણુમાં નાંખી દેવતા ઉપર્‌ એગાળો તેમાં ૨. 
ભાગ-પારોઃ નાખી એક રસ કરવુ'. પછી તેને કાચ, ઊપર્‌ ચોપડવું, 
' પહ ચોથી: રીતઃ--કથીર ૧ ભાગ, સીસું ૧. ભાગ,-ખીશ્મથ ના-- 
મતી ધાતુઃ ૧ ભાગ, એ ત્રણે વશ્તુએઓ. એડઠી કરી,ભેગી દેવતા ઉપર એક- 
વાસણુમાં' ઓગાળવી. સારી પેઠે એક રસ થઇ રહ્યા. પછી નીચે ઉતારી. 
તેમાં ત્રણુ ભાગ પારો નાંખવો. અને તે બધાને હલાવીતે- એકજીવ કરવે. 
એટલે તે" મિશ્રણુ પાણી. જેવું પાતળુ થશે એટલે તેને. કાચ: ઉપર્‌; લગાડવું.. 
૧૦* તાના ડાચ ઉપર્‌ થાંદી ચઢાવવાની રીતઃ--પ્રથમઃ કા-. 
ચતે સારી! પેઠે- સાફ - કરીને-.એક. બરાબર્‌ -સપાટ ટેબલ ઉપર મૂકલે,' અતે. 
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૮૮ છત્ર મહાસાગર, 
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તેની તિચે ડાય જરા જરા ગરમ રહે તેટલી ગરમી રાખવી. (સેન્ટીમેડ 
રત ઉજ્ણૂતા માપક યત્નો ૨૫ થી ૩૦ ડીમ્રી જેટલી ગરમી ખસછે) નિ* 
ચૅનું મિશ્ર ડહ ઈચ લાંળા તથા તેટલાન્ટ પહેળા ડાય ઉપર ચાંદી ચહાવન 
વાતે બસ છે, ધથમ ખૈને મિશ્ર જુદાં જીઘાં બતાવી તૈયાર રાખવાં, પહેન 
લામાં અઢો દ્રામ ડબલ રોર્ટટ ખૌષ સોડા અને પોટાસને સવા ખે પંડ 
મો'ખા પાણીમાં પીંગાળવુઃ અને બોન્નમાં સવા કામ સીલવર્‌ નાપટ્રેટ 
પોણા દ્રામ એમોનીઆમાં પીંગાબળી તેમાં બીજું સવા ખે પંડ ચોખ્ખું 
પાણી ગેળવી હલાવવુ', હવે વાપરતી વખતે આ બતે મિક્લ એકઠાં કરી 
સારી પેડે હલાવવાં અને પ્રથમ તેમાંથી ઘોર્ડું કાચ ઉપર્‌ રૅડીતે ઝોક સરખું 
'્રૈલાવવુ. અતે ખાકીનામાંયૉ ઘેડુ' થોડું રા જરા વધારે રેડતા જવુ”. ૩૦ 
મિનિટના અરસામાં કાચ ઉપર્‌ ચાંદી ચઢેલી દેખાશે. અને કાચને મ%- 
છુત ચોરી «રો. 

૬૨* કાચ, ચીની વિગેરે ચીજે જેડવાની રીતઃ--ઘોડા મોરથુ- 
શાને પાણીમાં પીંગાળો તેમાં ઘોડા ન્તસ્સતતા કટકા નાંખવા. જટલે ધોડી 
વાસમાં તે પાણો «7ર ગર્‌મ થશે, અને ત્રાંબાના ભુરા રંગને! ભુક્ન નિચે 
ખેસથે. હવે રષ જેવુ મજષુત કટગ્વુ' હેય તે મુજબ આ ભુકામાંથી 
૨૦-૩૦ અથવા ઘોડું લદ સલદ્યુરીક આસીડ નાખી સારી પેકે ધુ- 
ટવુ' બાદ તેમાં ૭૦ ભાગ પારો નાંખી સારી પેઠે ધુ'ટવું, અને ખને 
ધાતુખા સારી પેડે મળી ગયા પછી તેમાં ગરમ પાણી નાંખી તમામ ગ* 
ધકતા તેન્નગર્ની અસર ધોઇને કાટી નાંખવી, (યાર બાદ તેતે ટંડુ પડવા 
દઇ ૧૦ ૧૩ ડઠલાક રિથિર્‌ રછેવા દેવું. એટલે તે દરમ્યાન જેટલું ડગ 
ચશે કે કશાઈની ચોજ ઉપર ધસરકા પાડી શકશે. આ રીતે તેયારે કરી 
સુકવુ અને ત્યારે વાપરવુ' હેય તમારે તેતે ગરમ કરવું' અતે લોઢાની 
ખાંયણ્‌ીમાં નાંખી વાથવુ' એટ્લે મીણુ જેવું નરમ થઇ ન/શે. આ ર્થિતિ* 
માં તેને ફોઇ પણુ ચી? ઉપર લગાડી ન્તેડી દેયું'. દડુ થયા પછી સખત 
મ «રે અતે ચીનને ધણી મન્/ખુતીથી પકડી રાખશે, 

૬૨. ડાચના વાસણપર સોનાનો ગીલ્ટ કરવાનો શતઃ-તે 
વાસજાપર પહેલ ' ગોલ્ડ સાઈજ ' પિ'છીવતી લગાવી ધોડોવાર સુકાવા દઇ 
તે પર સોનાના વરખ ચોડવા, 

૩, બીજી રીતઃ--ગોલ્ડ પા૧:2 ૨ ભાગ, ટંકષ્યુખાર ૧ ભાગ, 
એ અનેતે ધાડા ટરપેનડાઇનમાં નાંખીને ઝીગી પીંછોવતો વાસણુપર લગ! 
ડયુ. અપવા ગીતરડું. બાદ તે વાસને કોમકાતઈ દેવતા ઉપર અદદ કૂક* 


કાચ સ'બધી ભિન્ન ભિજ્ઞ પ્રયાગ. ટ્ટ 





વાં અતે જ્યાં સુધી :ટંકણુખાર ફુલે ત્યાં સુધી રાખી ઉતાર્‌ી લેવાં અને 
પછી સાજ્‌ કરવાં. 

૬૪, કાચપર્‌ અક્ષર કોતરવાનો રીતઃ--પહેલાં પ .જર્‌ 
ગર્‌મ કરી 'તેપર્‌ મીણુ ચોપડવું. પછી તે ઊપર્‌ લોઢાના હથીઆર્વતી 
અક્ષર કોતરવા, હવે એક સીસાના વાસણુમાં થોડો ક્લુએ રાઇડ ઓક કન 
લેશીઅમ અથવા ફેલસ્પાર્‌ નાંખી તે ઉપર જલદ સલક્યુરીક આસીડ 
નાંખવુ' અને હલાવી એકદમ તૈયાર કરેલો કાચ મીણુવાળી ખાજી તિચે 
રાખી વાસણુ ઉપર ઢૉંકવે।, આ રીતે થોડીવાર શખવાથી જે ઠેકાણે અ- 
ક્ષર, કોતરી હશે તે ઠેકાણે નિચેના વાસણુમાંથી નિકળતા ગ્યાસ અસર્‌ ડ- 
રરો. ધોડીવાર્‌ પછી કાચ કાઢી લઇ ફરીથી ગરમ કરી -મીણુ ઉખાડી લેવું; 
એટલે સાક્‌ અક્ષરો કાચમાં પડેલા માલમ પડશે. . 

૬૫, કાચપર્‌થી કોઇ જગાએથી ચાંદી ઉખડી ગઇ' મ 
તે ફરીથી ચડાવવાની રીત;--જેટલે ઠેકાણેથી ઉખડી ગઇ હોય તેના 
કરતાં વધારે જગાપર 'ક્રતી મીણુની પાળ બાંધવી અતે તેમાં થોડું નાઈ 
ટ્રેટ આક્‌ સીલવરતું પાણી નાંખી તેપર્‌ થોડુ ખાંડનું પાણી નાંખવું અથવા 
લવીંગના ત્તેલતે' . સ્પિરિટ 'ઔષ્ વાનમાં પિગાળીને નાંખવું એટલે થે!- 
ડીવાર્માં ચાંદી ચડી જરે, એ પ્રમાણે ચડી રહ્યા પછી મીણુ ઉખાડી 
લંઇતે જરા સાકફ્‌ પાણીથી ધોઇને સુકાવા દેઈ તેટલી જગાપર : રક 
હાથ મારવો; 

૬૬, ડાચના ગાળામાં ચાંદી ઘાવ ર્રીત:--ચેખ્ખુ” 
સીસું ના ઓંસ'.લઈને' તેતે 'અંડધા આંસ કલાઇ ભેગુ ગાળવું; અતે બ'તે 
મિશ્ર થાય ' એટલે તરતજ, ના* ઔંસ ખબીસ્મથ નાંખીને હલાવવું; અને:.ઉ- 
પર્‌ કચર્‌ા'.માફ્ક તરી આવે તે ફાટી નાંખવું, હવે આ મિશ્રને દેવતાપ્રર- 
થી ઉતારી લઇતે ટાટું' થઇ . જાય ત્યાર્‌' પહેલાં તેમાં પ આંસ પારે નાંખી' 
ખૂખ હલાવવું. આ મિશ્ચને વાપર્વા' પહેલાં તેતે ઝીણા કપડામાંથી''ચાળી 
લેવું. હવે આ 'મિશ્ર ધર્ણું ભોરૅ' અતે માખણુ જેવુ' હોય છે; મારે' કાચના 
ગાળામાં એકદમ નાંખવાથી ગોળા :ભાગી ' જવાની દહેશત રહે છે, મારે 
કાગળની ભુ'ગળી શાળાને 'છેક તળીએ પહોંચે .એવી બનાવી તેમાં ધીમે 
ધીમે મિશ્રતેઃ' રેડવુ'.' આઓ ણે નાંખ્યા 'પછી : ગોળાને' આડો” અવળો “કરૂ 
વવ! 'એટલે ચાંદી :ચેઢી રહેશે. ફઝ ી 

૬૭, ચાંદી ચઢાવેલા કાચ સજ. વાર્નીસઃ--ચેખ્ખુ'' મીણુ 
અંને ચરબી સરખે ભાગે લઇ પીંગાળોને કાચતી પાછલી બાજીપર્‌ લગાડવી. 

૧૨ . 


દર સુલર મહાસાગર, 


$૮* બીછ  ર્‌ત:--ડમર ૨૦ ભાગ, એસશાથલ્ટ અમવા ખાણ ડુ- 
ગેન પ ભાગ, ગઢટાપરચા પ ભાગ, અને ખેનઝીન અથવા લેખાનનાં છલ૭પ 
ભાગ, એ બધાને મિશ્ન કરવાં, એટલે ઉપરની સઘળો ચીન્ને- છેથ્ી દવામાં 
ગળી જરે, આ વારતીસ ડાચપર સુકાયા પછી ઘણે! કઠણુ :ચઉ ૦પ! છે.. 

હ? કોચના સોટા તકતાતા ધર્‌ ઊપર્‌ સેપતેરી . રાળ ચ” 
ઢાવવાતી ચક્તિ:--પાર્ચેમેન્ટ કરી શ્રામડાના ટાગળ થાય છે તે કાગળ- 
ના થોડા કટકા એક વાસષણુમાં: નાંખીને તેમાં થોડું પાણી નાંખવું, (પાર 
પછી તે વાસણુને ચુકા ઉપર મુષ્ટીને નિચે તાપ : કરવે?' અને તે 'વાસણુ- 
માંના દાગળના 'કટકા એગળીને_ એકજીવ' થાય એટલે -વાસણુ' નિચે: ઉતારી' 
તતેમાંું શિષયુ લાકડાના ઘર્‌ ઊપર્‌ સારી ' પેઠે લગાડવું," કોઇ ' જગ્યાગે' 
“ડું, કોઇ જગ્યાગે પાતળું અગર ખરબચડું રહેવા દેવુ' નકી. તે સુકાયા 
પછી ઉપર લખ્યા પ્રમાગુ 'આઠ દસ વખત સદરહુ મિશ્રણુ પેલા લાકડાના 
ધર ઊપર લગાડવુ'. ત્યારઃ પછી છેલ્લી વખતે પપેલા, મિશ્રણુમાં. પીળી માટી 
અગર સોનાગેરૂ' બારીક “ખાંડી કપડછાણુ ઠરીને મેળવીને લગાડવું. અતે 
રકાવા દેવુ*. તે સારી પેડે સુકાઇ રહૈ એટલે જરા પાણી છાંટી : તરત. 
સોનેરી વર્ક ચોટાડવે, અને સુકાઇ રઊા પછી તુર્ત પાલીસ કરવુ. લ્ને' 
આખા ધર ઉપર. ટોળ ચઢાવવે! છેય, તો બધી જગ્યામાં એકદમ વર્ક 'લ- 
ગાડતો નર્ઠી. થોડા થોડા કટકાને; પાલીસ કરતા «વું. એક *ભાગ સારી 
પેડેૅ પાદીસ થયો એટલે ખીજ ભાગ ઉપર્‌ વર્ક લગાડીને પાધીસ. કરવું. 
અગર. સારી પેકે થયું. 

૭૩% કાચને કલાઈ કરી' આરસી બનાવાની ચુક્તિ!--સાક્‌ 
પાટરી3 લઇ તેના ઊપર 'શાકી ચુમવાતો કાગળ ( ખ્લાટીંગપેપર્‌ ) પાથ-ઃ 
રવો; અને ઝીણા લુગડામાં દાચતો ભુટા ભરી તેતી પોટલીવડે ઠાગળ ચે” 
ગર્દમ ઝેરો પછી તેના ઉપર ખીજ દામળપાશરવે; ને તે 'કાગળ ઉપર 
ટલાઇતો વર્ક ડાય જેવડો પાધરી તે વર્દ ઉપર-પારેઃઃ ચારે તરદ (લાગી રહે 
ગેટલે ૨ડવો, પછી જે ઠાગ ઉપર ડકાઇ ઠરવી હેય તે ડાથને સારી પેકે 
દેઇ લુત્રડાવતી દોરે ઠરી તેના ઉપર - મૂકલે! અતે એક. છાધે આસ્તે: 
ચારે સરખે ભાગે દખાષ તે પ્રમાણે દાળવો એટલે જેઇએ તેટલે! પારે' 
અ'૬૨ રટી વધારાતે! પારો નીટળો જશે. ને તેતે ધક્ઠા ત લાશે તે રીતે: 
અિસેતે! ડાગળ દાટી લેવો, પછી તેના ઉપર શાર મૃઠવે! એટલે ડલાઇ ચઢે. 

૭૧. કાચનાં ભામેલાં વાસણને પાછાં સાંધવા. મપ્ટે સીસેટ 
બતાવવાની શોત:--ફાળ માછલીની દીપ લેઈ તેરે દેવતાપા તાગ 


કાચ સ'બ'ધી - ભિન્ન ભિન્ન પચોગ, હશ 








ખી -ખુખ ગરમ કરવી.-તે  તમીતે :ખુળઃ લાલચોળ"થયા પછી તેનેઃ બહાર: 
કાઢી :&'ડીઃ પાડવી, અતે તેની ઉપર મેશતું જે 'કાછુ :થયેલુંઃ “હયઃ 'તેઃ ઓ 
ળખી-કાઢવું. “પછી તે -છીપતે ખાંડીને તેતેઃ આરીક ભુકો કરવો; અને 
તે'-ભુકાને એક: કપડામાં નાંખી આરીફ ચાળવે॥ આ બારીક ભુકાતે 'ઇડાઃ- 
ની'સક્રેદી' સાથે '-સેળવી લાહી જેવા 'કર્વે।. તેવતી પેલું 'ભાગેલ્રું વાસણુઃ 
જેડીને સાંધી લેવું. ત્યાર પછી તેતે ગરમ થાથ ત્યાં સુધી ધીમે! તાપ લ- 
. ગાડવો એટલે તે મજખુત થશે. પણુ આ તાપ એકદમ જાસ્તી લગાડવો નહીં 
કેમકે તાપ વધારે થશે તો તે વાસણુ તપીતે ફાટી જરે. ગરમી ધીએેઃ ધીમે. 
લગાડવી કે વાસણુ તપીને. ફાટે નહીં, 

છર કાચ જોડે ધાતુ 'વળગાડવાની ચુક્તિઃ--કાચન॥ ફાતસું. પીત*- 
ળવું મોહીઉ'-અથવા કાચના શાહીના ખડીઆવું ધાતુવું મોહીઉ _છુટું' પડી'જાય' 
તો “પહેલાં :ક્ટ્કડીતો ભુકો તે પીતળના મોઢીઆમાં તેના વળગાડવાના ભા* 
ગમાં સારી પેઠેભર્વો. "પછી કૂટકડી ઓગળે એટલી ગદંમી તેની આસ-: 
પાસથી આપવી, “એટલે ફટકડીનો રસ થરો. પછી તુર્તજ તેમાં પેલા! ખ- 
ડીઆવતું અથવા દીવાતું મોટીઉ કાચ સાથે મજખણુત વળગી' જશે. 


: “૩. કાર ,ઉપર્‌ 'અક્ષર કોતર્વાની 'ચુક્તિ:--કોચને જરાઃ ઉતે॥ 
ઝરી.'તેના.ઉપર્‌ મીણુ ફેરવી પાતળા એક 'સરખેો થર દેવો. . પછી' આપણે! 
જે અક્ષર.:કરવો. હોય તે. સોયાવતી તેનાપર કોતરવો, જેથી તેટલી જગ્યાન 
માંથી કાચ .ઉપરતું મીણુ જતું “હે, તે પ્રમાણે કયો પછી ફલ્યુઅસ્પાર્‌ ક- 
રીતે ઇંમેજી.,દવા આવે--છે. તેતે ઝીણી વાટી તેતો ભૂંડો! કોતરેલા ભાગ 
ઉપર્‌ ભભરાવવે!, પછી છ જ્ઞાગ પાણીતે ૧ ભાગ' ગધકતો તેજાબ (સલ- 
ક્યુરીક એસીડ.) એ બતે એકડું: મેળવીને ભભરાવેલા ભૂંકા ઉંપર્‌ રૅડવું,. 
અને તે કાચ ખે ત્રણુ-કલાક સુધી રાખી મૂકવો. પણુ | વંધોરે વાર્‌ .રાખી, 
મૂકવો . નહીં નહીંતો આરપાર નીકળી જશે. ખે. કલાક થઈ , રણા પછી ધણ 
નાંખી સાફ્‌ કરવું એટલે કોતરેલા અક્ષર દેખાઇ આવરી. 

. , 1૭૪ ખીજી રીત:--ઉપર લખ્યા શુજબ મીણુ લગાડી અક્ષર કે!- 
તરી' તેના. ઉપર્‌ .ક્લીઓરીકઃ એસીડ નાખવો એટલે અક્ષર કોતરાઇ જશે. 

પછી' તેને. ધોઇ સાફ. કરવો. . 

"૪પ. કાચના ચમચાઃબનાવવાની રીત:--કારેમોનેટ એશ પો- 
ટાસીયમ ૧૦* ભાગ, .સાક્‌' કીધૈલી સફેદ રેતી ૧૫ -ભાગ, કોલસો ૧ ભાગ 
એ બધાંને -ઝોક “કોરી સુસમાં તાંખીને અગ્નિમાં પીગળાવી. રસ કરવો તે 
રસતે :ચમચાના, ળીબામાં રેડચાથી ચમયા બનશે. 


શ્ર ર છુત્ર સહાસાગર્‌. 


૭ર, ડાચ કોતરનાર પવાહીઃ--૧ રકાળો લઈ તેમાં ૩ ગસ 
ખેરીયમ સલ્ફેટ અતે ૧ ઓસ એમેોનીયમ ફેલુરાઇડ નાંખી બળે મેળવ- 
છને એક રસ કરવું, પછો પાતળી લાઠી જેતું ડરવા માટેતેમાં પુરતો સ- 
લક્યુરીક ગેસીડ ઉમેરવા, પછી ઉટના વાળની એકાદ પીંછીધી અથવા કુવીલપે* 
નથી હપલી પવાઢી વાપરવી. આપ્રવાદી ગટાપર્ચાની શીશીમાં રાખવી જઇએ; 

છડ, કાચચીતર્વા માટે પીળો ર ગ:--કલેરાઈડ ઓવ રસીલ- 
વર. જોક્ાપ્રડ આવ ઝીંક, સફેદ ચીકણી માટી અતે લેખ ડનો ડાટ લઇ 
સધળાને બારીક વાટી એક રસ કરવું અને જલદ સરકામાં પક્ષાળયું. 

૭૮* કાચ ચીતરવા માદે રાતે! ₹ગ$--૧1 ઔંસ લાલ ચાકતો 
બારીક ભુદા, ર ઓસ સદ્ેદ કઠણુ મીનાકારીતો ભુકો અને સેજ 'પેરોક્ષાઇડ 
બવ કોપર લઇ સઘળાતે એકરસ ડરી નલદ સિરકામાં પકષાળવાં, 

હક, કાચને. ભૂકેપ કરવાની રહેલી શીત:--કાચતે ચુલામાં 
મુ લાલ તપાવીને એકદમ ડેંડા પાણીમાં ખોળી દેવા, એટલે ભૂકો થઇ 
«રી. પછી તે જુકાને ગાળી કાદી મૃકવો, આ જુઠા પાલીસતા ડાગળ 
ખનાવવામાં વાફ્તોસ ગાળવામાં વપરાય છે. ી ન 

૮૦. ઉત્તસપ્રકાર્તે। કાચઃ--સફૅદ રેતી ૧૦૦ ભાગ, કારબોનેટ 
ગોષ' લાઇમ ( ચુતો ૧૨ ભાગ, સોઢા ૪૫ થી ૪૮ ભાગ, સજતતીમં કાચના 
કટકા ૧૦૦ ભાગ, મ્યાગતીન એલ્ષાઇડ એક્ટ ચતુથીસ મિશ્ર ડરવું, 

૮૪ જીદા જીદા રગ દેવાની રીતેો।-એકસાઇડ એક ગોલ્ડથી 
રાતા માણેક જેવો રમ ચાય છે; સળ સોક્ષાઇડ એદ્‌ કોપરથી રાતે રગ, 
દપાના એકસાઇડથી સુંદર્‌ નારંગી અને પીના રંગ થાય છે; સુરમે સીસું 
યને ચાંદીની મેળવણીથી હલછી જતને પીળો રમ થાય છે. લોટાના દા 
ટથી લીલા, પીળા, રાતા અને કાળા રંગની છાયા દેખાય છે. ગોકસાઇડ 
અજ કેમીઅમથી સારેોધીલો રમ અતે ગોદ્ાઇડ આદ્‌ કોળાદેટધી મહતો 
વાદળીખ્‌ રમ દેખાય છે. * 

૮૨* ઉત્તમ લીલા ર્‌ગતે1 ડાચઃ--દિસ્ટલ ગ્લાસ ખનાવવારી 
ગેળવે'મી લઇ તેનો રસ ડરવા; અતે તેમાં સારા સદ્ેદ રંગનો મ્યામનીત/ 
નાંખી, બીને બીલોર્‌ ટાચનેો ડરેલે રસ નાંખવો: આવી રીતે કયાધી' 
“આ રસ્‌ ઉપર એક #તતની તેઇ જેવી છારી વળી «રો, તે લેઢાતો ક- 
ટીવી ડારી નાંપ્મવી. પછી તે મૂગમાં જ કાગતો રસ ૩૦ પંડ છે!થ તે! 
સ નાંખવું, અતે ગફશેતો બુક દોટ એસ ' લઇ 


તેતે ત્ર'જુ પડીકાં કરવાં, અતે આ પડેકામાંથી એડ પડેકું ઉપરતી ₹ 


ક?" ક ». 
ઊતળનું ભરત છ આંસ તાંખવુ, 


ડાચ સ'બ'ધી ભિન્ન ભિન્ન પ્રચોગ, ટડ 








સમાં ઘોડી થોડી વખતે 'નાંખતાં જવુ'.પહેલું પડીકું નાંખતાંને ' વાર તરત 
ઉભરાઇ આવશે તેને સંળીયાથી સારો પેઠે હલાવી મેળવી દવુ'. «યાર 
પછી ખીજાં પડીકું “નાંખી ખરેોળર' મળી જય કે તેમાંથી - થોડેક ર્‌- 
સ ખહણાર્‌ કહાડીઃ જેવો, અતે જે રંગ બરાબર ન“-આવ્યો હોય “તો કચ 
રી ત્રીજીં પડીકું તૉખવું; અને ચોવીસ કલાક સુધી' ઉકાળવું. સુસ. માંહેલે 
રસ સારી પેઠે હલાવતા જવું. કારણુ' કે ઝાફ્રી એ ચીજ. 'વજનદાર્‌ છે. 
તેથી તળીએ ખેસે છે; 'તેતે લીધે તેનો રસ ધણો લીલો થઇ ઉપરનો ક 
રંગનો દખાશે. વાસ્તે રસતે ખુબ હલાવ્યા ડરવું, * . 

“* . 3, કાચને ઉપર્થીઃ રંગવાની ર્‌ીતઃ--જે કાચ' મ રેય તા 
તેતે સારી  પેઠે' ધોધને 'સાક કરવો; ત્યાર પછી શુ'દરતા પાણીમાં. આગાળી 
ખશવતી એક સરખો ચોપડવે. તે સુકાયા પછી જે. કાંઇ ચિત્ર નકશી .વિ- 
ગેરે ફરવી હોય તેનો કાગળ કાચ નિચે રાખી સોયની અણીથી'ે ' પ્રમાણે 
ગુ'દર્‌ લગાડેલી બાજી' ઉપર કોરી કાઢવું, આવી રીતેઃ ચિત્રમાં મરજી સુ- 
જબ્‌ઃ રગ ભરવો. પીળા રંગ દેવો હોય તો તે કાચને 'પાછળથીઃ ”લગાડવે!ઃ 
કારણુ કે આ'રંગ ઢાચતે ભેટ્ડીમાં ગરમ કરતી સ હે. રંગ સાથે મળી 

જાય છે. અતે તેતે ખગાડે 'છ. પ 
રે ૮૪. ડાચને અાશમાની રંગથી રેમાની રાસી આશાની 
રંગ અગર સ્માલ્ટને સીસાના નર્‌મ 'કાચ.સાથે વાટીને 'લગાડવું.. '. 

' ૮૫* પાણીમાં "પીંગળીઃ જાય તેવેો। કાચઃ--ચે[ખ્ખી : રેતો જપ 
* ભાંગ, કારબોનેટ એક્‌ પોટાસ ર૦ ભાગ અને કોયલો' ૧ ભોગ 'એ બધાઃ 
ને વાટીને મિશ્ર કરી એક ડુલડીમાં નાંખી ચાળવાં; અતે પછીઃ નમવા 
માકક ઢાળવું. આ રીતેં' બનેલો કાચ તેનાથી ૪-૫' વણી ગરમ. પાણીમાં 
પીંગળી* જય છે. ' 

૮૬, કાચની દયા તસ્ખીર્ને વારો કાકી રીત 
એક કાચના કટકાતે દેવતાપર જરા ગરમ ડરીતે' તેપર્‌ મીણુ લગાડવું. બન 

ધી બાજીએ મીણુ ફ્રેલાઇ ગયા પછી તેપર્‌ પાણી રેડવું. એટલે “મીણ ઠરી 
જરે. આ 'મીણુ. ઉપર છી ક ઉપાડી લેવાથી - તૈ ક રી 
માલુમ પડશે, 

: ૮ કાચની સીલ બમી યઃ ર ગીરેટીનો પ; 'પત્થઃ 
સે 'દેવતામાં પેકવી તેનો બારીક ભુકો' કરીને? તેનેપાંણી :સાથે.:મેળવી 
જેવી સીલ ખતાવવી હોય તેવું કોતર્વું. બાદઃ એક કાચના જાડા કટેકોતે 
રવતાપર :ગળી તય તેવો ગરમ કરીને' ઉપર્‌ની સીલ .ઉપેર્‌ “દૌગવે।,; એટલે 


નન છુત્નર મહાસાગર: 


કનક જનન જડ ર ગઝ-૦૫૦ ૦-૦-૦૦૦૪ ₹પ#્ન્‍બ નડ ્્્્ન્ન્ન્ક ક ૪૦ ભજુ સક #૧૦૫#૦૦૧૪-૨૦૦૦૦-૦૦૦૦૯૦૪૧૦૫૯૦૦૦૦૦૫૦૦૦૫ ૦૦% જ 
૮૦૬ /૧૨.૪૫૪*૦૦૧૦૧-૦૧૮-ત” 


સીજ્માં કોતરેલા અક્ષરે કાચમાં પડી રહેશો, આ પમાણે અદ્યરે પડી રહા 
પછી કાચતે પર્જી મુજળ ધસીનતે સારા આકારનો ખનાવવેા, 

૮૮* કાચ, લાકડા, ચીનીકામ, ધાતુએ વિગેરેને ચાંદી જેવા 
અતાવવાની 'શીત્ત:--અબરખનાં પતરાંતે દેવતામાં નાંખી સાદ કરી બાદ 
દાઇંડોકલેરીક આમીડમાં નાંખી ધોવાં. પછી તેતે ખારીક વાટી લુગડામાં 
ચાળીને તેમાં કલોડીઅન મેળવી વારનીસની 'ભાદ્ક પીંછીથી લગાડવું. આ 
રૌતે તેયાર કરેલી ચીશ્ને ચાંદી માકક દેખાય છે અતે ધણા દિવસ.હવામાં 
શવાથી બગડતી નથી. ર 

૮&* કાચ અતે ધાછ ચે!ટાડવા સાદે!--ચીરોડીનો પાર અ- 
શવા જીપસમ અથવા પ્લાસટર 'એ૬્‌ પારીસતે 'વાટીને .પ્ટકડીના પાણીમાં 
ભિન્તવી રાખી દેવતાપર્‌ પકવીને 'ૂરીથી વાટીને 'લુગડામાં ચાળવેો.'આ'ભુ- 
કામાં 'પાણી મેળવી કાથ અને ધાતુ ગોટાડવા વાપરવે!, 

દ કાચ; ધપતુ અને લાકડકામ એ ખધાંને જેડવાંઃ--રળને 
ઝોક વ!સણુમાં ગાળી તેમાં પકવેલી ચીરેડી નાંખી ખુબ ધુ'ટવી, અતે છેવટે 
તેમાં «તરા ગળસી્તું તેલ 'નાંખી મલમ માધ્ક બનાવી કામમાં લેવું. 

હ૨* બીજી રોતઃ--સરેસને ઉકાળોને તેમાં ચાળેલી લાકડાતી રખ 
શૈળવી મલમ માપક બનાવી વાપરવી. 

દર. કાચતાં વાસણેપ સાંધવા સાદે અપારદરીક કેલઃ--રખબર 
૦૫ ભાગ અને ડલોરેદ્દોશે ૨૦ 'ભામ એ બ'નેતે મિશ્વ કરી તેરમાં ૧૫ શ 
ગ, રૂમીમક્તઈી તાંખવી. 'અને ધોડા દિવસ રાખી રબળર્‌ ગળી જાય (માર 
પુછી દામમાં લેવો, ઠલેરેણેમે સુંધવાધી માણુસ ખેષોશ ચાય છે. મારે તેતે 
સુંપનું તં. તેમજ તેની બાટલી ઉઘાડી રાખવી નવા. 

&3* જવાદ્ટીર્‌ તે ઉ'ચી નતતાં કાચનાં વાસણ જેડવાતે 
કેલઃ--આઇસીંગ્સતે તર્મ માય તાં સુધી પાશીમાં ભિજવીને તેને સિપિરિટ 
શાં નાંખી મુકવો એટલે યોડા દિવસમાં તે ગળો જરો 'ગેટલે તેમાં ધોડે 
વારતીસ નાંખી તે વાપરવે1. ન 

€ૃ૪# ટાચ ઉપર્‌ ચિત્ર કાઠવાની રીત:--રમર એ લેડતે ઉન 
ફાળજેશા અળસીના તેલમાં નાંખી લાઢી માદક બતાવી દાચપર પીછીવતો 
લાડકું અતે રુફાપાં બાદ થોડે કાગ્ટીક પોઢાસ લઇ તેતે «૨ પાણીમાં 
પીંમાળી તેમાં કવીલપેન ડુળાવી ઠાચપર ચિત્ર ટાથ્વાં એટલે તેટલી «ગા 
પક્ધી ઉપરની લાદી નીકળી ૦/૪ મિત્ર સાક પડી રહેશે, 

છપ, કાચપર્‌ ચાંદી ચડાવવાની કેટલીક રતમાં વપરાતો 


કાચ સ'બ'ધી' ભિન્ન ભિજ્ઞપ્રચાગ* હષ 
લવી ૩ને। 'અર્ડ બતાવવાની. ર્‌ીતઃ--૧. ભાગ' લવીંગના' તેલતે ૩: ભાગ! 
ચે।[ખખાઃ આલકોહોલમાં: નાંખી હલાવવાથી લવીંગને : અર્ક, બનશે, આ અકે 
વાપીથી ચાંદી ધણી જલદીઃ અતે સરખી રીતે ચહૅ'છે: નપ 
હશ, ચાંદી ચઢાવેલા કાચ-સાટે વારનતીસ:--ચેોખ્ખુ' મીણુ અતે 
ચરખઓ સરખે ભાગે લેઇ પીંગાળીને કાચની પાછલી' બાજીપર્‌ લગાડવી. 
હ૭. ખીજી ફ્રીતઃ--ડામર્‌ ૨૦ ભાગ, એસ્ક્રાલ્ટ અથવા ખાઇટુમે- 
ન પ-ભાગ, ગટાપરચા પ ભાગ: અતે ખેતઝીન અથવા ' ખોખાનાં ફૂલ 
૭પ ભાગ) એ'ખઘાતે મિશ્ર કરવાં, એટલે ઉપરની સઘળી ચીજે' છે* 
ટલીઃ દવામાં ગળી' જશે; આ 'વારવીસ  કોચપર્‌ સી પછી ઘણે ક્ઠણુ 
શઇં નય . છે. 
હ૮# કાચની ચીમની લાખો વખત ટકે તેમ” નો રીન 
તઃ--એક અમેરિકન બાનું કહે છે કે તેણીની એક ચમની 'તે' આક” 
વરસ થયાં દરરોજ વાપરે છે. પણુ તે હજી જુટીં ' નથી. તેવું' કારણુ તે 
એવું' જણાવેછે કે તેણુ વાપરવા પહેલાં પ્રથમ તેતે મીઠાના પાણીમાં 
ઉફાળી હતી# આવી 'શહેલી 'રીત' ખરેખંર્‌ અજમાવવા યો્ય છે. ી 
' હર. હીરાની પરિક્ષો:--ન્યુયાર્કેસન નામના પત્રમાં. મીન જીઃ આ- 
ર8'જ જે જવાહિરતો. અવુભવી પરિક્ષક છે. તેશે હીરાનો એક નવો” ગુણુ.. 
જાહેરમાં આણ્યો .છે જેથી તેને બીજા પદાથૌમાંથી શહેલાઇધી જીદ પાડી 
. શકાય. છે; .રોયલઃ સોસાયટી તરપ્થીં, નીકળતા ૪. સ.. ૧૬૬૩ ના. પત્રમાં: 
મટે બોલ તર્કથી “ અધારામાં. પ્રકાશતો પ્રખ્યાત હીરો.””એ નામ- 
તો એક નિભધં છપામો હતો; તે વિશે ખોલતાં ક'જે જણાવ્યું. કે આ. 
નિંળધ.વિશે'ઘણું ગ્રંથકત્તોઆંએ આડી રીતે વિવેચત કરેલું છે. પણુ: 
તેતે” જાઈએ વાંચ્યો હૉય. એમે જણાતું નથી. આ નિબ' ધમૉ ખીજ કેટ- 
લોકે બાખતોની' સોથે 'મીન મેઇલ લખે છે કે એકે. એવી જાતને શીરે 
છે*%”જે ફક્ત હાથની ' ગરમીથી પ્રકાશ આપે છે; સળગતી શીણુભત્તી 
પાસે ધરાવાથી પ્રકાશ સોશી લેછે અને ધસવાથી પકાશ આપે છે ' વળા 
ઓગળ” જંતાંતે-કહે છે કે“ઘણા 'હીરો''અ'ધારામાં ઘસવાથીઃ પ્રકાશ આ- 
પે?છે, હતે:મી૦--કજે ધણુ પ્રયોગો કરીને સિંદ્ધ -કરી' આપ્યું છેકે મીટ: 
ખો[ઇલનાઃ લખવા પ્રમાણે ' કેટલાક હીર સુર્યના ધકાશમાં અથવા ' વીજળી 
ની!' રેશની' સામેઃ થોડી વખત શખવા પછી ' અ'ધાશમાં' લઇ જવાથી ચળકે છે 
તે વાત ખરી છે એટલુંજ નહીં, પણુ હીરો લાકડાં, એથવા કપડાંની સાથે 
માધવ ધાતુની સાથે”ધસવાથીઃ પણુ પ્રકાશઃ' આપે છે!-આ' છેટલે! ફેલો 


અ્ઝક# ૧ #૧##૦૪#૫/૧##પ-૫૦૫#૫૮#૫૦; 





હ્યુ  છુન્નર મહાસાગર 
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સુજી ઘગ્‌ો કિમતી છે, કારયૃ કે તથા ખરો હીરો ખબોન્ન કઠણુ 'જવાઈીર, 
ખનાવરી નગ વીગેરે કે જેએ માં ઉપર ડહેલે ગુ'ગુ જેવામાં આવતે 
નથી તેમનાથી જીદે પાડી શકાશે. અને સાધારણુ માણસો કે જેએતે 
વેપારીની માકક હીરાતી બરા”ાર પરીક્ષા હોતી નથી તેએને આ ગુણુ 
ઘભ્ના શકાયજુત ઘઇ પડરે, ઉપર ફહેકો ગુણુ વિજળીને લીધે તથી, 
ટારયુ કે જે તેમ હોતતે ધાતુપર ધસવાથી પ્રકારા ઉત્પન્ન થાત નળી, 

૧૦૦, કાચ ઉપર લૈખ અથ્વવા નકશી કેતર્વાની રીત:-- 
પથમ કાચ ઉપર મીણૂતું પડ કરી તેની અ'દર લેખ અથવા નકસી ડો, 
તરી, પાળ બાંધી ફ્લીઓરીકડ આસીડ નાંખવે. જેઇતું કોતર કામ થાય 
મેટને ધે!ઇ ઉપમે!ગમાં લેવું. અથવા ક્લ્યુઝેટ લાઇમ કે કલેરરરપાર્‌- 
નીબારીક ભુષ્ટી કોતરેલા ભાગમાં નાંખી તેતી ઉપર લસપ્યુરીસલ આસી- 
ડ નાંખવે!. ી 
 ઊઉટ૦૨% ન્યુસપેપર્માં છાપેછુ' લખાણ કાચ ઉપરઉતારવાની 
થીતઃ--વઝમાત પશોમાં છપાયલી ળાળત કાચ ઉપર ઉતારી લેવી હેય 
તો તેની *વી રીત છે કે, પધમમાં ડાચ ઉપર્‌ ડામરનું વારતીસ અથ- 
વા તે] કૈતેડા બાલસમને તેટલાંજ વજનતા ટરપેન્ટાઈન તેલમાં મેળવી 
લગાડવું, અને તે 9ીકટ થાય વ્યાં સુધી તેને સુકાવા દેવું; તેતે સુકાતા 
અધા દીવસ અથય તેઘી વધું વખત લાગે છે. જે છાપેલા કાગળનું 
લખાણુ કાચ ઉપર ઉતાસ્નું હોય તે ફાગળતે નરમ પાણીમાં સારી રીતે 
ખોળી ડાઢવું, અતે પછી તે ઉપર સારી રીતે ખ્લેટીંત્ર પેપર ડ્રેર્વીને તે 
ટામળ ધીરજથી પેલા કાચ ઉપર મેલવો, અતે પછી તેને ઝોક આખો 
દિવસ સુકાવા દેવો પછી ભીનાં આમળાંવતી તે ડામળનતા પાછલા ભાગ- 
ને ધીરર#થધી ઘસવા માંડવું તેમ કરતાં સધળું' કાગજ ઉખેડાઈ અઃવશે. 
અને તે ઉપર શાઢીનું લખાપ્યુ પેલા વારનતીસ ઉપર ચોટી ફ્દેશે. દાગળ કાદી 
લેવા પછી કાચ ઉપર ક્‌રીથી વારનીસનો હાથ મારવાથી તે ઉપર ચોટેઠું 
લખાયુ વધારે ચકચઇીત થરે, 

૧૦૨ર* કાચની બાટલી સાફ્‌ ડરવાની રીતઃ--કાથની છાટલી 
ચાક ફરતા માટે એક વિદાનના જણાવ્યા પમાણે કોછેલેો બટારો બહુ 
અમરક!ર્ક છે. તે કળેછે કે બાથલીને પાષીથી ભરી તેમાં બરેટાતી પાત- 
“ર બારીક કાતરી ફરી અ'દર તાંખી, પછી ખુબ ઠલાવ્યાઘી કાચ ચાક 
3૫; સળકા2 પકડે છે. 


ન 
જ્ક્ઝ, સાધારણ કાચમાંથી આર્સીનો કાચ કેમ ખનતાવવે! ? 


ય 


જાતવર્તી દવા સંબધી પ્રયોગ? ટણ 


કલાઇના વર્ખને એક ચપટા મેજ ઉપર્‌ પાથરવા તેતા ઉપર્‌ પારો રેડી' 
નરમ 'પીંછીથી તે બધે ચોપડવો, બાદ સાધારણુ કાચનો એક તકતો વ" 

રખ અને પારાની મેળવણી ઉપર્‌ સુકવો. બાદ તે ઉપર વજત સુકવાં. આ 

ભારથી નિચેના પડ ઉપર વરખ અતે પારો એવી રીતે ચોટી જશે કે 

જ્યારે પેલાં ઉપરનાં વજત થોડે વખત રાખી ઝાઢી તાંખવાર્માં આવશે. 
હારે કાચના તકતાતી એક બાજીએ જ્યાં પેલા વરખ અતે પારો ચોરેલ 

હોય છે તે નીકળી જવાનો ભય રહેશે નહોં, સાધારણુ કાય ત્રણુ દે 

પ્રીઢ હોય -તો ખે “ઔંસ પારે બસ છે. 

૧૦૪. ખડખચડા કાચમાં કાણુ' પાડવાની કૃતિઃ--કાતસના 
જેટલું સખત પાણી પાએલી સાયડીતું પાતું વાપરવું અને તે કાચ ઉપર્‌ 
બરાબર કામ કરે તે માટે ટર્પીનટાઇન તેલમાં કપુર્‌ મેળવી નાંખતાં જવું. 








પ્રકરણ અગ્યારમું. 


જાનવરની દવા સબધી ભિજ્લ ભિક્ષ પ્રયોગ. : 

૧% ઘેપ્ડાને થતુ' અજીર્ણ મટાડવાના ઈલાજ: --અજતુના ૬ 
રદ વખતે ધડો ધણા ખોરાક ખાવા માગે છે. અથવા તો ખાવા ના પાડે' 
છે કોઈ કોઇ વેળા તે ભીંત ચાટવા માંડે છે, મટોડી ખાય છે, મ્હોમાંથી 
ખાટી દૂ્ગેધ નીકળે છે, વધારે નખળોા થતો જાય છે, અતે ઝાડો ત્રણચાર 
દિવસ તો એકદમ છુટી નય અથવા બધ થઇ જાય છે. ઉપાય-ખોરાક “ 
સાથે દર્‌ વખત બબ્મે ઔંસ સાધારશુ નીમક એક રસ કરવું. પાંચ પાંચ * 
દિવસે એક પાઇન્ટ અળશીવું તેલ પાવું. જો નળળાઈ ધણી થાય તે! ૧ 
પાઇન્ટ પાણીમાં ૪ ઔંસ રમ અથવા '્રેની દારૂ તથા ર્‌ દ્રામ કરીયાતા- 
તો ભુકો મેળવી તે દવા પાવી. - 

ર ધાડાસે થતા શીતળા કમાડ ઇલાજ શોમ પહેલા 
ગક હલકો જીલાળ આપી તેને લીલા ઘાસ ચારાપર રાખવે।. જે તાવ વ- 
ધારે હોય તો સવાર સાંજ ર દ્રાંમ સુરોખાર પાણી સાથે મેળવી તે પાણી 
પાવું. જો મ્હૉંઢાપર વધારે સોજે ચહેલે _જણાય તો ટંડણુખાર્‌ અથવા 
ફટકડીના પાણીથી મોઢાની અ દરનો ભાગ ધોવો જેઈએ. 

૩* ઘોડાને થતુ' આગરૂ  સટાડવાનો ઇલાજ --આગર્ના દર્દ 
વખતે ઘોડાનો હોડ હળવે હળવે સુજવા માંડે છે, અને મોઢાની અ'દરના * 
ભાગો અને છભપર' સોજે ચઢતો ' જણાય છે. ઘોડે. વળી સુસ્ત ખનીતે 

૧૩ 


ટ દુર મછાસાગર્‌* 


““નન્---.--ક-- “૧-૧-૫૮૦૦ 





જૈાસક લેવા ના પાડે છે. ઈશ, મોટી ગરમ અને લાલ થાય છે તેનીપર 
તથા શોઢાની અ'દરતા ભાગોપર જીણી ક્ેોણીએ ચતી જણાય છે. ઉપાય- 
જ ગ્યાલત્‌ પાણીમાં ૧ રતલ ગોળ અને. મ રતલ ટંકણુખાર્‌ પીંગળાવી 
તે મેળવણીમાંથી અરધો પાઇન્ટ લઇ જાનવરના મોંમાં રેડીને તેતું મોં ૦૪” 
રવાર ઊંસુ* રખી, પછી નિચુ” કરી નાંખવું કે સધળી મેળવણી ખધી 
ભાર પડી જરો; આ પમાણે અરે અર્ધે કલાકે ડરવું. 

૪, ઘોડાની એડી ફૂટે તેતો ઇલાજ?--પ્રથમ ધોડાતે જુલાબ 
આપવે।, પછી તેતા પગ ઉપરે પોટીશ કરવી; જ્યારે લાલાશ નાણુદ શા- 
મ, અતે સે!જની નિજઞાનીએ જતી રહે તે ભાગ ઠડા જાગાય ત્યારે એ" 
ક્ષાઇડ એવ ઝીંક એોઇત્ટમેન્ટ સહે? મીક્ષ તેલ સાથે નરમ કરી તે ભા 
ગપર્‌ લગાય્વેો, જે ચામડીમાંથી ઘણી ખોલ નીકળતી જણાય તો નિચેની 
મેળવણી વાપરવી; ૪ ઔંસ વાસીલીન સાથે ૨ દ્રામ કારળોલીક આરીડ 
અતે ૨ દ્રામ ડપુરતે એકરસ કરવે. 

, પ, ઘોડાને થતે1! અધાપો સટાડવાતો ઇદલાજઃ--ગોળ અતે 
અળસીના આટા સાથે લીસ ગેન આયોડાઇડ આવ આયર્ન મિશ્ર કરી ૧ 
ગોળી વાળયી અને તે દરરોજ આપવી. આ ગોળી સોના પરીણામ ત- 
રીડ કા આવ્યો હેય તેપર્‌ ઠામ લાગે છે. 


ઘાડાના પેટતા પડદામાં શતા આંકડા મટાડવાના ૪ 
જિ આ દરદથી ધેોડે «મીનપર પછડાઇ પડે છે; દમ ધણેજ જેશ- 
થી ચાલે છે, અને તે લેતાં ધણી મુસ્કે8 પડતી હોય ઝમ જણાયછે, આન 
ખુ શરીર પાણી પાણી થઇ «નમ છે, તાડી ઘણી ઝડપથી દોડતી પણુ નેશ 
વગરની જણાયછે. ઘોડાનું આખુ શરીર ચરથર્‌ ધુષ્યા કરે છે, ઉપાય-શન 
રીરપર્ધી સધળા સામાત એકદમ ઉતારી નાંખી તેના ખૂદનપર્‌ તુર્તેજ ગ- 
રમ જુટ્લ નાંખી તેને આરામ આપવે।. આરામ પુરતો મળેલ જ/ણુાય કર 
*ળવે દળવે તબેલામાં લઇ જઇ દર ડલાકે નિચેતી દવા પાવી, ૧ પાઈન્ટ 

પાણીમાં ૧ ઔંસ અદીણુતો અર્ક, ૧ ઓંસ સલક્યુરીક ઇધર અને ૨ 
દ્રામ સ્પિરેટ આવ કેમ્દ્રને પીંગળાવવું, આ મિશ્ર બે ત્રણુ વખત પાવાથી 
દ્રેર માલુમ પડે તો! દવા દર્‌ તરણું ત્રણુ કલાકે પાવી, 

છ, ઘોડાને ધતી ડખછીઅત સટાડવાના ઈલાજઃ--સદરકુ ૬- 
શદ રે €1દ સુકી જષયાય છે. ઉપાય-લીલું ઘાસ અતે ગાત/ર ઇતમાદી 
દદમુજેદ ખૂવાડવાં, અને ખોરકમાં ૧ ઓંસ કરીઆતાતો જુકા અને 

ક[$ દામ તશવમીદાતો જુકે મેળવી મેઈડ ઇડા સુધી આપવે! જે 


જાનવરતી દવાઃસ'બઃધી પ્રથાગ# “હેટ 








“એથી સારો અસર ચતી જણાય :તેો .ઉપલી દવા .દર્‌ સવારના તતથા 
'સાંજના ' આપવી, જે. એથી પણુ ક્રાયદો ન જણાય તો ગોળ સાથે ૨ .દ્રામ 
: સિધવખાર :મેળવી ;-નરમ :3 ગળી બનાવી *ધોડાની «દાહો વચ્ચે મેલવી, ક 
૮* ઘોડાના આંતરડામાં થતા કર્સ મટાડવાનાઃઈલાજઃ-- 
: અળસીના આટા અને -ગોળ- સાથે ર દ્રામ હીરાકશી અને .ર- દ્રામ કરીઆન 
તાનો ભુકો મેળવી ૧*ગોટી બતાવી સાત દિવસ સુધી તે આપવી, 

“ઉ. "ઘોડાને 'શતી કીડ તથા 'ણુજલી સટાડવાના .ઈલાજ:-- 

' ઘોડાના “બદન :ઉંપરનાં'સધળાં : કપડાં અતે સામાનતે ગરમ ઉકળતા - પાણીમાં 
"ધોઈ નાંખવો: તથા સધળા :સામનને  ટરપીન્ટાઇન -તેલ લગાડવું, આખો .ત- 
બેલે, કઠેરા, ભીંત ૪૦ સધળું ગરમ પાણી અતે સાખુથી ધોઇ નાંખીને 
_.સધળી. જગ્યા :ઉપર્‌ “ટ્રેનાઇલનું પાણી છાંટવું પછી ધોડાતે એક હલકો જુ- 
“લાબ આપવે; ૧- અઠવાડીઆ -સુધી ૧ ઔંસ .લાઇકર 'આર  સેતીકેલીશ 
' આપવું. ખીજ -અડ્વાડીઆથી ૧ દ્રામ એમેટીક ટાટેર્‌ આપવું .એ .રીતે 
..જ્યાં.,સુધી ધોડાતી તંદુરસ્તી ' સુધરે ત્યાં સુધી વારાફરતી આપ્યા જવું, .ધે 
- ડાતે' ગરમ પાણી :અને ' નરમ' સાણુથી. ધોવો, અને. જે-પોપડા ળૈધાયા, હોય 
““તેઃકાઢીઃ નાંખવા. નવાડયાઃ પછી' કેરોસીન -તેલ “ખુજલીવાળા .ભાગોપર્‌ #લ- 
ગાડી: તડકામાં જાનવરતે ઉભુ રાખી તેને સુકવી નાંખડું. 

૧૦ બીજી ર્‌ીત:--૧ પૉઇન્ટ પાણીમાં ર્‌ ' 'દ્રામ 'પ્ોસીક એસીડ 
* “અતે''એક -દ્રામ-રસકપુરતે -પીંગંળાવવો આ મિશ્ર ખુજલીવાળા " ભાગોપર 
'ડલ્લગાડવું,”આ ઉપાયો .૧1 મહીતા સુધી અજમાવવા 'એક :દાક્તર્‌ ભલા 
“ શણુ- કરેઃ છે. 

૧૧૨ ઘોડાનો એડીનુ' ખખર્પચુ સટાડવાના જા દ 
'“રૃદતા :'ઇલાજમાં'પખવાડીઆઃ સુધી ” દરરોજ અર્ધા પાજન્ટ - પાણીમાં ૧ 
' એંસં લાઇકર આરસેનીકેલીસ- પીંગળાવી તે દવા- પાવી. પછી વચમાં. એક 
અઠવાડીઆંતો -ખાંચો' નોખી પાછી તેજ દવા થાલુ ' કરવી. જે :સુમુ “ખર્‌- 
પચુ હોય તો ઉપરતા ઉપાયો ડરવા, સાથે વચમાં જે. એક અઠૅવાડીઆતોા 
ખાંચો! 'તાંખવા “જણુંવેલું- છે, :તે અરસામાં જ એક દ્રામ એમેટીક 
ટાર્ટર આપવે।. 

. “૧૨, ઘેોડાનેઃથતી 'ખાસી ભટાડવાના ટકાનો 
* સધળી નિશાનીઓ. સાથેઃ શરીરપરના .વાળા ઉભા થાય છે.:નાડી ૧ મિનિ- 
ટમાં ૧૦૦ થી ૧૭૫ ધપકારા મારે છે. ઊપાય--૧ 'પાધન્ટ . પાણીમાં, વ 
* . ઔંસ અણીણુવું' સલક્યુરીકઃ 'ઇથર્‌. મેળવી આ દવા : દહાડામાં, . ત્રણુ વખત 





૬૦2 છુલર સહાસાગર્‌, 
ચપવી. જે ફાયદો યતો «પયાય તો ખે વાર ગપપવી, પણુ જે યામદો 
થતે! તર્કો જાય તો ૧ પાઇત્ટ પાણીમાં ના દ્રામ એક્ષટ્રેકટેટ આવ ખેન 
લાદાનાને તદત પીંગળાવી ૧૦ મીવીમ્સ ર્ટીકચર આવ એકોનાઇટ ઉમેરી 
દિવસમાં બે વાર પાવું. 

૧૩, ઘોડાને થતી સાધારણ ખાંસીતા ઇલાજ:--૧ જસ 
સઘષ્યુરીક ધમર$ ૧ ઔંસ સ્પિરિટ એવ ડલેરેક્ેમે, ૩ દામ ટીંકેસર 
યત્ર ઢાપોસીઆમી, ૧ દ્રામ ટીંકગરર્‌ આવ કૈપ્સીકપ, ૨૦ મીનીમ્સ એ 
ઇલ એવ પીંપર્મીટને ૧ પાઇત્ટ પાશીમાં પીંમાળવી તેમાં બે ઔંસ સા- 
ટરનો ધટ શીરો નાંખી તે દવાના ખે ભાગ ડરવા, એક ભાગ સવારે અને 

' એક ભાગ સાંજે આપવો. 

૧૪. ઘોડાને આવતા તાવતા ઈલાજઃ--ઘોડેો પોતાનું તેજ 
ખોઇ દેછે. તબેલામાં તે માથુ નમાવી ઉભે] રહે છે, અતે «રા પણ દીલ- 
ગાલ ટર્વા નારાજ જણાય છે. જે «૪પ છીલથાલ કરવામાં આવે છે, 
તતો તે પરર્‌ેવાથી ભીજાઇ જય છે. આ રીતે આસ્તે પગો અને માથુ ગન 
૨મ થવા માંડે છે નાદી વધારે ઝડપથી ધડકવા માંડે છે. શ્રાસ બરાળર 
લેવાતો નથી. તાવ ન્યારે ન્નેરમાં હોય છે ત્યારે ખોળી દીધેલી તેજી પાછી 
ખાવે છે, અને માથુ ઊંચુ રાખીને કાન પણુ ઊભા રાખે છે. તે ઘણું 

' અરર ખોરાક લેવા ના પાડે છે. ઘણા ઘેરા રગતું છાણ હોય છે, 

૧૫, ઘોડાને ધતી યકરડી હરડૉના ઇલાજ:--સદરહુ દરદ 
વખતે એકદમ મજખુત ડામો થઇને પછી હલકા બ્લીસ્ટરા ઘારંવારે મા* 
ર્વા કે જેથી થામની અસર દુર થાય, આ રીતથી ચઠરડી હરડી તુરતજ 
નો્‌ખુદ થરો. “ ર 

૧૬, ઘ્વોડાતે થતી ચુ'ક મટાડવાના ઈલાજ:--1૧ પાઇન્ટ પાન 
ણીમાં ૪ ઔંસ રમ અથવા મહુડાનો દાર, ૪ ઓંસ દળેલાં મરી, ૨ 
દ્રામ કપૂર અને ૧ દ્રામ હીંગતે મેળવી નાંખવી. આ દવા ત્રણુ ત્રણ 
ટેલાકે આપવી. 

૧૪, ઘોડાને તાવ આપે તેના ઈલિાજઃ--થોડાક પાણીમાં ૧ 
અસ સુરાખાર પીંગળાવી તે પા'ી પાડું. 

૧૮* બીછ શીતઃ--અળમીના આટા સાચે ૪ દ્રામ સુશખારતો 
તથા ગેક દ્રામ કપૂરતો ભુકો બેળી તેમાં મોડુંડ મધ અથવા પાતળા બોળ 
નાખી તેની ગોળા બતાવી ઘે!ઈડાતે ખવરાવવી. 

૧૯% ત્રીછ રીતઃ--૧ દ્રામ તવસાચરતો શુકો અતે એક દ્રામ સુ- 


જનનન નમ ૦૦-૦૦૦૦૩૦૫.૦૫સ૦૦-૫૦૦૫/-૦૮૫.૦૫%, ૧૫૫-૦૧૫૯ન૫૦-૫.-૫. નાન૧.-../૫૫૦૨-.નથ..૧૦,ન૧૦. 





જાનવરતી દવા સ'બ'ધી પ્રચોગ? ૧૦૨ 





'રાખારતો ભૂકો પાણીમાં નાંખી પીંગાળવો, બાદ તે દવા ઘોડાને પાઈ દેવી. 
૨૦. ઘે!ડાતે શતી [ખાંસીનો ઈલાજ:--૨ દ્રામ સ્પીરીટ એવ કે- 
મૂર, ૨ દ્રોમ સુરોખાર, ય્‌ દ્રામ એક્ષનેકટ એવ ખેલેદદોના ૪ ઔંસ રસ અ- 
થવા ફેનતી દારૂ અને ૧ પાણન્ટ પાછી એ સધળાને એકરસ કરી દહા- 
ડામાં એકવાર પાવું. | 
૨૨૫ ઘેો!ડાને થતી દરાજ સટાડવાને ઈઇલાજઃ--ચામડીની ઉપર્‌ 
ગાળ ગોળ ચકરડાં રૂપી :સેજ્ન થાય છે, જેતી ઝીનારી તપાસતાં તેપર બા- 
રીક ફેાલ્લીઓ ઉઠેલી જણાય છે, અતે તે ભશ્ીના વાળા ખરી ન્નય છે. 
દરદી જાનવર આખો! વખત ખવડયા કરે છે. એતો ઉપાય આ નિચેતો 
મલમ વાપરવો, ૮ ઔંસ સાદા મલમ સાથે ૪ દ્રામ ક્રીયોસોટ અને જ 
.દ્રામ સ્ટ્રોંગ એસેટીક આસીડ મિશ્ર કરવી. 
. ર૨, જાતવર્તે। કાન પાકે તેતે ઈલાજ:--ગ્કીસેરાઇન તોલો 
ગડ્ધો તથા લાડેનમ તોલે અડધો એ ખેઉને મેળવી કાનમાં ટીંપાં મેલવાં. 
ર3, ઘોડાના જડખાનતા 'ણુણીઆવુ ધસાછુ:--આ દરદ વખ- 
તે ઘોડે પોતાનું મ્હોઢુ' બ"'ધ કરે નહીં, અતે જડબાના ખુણીઆ સુજને ' 
સોઢા થયેલા તથા તેમતી ચામડી ધસાઈતે ચીરા પડેલા જેવા દેખાય ત્યારે 
નીચેનો ઉપાય કામે લગાડવો, પણુ તે પહેલા આટલી વાત ધ્યાનમાં રાખવી 
“ક ધેડાતે ઘટ્ટ કાંજ અને નરમ ખોરાકપરજ રાખવો અતે સવાર સાંજ 
નિચે પ્રમાણે બનાવેલો મલમ. હળવેથી ચીરાએઓ અને સોજનએ પર લગાડવે।, 
.૧ ઔંસ વાસીધીનને ૬૧ ઔંસ ઓઇત્ટસેન્ટ અવ સખ એસીએટ ઓવ 
લેદ સાથે એકરસ કરી તરમ મલમ બનાવવે.. જે દરદતું જેર વધારે જ" 
ણુય અતે ચીરાઓ વધારે પડેલા દેખાય તો રૂઝ આવતાં વધારે દિવસ લાગશે. 
' ૨૪, બીજી રીતઃ :--જે સોજે વધારે હોય તો તિંચેતી દવા દિવ- 
સમાં,ત્રણુ વખત લગાડવી, ૧ ઔંસ ગ્લીસેરાઇન સાધે ર દ્રામ એક્ષત્રેકટ 
આવ ખેલેદ્ોનાતે એકરસ કરી મિશ્ર કરવું. ર 


ર૫. ઘોડાના આંતરડામાંથી થતી તાણના ઇલાજ: ક 

એ દરદ ઉભરી નીકળે છે યારે: પોતાના પેટની ઉપર છેડો લાત ' મારે: છે, 
. અતે પેટના ખાડા તરફ તે જનાવર ધણી દુઃખ ભરી આતુરતાથી *' નયા 
કરે છે; અથવા જમીનપર તે શ્રેશી જતે અછાડ પછાડ કરે છે. અથવા 

તતો જરાં વારે. ઓમલા પગો લાંખા કરી તે જમીનપર -આશાએશ લેછે, 
ી જ્યારે દરદ ઉપરા ઉપરી હુમશે]" કરેછે ત્યારે તે જતાવરવું 'શરીર પરસેવાથી 
' તૃદન*ભીવું-" થઇ જાય છે. એ! અઢટકાવવાતો ઉપાય એ છે કે તીચેતી દવાતે 

ર 1 





શ્ગ્ર “હુનર મહાસાગર 


“૦૦૬. 





'ગ્ચેકરમ કરી દર ત્રણુ કલાકે પાવી--૧ પાધન્ટ અળાશીના તેલમાં ૧ ઓંસ 
અષ્ીગૃ ચ્ને ૧ સ કલેર્‌ીડ ઇપરને પીંગળા ચર્કું. 

૨૪, બીજ રીતઃ--૧ પાઈત્ટ પાણીમાં ૬ ઓંસ અયીણ્‌ના અર્ડને 
૧ ઝૉસ સલફ્યુરક ઇયરતે અને એક એસ સ્પીરીટ ડલેરેદ્રાર્મ પીગળાવયું, 

રટ જળતવર્તે શતો કાળીએ। રપઃ --કનવરતે ખોરાક 'એક 
દમ ખદલવે, તયા ડમી ડરવો. પાણી સાઘે સા'ધાર્ણુ 'મીરડું ચાર તોલા 
દરરેક૪ ત્રણુવાર્‌ આપવું. કાંધ સત્ન «ણાતા 11ય તો તે ઉપર ટર્‌પી- 
તગઇત તેલ ધસતું અથવા તે જગ્યાએ તપાવેલા લેખ'ડવતી ડામ દેવા, 

૨૮* જતવરમાં સતી મરડીનતા ઈલ1€7:--તાળોએરીની એક ઠાન 
ચલ્‌ીપુર્‌ ગામડી દાર્‌; ૪ તોલા મીઠું, ખે તોલા સુંઠ તથા બે તોલા હળધર 
એ ચીશ્ેતે આઠશેર રાળડી કે રાજી સાથે મેળવીને 'તેના' ચાર્‌ ''ભાગ :કન 
ર્વા, અતે દરેક ભામ છ છ કલાકે *'તરે આંપવે1, ૧ ભાગ ટ ર્પીતટાન 
ઇત તયા ખાર ભાંગં તેલ લપ્તતે તે વતી કાન તથા! પગ ઘસવા અતે'ઃશ- 
શીર્‌ ઉપર કાંઇ જખમ કે ચોદ હોય તે જગાએ 'પપષુએજ 'ચીભે થોપડવી, 

રટ? જતવર્તે થતુ ફેફ્સાયુ દર્દ અટ,ડવાનાઃ ઇલાજઃ-- 
પાંચ તોલા મામદી દાર, અદી તોલા ડરીયાતુ, એક તોલે સુંઠ ટલું. 
દરરોજ આપડું; કને જતાવર્ની ખે બાજી એ ટરષીન્ન્થઇન' તેલ ખુભ ઘસવું. 
પહેવા દસ દિવસ પછી અદી સોલા કરીરમોતુ તથ) એક તોલો હીરાફસી! 
એક પખવાદીઆ સુધી દરરે।૦* આપવાં. 

રાસ્તે અથવા કુતરાને "કીડા પડે. તેને 'ઈાજઃ-ટર 

જીન્ટાઇત તેલમાં મીઠું' સરખે ભાગે “મેળવી 'આ. મિદર લગાડવાથી દર્દ 
દૂર માય છે. ી 

૩૧, જતઘર્તે થતો ખર્વાય તથા સેપ્વાસનતા ઈલાજઃ-- 
પાંચ તોલા ગામદી દારૂ, અઢી તોલાં ટઃ સ્પીન્ટાઇન્ઓ, અહી તોલા સુંક તથા 
ગ્ગડધો તોલો રીરકશી; એટલી ચીશેે' ખુભ ઉકાળેલી ખરેોર બાર્‌ ઢા 
જીમાં મેળવીને દરરેન્ટ આપવી. વળી પાણીમાં ખૂબ મીઠું નાખીતે તે 
વતી ૬૨૨7 ખે વાર મજો ધોવું. પણુ દ ર૨૦૪ નિદાત એકવાર ધોવા; અ- 
તે ઝખમ થયા છેઃ તો તે ઉપર વિલાયતી ડામર ચોપડવો, ગળે તમાં ક” 
ચરે ભરાય નર્કી તપા એ ભામ જતવરઃ 1૬ ચધ્ટવામાં ન આવે તેમન 
ગાંબીએ ક કામશ અધીને હેરાત ત ઠરે માટે તે ઉપર ઠપડાતેદ કટક 
કે પાટે મજખુત ટરીતે બાંધી રેવા, «7 1નતવરતે અતી ધણું દરદ . થતું 
રેવ તે! તૅતા પપ ઉપર મરમ પેટીસ મૂર કવાં અતે ખરીતો છુટા પેલે 


વરસાદની . પ મ પ્રચૌગક ઉ૦૩ 


નરના ઇજ /-૫, ૦૫0% 7૧. (“૧ #*૧૦૨. /-.% /. 73/૧/૫૫૦૨“ 


ભાગ ચપ્પુ વલી કાપી નાંખવે।, 





૩૨*. ઘેપ્ડાને.:હાંફ્‌ થાય ' તેનો: ઈલટઃ--ધોડાની: છાતીના જુદ. 
'જીદ્દા ભાગોપર જે કાન મૂકી સાંભળવામાં આવે તો! હુઉઉ જેવો! ' કખુતર- 


“ના! ખોલવાને, 'મળતા: અવાજ: થાય : છે., કોઇ કોઇ જગ્યાએ; સહેજ સુસ- 
વારો તો કોઈ જગાએ સોસોટીનો અવાજ ખારીક થતો સ'ભળાય . છે;. 
ધણુ કરી હોજરી 'જુલી જય. છે, અને આંતરડામાં પવત - દોડતો: કેરે છે. 
આઃ'દરદ્માં; નિચેની- દવા, આપવી, અળસીના આરાઃ અતે ગોળ ' સાથે, પ 
ગ્રેત સોમલ શિશ્ર: કરી એક ગોટી બનાવી, તે;સાંજ સવ્રાર ધોડાતે-ળાવવી।. 


૩33. ખીજી- શીતઃ--ઉપસ્તી દવાથી. આરામ ન' જણાય અતે છું** 
*ૂ,ધણી જેરમાં હોય તો નિચેની દવા દરદતા નેશ! પ્રમાણે , દહાડામાં. 


એક અથવા;ખે વખત આપવી. ૧ ઔંસ સલક્યુરીક ઇથર;. ૧ એસ. 


'ટીંકચર્‌ ઔવ હાગોસાએમસ અતે ૧ દ્રામ ટીંકચર ઓવ ખેલેદોના લઇ-- 


નૈ.તે. સધળાંતે ૧ -પાઇત્ટ પાણીમાં પીંગાળવું. 

3૪9 કુતરાને ખસ થાય તેને ઈલાજઃ--સર્પતી, કાંચળી લાવી. 
તેના ઝીષ્યા ઝોણા કાતર્થી કટકા કરી તે કટકા, છાશ, સાથે ભેળેલી ઘે” 
સમાં નાંખી તે. ફૂતરાતે ખવરાવવાથી. તુર્તે 'મસ મટી! જાય, છે.. % 


પ્રકરણ બારમું. 


વરસાદની અગમચેતીઓ વિશે ભિત્તા ભિલ્લ પ્રચોગ.. 


જ વરસાદ ડયારેઃ થરો તે જાણવાની! રીત:-વષારૂતુના સુ-- 
સાર્માં દક્ષિયુમાં પવન વાવા માંડે, અથવા દક્ષિણુ . તરક વિજળીને., ચમ-- 
ફરારો થાય અથવા એ 'દેશામાં વાદળાં દેખાય ત્યારે વર્સાદઃ ખરેખર, નન 
ક આવ્યા એમ સમજવું: 

૨. બીજી રીતઃ--સર્ય અસ્ત થતી. વખતે તેનાં ખિ'બઃ જરા -અ'- 
ધારાવાળાં. તથા. ઘણાં માલુમ પડે, અને વિશૈષ્તઃ-કરી' પૂર્વ દ્ડિ:- તરક 
આકાશ લાલ થઇ જઇને ત્તેના ઉપર ઉતતા જેવો, વાદળાતે। ઢગલે॥ * . માલુ-- 
સ પડે. ત્યારે, નતણુવું, કે હવે, વરસાદનો વખત દૂર્‌ નથીદ 
જ ત્રીછ રીતઃ--ચ%: છેક પીકે. દેખાયઃ એ. વરસાદ ખસુસ. પડુ* 

- “વાતોજ એવું, સચવનાર ચિન્હ છે. અને. જે તે. તરાંભાજેવો, દેખાડવા; માંડે 
જ્ઞો..હવા, કેવળ, સ્વચ્છ થશે એમ .જણુવું.. 

૪. .ચાશી : રીતઃ -જે; દિવસે સ્વચ્છ” તામ પે તેઃ દ્વિસેઃ. વરસાદ 
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ગદ થામ છે. 

પ પૉચસી રીત:--માથા ઉપર વિજળી ચાય, તે દિવસે પવન 
છુટે નર્ફીં તો વરસાદ બહુ પડે છે. 

૬, ઇડી રીત:--દિવસે સર્ય વાધ્છાં જેવો માલુમ પડે, અને શાને 
ગદર શીદ ત/યાય તો વરસાદ ખસુસ આવે. 

છ, સાતમી રીતઃ--રુકલપક્ષના બીન્ન અડેવાડીઆમાં વરસાદ પ- 
ડવા માંડે તો તે પુતમ સુધી ટકરો, અને ઠકશ્પક્ષના બીન્ન અઠવાડીઆપાં 
વરસાદ વર્સવો શરૂ યાય, તો તે ધણો વખત નદિ' ટકે એમ જણુતું. 

૮ આઠમી રીત?--ડેગર અતે દૂરના પદાર્ય થમેશતા કરતાં પાઃ 
ગે દેખાવા લાગે, દુરતો અવાજ ઘણુ કરીને સ્પછ્ટ સાંભળવામાં આવે 
અતે વનસ્પતિનો વામ હમેશના કરતાં વધારે આવવા લાગે ત્યારે સમજ 
ડું કે હવે જલદી વરસાદ આવશે. 

&* નવમી રીતઃ--ચ* સફેદ ચાંદી જેવો માલુમ પડે તો જાણવું 
જ હવે વરસાદ ગમે, પણુ જે તેના ઉપર પીળાશ માલૂમ પડે તો વર 
સાદ આવવાને સંજવ ન«્તખ્યુવે।. 

૧૦? દસમી શરીતઃ--ચંદ્રની કે સર્યેશી આશપાશ ચકરડુ હોયતો જ- 
ણૂવું કે 4જી વરસાદ આવશે. નૅર્યખુખુમાં વાયુ વાય તયારે જ્ણુવું કે 
થોડા દિવસમાં થશે. ઇશાન ખુણુની વિજળીથી પણુ અટકળ ખાંધવાને 
રીવાર છે. 

૧૧* અગીઆ:્મી રીત:--કેટલાંદ વાછાં ઘગે ઉંચે અમુક દિશા 
શાં જતાં હેય, અને તેએની તિચે ખીરા વાદળાં તેમતાથી ઉલટી દિશા 
ગાં નેસબધ ચાલ્યાં «તાં દેય, એમ વાદળાની ગતી આડદ્ોદી થપ્ધં %૪- 
વાથી વ*્શાદ નિથ્ય થાય છે. 

૧ર, બારમી રૌત:--મર્યે અસ્ત થતી વખતે તેનાં કિરણે આડા- 
યમાંધી પાછો પરાવર્તત પામીને તેવું ધતિળિ'ન પૂર્વે દિશામાં જે વાદળાં 
છે!'ધ્‌ તેના ઉપર પકડે તો ક વાદળાં કલાઈ ૮૪ઇતે તુત વરસાદ પડશે 

મ એમ અતુમાન મઇ શકે છે રુ 
૩, તેરમો ક ॥રૂતુ શરૂ થઇને વર્મ!દ આવવો બંધ ૫- 

યને! જુ તર્‌ પછી પવવ પદ્ષિમ દિશાથી દે વવ્ય ખુ'પાથી વાવા માંડે 
ત્ર! તે દિવસ એ પવન પાછો કરી શય તો સુધી વરસાદ પડશે નવો. 

3૪. યોદો રીતઃ--છે દિગશે સવે સ્વચ્છ બિજાથી અર્ત થઇય, 
નેં દિવસે વર્સમઃદ વરસવાના ચિન્ડ કોય તો પ'મુ છેકે વાતપર વિથાસ 


ફૃથિની 'અગમ 'ચેતીઓ.. - ૧૦૫": 


રાખવો નહીં મતલબ 38 વરસાંદ થશે ય પણુ હવા સ્વશ્છ યરૈ એ 
"મ નણુષું, _ 

"૧૫. પ'દરસી ટ્રીતઃ --પશ્ચિમ દિ તર્‌ફ્‌' વિજળી થાય, તે ઉત્તર 
દિશાથી પવન છુટે, તો તે પછી ધણા દિવસ સુંધી વરસાદ પડરો ' નહીં. 

૧૬. સો।!ળમી રીતઃ--દિવસે 'ઠ'ડક થઇ સંધ્યાકાળે લાપ 'પડે, અન 
ચવા અતીશય બદ્ારો થાય તો! વરસાદ જલદી પડશે નહીં. ી 

.૧૭# સત્તર્સી ષ્રીત્‌ઃ--કેકીડાનો રંગ પ્રથમ પીળો થઇને પછી: 
ત્રૉભા જેવો લાલ થાય, અતે તે રંગ વારવાર પ્ર્વા માંડે તથા તે શીતે!' 
ફરે પારે ન્નણુવું કે વરસાદ આવરો. 

૧૮ અઢારમી રીતઃ--વરસાદતો વખત ધણો પાસે હોય તો ચન 
કલીઓ બહુ ઉંચે: ઉડી શકતી નથી. કેમકે' હવામાં ભિનાશ થવાને લીધે 
તેમને ઉડવાને પ્રાવતું નથી. 

'૧૯# એ ગણીસમી ર્રીતઃ --વર્‌સાદ શર્‌ થવા'માંડે' તે પહેલાં સુકી 

. જમીન ઉપર્‌ દેડકાં ફૂદકારા મારે છે. તથા મૉંઢે ડરાં ડરાં કરવા માંડે છે, ર 
અતે નાતા' જીવજતુ રાત્રે ધરમાં આવવા માંડે છે, 

: ૨૦ વીશમી રીતઃ--વરસાદની મોસમ શરૂ થતી વખતે થુરીન 
આતે'.નવાં પાંદડાં જુટે છે. એટલે વર્સાદતું અતુમાનઃ બ'ધાય* છે. 

ર્‌? એકવીસમી ઢરીત:--જે ઠેકાણે મીઠાના અગર હોય છે, તેમાં 
ચો કે કો પક્વી રાત્રે મીઠાના ગાંગડા લેઇ આવે' છે. તે તે પોતાના ભ” 
ડારમાં ચાતુર્માસતે માટે રાખી સુકે છે આ પક્ષી મીઠું લઇ નય છે. એન 
ટલે વરસાદ ખે ત્રણુ દિવસમાં આવશે એમ અતુમાન થાય છે. 

૨૨. બાવીસમી રીતઃ--વરસાદ નજક આવે એટલે કાપડ જન" 

_ તના પઠ્યી મોટા ટોળા સાથે કોફણુ દેશ તરદ જવા માંડે છે. ી 
“ર3, તેવીસમી રીત:--વરસાદ વરસવાતો સમય નજક આવે એ-' 
ટલે બતક તથા જળકુકડીઓ પોતાની ચાંચ વડે માથા ઉપર્‌ પાણી ઉંછા-. 
ળેછે. રોર પોતાની ડોક લાંખી કરેછે, અને નસકોરાં જુલાવી સુંધવા ' માંડેછે. * 
5૪૦ ચોાવવીસમી રીતઃ--વરસાદ વરસવાતે હેય ત્યારે ધોડા ખૉં- ' 
ખારેછે, અને તીડ જેવાં એક નનતનાં પક્ષી નિચાણમાં ઉતરી ફેરા મારે. 
છે. નાજુક માણુસતું માથુ" દુખે છે, જખમ અથવા ધા રૂઝાઇ ગયે હેય, 
ત્તે ફરીથો ઉબળે છે. 
-. 2પ. પચીસમી રીતઃ--કઝીડીએ ઇંડા । લેપને રળેટાળાં નીકો છે. 
મીઠા વિગેરેમાં હવાને લીધે દે થાય-છે. ચકલીઓ પાંખેઃ કરીને ર્જ 
૧૪ 
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પોતાના અચ ઉપર નાંખે છે. આકાશમાં સુદર મચ્છ થાય છે. 

૨૬. છવીસમી ર્‌ોત:--વળા ગયું કહેવાય છે કે ટીટોડી પકી «મા 
શે વરસાદ વધારે વર્સવાને હેય તે પોતાનાં ઈડૉ ઊંચી જગોાએે મુકેછે, 
અતે બે વરસાદ થોડે વરસવાતેો દોય તોજ તે ઈર્ડા નિચાણુમાં મૂકે છે, 

૨૪, ચતાવીસસી રીતઃ--આખે દિવસ ધણા સરસ ઉધાડ સાથ 
પસાર થમો હોય; અતે બીજે દિવસે સવારતા પહેર્માં ઘાસની ઉપર્‌ પુ- 
ષ્કળ દવ પડપા છોય તો એમ નકી સમજવું કે તે દિવસ પણુ ખુસ્લે આન 
મળતા દિવસના જેવો પસાર થરે. 

ર૮* અઠ્ુપ્વીસમી રીતઃ--પરતતુ જે દવ ધાસ ઉપર પડેલો નધી 
જોમ અતુમાનત થાય તો તે દહાડે વરસાદ પડશે. 

૨8&* એઈાખૃત્રીસમી રીતઃ--સાંન્ટ્તી વખતે આકાશને દેખાવ લાન 
લ રંગનો જષ્ાય તો એમ નકછી સમજવું કે હવા સારી નીકળશે; પણુ «્ને 
એવે! ₹ંગ સવારમાં આકાશ સામી નજર કરતાં જણાય તો. તે? દિવસે 
ખઆ્ચીત પવન અતે વરસાદ આવરે, 

૩૦, ત્રીસમી રીતઃ--વરસાદની રૂતુમાં આશમાં દરિઆના પાણી 
જેવી લીલા રંગની છાંટ જણાય તો એમ સમજનવું, કે વરસાદ ધણા જ જ્ને- 
ઘી વરસશે. પણુ આકાશ ઘેરા ખ્લુ રંગતું હોય તો વરસાદનાં ઝાપટાં પન 
ડપા કસ્શે એમ સમકવુ, 

૩૨% એકત્રીસસી રીતઃ--ગેડ શેર પાણી રહે એવી સ્વચ્છ એક 
ટાથની બાટલી લેષ્ઠતે તેમાં ટ'કોટંક પાષ્ણી ભરીતે એક «ળો અતે થો 
ડી ચીકણી માટી તે બાટલીમાં તાંખવી, અને બાટલીના માં ઉપર્‌ કપડું 
ખાંધવું. અતે દર અઠવાડીએ પાષ્મ્રી બદલતા રછેધુ એટલે આ શીશીથી 
જાવિષ્યમાં આવનારી દવાનું માન સમન્તય છે તે નિગે પમાણે છે--ને 
તે બાટલીમાંતી જળે પાણીમાં તિચેની બાજીઝે ખેશી રહે તો સમજવું 
% હવા સ્વચ્છ થના? છે. અથવા દવ ( હીમ ) પડનાર છે એમ સમ”#વું. 
નિચે ન ખેસતાં બાટલીના મોં આગળ આવીને ખેસે તો સમજવું કે ખ- 
ગીત વરસાદ આવનાર છે. બાટલીમાંના પાષ્નીમાં «ળો જે ગપળતાથી ૬- 
સ્તી રોય તો! જેસદાર પવત જુકાશે, અને તોફાન થશે એમ સમજવું. 
નીચે સ્‍/૪તે બેમે તો સમન«્/યું કે વરસાદ અગર તેકાન જે હેય તે બધ 
શનાર છે એમ સમજતું. આમમેોમાં હવા સમજનવાતે માટે આવી તરે- 
કનું મથ ર છે. 

૩૨, ખત્રીસમી રૌતઃ--મી૦ લેદદટ નામના પારિસના ઘડીઆળીગે 


વૃષ્ઠિતી અગમ ચેતીએ।. ક ૧૭૭ રે 





નવા પ્રેકાર્તું એક એનીરાઇડ ખેરોમીટર બનાવ્યું છે. જેમાં' તેણે આકાશ : 
સ'બ'ધી કેટલીક એજાયબ સરખી નવાધંઓ દાખલ કીધીછે. બણા : હલકા 
અખરખની એક ગોળ ચકતી તેણે ખેરૉમીટર્‌ સાથ ન્નેડી છે, જે પોતાના 
મષ્ય બિ'દૂતી આશપાશ કરે છે.. ચકતીના' ઉપલા ભાગમાં આકોગામાંતા 
જુદા જુદા દેખાવના ચિતાર્‌ દોર્યી છે. આ ખેરોમીટરમાં હવાનું વજન વધી 
જપ રૂતુ ખુલ્લી થ્વાતો સ'ભવ હોય છે ત્યારે ખેરોમીટર્તા અખર્ખમાં ખ્લુ 
“આકાશનો દેખાવ નજરૅ પડે છે. હવાનું દધાણુ કદાપી હલકુ હોયછે; અને 
રૂતુ તોફાની ચાલે છે ત્યારે અબર્ખમાં વરસાદથી તર્‌ થયેલાં વાદળાંએનેદ 
ચિતાર દેખાય છે. 

૩૩* તેત્રીસમી રીતઃ--સર્યે અસ્તગત થતાં જાડા વાદળામાંથી ઢં- 
કાયો હોય, અને પૂર્વે દિશ્વા તરષ્થી દ્રદિમર્યાદા રતાશ મારે અથવા ઉદ્ય 
ચતી વખતે સૂર્ય રાતો હોય, અને તેનાં ક્રિરયુ કાળાશ અતે ઝાંખ મારતો 
'હેય તો તે શૃછિ મવાનાં ચિન્હ છે. 


3૪? ચત્રીસસી દ્દીત:--મેધ ધતુષ્યતો સુખ્ય રંગ લીલો હોય તતો 
વરસાદ લામલામટ મ્યાવશે, પણુ ને લાલ રંગ સુખ્ય હોય તો વર્સોદની 
સાથે પવન સમાવશે. 

૩પ પ્રાણીની હાલત ઉપરથી સ્ષષજવાની ર્‌ીતઃ--જમીન 
ઉપરનાં પક્ષી ધંધાટ કરી સુકે અતે પોતાના માળા તર% ગમન કરે, કાગડા 
એકદમ અલોપ ૪ ન્ય, ચલીઆં નિચે નિચે ઉડે, ખે વષત મરધે ખોલે, 
તથા પાંખ ક્શ્ષડાવે, અતે કેટલાંક નાનાં પક્ષી નાદ કરે, નળી છછુંદર ધણું 
ચ'ચળ દેખાય, બિલાડા મ્હોઢાં સમારે, કૂતરાં જમીન ખોતરે, બળદ હવા 
સુંધે; પાળેલાં જનાવર ચળવિચળ થાય, અતે જુસ્સાથી ફેદે, કાળ. શારે 
(વરાથી દાડે, આઓ બધાં વરસાંદ શમાવવાનાં ' 'આસરણે છે. 


ડર; ઉપર્‌ બતાવેલાં' ચિન્હો વરસાદ આવવાનાં માચરણો, બતાવે છે, 

તે ઉપરથી વરસાદ ખચીતજ થાય એમ સમજવું તહીં, નિચેના 'સારા દશ 

નિયમ ધ્યાનમાં રાખવાથી વીશુવેભત્તથી ઉત્તરે ૧૫ અક્ષાંસતી ઉપરના પદે- 

શેમાં રહેનાર કોઇ પણું માંથુસ પોતાના ઘરના આંગણું પાસે ઉભો ઉભ્નો 

પોતાની 'આશપાશ 'સે'કડા માઇલ સુધી હવામાં શું ફેરફાર થાય _ છે, તેતો 

ખરે ખ્યાલ બાંધી શકશે. અતે તોફ્દાન'અથવો વરસાદ આવધેા પહેલાં પણી 

કલાક ભગગાઉ તે કયારે આંવશે "તે કહી શકશે. .' 

* ૩૪ “પહેલી રીતઃ--જ્યારે ઉષ્ણુતામાપક યત્રમાં ચડેલો! સા 'એક, : 

, ૬મ નિચે ઉતરે તો જુડું 'કે તમારાથી દક્ષિણુ ખાજી ઉપર્‌ તોદાન થાયછે. 


"૬6૮ છુત્રર મહાસાગર્‌? 


ન “૨-૫-૮૧ ન ત૧--૫૦ “મ, ૦૧૦ન૫જ,.*. 





નજ 


૩૮, બીજ જ્રીતઃ--4મારે ઉષ્ણુતા માપટટ મ'ત્રમાં પારો ગમ 
ચે વારે «ણુવું કે તમારાથી ઉત્તર દિશામાં તોફાત થાય છે. 

૩&* જીજી રીત:--પવન ઇમેચાં જે દિચામાં જ્ાંત હવા હોપ તે 
,તર્પ્રધી જે દિક્ષામાં તોષ્દાન થવાતું હોય તે તરક વાય છે. 

૪૦. ચોલી રીતઃ--સીરસ નતનાં વાદળાં હમેશાં જે ઠેકાણે તો 
દ્રાન થતું છે!ય તે તર્‌૪થી જે ઠેકાણે હવા શાંત હોયછે તે તરક્‌ «તાં દેખાય 
છે, (ચૈત્ર માસમાં આકાશમાં સરેદ પીંજેલા ર્‌ જેવાં -વાદળનાં ધાળાં દે* 
પ છે, તેતે સીર્સ ન્નતનાં વાદળાં કહે છે.) ા 

૪૨. પાંચમી ર્‌ીતઃ--કયુમ્યુહ્સ ન્નતતાં વાદળાં હમેશાં જે .ઠેંકાણે 
છવા શાંત છોય તે તર્કથી જે દિશામાં તોફાન થવા માંડયું હોય તે તર્‌ 
-મ્‌ છે ( જેઠ મવિતામાં આકાશમાં ભુરા રંગતાં વાદળાં પ્હાડ જેવા ઢગલા 
માદક દેખાય છે તેને પ્યુમ્યુલ્સ ન્નતનાં વાદળાં કહે છે.) 

૪૨. છઠ્ઠી રીતઃ--ઉપર કહેલાં સીરસ «તનાં વાદળાં જ્યારે ઊત્તર 
શાધવા વાયવ્ય કેણણુમાંધી ઝડપથી આવતાં દેખાય ત્યારે ગમે તેટલી સરદ 
6વા કેય તો પણુ નિશે જાણુવું કે ર૪ કલાકથી એોછા વખતમાં તમારે 
ભ વરસાદ આવશે, 

૪૩# સાતસી રીતઃ--ક્યારે સીરસ જાતના વાદળાં દક્ષિણુ અથવા 
નેરૂતધ દોણુમાંધી ઝડપથી આવતાં હોય ત્યારે જે ઊતાળા છોય તે જાણુ- 
યું કે આવતે કાક વરસાદ આવશો, અતે ને શિઆળે છોમ તો જણુવું કે 
ઠરનું માવટું થરો. 
 'જ૪. સઇડસમી શૈતઃ--પવત હમેશાં તોદાનતી આશપાશ ગોળ વામ 
છે, અને ન્યારે તે ઉત્તરમાંથી વાતે! હોય તયારે સમજવું કે પૂર્વમાં ઘણે 
વરસાદ પડે છે. જે દક્ષિગુમાંથી વાતો હોય તો. પશ્ચિમમાં ઘણો વરસાદ 
પડે છે. એમ સમ/વુ'. અતે જે પશ્ચિમમાંથી વાતો હોય તે ઉત્તરમાં ઘન 
સૈ વરસાદ પડે છે એમ સમજવુ, 

૪૫% તવમી રીતઃ--તમારાથી ૧૦૦૦ માઇલ જરતે વરસાદ. અ- 
ધવા 33 પડતા ન હેમ તો પવત કદી જેસથી વાતે! તથી, 

૪૬. દસમ્8 ૨ીતઃ--#પારે ભારે ધુમસ અથવા દોર પડે ભાયે 
અપજડું કે તમારાધી ઉત્તરમાં ચથવા વાવ્ય ટ્રોપ્ટુમાં ૧૦૦ માઇલની 
શર તોદાત્‌ શવા માંડયું છે. 

આ દસ નિષત્ો અમેરીટાતા એટ વિદાત અૃહરથે લાંબો વખત 
અતદે:કન કરીને ગે!દવેલા છે, અને તેને તેમતી સત્યતા વિષે એટલો ભ- 











સેણનીના:પ્રપ'ચ વિષે પ્રચોગ# ૧૦: 





પ૦ ##ષ૦૦૫૦૫૦૫૦૫૦૧૦૫#૫૦૫૦૫૦૦૫૦૫૦૫૦૫૦૫૦--ન્‍૫ન્‍ન્નન્ન્્વ્ન્ન્ન્વ૫૫૫- 


સો છેઃ "ક તે લખે છે કે જે કોઈ પણું વિદાન માંણુસ ઓ ' નિયમૉંમાંથી 
. (કાઇ પણુ ખોટો ઠરાવવા માગે 'તો હુ ળો સાધે. દ્લીલથી ' સાળિત ક 
તે 'ધણે' આવુર છું 

પ્રકરણ તેરમૂં, 

' સોનીના પ્ર પ્રપંચ સંબધી ભિલ્ષ ભિજ્ન'પ્રચાંગ. 

' સોનીની, સમયસુચકતા અને કપટ ભરેલો કાવાદાવાએ તમામ મન 
લ અએ'ધ બતાવી વંશીકરણુના અદ્ભૂત પ્રયોગમાં ,સપડાવી, દીધા છે.. 
આધુતીક સમયમાં એકં પણુ એવો માણુસ નહીં હરોઃ કે :જેને પળભર 
પણુ સોતીની ગરજ પડયા વગર્‌ રહી. હરો, ક'ઇતે ફઇ. કાર્યના પ્રસંગમાં. 
સેતી સાવધ રહી લાગ ધારી પોતાની પ્રચ્છા. ત્રસ. કરવાને બહુજ ઉરસુક- 
“રહે છે. કોઇ ગમે તે માણુસ કઇ, સોના રૂપાને ધાટ બ્રડાવવા જશે. તે॥ 
સોમાંથી ઇચ્છાતુંસાર યુક્તિ પ્રયુક્તિ વાપરી પ્રપ'ચ કરી છેતર્યા, વિના તેનેઃ 
“ચેન પડવું નથી; અરે ડુંકામાં કહીશું તો તેતે. ઊંધ- પણુ. આવતી નથી. 
અન્ય માણુસ ફં ધાટ ધડાવવા જાય ત્યારેજ છેતરે એટલુંજ નહોં ૫*- 
જુ કેઈ સહેજસાજ વજન કરાવવું હોય અથવા જરા સુર્ધરાવવું' '' હોયઃ તે! 
(પણુ પોતાની મતોજણતીને સંતોષે કરવા ચપળ ચક્ષુને. ચોગરદમ ચાંલાછી-- 
થી ચલાવે છે, દેખીતી ધડાઇ કમત્તી લઇતે પણુ ગુપ્તમંણે.સ્વાર્થઃ ત્રંપ્ત' ક-- 
'રવાતે તે ચુક કરતો નથી; પછી સામો માણુસ સ્નેહી હોય કેં  નિકટતે! 
“સગા હય; 'તેથીજ હાલના જમાનામાં એમ કહેવતઃ સાલેછે કે સેઈની પેો- 
તોની સગી બ્હેનને પણુ ન છેતરે તો તુરત તેને તાવ. આવ્યા વગર્‌ રે 
"હેતો ' નથી. આ કહેવત સર્વ માન્ય જગ્તે પ્રેસિઠ્ઠ છે, “એટલે તે બાબત 
પધારે 1વિવેચન :“કરી જગ્યા શેકવી દુરસ્ત નથી. મહેનતનો “પમાણુમાં ' 
પડાઇ 'બદલ પૈસા : લઇને પછી વિશ્વાસધાતની' વર્ત્તયુંકતે!' નિયમ બહુજ 
ધિકાર ભરેલો છે. તેથી7 સમજી માણુંસો ચોરની પાક્તિમાં“છઊપનામઃ જે- 
'દીતે ખોલે છે. સોની લોકો છેતરવાતે જે જ યુક્તિ “પ્રયુક્તિ વાપરે છે તે' 
“ધપી” સખેદાથ્ર્ય.' પમાડે તેવી છે; મમે' તેવો” અકલબાજ એનેઃ 'ચંતુર * 'માં- . 
*શુસ દરો તો પણુ તે સોનીના * 'દગારૂપી” ગાળંથી ચણેલા”- દરમાં “પેક: 
“એટલે ઠમાયા વગર્‌ રહેવાતોજ- નીં, અમે “આવા દાખલામાં ઠગાધા અસ” 
ય. જતાતે એક નહી પણુ અનેકવાર તિંહાળ્યાઃ છે. ' આવીઃ અદભુત શુકન 
“વધી ચુકવણીમાંઃદરેક. મતુષ્યો નઃ સપડાય તેધા' ચોગ્ય-હેતુથો'તેમયા' કેટલોક." 


મ 





૨૧૦ છુન્નર્‌ મહાસાગર 


અનરન૧.૦- ન્‍ન૦૦૦૦૨૦-૦૦૦૫૦નરૂ --ન- 





બનઇ-ઇ૯૦૭--૦૦-#-5 વાાામ/ન ૦૫૦, મતઆનનાજ- તાણ. 


પ્રપંચ અમારી જાણુવામાં આનેલા તે ખુલાસાળ'ધ નિચે દરશાવીએે છીએ. 

સોનીએ સોનું હરપ્યુ કરવાર્માં યોગીની માધેક ખુબ ધ્યાન કરતારા 
દપ છે જેમાં વધારે ઝીમતનતેો માલ હેય છે તેવા સુવર્ણુતે પણુ તે પેરી 
“વારમાં યોડી કીંમતતું બતાવી દે છે જે સોનું સઘળા ધનમાં સાર્‌ રૂપ, 
સ'પત્તિમાં ધરેણું અને વિપત્તિમાં રક્ષણુ કરતાર્‌ છે. તેને પણુ *॥ સોનીએ! 
નજર ચુકાવી ચોરી લેછે. સોનીએ કેવા ધપ'ચથો કામ સાધી લેછે. તેન 
ડુંક દાખલા નિચે સુજબ. 


૧, કળા પહેલોઃ--સેતી પોતાતી પાસે કચોટી ખે પ્રકારતી રાખે 
જે. સોનું લેવા વખતની જુદી, અતે વેચવા વખતની જીદી. લેવાની કસે!- 
રીતો પતમર હમેશાં ચીકણે અતે તર્મ હોય છે, કારણુ તે પર સોતાનતો 
સારો કસ આવતે! તથી, અને તેજ સેતું વેચતી વખતે કઠણું પત્યરતી 
કસે ટીતે1 ઉપમોગ કરે છે. કસે!ટીતો પત્યર્‌ સા૬ હોતે તથી જેથી હલકા 
'સેતતાતે! રમ મવૌત્તમ દેખાય છે, તેથી સોનો પ્છાતુસાર્‌ લાભ એ રીતે 
મેળવી ક્રકે છે કે કજકી ઠીંમતનું સેતું ભારે કીંમતમાં વેચી શકેછે. પણુ 
ખડગત્રકા પત્મશ્ષપર એનું ચે'૬' ધસવાથી તેન આપે છે તે નરમ પવ્યર્‌ 
ઉપર્‌ ધસવાથી જે ડે સોતું સારૂ હોય તોઝ ઉત્તમ કસ આપે છે, 

૨? કળડ આછ:--સેતું ગાળવાતી પાંચ કળાએ વાપરે છે. એટલે 
બે પાવાળો મુશ્ન જે દમડાના ધાટની હેય છે તે વાપરે છે. આ ઝ્રુસનું 
નામ દ્િિપિટા ૩કે છે. 

3૩, કળા ત્રીછઃ--જમાં ખુલ્લી રીતે સોૌતું ગાળે છે તેવી સુસને 
રફેટ વિપામ કહે છે. સોનાનો રસ પીનારી સુપ્રહું નામ સુવણુ રસ પાઇ 
ની છોય છે જેમાં ત્રાંબાતો અક્ષ હોય તેવી સુસતે સતામ્રલાડા કળે છે. 
આ મુસરતી ત્રદદ વડે પણુ ધારવા જેટલો નફો પ્રામ કરી શકે છે. અન- 
જયા માષુસોને *ાવી પ્રુસ નાબતની માહીતી કયાંથી છાય ? 

જુ. ડળા શ્રોધી:--મે!ની ફુંકવાની છ ડળાગો વાપરે છે. તેનાં 
નામ--જીસ્સાવાળી ક, મદ ઇ૪ંક, વચ્ચે વચ્ચે તુટતો ક, ( 550 
ફંક5ઉ 9 સેકતારી ઝુંક,, છોંટાવાળો જંક એટલે મોઢામાંથી પાણોના છાંટા 
ઉડે તેવી, આ છ ન્તતતી ૪ુંક શેનો પોતાના કાર્યમાં વાપરે છે; અતે તે 
દાર પષ્ણુ સુવણુને ફેવખુ કરો મુકે છે 

પ કળા પાસમોઃ--સેતી અગ્તિતી પાંચ ઠડળા વાપરે છે. ૧ 
*ાળાવાળે અડિત, ધુમાડા વાણો અગિત, છુટતા અડિત, મ'દામ્તિ, તન 
ધુખા વાળે અર્ત, ધુમાડાવાળા અગ્તિઘો સામો ગાણુસ, છેરાત થવાથી 


સોનીના પ્રપ'ચ વિષે પ્રધાગ* ૧૧૧. 





ઉઠી બહાર “નય છે. જ%ુટતા અગ્તથી વખતે અ'ગાર। ખોળામાં આવી પન 
ડે છે જેથી દુર બેસે છે. તણુખાવાળા અગ્નિથી અ'ગારા ઉડવા પાસે ત- 
'પાસવા ખેઠેલ્ે માલીક બીકથી કપડાં ખ'ખેરી દુર નાસે છે તે સોની 
કામ કાઢી લેછે. 

' ૬, કળા છઠૂીઃ--છટી કળામાં વીંછી પકડીતે પોતાની પાસે ડખી- 
માં. રાખે છે. જ્યારે કપટ કરવું હોય ત્યારે ચુપ્તઠપણે પેલા વીંછીને છુટે 
કરી ફરતો કરેછે ખાદ જાણે તેજ વખતે વીંછી નીકળ્યો હોય તેમ ખીતે 
ઉભો થાય. છે અતે સામા માણુસને કહે છે કે અરર | ? વીંછી 1 વીંછી 1 
એમ. કહી ચીપીઆ વતો પકડી પોતે નાંખવા જય છે અથવા પેલા મા- 
શુસને નાંખવા મોકલે છે ત્યારે કામ સાધી લેછે. આ વીંછીતો ઝેરી ડખ- 
નો કાંટો પ્રથમથીજ કાષી લીધેલો હોય છે તૈથી તે કરડતા નથી. 

. છે, કળા સાતમીઃ--સેોની પાંચ નનતની ચેણા કળા વાપરે છે, તેન 
સાં પ્રશ્ન કળામાં કહો ભાઈ કેમ છે ? શે ધ'ધો કરો છે ? ધધો : રાજન 
ગાર ઠીક ચલે છે ? વિગેરે સવાલો કરવા; વિવિધ પ્રકારની વાતો કરવી. 
વખત ન્નેવાની કળા વાપરશે છે કેમ કેટલા વાગ્યા? એમ કહી નજર રા- 
ખવા ખેઠેલા માણુસની નનર્‌ ચુકાવી ધડીઆળ બીજી બાજીની”ભીંતે લ* 
યકાવેલું હોય છે તે સામી દ્રછી પેલો દેખરેખ રાખનારો મતુષ્ય કરે છે એન 
ટલે સોની પોતાતું કામ કાઢી લેછે. 

૮ કળા  આઠમી:--વખતે અતી હસવાની કળા વાપરે: છે, વૃ 
તે સર્ય ઊપરથી કેટલા વાગ્યા .છે એ જેવા ન્નય છે. રાજ માગમાં જતા * 
આવતા વર્ધેોડા જેવા ઉઠવુ , પરસ્પર ટંટો કરવો, ક' લાગ ન ફાવે તો 
પાણીનાં કુંડાં કાણાં રાખી તે કાણાની જગોએ મીષણુ ચૉંટાડી રાખે છે. બાદ 
ઘડાવવા આવેલો મતુષ્ય ન્યાં ખેસતો હોય તે જમીન ઢાળ પડતી રાખે .છે 
જેથી પાણી ઢળવા માંડે છે એટલે. પેલા સખસતાં લૂગડાં બગડે છે તેથી 
* ઉભો! થાય છે. આ વખતે પેલા સખસતું ચિત્ત સ્થિર નહીં હોવાથી -કામ 
કાઢી લે છે આ પ્રત્યેક કળામાં જે યોગ્ય લાગે તે વાપરે છે. : 

હૃ. કળા નવસીઃ--સાધાર્ણુ લોઢાના પલ્યાવાળા ત્રાજવાથી તોળી 
આપવું; અને એક પહ્ષાની નિચેના ભાગમાં લોહચુ'બક રાખવામાં આવે 
જેથી પલ્લું ખાલી હોય તે! 'પણુ ભરેલા પહ્યાની માક્ક એકદમ નિચે નિમેછે. 
શલ કળા દૃશમી--જે પોલા દાગીના લાખઃ ભરવાને તૈયાર્‌ ીધા 
હોય તેમાં સોનાના રવા સુકવામાં આવે. છે જે તોળતી વખતે વજતમાં બ- 
રબર ઉતરે છે, તે લાખ ભર્તી વખતે તે ર્વા” કાઢી' લે છે. _ 


નાન. 


૧૧૨ “ઊતર મહાસાગર, 


૧૨. ડળા અચ્યારમી--દાગીનાને એપ રેતી વખતે પણુ, અન 
સવા રેતી સઘ્થે ધસતી વખતે જે ર્વા રખેવામાં આવેલા હેય છે તે 
ખેરવી નાંખે છે, 'તે ધુધરીવાળા કે પોલા દગીતામાં રેતીના ડણે છુ- 
સાડી દેછે. ] 

1૨. કળાખાર્મી--લેતો ષખતે ભાવ તપામવેો નહીં, ઘડતી વખતે 
પણુ શાવ તપાસવો નકો અતે બારીએથી તોલ પણુ તેવે વખતે ' ડરું 
નર્ઠી, અને સુવણુતાં રૂપરંગ પણુ જેવાં તથીં.' વધારે વખત ચુંમાવવો તે- 
ચી વખતે દાગીનાનો નાશ બતાવવા, ખોવાઇ ગયો કે ચીરાઇ ગયી વિગેરે 
ટજૈવું. દાગીનાતે ઘડતાં સોનું ઉમેર્વાંની માગણી કરવી, તથા પોતાના તરરક- 
ચો સોવું હલકા ભાવવું ઉમેરી સારાં સોનાને બમાડવું, ધણા દાગીના એકે” 
દા કરી સેનાને ગાળવું. તેએ દિવસતા કરતાં રાતે વધારે કામ કરે છે તે 
એટલાજ મારે કે રાતતા ચોરી કરવી, ઘાટ ખદલવો ઠીક પડે. ' 

૧૩- કળા તેર્સીઃ--મેનતીને બેસવાતું જે સ્યળ હૈય છે તેની સા 
સેપષુ હાથ ન પવેંચે તેટલી ટરની બાજીએ ભીંતે તમામ હયોઆર્‌ લ 
ટકાવી રાખે છે. ત્યારે કપટ કરવું હોય તે સામે માણુસ એજી દૃદીએ નન 
€/ર રાખીને જેમ"સિ'& જાનવર પકડવા એક પમા થઇ બેસે છે તેમ આ 
માણુસ ખેકેલે હોમ છે તેતે કહે છે કે ભાષ્ઠ «૮ર પેલી સાણુસી લાવેતે 
એેટ્જ્ે આ માષુસ ક્ષેવા ઉડે છે તયારે લાગ ધારી ધારેલું કપટ કરી શકે છે. 

૧૪. કળા યે।દમીઃ--અથવા નજીટમાં ખીજ સોનીની દુકાન હોય 
“(યાંથી કઇ ઘડવાનું એન્તર લેવા મોકલી સાધી લેછે. 

આવી રીતે મુખ્ય ડળામોા ચૌદ છે; પમ ગુપ્ત કળાળ અસ'ખ્ય 
છે જે કર્‌ નેત્રવાળો પણુ «તજી રાકે નડી, અમારી નખમાં બીજ ઘણી 
કળાએ આવેલી છે. પષ આ સ્થળે લ'ળાણુ થવાથી તે તમામ વિવેચતવું' 
ગોક ત્નદુ પુશ્તક આર્ય ખધુગોમાંથી યોમ આશય મળેથી છપાવી પ્રસિદ્ધ' 
ટરવામાં આવગે. પણુ આ સ્થળે તો આટલી? બીતા લખીતે હવે અત્ય 
ઓના લખવી આઠમાં પ્રકર'ગુમાં ધાર્‌ભતા ડરીએ છીએ. 
૦-૦---૦૦-૦૦૦૫૬તણ-ઝ4: રરસ#રળમઇનન£૯ાઇ--.. “૪ર. 


જ્જ ક્ર & 
પ્રકરણ ચોદ્રમું. 
મલમ બતાવવા સબધો ભિજ્ત ભિલ્ પ્રચોગ. 
સારા માલમ બનાવવાની રૌતઃ--મફેદ મીષ્ટુ રેર વા લઇ, 


ધ! 


સેને વાઇ શેર પદા તેગ અથવા બદામના તૅઘમાં નાંખી એ પીંછુ તેલન 


તિ 





*5.%-૧૮-૧..* ૧૧.૦. 





સલસ ખનાવવા સ જ'ધીઃ1ભિજ્ન ભિજ્ઞ પ્રચધાગ? ૨૨3: 





વાળું વાસણુ 'ખળખળતા ગરમ પાણીમાં સુકી, પાણીની ગરમીથી મીણુને 
પીંગળાવું, 'પછી તેને ઠેરવા દઇ 'એક વાસંણુમૉ ભરી મૂકવું. એની પટી : 
ગડસુંમડ, «ખમ, ' ચાંદી, સડો, તથા ડ્રોલ્લા ઉપર્‌ * માર્યથી કે ક 
મરી ન્નય છે. ડિ 

'૨* બીજી જાતતોા મલમ ખનાવવેઃ--પીળી ખેરજી જ રન 
જત "કહે છે. તે'એક “શેર, તથા પીળુ કાચુ મીણુ ૧ રેર, અતે .તેલ '૧ 
શૈર્‌ લેવું." પ્રથમ મીણુ' તથા ખેરજીતે એક વાસણુમાં નાંખી, ધીમ! ' દેવતા” * 
ના અ'ગારા ઉપર્‌ સુકી હલાવ્યા કરવું જ્યારે 'એક બીજા સાથે મળી. એકે .ઃ 
રસ''થઇ “નય, ત્યારે પેલું તેલ તે ઉપર્‌ રેડીને હલાવી “તુરત તેતે ' લુગડાથી 
ગાળી લપ્તતે એક વાસણુમાં ભરી મુકવું. કદાપી મલમ કઠૅણુ કરવે! હોય 
તો તેલ થોડું' નાંખવું. પાહું' કે બદ થવા માંડે કે આ મલમની પટી બ-. 
નાવી બદ ઉપર્‌ મારે તે! તે દર્દતે બેસારી દેછે. - 

“૩. ત્રીજી 'જાતનો ખરજવાતો મલસઃ--હીરાદખણુ રોર્‌. ૦], 
મીણુ' શેર ન,'રસક્પુર્‌ તોલા "ર્‌ અતે ધી શેર ન લઈ પ્રથમ મીણુ અતે : 
ધીને ગરમ કરી પછી ખીજ વસ્તુઓ ખાંડી બારીક ડરી 'તેમાં નાંખવી. ' 
પછી એક.:ર્સ થાય 'ત્યારે ઉતારી લઇ કામમાં લેવું. 

૪ ચોથી જાતને! સલસ બખનાવવાની રીત:--સિદૂર. ધ 
૩, ગેર્‌ તોલો ૧, સુડદારસીંગ તોલો ૧, મોરથુથુ તોલો ના અને. મીણુ 
તોલે :૧ લેવું. પ્રથમ  તલતું તેલ લઇ તેમાં મીણુ નાંખી, ગરમ કરી પાત- 
છી થાય એટલે સિદૂર નાંખવો, અને ધીમા તાપથી ઉભરો આવવા દેવે. * 
' ત્તે તર્‌ આવી ચીકણું થાય એટલે બાષ્ટીના આઓસડે। તેમાં નાંખી એક વાન 

સણુમાં ભરી રાખવું. પછી તેને પટી' મારી હોય તો ગમે ય આ 
બદ, પાડું, અતે જખમ હોય તે મટે. ડે 


૪ 


૫. બોદાર્સીંગતો સલસ બતાવવાની ગ રુ 
રતલ, આશીવંનું તેલે ૧ ગ્યાલન, પાણી ૩॥ પાઇન્ટ એ સંધળાને 'એક' ત્રાં* 
બાના વાસણુમાં નાંખી ચાર્‌ અથવા પાંચ કલાક 'સધી ચુલા ઉંપર્‌ ઝેંકતું. 
અતે તેલની સાથે ખોદારરસીંગ બરોબર્‌ મળી જય ત્યાં સધી હેલાવેતો રૂ 

હેવુ' એટલે તૈયાર થશે. 

૧, પારાતે1 સલેસ બનાવવાની રીતઃ -એક_ વાસણુમાં ૪ 
એસે ઓલીવતું તેલ તથા ૪ એંસ સફેદ રાજન ' નાંખી ' 'ધીમા” અગારા 
ઉપર્‌ (સુને મેળવી દેવુ”. પંછી ચુલા ઉપરથી નિચે ઉતારી ઠછુ પાડી' એ. 
' લમાં નાંખીતે તેમાં સાફ્‌' કીધેલો પાશે વે રતલ નાંખીતે “ધીમે ધીમે' છુ 

જપ 


૧૫૪ 'ડર મહાસાગર 
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2, અને તે પાર સધ મકત મેળવી દેવુ, પછી ખોદરપીમતે મશપ્ 


3 રત ( તેમાંથી પેણ મોડે મરમ પેણા ધમાં નાખતા ૨ ગતે 


ઇટ «/વુ' ગે રીતે તે બધે; મશમ પારાતી સાથે મેળવી દેવો. બાદ 
ટે:યત? દબળડપાં ભરી દાખવે. 

છ, કફૃટકટીને મલમ બતાવવાની ર્‌ીત;-ફ્ટકડીતો બારીક 
છુક ૧ દામ, લારડ ર૭ શોર એ ખેવતે એક વાસષ્યમાં નાંખી સુધા 
8૫૩ મેથી પાળવું. અતે તે ઝેક રસ થાય «માં રાંધી ઇ'ટવું. પછી ઉન 
તારી હ પાદરી કાચતા વાસષ્યુમાં ભરી રાખયું 

૮, યાડ મલસ્ડ છતાવવાની રીતઃ--“પીમેડે ”પોએશે ચાક 
તપા ચરબી સરખે ભાસે લઇ સુધા ઉપર મુષ્ી પીંગળાવવો, અને તે એક 
કસ ધપા પછી ઉતારી ડુ પાડી કાગતા વાસણમાં ભરી મુકવુ 

£&. રારો ચલમ ખભનાવવાતી રીતઃ--આવીગવું તેલ અધો પાન 
દ*?, રર્દ મીમ્નું બે ચસ ગે ખેઉતે ધીમાં અ'ગાશપર તાવી ન્યાં રાંધી 
અપાય ત્માં સુધી 6: ટરવું, પછી ઢાચતા વાસણુમાં ભરી મુકવું” આ 
પૂણમ ચામદી તરમ રાખે છે, 

૧૦. લાલ મલમ બતાવવાની શીત:--શક્ે અરમાની શેર ૧, 
સિદ્રશેર ૨ એ ખેવતે ખર કરી તેણ શેર સાડાથારમાં નાંબી ધીમાં અ” 
ચાઇ ઉપર ઉદળી લાદ ઉતારવું. અ ભરમ 3૦વવાતા કામમાં આવે છે. 

૧૧. મલમ રજવવાને!ઃ-- મડી લગોળએ તોલો અડધો, 
ત્‌'૬રમં તોધિ; ૧, રાળ તેણે એક એ સધળાને ખલ ઠરી ગાયના ધી 
પાર મમ કરવો. 

૧૨* બીછ રીતઃ -બકરાના રાગ ઝેર રતળ, સપેતો ના રતલ 
ષ્છેશ મૌયુ તથા સરબી તાવીને માળોતે શાલીડ વું તેસ નાંખવું, પછી સ 
પતે, શુવેખમમાનતી નાંખીતે જેમ બે અવે મારે ઉતારવું. 

૧૩. લખ પડવવાતો તથા રજવવાતેઃ--ચિ'દર તોલા જે, 
સવેતે; તેલા બે, નગેરરતા કૃપા તોર બે, પીળુ મીણ તોડા ખે, તઘનું 
તેલ દદ હ ઝે સધળને ચુલા પ૨ પકળીતે મસમ કરે. 

૧૪ મલમ રેજવવાતેઇ--રળ શેર 1, મીંજ શેર વ, મી તે 
ડર વ, ચરી સેર વ ક સવે લગાના વસબુમાં ઉકાળીને પાણી* 

|. તે ગૌડણું થાય રારે જખ્વડ તેયાર શું 
*#શે કરરી કડક ઇવ અ મળમ્‌ં ૩૪૧૧, પકવવતે તમાં વઃશુતી 


મલમ ખનાવવા સ'બ'ધી ભિજ્ઞ ભિદ્ઞ પ્રધોગ# ૨૧૫. 


૧ -૦૦૦૧૦૧નન૫૦૧૦૫૦-૫૦૫૦૫-૫૦૦૦૫૦૫-_૫૦૫૦૫#નન૦૫૦૫૦૦૦૦૫#૫૦-૫-૦૫૦૯૦-૫૮#૫.૦૧૫૦-૩.--૫.૦-૨--૫૦--૨--૫૨૦૦૫-૭-૫૭૦૧.૭૨-૭-૮-૧૭૦૫૫ન#"૫ન 


૧૫૦ સલસ ખીલને1!ઃ--આસ્ટી કપુર ૪ તોલા, ઇરોશ ૪ પમા 
લોખાનની કોરી સફેદ ૪ તોલા એ ત્રણુને અડધા દિવસ સુધી ધું'ટવુઃ એટલે 
મલમ તૈયાર થશે, આ મલમ ખીલ ઉપર ચોપડવાથી મટી જય છે;.'.' 

૧૬૦ દાઝેલાનો મલસઃ--રાળ ટાંક ત્રણુ, ગુલેઅરમાની ટાંક ૧, 
'શ'ખજીર્‌ ટાંક ૧, ગાયતું ધી તોલા ૪ પ્રથમ ધી ધોધને તેમાં ઉપરની સે” 
ઘળી' દવાઓ ખાંડીને નાંખી દેવી. આથી દાઝેલાને ફાયદો થાય છે.. 

૧૪, કાથાતે! સલસ ખનાવવાતી ર્ીતઃ--૧:ઓંસ કેટકડી,' કાં 
યો ઔંસ ૩, બ'નેતે ધુટીને ઝીણો ભુકો કરવો. પછી ૪ ઔંસ”પીળી રર 
ળને 'એક વાસણુમાં નાંખી તેમાં અડધી પાઇન્ટ આલીવહું તેલ નાંખી' એ” 
ગારપર્‌ પીંગળાવી તેમાં કાથાતો તથા ક્ટકડીનો જીુકો નાંખી મેળવી દેવું 
ગરમીના દહાડામાં બીશ્ન સાધારણુ રું ચર્ઓના મલમ કરતાં આ મલમ સુન 
મેડ, ચાંદાં તથા તાસુર્‌ ઉપર ઘણુ સારે છે 

૧૮ ટરપીટનનેો સલસ્ઃ--૨ રતલ કમ, ૧ રતલ સારી મચ 
લમ. એને ધીમી ગરમીથી તાવી ન્યાં સુધી બધાય લાં સધી! હુલાવ હુ" 
લાવ કરવુ. આ મલમતે સરદીના દરદ ઉપર્‌ મસળ્યાથી ફાયદો થાય છે- 

૧૪ રૂપ્ટેલા હૈઃડતેદ સલમઃ--શિઆળાની રતુમાં હોઠ વધારે ટાઢ 
પડવાથી ફ્રાટે છે તેનો ઉપાયઃ--૧ ઔંસ સદ્દેદ મીણુ. અને 2 ઔંસ મીઠી 
બદામના તેલતે એક નાના વાસણુમાં સુકી ખેઉતે તાવી ગરમ હોય તેટલી- 
સાંજ તેમાં અડધી ચમચી ચુલાબવું અત્તર નાંખી મેળવી દેવુ', પંછી એકે 
કાચના વાસણુમાં ભરી રાખવુ આ મેળવણી હોઠે ઉપર્‌ મોપડવાથી ઘણો 
કાયદો થાય છે. 

૨૦૨ બઔલીસ્ટ્રાંગઆઇનસે'ટ (મલમ) સ્પેતીશ ફૂલાઈરનો, 
ઘણાજ બારીક ભુકો ૩ ઔંસ, ડીસ્ટીલવીટર ૧૨ ઔંસ એ ખેઉતે ભેળી 
ચુલા ઉપર્‌ સુકીને અર્ધો અરધ ભાગ ઉકાળીને ખાળી નાંખવો, પછી એક 
ખીજ વાસણુમાં ગાળી તેમાં રૅજનશીરેટ ૧ રતલ નાંખી પછી આતસ 
ઉપર સુજી મલમ જેવુ થાય એટલે ઉતારી ઠંડુ પાડવું, અને મજળુંત હઢાં- 
કણાવાળા વાસણુમાં ભરી સુકવુ'. 
રશ બીજી રીત્‌ઃ--સટ્ેદ મીણુ ૩ ઔંસ, સ્પરમાસીટી ૧ ઔંસ, 
એ સઘળાતે એક વાસણુમાં નાંખી ચુલા ઉપર “સુકી ધીમી આંચે એક 
રસ કરવું અતે તે ખધું મળી જઇને મલમ જ થાય હાં ક હલા- 
વ્યા કરવુ. પછી વાસણુમાં ભરવુ. 

૨૨ ત્રીજી રીતઃ--એક વાસણુમાં પ હયો _મીણુ. અતે ના? તોલે! 





દૂ . : છુજ્વર મહાસાગર 





આધલીવગોઇલ નાંખી સુલા ઉપર સુરીને પીંગળાવવુ, પછી' તેમાં કેન્થારીન 
ડીજનો ઘણાજ બારીક ભુકો ર॥ તોલા નાંખી સારે પેઠે મેળવીને નિચે 
ઉતાર્યું. ખાદ કાચના વાસણુમાં, ભરી રાખવું. . ર 
. કડ, કળીચુનતાનો મલમ બનાવવાની ર્‌ીતઃ--થેોડે કળીયુ- 
તો લઇ: તેતે ષોડો વખત પાણીમાં રાખી. ઉપર્ધી નીતર્યું પાણી કાઢી. 
નોખવુ*. એવી રીતે સાત અથવા તેથી વધારે વખત કરવુ, બાદઃ ચુનાતે 
તડકામાં. સુકવી, ગાયના ધીમાં મલમ જેવી લાફડીઓ કરવી. એ મલમ 
જુના ના પુ'મડા ઊપર્‌. ચોપડી, દાઝેલ જગ્યાગે સુકવાથી રૂઝ આવે છે 
ક્યાય, દાઝેલી જગ્યામાં પીત થતું હોય તો દરરોજ ધોઇ, સુકાયા બાદ નન 
વા રનાં પ્રુમડાં મુકવાં. . 
, ૨૪. કાળે1 મલમ ખનાવવાની ર્ીતઃ--લેઢાની કહાઇમાં રૂપી- 
આ ૨૦ ભાર વાટેશે। સિંદૂર અતે તેટલંજ મીઠું તેલ નાંખવુ'. ત્યાર પછી 
તેતે હલાવી દેવતાની ધીમી આંચ આપવી. અતે તેતે લાકડીથી લાવતા 
રહેવુ. પણુ તે ઉભરાઇ ત જાય, એવી સ'ભાંળ રાખવી. કદાચ ઉભા- 
ર। આવે તો, નિચેથી તાપ એછે, કરી, ઉપર્‌ પ“ખાથી પવન નાંખવે 
એટલે. ઉભારે તશ્પ પડશે યારે મલમતેો રગ કાળા થાય, યારે તેમાં 
ખે ચાર્‌ ટીંપાં ટાઢા પાણીનાં નાખવાં. પછી તેને કાઢીતે જેવુ', જે વ- 
ધારે તર્‌મ હોય તે થોડે વખત ચુલા ઊપર્‌ રાખવુ; અતે કઠેણુ થઇ 
ગયું હોય તો તેમાં પૈડું તેલ નાંખવું. આ મલમ ગુમડા અને તેતે લ- 
ગતાં સર્વ દચ્દોતે પકવવા તથા રઝવવામાં અતી ઉપયોગી છે? 

3૫, લશણુનો સલમ બનપ્તવવાની રીતઃ--લીલું ખાંડેલું લસણુ 
૨ . ભ્ાગ,. ચરબી ૩ ભાગ, ઝે બ'તેતે એક વામણુમાં નાંખી ધીમી 
આંચપર્‌ અડધે. કલાક સુધી ખદખદાવવું. અને પછી દાળીને નિચોવી 
લેતું. એ મલમ પેઠુ' ઊપર્‌ મસળ્યાથી પેટમાંના દુખાવાને તથા સ'ગ્રહ- 
ણીને યદો ફરે છે. છાતી ઊષર અને બર્ડાના કાઠા ઉપર્‌ મસળ્યાથી 
ઘણે કાાપદદો ફરે છે. 














પ્રકરણ પંદર મં, 
પાણી ઠંડુ કરવાના ભિ ભિજ્લ મિશ્ર, 


૧૬ પહેલી રોતઃ--સૃરાખારતે પાણીમાં પીંગાળી તે પાણીમાં પાઃ 
ણીતું' ભરેધું વાસણુ સુકી વખતો વખત સુરાખારતું પાણી હલાવતા રહેઃ 


પાણી ઠંડું ડર્વાતાઃ ભિન્ન. ભિન્ન શિશ્ન, શૃદૃછ 





૦: 


વાથી થોડીવારમાં પાણી ટાઢું થાય છે.. 

૨, ખીજી રીતઃ --સુરખાર અને નવસાર એ મેને સ પાણી- 
માં પીંગાળી. તેમાં પણુ પાણીતું વાસણુ સુકવાથી ઠંડુ થઈ નય છે. ન 

૩, ત્રીજી રીતઃ--કારમોતેટ એક્‌ સોડા, નાઇટ્રેટ . એક : એમે- 
' નીઆ અને પાણી એ ત્રણુ સરખે ભાગૈ લઇ તેમાં પણુ તે પાણીવું વાથ 
સણુ સુક્વાથી તે પાણી ટાઢું થશે.' હે 

૪, ચેથી ટ્ીતઃ--સલફ્રેટ એક સોડા ચાર ભાગ, નવસાર અઢી 
:ભાગ, -સુરોખાર્‌ અઢી ભાગ, એ બધાંને મિશ્ર કરી વાટવાં' જ્યારે જેઇ- 
એ લારે અઢાર ભાગ, પાણીમાં પીંગાળી ત્તે પાણીમાં વાસણ સુકવું..' 

પિચેના દરેક મિશ્રથી કેટલીક ઠંડક ઉત્પ્ન કરી શકાય છે તેં જ- 
'ણુવા,-માટે દરેકતે છેડે તેની. ઠૅડકની ડીમ્રી ફેરનહીટ કૃત. ઉષ્ણુતા માપક- 
યૃ'ત્રના માપથી આપેલી છે. જે માણુસોતે એ ય'ત્રના ઉપયોગ માલમ 
નહીં-હોય, તેવાએતે માટે તેનો ખુલાસો નિચે સુજબ' છે. આ યત્રમાં 
પારે હોય છે, તે જ્યારે ૩૨ ના. આંકડાપર્‌ ઉભે રહે ત્યારે જાણવું કે 
[રક જેટલી ઠડક છે અને તેથી વધારે જેમ જેમ વધતી જય તેમ ગ- 
રમી આટલી, ડીગ્રી વધારે છે એમ કહેવાય છે. આ ય-ત્રની ૨૧૨ ડીગ્રી 
'થી “પાણી ઉકળે છે.. હવે ખરક કરતાં વધારે ઠ'ડક હોય ત્યારે ઉપર્‌ ક- 
“હેલા ૩૨, ના આંકડાથી ઓછા આંકડા લખવામાં આવે છે અતે તેમની 
પાંછળ ચિન્હ સુકવામાં* આવે છે તે પરથી જણુવું' કે બર્‌ક્‌ કરતાં. આઢ- 
લી ડીશ્રી વધારે હડક છે. 
#“* ૧૨ પાંચમી શોતઃ--૧ ભાગ એમોનીઅમ નાઇટ્રેટ. શક 
[ભાગ પાણી. એ; બેતે મિશ્ર કરવાં જેથીઃ ઠંડક પાંચ ડીગ્રી, જેટલીઃ થાય છે. 

“દ, છઠ્ઠી ર્રીતઃ--૪ ભાગ એમોનીઅમ નાઇટ્રેટ અને ૩: ' ભાગ 
"પાણી મિશ્ર કરી તે પાણીમાં બીજા સારા. પાણીતું વાસણુ સુકવાથી ઠં'ડક 
'૧૩ ડીગ્રી જેટલી થાય છે, : 

૭, સાતમી ર્રીતઃ--નવસાર ખાંડેલે ત્રણુ ભાગ, સુરોખાર ૧ 
ભાગ, પોટાસ કલેરેટે-૬ - ભાગ અને પાણી ૧૦ ભાગના મિશ્રમાં સુક” 
“વાથી ઠડક ૨૧ ડીગ્રો.. જેટલી. થાયઃ છે. 

૮ આઠસો ઢ્ીતઃ--નવસાર્‌ પાંચઃ ભાગ, -સુરોખાર પાંચ ભાંગ,. 
“ગ્લોખર્સ સોલ્ટ અથવા સોડીયમ સલફ્ેટ ૮ ભાગ :અને' પાણી -૧૬ ભાગ- 
“ના મિશ્રમાં સુકવાથી ઠડક ૫૦ *ડીયી “જેટલી. થાય છે. પ 
“ ઇહ નવમી 'ર્‌ીત:--પાણી-૧૦.-ભાંગ, સુરોખાર ૬ુ- ભાગ, : નવસાઈ 





૧#૦ન્્ન્-૦--૫૦-૦ 





૧૧૮ હુજ્નર્‌ સહાસાડાર્‌* 





ગર્‌ ૬ ભાગ, અતે સોડીઅમ સલ્ટ્રેટ ૪1 ભાગના મિશ્રમાં મુકવાથી દૅ'ડક 
૨૩૦ ડીમી થાય છે. _ 

૧૦ દસસી રીતઃ--સોડીઅમ સહ્ટેટ ૧૬ ભાગ, હાયડ્રોકલોરીફે 
આગ્રીડ પ ભાગ, અતે ઠડુ પાણી પાંચ ભાગના મિશ્રમાં સુકવાથી ઠંડક 
૨૦ ડીગ્રી જેટલી થાય છે. 

૧૧, અગીઆશર્મી રીતઃ--સોઠીઅમ સલ્ફેટ ૮ ભાગ, હાઇંડ્રોકલે- 
રીક આસીડ ૧ ભાગતા મિશ્રમાં સુકવાથી ઠ'ડક ૪૦ ડીગ્રી જેટલી થાય છે. 

૧2૨. બાર્‌સી ૨ીતઃ--૧ ભાગ હાઈડ્રાકલોરીક આસીડમાં ૧ ભોગ 
પાણી મેળવવુ' અને પછી તેમાં ૩ ભાગ સોડીઅમ સલફેટ નાંખવુ' જે- 
થી પાંચ ડીગ્રી જેટલી ઠંડક ચરે. 

૨૩, તેરમી રરીતઃ--ભરક્ના કટકા ર૨ ભાગ, મીઠું ૧ ભાગ આં 
મિશ્રમાં વાસણુ પાણીવું સુક્વાથી ઠંડક પાંચ ડીગ્રી જેટલી ચરે, 

૧૪ શોદસી રીતઃ--બરક્ના કટકા ૧ ભાગ, મીઠું ૧ ભાગના 
ભશ્રમાં સુકવાથી ઠંડક 3-૪ ડીગ્રી જેટલી થશે. 

૧૫, પ'દર્‌સી રીતઃ--બરફનતા કટકા પ ભાગ, ક્લેશીઅમ કલોર્‌ા- 
ઇડ ૪ ભાગના 'મિશ્રમાં સુકવાથી ઠંડક ૧૩ ડીગ્રી જેટલી થાય છે, 

૧૬% સેો।ળસી શીતઃ--બર્કના કટકા ર ભાગ, કલેશીઅમ કલેરા. 
ઇડ ૩ ભાગના મિશ્રમાં સુકવાથી ઠંડક ૧૩ ડીગ્રી જેટલી થાય છે. 

૧૪, સતર્‌મી રીતઃ--બરફે ૩ ભાગ અતે કમન્ેર ગ'ધકતું તેન 
નખ ૨ ભાગના મિશ્રમાં સુક્વાથી ઠંડક ૩૨ ડીગ્રીથી ૨૩ જેટલી કરી શ 
ડાય છે. આ મિશ્રમાંના દરેકતે શેળવીતે તેતે લાકડાના વાસણુમાં સુછી 
તેમાં કલાઇતું વાસણુ પાણી ભરીતે સુકવાથી અદરના વાસણુમાંછું પાણી 
ઠડ કરી શકાય છે, 


પાર ણ822... “હ તદન માર 
પ્રકરણ સોળમું, 
' ચામડાં સંબધી ભિજ્ઞ ભિલ્ય પ્રચાગ. 
૧, ચામડાપર્‌ આશશાની રગ ચઢાવવેઇ-ન-ગરમ પાણીમૉં 
ગળી પીંગળાવવી, બીજે દહાડે ગરમ ફરી તે ચામડાપર્‌ લગાડવું. . 
૨, બીજ રીતઃ--પ્રથમ નાઈટ્રેટ એક આયર્નેતે 'આછા :પાણીમોં 
ગમેક ટલાક ડુબાવીને બાદ-ખીજ પાણીમાં.યલે પૃશીએટ એક્‌ પોટાસ જેતે 
ફેરો સાયનાઇડ એ પોટાસના નામથી પણુ એળખે છે તે તથા થોડો 





અન્‍ક/*. 








_ સલઘ્યુરીક, આસીડ નાંખીને તે પાણીતે ગરમ કરી તેમાં ડુબાવવું. 


૩, ત્રીજી રીતઃ--સલફેટ એક ઇન્ડીગાના પાણીમાં ખોળવાથી ચહેછે., 


૪. ચાસડાપર્‌ ચેર] લીલે।*્રંગ ચઢાવવાની રીતઃ--સ્ટીલના 


આરીક ભુકાને અને નવસાગર જ્યાં સુધી નર્મ થાય ત્યાં સુધી, પાણીમાં, 


ભીજવ્યા ખાદ તે મિશ્ર ચામડાપર્‌ ચોપડીને છાંયડામાં સુકાવા સરકવા. 

| ૫? જાષુઓ રગ ચઢાવવાની રીતઃ--ગરમ પાણીમાં ક્ટકડી 
"પીંગળાવી તેમાં ચામડાંતે ખોળવાં, જ્યારે સુકાય વ્યારે પતગતું ઠંડું પાણી 
“હાથથી લે ચામડાપર્‌ ઘસવું. 


૬ 'બજી રૈીતઃ--પથમ આશમાની રંગ આપીને તે ઉપર્‌ ફીર. 


જતા અર્કનતો રંગ આપવે એટલે તેયાર થશે. 


' છ» ત્રીજી રીતઃ--કીરમજનો ઉકાળા અને સલક્રેટ એષ ઇત્ડી- 
* મૌતું પાણી એ બે અતુકમે વારા ફરતી જોઇએ તેવે રંગ થાય ત્યાં સુ- 


ધી વાપરવાં, 

૮* ચાસડાપર બ્લુ રગ ચઢાવવાની રીતઃ--ગળી અતે સુન 
સ્તરના પાણીમાં ર૪ કલાક ચામડાંનતે બોળી રાખવા બાદ પછી કેટકડી નાંન 
ખી ચુલા ઉપર્‌ સુકી ઉકાળવું. 

દક, લાલ ૨ગ ચઢાવવાની ર્‌ીતઃ--પ્રથમ ડલોરાઇડ ઓફ ટીત 
અતે છીમ આદ્‌ ટાટર્ના પાણીમાં ડુબાવીને પછીથી કીર્મજના અકેમાં 
 હુખાવવા, 

૧૦. ભુરો પીળો રગ ચઢાવવાની ર્‌ીતઃ--પત'ગના લાકડાતા 
ઘેરો રંગ અને ક્ટકડી એ ખેના મિશ્રમાં ડુબાવવાં. 

૨૬૨. કાળા રગ ચઢાવવાની ર્‌ીત:--એસીટેટ એક આયતેને 
પાણીમાં પીંગાળીતે તે મિશ્ર લગાડવું. ર 


૧૨ ઘેરો લાલ રગ ચઢાવવાની રશીતઃ--પ્રથમ ફેટકડી અને 
ડલોરાધડ એક ટીનતા પાણીનો હાથ મારીતે તે ઉપર્‌ ફીરમજના ઉફાળા* 
નો હાથ મારવો, 


૨૩, કાગળને ચામડાના કાગળની માફક સજણુત કરવાન 
ની રીતઃ--ગધકતો તેન્નબળ ખે ભાગ અતે પાણી ૧ ભાગ એ બળેની 
મેળવણીમાં જે એક સાદ્દો કાગળ જલદીથી બોળી કાઢી તેતે સાદ્‌ પાણી- 
થી ઉતાવળે ધોઇ નાંખ્યો હોય તો તે ચામડાના ફાગળ જેવું મજખુત થાન 
ય છે. પણુ પેલા તેજાબતા પાણીમાં તેતે મોળતી વખતે તથા તેતે ખીજ 
સાફ પાણીએ ધોતી વખતે ધણીજ ઉતાવળ ફરવી જેઇનભે, ' એમ ફયોથી 


ચામડા સ'બ'ધી હુન્નર શૃ૧૯' 


ર 


૬૨૨ હજર સહુાાગર્‌, 
ટાગળના બારીક સુદ! એક બીન્ત સાથે' વધારે મજખુતીથી મળી જય 
છે. તેથી કાગળને જેર આપે છે 

૨૧૪૫ બીજી કકે શી કરવાને વાસ્તે આ અજાયબ 
જેવી રીત છે, સફેંદ સાષ્ુના એક કટકને પાણીમાં ઉકાળી જે ચીકણું * 
પાણી થાય તેતે એક પીંછીએ કરીતે એક કાગળના કટકા ઉપર્‌ લગાડવું. 
અતે તે સુકાયા બાદ તેની ઉપર ફ્ટકેડીના પાણોનો એક હોથ મારવો, 
જેથી તે ચામડાના જેવું મજબુત થશે. ' એ રીતથી શાહી ચુશી લેવાના 
ટાગળા પણુ ઝોટલા મજખુત થાય છે કે પછી તેઓ પોતાનું કામ બીલકુલ 
ખજાવતા નથી. ન 

૨૫* જોડા પાણીસદે ન ભીજાય તેવી રીતઃ--જેડાતા તળીગાં 
'૪રાવાર્‌ દેવતા ઉપર્‌ ધરી તે ઉપર કોપાલવારતીસતો હાથ મારવો! અને 
ન/લરદીથી સુકાઇ જવા માટે દેમતા ઉપર ફરીથી ધરવા, આ પ્રમાણે ખે 
ત્રશુ વખત કરવાથો ન્નેડા પાણીમાં ભીન્નશે નહોં એટલુંજ નહીં પણુ તે- 
એ સાદ જેડા કરતાં લગશગ બગણે વંખત ચાલશે. 


૧૬, પાણીથી ભીજાઇ કરચલી પડી ગયેલા ખુટને ડુર્સ્ત 
ડર્વાની ર્ીતઃ--પાશ્‌ીથી ભીજ્તઇ કરચલી પડી ગએલાં બુટતે ગ્યાસલેટ 
તેલ લગાડવાથી કરચલી મટી જઇ નરમ થઇ ન્તયછે. ' 

૧૭, ખીજી શૈતઃ--ખુટની ઉપર 'પોરારીનનું તેલ લગાડું. . 

૧૮* પગમાં યુટ ન ગચઢેતેના ઇલાજઃ--જે છુટ નવાં હોય 
અતે પગમાં ચઢતાં ન હોય તો કેંચ ચાકતો ધણે(જ બારીક ભુદ્દા ડરી કપડાથી 
ચાળી રાખવો, અને ન્યારે જઇએ ત્યારે એ ભુકામાંથી થોડે લઇ ખુટની 
અદર લગાડવો, જેથી છુટની અ'દરવું ચામડું સુંવાળું' તેમજ નરમ થશે, 

૧૭. ચો।'પડીતા ચાસડાના પુ'ઠા ઉપર્‌ અક્ષર તથા ચિત્ર 
પાડવાની ષ્રીતઃ--જે જાતનાં ચિંત્ર અથવા અક્ષર ડાતર્વા હોય તેવાં લે- 
ઢાનાં અથવ પીતળનાં બિગાં આવે છે. તેવાં બિબાં “લઇ ગધ્યમસર ગરમ 
કરવાં. પછી ચોપપડીના પુંડાના ચામંડાપર જે ઠેકાણુ નામ અથવા શિત્ર પા* 
ડવું “રોય તેટલેન્ટ ડેંડાગે રાળ ચોપડીને ઉપર 'સોનેરી' વરખ. લગાડવે।, પક્કી 
પેઠું ગરમ કીધેલું લેઢાતું બિષુ તેની ઉપર “જૈશથો. દાગવું. પછી ડપઃ 
ડાથો લુછી કાઢવું, એેટલે સોનેરી અક્ષર અથવા. ચિત્ર પડશે. 

૨૦, 9જી રતઃ--ચામડાતા સુંકો ઉપર ' ઇંડાની સફેદી લગાડી 
«સ તેલની આંગળી ઉપર “ફેરવીને ઉપર ચેતેરી: વસ્ખતે દાળી તેની ઉપર 
સધ્મૃમઝર્‌ ગરમ જીધેલું લોટાવું અથવા .પિત્તળવું . કોતરેલું. મિણ જેરથી 








ચામડા સંબંધી હુજ્નર* શર 











દાબવું, એટલે જે જાતતું બિખુ હશે તેવું ચિત્ત પડેલું જણાશે. 

ર્‌૨* ત્રીજી ટ્રીતઃ--ચે।પડીના પુ'ઠા ઉપર્‌ પહેલાં ગમમાસ્ટીકતો 
(એક જાતનો ચુ'દર્‌ ) બારીક ભુકો કરી છાંટવો. પછી તેની :ઉપર્‌ સોતે- 
રી વરખ સુકી ઉપર પ્રમાણે ગરમ કીધેલું લોઢાતું ' બિખુ  જેરથી દાળવું, 

૨૨, રૂપેરી અક્ષર્‌ તથા ચિત્ર પાડવાની રીત:ઃ--જેમ ઉપર્‌. 
સોનેરી અક્ષર્‌-અથવા ચિત્ર પાડવાની રીત છે. તેજ પ્રમાણે બિખાતે ગરમ 
કરી બનાવવું. પણુ એમાં તફાવત એટલેજ કે સોતેરી વરખતે બદલે રૂપેન 
રી વરખ લેવા, 

' ૨૩, કીડના ચામડાના બનાવેલા ફેંચ મોજાતે સાજ કરૂ 
વાની રીતઃ:--મોજને હાથમાં પહેરીને જેમ આપણે આપણા હાથ ધોતા 
હોઇમ તેમ આ મેન તદત સાકફ્‌ થાય ત્યાં સુધી સ્પિરિટ એકે ટર- 
પીન્ટાધ્નથી ધોવાં, બાદ ગરમ જગ્યા ઉપર અથવા ન્યાં હવા આવજા 
થવાતો સારો રસ્તો હોય ત્યાં ટાંગી સુકવાં જેથી ટરપીન્ટાઈનનો વાસ 
નીકળી જશે. 

૨૪* ચામડાંને કુંગથી શોલી રીતઃ--પાયરો લીગ્નીયસ 
આસીડ ચામડાતે લગાડવાથી તેના ઉપર જુમ આવતી નથી. જે જુગ આવી 
હોય, તો તે જગોને સુકાં કપડાંથી લુછી નાંખીને ઉપર્‌ જણાવેલું આસીડ 
ઘગાડવાથી ચામડું સાક્‌ થશે. ખુટ અથવા નેડાને જુગ આવી હોય તોપણુ 
આ ઉપાગ કામે લગાડવો. 

₹૫. ચાસડાંતે પાણીથી બચાવવાની ર્રીત:--અળસીતું ખાળેલું 
ત્તેલ ૧ બાટલી, બકરાંતી ચર્‌ઓી ૧ રતલ, પીળું મીણુ ના રતલ, સાધા- 
 રણુ રાળ ના રતલ, એ સઘળાંવાનાં લઇ ધીમા અગ્નિ ઉપર્‌ પલાળવાં. ખુટ 
અને જેડા તદન નવા અતે સાક્‌ હોય ત્યારે તેમને લગાર ગરમ કરી આ 
મેળવણી આખા ભાગ ઉપર ચોળીને લમાડવી, આખુ ચામડુ' તેથી ભીજાય 
તેમ કરવું. આમ કરવાથી બુટ અથવા ન્ેડામાં પાણી અડી શકશે નહીં. - 

રદ ચાસડુ' નરમ અને વળે તેમ કરવાની રીતઃ --ખુટતું ન- 
રમ ચામડુ' સાફ કરવા માટે ગ્લીસેરાઇન જેવી બીજી કોઇ વસ્તુ તથી ચા* 
સડુ' તેનાથી નર્મ અતે સહેલથી વળે તેવું થાય છે. ી 

૨૪, જેડા ઉપર્‌ પાણીની અસર્‌ ન થાય એવી ત્રીજી રરી- 
તઃ--રળ ૧ ઔંસ, ચરળી ૪ ઓંસ, મીણુ ૧ ઔંસ એ બધાને દેવતા” 
પર્‌ પીંમાળીને તેમાં ૬ ઔંસ ટસજીટ એઇલે નાંખવું. આ મિશ્ર જેડાતાં 
તળિઆં તથા ઉપરતા ભાગપર્‌ લગાવીને દેવતા પાસે રાખી ધસવાથી જેડા્‌ 

૧૬ 


૧૨૨ ' હુન્નર મહાસાગર્‌, ' 








પાણીથી ભીનનતા નથી. 

' ૨૪ ચોમાસામાં ભીજાએલા ન્ેડાતે સુકાયા પછી : ચડાઇ 
જતા અટકાવવાની ર્‌ીતઃ--ભીશ્તએલા જેેડામાં ચણા ભરી રાખવાથી 
સધળી .ભીનાશ ચુશી “લેછે; અતે તેથી કરીને તે ચમડાઇ ગયા વિના સુ- 
કાઇ “ય છે, 

રહ, ચામડાના સામતને. પાલીસ. કરવાની ર્રીતઃ --ગાળ ના 
ઔંસ,.કાજળ ૧ ઔંસ, તેલ ૧ ઔંસ, સરેસ ૧ ઓંસ, અતે હીરદખ્ખણુ 
જ્‌ ,એસ. એ..સધળાંતે,.વાટીતે મિશ્ર ફરી ચામડા ઉપર બ્રસથી ધસડું. 

૩૦, જોડાપર્‌ પીળો રગ ચઢાવવાની ટીતડ--વિલાયતી લાલ 
રગતે આલક્ાહોલ અથવા રેકટીફાઇડ સ્પિર્ટમાં પીંગાળી તેમાં કપડાનો 
ડુચા! ડુબાવી જેડાપર 'ધસીતે તેપર્‌ સાર્‌' પેઠે ષ્રસ ધસવાથી ચળકતો! પી- 
ળો રગ ચહેલે દેખાશે; 

તિકાઈશરિટ,- 0 ' ૮. રઇ 


મડરણ સતરમું. 


. કુવા રોધીઃ કાઢવા સંબધી ભિજ્ઞ ભિત્ત વિચાર. 


' કાઇ કોઇ હેંકાણુ વગર ભણેલા ગામડીઆ, લોકોમાંથી . પણુ ચમહા- 
રીક રોધ કરતાર્‌ લોકો મળી આવે છે. તે એવા કે તેના કરેલ શોધથી 
સોઢા વિદ્દાના પણુ આશ્રર્ષ પામે છે, લુગડાં વણુવાના સ'ચાતી યુક્તિ એક 
હમે શોધી કાઢી હતી; અને આકાશમાં બલુન ઉડાવવાની કળા એક ધો 
ખીએ શેધી કાઢી હતી. તેમજ આકાશમાંના ગ્રહોની -ગતિ પ્રથમ ભરવાડ. 
જેવા લોકોએ સરોધી કાઢી હતી. 

આપણુ દેશમાં ડટાઇ ગયેલા અથવા તવા કુવા શોધી કાઢનાર લોકા 
જાઇ કઇ હેંકાણે શાલ છે, તેઓની ચમવારી વાતો માતી શકાય નહોં એ- 


વી ચાલે છે. ખેતરમાં બધે સરખી જમીન હોય છે, તેમાં, કુવો કરવાની. : 


ખેતરના ધણીની ઇચ્છા થાય છે, ત્યારે તે ધણી ખેતરમાં . કેટલેક. ઠેકાણે! 
બોદી જીવે છે. પણુ ત્યાં ખાર પાણી નીકળે છે. પછી તેતે કોઇ કહે છે. 
% જ્લાણા ગામનો એક ભરવાડ અથવા કોળી ડે. બાવો-કવા રેોધી કાઢે 
છે. એવું સાંભળીતે ખેતરનો ધણી તેતે આછજી ડરીને તથા કાંઇ. આપ- 
વાનું દટીતેઃ તેડી લાલે છે. તે માણુસ ખેતરમાં જઇને ઉપર્‌ ઉપરથી પ્રથય 
માટીનો તપાસ કરૈ છે, પછી તેતે શક પડે તે જગ્યાશે એક ટે' મે છાથ 

ઊંડા ખાડો ખોદાવે છે. એટલા ઉપરથીજ તે કહી આપે છે કે આ ઠેકાણે 


*ન- 


ફુવા રોધી કાઢવા સંબંધી ભિન્ન ભિન્ન વિચાર, - ૧૨૭ 








કુવા નીકળશે કે નહીં નીકળે; અથવા આ ઠેકાણે ખારૂં પાણી છે કે. મીઠું 


. છે. વળી એવુ' કહેવાય છે કે જે તે ખાડામાં માખી જઇને .જે રેકાણામાં 


બેસે, વ્યાં સૂધી જમીન ચડેલી છે એલું કુવા શોધનાર કંહે છે, -અતે એ 


થોડે થોડે આપણા દેશમાં પ્રસિદ્ધ થતી નય છે, અને આપણા દેશની ક- 
ળાઓ નાશ પામતી જય છે. જે ખામતતે આપણે નજીવી ગણુતા હોઇએ 
તેમાંથી શોધ કરતાં મોટી ઉપયોગી 'બ1ાખત મળી આવે માટે. સર્વ બાબન 


તેતો સારી પેઠે શોધ થવા જેઇએ. તે શોધ નાણાથી, અતે હૉંસિઆરીથી 


થઇ શકે પણુ આપણુ દેશમાં જેની પાસે નાણાં છે તેતી, પાસે ..ઘણું કન 
રને અકલની ખામી છે; અતે જેઓમાં અકલ છે તેઓની પાસે . નાણાંની 


. ખામી છે તેથી હરેક બાબતનો શોધ ચઇ શકતે! નથી; અતે નાણું અતે 
અકલ એ એક ઠેકાણે મળી આવે એવો વખત આવશે; એટલામાં જીની 
“કળાએ નાશ પામશે એવો સ'ભવ છે, માટે હાલના વિદ્દાનાએ અતે ભરી" 
સમતોએ એ વિશે વિચાર કરવો જેઇએ., અતે શોધ કર્તારાએતે હરેક પ્રન્‍ 


કારતી મદદ આપવી નેઇએ, કે જેથી આપણા દેશનું ભલું થાય. ઉપવત. 


' રહસ્ય એવા તાંમતી એક 'ચોપડી હિ'દુસ્તાની ભાષાની કવિતામાં કાશીમાં 


 શૅંવત ૧૪૨૩ માં છપાઇ છે. તેમાં કેવી ભુમીમાં બાગ કરવી. અને. કેવી 


જગ્યામાં કઇ જાતનાં ઝાડ વાવવાં ઇત્યાદિ લખેલું છે તેમાં કુવા મે છેલ્લું. 
 પકરણુ છે તેનો સાર્‌ નિચે સુજબ છે. 


',૧, પહેલી ર્રીતઃ--પાણી વગરતી જગોમાં જને મેમાં. ઝાડ હોયઇ 


તોતે ઝાડથી આથમણી જગોએે ત્રણુ હાથ ઊંડું પાણી છે એમ સમજવુ, 


ર્‌. બીજી રીતઃ--જંણુડાના ઝાડની પાંસે પુર્વ દિશાએ સાપના ધણાઃ 
શષ્ડા હોમ તો લાંથી દક્ષિણુ દિશામાં તણ પુરૂષ જેટલે એટલે 'સાડાદશ 
હોથ ઉંડે પાણી હોય. 
૩. ત્રીજી રીતઃ--નગેડતા ઝાંડથી ત્રણ હાથ છેટે ન દિશૉમાં 
રાફડો હોય, તો તે ઠેકાણુ જમીનમાં ર૦-હાથ છેટે પાણી છે એમ સમજવું. 
૪, ચોથી રીતઃ--બોરડોના ઝાડથી પુર્વ દિશામાં રાફડો હોય, તે 
શાંથી પશ્ચિમ દિશાએ ત્રણુ પુરૂષ જેટલે જમીનમાં પાણી છે એમ સમજવું. 
પ* પૉચમી રીતઃ--ખેહેડીના ઝાંડ પાસે” દક્ષિણુ દિશો ' તરફ રાદ- 
ર હોય,. તો થાથી મુર્વ' દિશામાં દોઢ પુરૂષ .જેટલે- જમીનમાં પાણીની 
સેર્‌. જષુષી, . 
“૬% છઠ્ઠી રીતઃ --હરેક જાતતા કા મુળમાં એક હાથ: ઉપર ધણા 


“દેડકાં હેય, તો જાણુવુ' કે ત્યાં સાડાચાર પુરૂષ જેટલે ઉંડે પાણીતી સેર 


૬૨૪ ટુર સહાસાગર્‌ 





હોય, માટે તયાં કુવો કરવો. 

૭. સાતસી રીતઃ--મહુડાના ઝાડથી ઉત્તર દિશાએ સાપતે। રાકડેદ 
હોય, તો તયાં પાંચ હાથ ઉંડુ પાણી છે એમ સમજવું. 

૮ આઠસી રીતઃ?--વીરણુના છોડ અને ધરા જ્યાં લીલાં રહેતાં 
હોય, તે જગો જે પાણી વગરતી સૂઝી જણાતી હોય, તો પણુ જાણુવું ડ્ર 
લા ગેક પુરૂષ જેટલે ઉંડે પાણી છે. 

હે. તવમી રીતઃ--માટી સછિદ્ર એટલે પોકળ અતે તેલી રંગની 
હેય તો સાં ખાત્રી પુર્વઝ પાણી નીકળે છે. 

“૧૦, દસમી ર્‌્ીતઃ--ઉતાળામાં જે જમીનની સપાડી ઉપર્‌ ભી- 
નાશ હેય અચવા લીલુ ધાસ અને નાતા થુખડાં ઉગ્યાં હોય, ત્યાં પાણી 
પાસે નીકળે છે. 

* ૧૧» અગીયાર્‌મી રીતઃ--રેતાળ જમીતતું મેદાન હોય, અને 
તેના ઉપર મેઘરવો અમર ઝાકળ' પડી હોય ત્યાં તમા જે જગોપર કાળી 
માંચવાળા પક્ષીનાં ટોળાં ખેઠેલાં હોય સાં પાણી નીકળે છે. 

(૧૨, બારમી ર્રીત:--જ્યાં સમી અથવા ખીજડાના ઝાડવું બેટડુ 
હેય, ત્યાં પાણી નીકળે છે. 

"૧૩, તેર્ચી રીતઃ--ડું'ગરાઉ જમીનમાં પાણી જલદી થાય છે. વળી 
. જપાં «7મીનની સપાટી ઢળતી થતી જાય હાં ખોદવાથી પાણી નીકળે છે, 

_જ'રીતે ખીજ પણુ ઘણીક રીતો પાણી જેવાની છે. પણુ તે જ્નેન્‍ 
નાર્‌ લેક પ્રસિદ્ધ ફરતા નથી. તેથી ઝોવી અગત્યની વિદ્યા અધારામાં રહી 
છે. નને તે લોકા એવી વાતો પગટ ડરે તો! તેથી સર્વને: બહુ લાભ ચાય. 
યાદ રાખવુ' કે કુવા ગાળતાં ચીકણી માટી (ચરળઓી અથવા ચદણુ) “અથવા 
રેતીતો ચર આવે તો «યાં ઘણું કરીને પાણી થતું નથો, 





મેકરણ અઢારમું. 


ધાતુ સધી ભિક્ષ ભિન્ન હુક્ષરને! સગ્રહ. 

૬, ખતાજટી સોડું ખનાવવાની રીતઃ --ચોખ્ખુ' તાંણુ ૧૦૦ 
૨12, જસત અથવા કલાઇતા કટકા ૧૭ ભાગ, મેગ્નીશ્ષીઆ ૬ ' ભાગ, ન- 
"ત્સાર્‌ 81 ભાગ, ડળીચુનો ૧॥1 ભામ, કીમ એષ ટાર્ટર ૪ ભાગ, પહેલાં 
ત્રાંગાને ગાળોતે ખાદ તેમાં મેગ્નીશીયા, નવસાર, ચુતો અને ટારટર એ 
ખાર્ણાને શુક અતુષ્મે થોડે ઘોડો નાંખી હલાવતા જવુ”, બધું તાંખી* રહા. 


ધાતુ સંબંધી ભિજ્ઞ ભિજ્ઞ પ્રચાગ# શ્ર્પ 
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પૃછી ના ફલાક ખુબ હલાવીને છેવટે જસત અથવા કલાઇ્ંતા ળારીક ફ- 
'ટેકા કરીને થોડા થોડા નાંખી હલાવતા જવુ, ત્યાર્‌ પ્રછી કુલડીને ઢાંકી દઇ 
૩૫ મીનીટ સુધી ખુબ ગરમીની આંચ દેવી. આ પ્રમાણે બનેલી ધાતુનાં 
ઝીણાં પતરાં થઇ શકે છે, અતે તેપર્‌ સરસ ઓપ પણું ચઢી શકે છે, 
વળી તે જલદીથી ઝાંખુ થતું નથી, અતે ન્યારે ઝાંખુ પડે તારે જરા 
ખટાશ લગાડવાથી તેતો અસલ રંગ પાછે આવે છે, 

ર્‌. ચીનાઇ ચાંદીઃ--જસત ૧૪ ભાગ, ત્રાંણુ ૬પ ભાગ, નીકલ. 
૧૩ ભાગ, ચાંદી ર॥ ભાગ, ગજવેલ ૧૨ ભાગ. 

ડે? જીનાઇ રૂષી કરવાનો રીતઃ--ત્રાંધુ પપ ભાગ, ૧છ૪॥ ભાગ 
જસત, નીકલ ૧૩ ભાગ, રૂપું રા ભાગ, અતે ૧૨ ભાગ ટોખળાલ્ક ઓક્ર 
આયને નામની ધાતુ. રુ 

૪. ધેટ સાઠે ધાતુ બતાવવાની રીતઃ --૩૧ ભાગ વુડ રક 
ભાગ કલાઇ, ૨ ભાગ જસત અતે ૧ ભાગ લેોખ'ડ. 

પ. સોઢા ધટ સાટે ધાતુઃ--૧૦૦ રતલ ત્રાંખુ, અતે ર૦ થો. ર૬ 
રતલ ડલાઇ. 

હ. ઘેટડીઓએ। સાહે ધે!તુઃ--૩ રતલ ત્રાંખ્ુ અને એક રતલ કલાઇ 

૭ ધટ બનાવવાની ષાતુઃ--૪૮ ભાગ ત્રાંછુ અને રર્‌ ભાગ 
કલ્ષાઇ એ બતેતે ગાળી ચિશ્ર ડરવાં એટલે ઘૂંટ કરવાની ધાતુ તૈયાર થશે. 
સાધારણુ રીતે એવો અનુમાન થાય છે કે ઘટ જેમ જેમ મોટા કરવા હોય 
તેમ તેમ કલાઇવું પ્રમાણુ ઓછું લેવાય છે, અને ધડીઆળે વગેરે કર્વા* 
ની મેળવણીમાં થેહુંક જસત પણુ મેળવાય છે. ' રૂટ 

૮. ચાંદ સાહે ધાહુઃ--૫૦ ભાગ ત્રાંબા સાથે ૪ ભાગ." જસત 
લેવું. આ ધાતુ ચાંદ પાડવાના કામમાં વપરાય છે, 

હે ખીજી શીતઃ--ત્રૉધુ ૮૮ ભાગ, કલાઇ ૮ ભાગ અતે. જસત ૩ 
ભાગ ભેગાં ગાળવાં. 

૧૦. ત્રીજી રીતઃ -એક ધાતુ ગાળવાની સુસમાં ૭ શેર ત્રાષુ નાં 
ખીતે ગાળવું, જ્યારે ત્રાંખુ ગળાઇ રહે ત્યારે તેમાં ૩ શેર જસત અને ૨ 
શેર કલાઇ નાંખવી. એ ત્રણે ધાતુ સાથે મળી જવાથી ચાંદ બનાવવાની 
ધાતુ થાય છે કે જે પૂતળાં, ચાંદ વગેરે બનાવવાના કામમાં 'ઓવે છે. 

૧૨. ઘરેણા સાટે ધાતુઃ--૭ર ભાગ ત્રાંછુ, ૩: ભાગ કલાઇ, ૧૮ 
ભાગ જસત. અતે '૨ ભાગ સીસું લેવું. * 

૧૨. ખીજી રીત:--૮૩ ભાગ ત્તાંખુ, ૧૭ ભાગ જસત, વૃ ભાગ; 


૧૨૬ હુજ્નર્‌ મહાસાગર? 





કલાઇ અતે ના ભાગ સીસું વાપરવું. 
. ૧૩, રૂપા જેવી ધાતુ બતાવવાતી રીતઃ--ત્રાંછુ ૮ ભાગ, નીન 
કલ ૪ ભાગ અતે ૩ ભાગ જસંતતે સુસમાં નાંખી પીંગાળવુ. 

૧૪. પિત્તળ કરવાની રીતઃ--સાડાચાર શેર ત્રાંખુ લઇને કુલી 
માંહે નાંખી દેવતા ઉપર સુષ્ઠી ગરમ કરવું અને જ્યારે બરોળર્‌ એગળી 
રહેવા આવે ત્યારે તેમાં ૧ા શેર જસત મેળવવું એટલે એ ખેતી સૈળવ- 
ણીથી પિત્તળ તૈયાર્‌ ચશે, 

૧૫. બીજીરીતઃ--એક શાગ જસત લપતે સુસમાં નાંખવું. અતે 
ત્તેના ઉપર્‌ કાળો ચીકણી માટી તાંખવી અતે તે જસતથી ત્રણુ ગણું ત્રાં- 
આ લેઇ તેમાં તાંખવું અતે તે બધા ઉપર્‌ કોયલા ખાંડી તેતો ભુષ્મ 
નોંખવો પ૪ી તે સુસતે માટી વતી છાદી લઇ તેતે અગ્તિ ઉપર સુષ્ી 
ધીમી ધીમી આંચ દેવી એટલે જસત ઓગળી તેતી બાક થશે અતે તે 
માટીમાં થઇતે ત્રાબામાં પ્રવેશ કરશે, અતે પછી ત્રાંબા સાથે મળ્યાથી- 
“તે -્તાંખુ સવૌત્કુટ પિત્તળ બનશે. 


૨&: ત્રીજી શીત:--૧ શેર્‌ ત્રાંછુ અતે પ'દર મારે જસત 
એકઠું કરી એગાળવું. એટલે પિત્તળ ચાય છે. તે રંગે ઘણું સરસ થાય 
જે અતે સોનાજેડું દેખાય છે અતે તે ય'ત્રો વિગેરે કરવામાં ઉપયોગી યઃ 
૪ પડે છે. - 

૧૭. ચોથી ર્‌ીતઃ--૧ રોર ત્રાંખુ આવે ?॥ શેર જસત એ ખબ'ને- 
ને ઓગાળવું, એ જાતના - પિત્તળના વાસણુ વગેરે વ્યવહારીક કામમાં ઉ- 
પયેોગી છે. 

૧૮ પાંચમી રીતઃ--૪ ભાગ ત્તાંધુ અતે ૩ ભાગ #સત એ 
પમાણુથી બનેલા પણુ પિત્તળની થાળીઓ લોટા વિગેરે વાસણુ ખનાવે છે, 
તેમાં ર૫ રૂપિઆભાર જસત ત્રણુ ભાગતે ખદલે તાંખ્યાથી જે પિત્તળ 
થાય છે તેને ટાઢુ' પાડી ટીપીને વાસણુ બનાવે છે. અને રેર ત્રાંબામાં 
પોણોરેર્‌ જસત નાંખીને પિત્તળ કરેલું હોય તો તેતે ગરમ કરીને ટીપ- 
યું અને તેના ધાટ ધડવા. આવા પિત્તળમાં કડકપણું તથા બર્ડતા વ- 
મારે હેય છે. અતે તેને ધડતાં તયડે પડે છે. અને ત્રણ હિસ્સાથી એછા 
, પ્રમાણમાં જસત નાંખ્યાથો ઉપર જેટલું બર્ડ થતું નથી, અતે તેથી કુ 
રી તયડા પડતી નથી. 

૧૪, કૉસુ બતાવવાની શીતઃ--કાંસુ એ પિત્તળ જેવીજ મિશ્ર 
ધાતુ છે, અતે તેના ખે પ્રકાર છે. પહેલા પકારમાં પાંચ ભાગ ત્રાંધુ અતે 


ધાતુ સંબ'ધીં ભિન્ન ભિન્ન પ્રચાગ* ૧૨૭ ' 





ત્રણુ ભાગ કરથીરે. એ ખેતે મિશ્ર કરી ઓગાળવાં એટલે કાંસ થશે આ 
કાંસાની થાળી, વાડકા, શ્રંઝ વીગેરે બતે છે. જ ક 

' ૨૦ ઔછી ર્‌ીતઃ--૧૩ ભાગ પિત્તળ અને ત્રણુ ભાગે' કશીર ઝે 
એની મેળવણી કરવી. એવી હુલષ્ટી ચીજને ખતે છે. જેવું પિત્તળ હોયઃ તે- 
નના પ્રમાણુમાં કથોર્‌ ડમી ન્નસ્તી ન એટલે જે પિત્તળ સાર્‌ હેય ' તો. 
૩થોર્‌ વધારે મેળવવુ અને જે પીકું હોય તે કથીર થોડું તાંખવુ. 

૨૧૨* વિલાયતી વીંટીઓ ડર્વાડું સોતું:--ચોખ્ખુ' ત્રાંછુ ૬ પે-- 
નીવેટ અનેં.૧૨ ગ્રેન, ચોખ્ખી ચાંદી ૩ પેતીવેટ અતે ૧૬ ગ્રેત અતે 
સેતું ૧ ઔંસ તે ૭ પેનીવેટ એ ખધાતે મેળવી ઓગાળવાં. આ સોના- 
ના એક ઔંસના ૩૦ રૂપીઆ એટલે બાર રૂપીએ તોલે પડશે. 

રર. સાત રૂપીએ તોલાવાછું સોન બનાવવાની રીતઃ--ચો-- 
'ખ્ખું તરંખુ ૮ ઔંસ ને આઠે પેનીવેટ, ચોખ્ખી ચાંદી ૧૦ પેનીવેટ. અન 
નને" એક ઔંસ નાણાવું સેતું એ બધાતે ઓગાળી સોતું બનાવવું. 

' ૨3, તે।પ ખતાવવાની ધાતુ:--ત્રાંછ%ુ હ ભાગ અને કલાઇ ૧ 'ભા-- 
મતે સાથે ગાળીને મેળત્યાથો તોપ ખનાવવાની ધાતુ તૈયાર થાય છે; 

૨૪. સો!નદ અથવા રૂપાને! રસ ડરવાની કૃતિઃ--બાળેલો સા 
અ, ખડોએ ખાર અતે વેનિસગાલ એ પદાર્થે સમ ભાગ લઇતે તેની કન 
પડ છાણુ ભુકી એકત્ર કરવી, અતે રસ કરવા માટે ધાતુ સ્ુસમાં નાંખીને. 
તેમાં તૈયાર કરેલો ભુકો થોડો નાંખવો એટલે તરતજ રસ થઇ જાય છે. 

ર૫. ત્રાંછુ અથવા પિત્તળતે! ર્સ ડરવાની કૃતિ: --સરોખાર, 
ટાંટેર અને મીઠું એ પદાર્થે સમ ભાગે લઇને સર્વતો બારીક ભુકો કરવો. 
અને જે 'ધાછુતો રસ કરવો હોય તે સુસમાં તાંખીતે તેમાં ઉપર લખેલા 
[મિશ્રણૂનો ભુકો થોડો નાંખીતે તે મુસતે તાપ દેવો એટલે તરતજ રસે 
થઇ જરે. રસ' થયા પછી તે સુસમાં, પાજી માફક હાલવા માંડે યાં સુધી 
થોડૅ થોડો ભુકો નાંખતા જવું. સાર પછી પુરતો રસ થયા પછી મુસ-- 
માંથો રેડીતે લગડી પાડી સુકવી. 

૧૨, ગમે તે ધાતૃતો ર્સ કરવાની સિ --સુરોખાર ર એંસ,. 
ટાઢેર ૧ ઓંસં, ગ'ધક ના ઔંસ આ સર્વ પદાથેતો બારીક .ભુકો ૧. 
ઔંસ લધ્તે તેમાં તૈયાર કરેલો ભુકો મેળવવો અતે તે મિશ્રણુ એક નવી. 
સુસમાં ભરીને ત્તાપ દેવા એટલે તે ધાતુના રસ જલદી ચશે. 3 

ર૭ કથીરતે રસ સ્વચ્છ ડરવાની કૃતીઃ--ચદુસ અતે સરો-- 
બાર્‌ સમ ભાગે લઈતે તેતો બારીક ભુકો કરવો એટલે રસ સ્વચ્છ: થાયછેં,.. ! 





૧૨૮' ' હુજ્ટર સહાસાગર્‌* 


નન ૦૪૦૦ “-્ન્્્ન્ન્ન્ગ્ઝ્ગ્ઝ્ખ્ઝિ૦-*૫--*2-2ન્‍૫-૫૦૦૦૫૦૭---૦૦-2---૦--૦૫-- 


૨૮. સો।નાના દાગીનાને ઉકાળોઓઆપવાની રીતઃ--(અમેરિ- 
ટાતી)કાલકોથરતગોક વિટ્ટોય ૩ ભાગ, નવસાર ર ભાગ અતે જ'ગાલ 
એક ભાગકુઆ સર્વ જણુસો વાટીતે તેતો ભુકો' કરીતે મુકવો; અને જે 
વખતે સોનાનાં દાગીનાને ઉકાળા આપવાનો હોય તે વખતે દાગીનાને ઠડા 
પાણીમાં બોળોને તે પર તૈયાર કરેલો ભુડઠા ભભરાવવો, પછી તે દાગીનાને 
ક્રોયલાના દેવતાપર તપાવોને ઠંડા પાણીમાં ખોળોને ઓલવવા. એ પ્રમાણે 
ચચાર્‌ પાંચ વખત કર્યીથી સોનાને ઉત્તમ પ્રકારનો રંગ ચહે છે. 

રદ, સોનાના દાગીતાને ઉકાળો દેવાની દેશી રીતઃ--પાણી 
મીઠું અને કોકમ અથવા આંબલી અગર લીંખુનો રસ એકત્ર કરી વેમાં 
સોનાના દાગીના ઉકાળવા. 

૩૦. રૂપાના દાગોનાને ઉકાળે દેવાની દેશી શીત:--આંખધલી 
પાષઠીમાં ચોળીને તેમાં દાગીના નાંખીને ઉકાળવા એટલે સારે ઉકાળા બેસશે. 

૩૨% સેનાના દાગીનાને ઉકાળો દેવાની ફાનસ દેશનો 
રીત્‌:--તવસાગર્‌ ૪ ભાગ, જમાલ ૪ ભાગ, સુરોખાર ૧ ભાગ, એ જ” 
ણુસોને સરકામાં વાટીને સોનાતે લગાડે છે તેથી કરીને સોં ખુબ ઉજ- 
વળ થાય છે. 

૩૨, જમેન સીલવર્‌ માલી ધાતુઃ--આ ધાતુના બના" 
તેલા 'વાસણુ વિગેરે ઘી વસ્તુગા હાલમાં યુરોપીઅન તથા ખીજ ' ધણા 
લોક વાપરે છે. અતે તે વાસણો ધણા સુંદર અતે ચળકતાં થાય છે અતે 
તેતો ચકયકાટ ઘણા દિવસ સુધી કાયમ રહે છે, તેથી તેતું જમૈનતું રૂપુ 
એવું નામ આપેલું છે. વળી ધડીઆળેનાં ધર વિગેરે બીજ ઘણી ચીનને 
એનીજ બનાવવામાં આવે છે. તેતો મેળવણીનતા પ્રમાણે!-તાંછુ ૫૦ ભાગ, 
નીકલ તામની ધાતુ ૨૦ ભાગ, અને જસત ૩૦ ભાગ આ સર્વતી સેળવ- 
'ણીયી બતાવેલ ધાતુ રૂપા જેવી ચળકતી અતે નરમ થાય છે. 

૩૩. ખીજી શીતઃ--ત્રાંષ્ુ ૫૦ ભાગ, તોક્લ ર૬ ભાગ અતે જ- 
"સત ૨૪ ભ્રાગ આ સર્વેની મેળવણીથી બનાવેલ રૂપું ઉપરતા પ્રકાર કરતાં 
સારૂં થશે, 

૩૪. ત્રીછી રીતઃ--ત્રાંષ્ુ ૪૧ ભાગ, નીકલ ૩૨ ભાગ, લોટ ર॥ 
'શાગ અને જસત ૨૪॥ ભાગ આ મિશ્ચણુના ધાતુતા તાર, પતરાં કરવાં 
“હોય તો નરા તાપ દઇતે ટીપવી. 

2૫* જશીનસીલવર્‌ સાક્‌ કરતારી મેળવણીઃ--૧ ભાગ એ” 
લીવ એઇલ, ૧ ભાગ સ્પીરટ એફ સાલ એમોનોએકફ, ર ભાગ ચુનો 
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ફે જેન 
ફેક". ઝમ 
-નઝ્ક્ક્ક-- 
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અને ૧ ભાગ પ્‌્‌ 


ખ્‌'ધી (ભજન (ભજ્પ્રચેપર્ગેર ત્ર્ટ 


5 સે સોલા જ 
ર્સ કર્‌ લાડી - જેવું ખ્તાવી ખુળ 


ણી લઇ સધળોંને. એક 
જનનસી- 


ઘસવું ગટલે- ચકચફીલ શરૈ. 
3 જખેનતસીલવર સપ્ટે રેબેણ્ુઃ--૪ ભાગ સાર્‌ણુ 
લવર્‌ અને પંચ [ગ જસત લઈ પીગળાવી ઝક રસ કરવું. 
૩૭, કોય પ્રવપ્હી ખતપ્વવપ્ની ટ્રીતઃ--૧ પાઇન્ટ જલદ સર 
ક્રમો ૧ એસ તવસાગર, 91 ઝસ કૂટકડી અને ન ઔંસ સોમમલ નાંખી 
હીંગળાવવું- પહ્ઠી કામર્સા લેવુ* 
૩૮* છરી દરેટ્પ અઈીકત 
તી ળારીફ 'દાલસાતી ભુ ત 


ત્ત પ્રવાદ છરી કાંટા ઉપરે થે 
ત એવી પપ્લુઃ- આદ ઊગે” 


ડુ જલ 


પણુ પીંગળી જા છે. 
ફીત ભાગ ચીર, ખે ભાગ કલાઈ અતે પાંચ 


જાગ ખીમ લઇ સ ક 
ઉ ળૌ "૩૫ સપ્ટે ષપ્હુ--પારીસના ઉચી 
૭ર ભાગ ત્રાષું, 


પુ  જી૪ં* હેપ્ડે અનેર જોડ --લાખતે વાઠીને ત્રણુ અ* 
કી 1 ભજવી રાખવી એટલે તે પાર્દર્શેક 
ખ્‌'તે કૅટકપર્‌ લગાડી તેમને 
પહેલા લેહાને' 
ત્રણ કલાક ર્‌1* 


દરવારી આં સવી લાઇકર 
। રીતે વૈ જલી લાખતે 
પી દેવા. આમ ક્ર્વા 
વ શ॥21 હાઇડકલેપરીક “૫ ભાગ પાણીન (િશ્રર્મા ખે 
ુ પેઠે પેઈ તાખવું- જ 
શવપ ગજવેલે ઉપર્‌ જલદીથી જાતર્વપ્ની 
જરો ગરમ જુર્રીને ઉપર મીણુતે। કટકો ધ* 


ઘીમે ધીએે કરદાતા જલું'* જેથી સ્‌ધળી સપાટી ઉપરે એક “સઃ 
વ્‌ 
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મો ચર્‌ ગવી રહેશે. ખાદ તેને ઠંડો થવા દધને તે ઉપર્‌ સોય અથવા' 
બીભ અશીદાર હથીઆર્‌ વડે ચિત્ર કોતરવુ*. આ: રીતે તૈયાર કર્યો) પછીઃ 
તે ઉપર્‌ વાટેલું આષોડાઇન છાંટવુ' અને તે ઉપર જરા પાણી નાંખીને સ- 
ઘળાને ઊંટના :વાળની :પીંછી વની ધીમે ધીમે મેળવીને એક સરખું લાહી- 
જેવુ; ડર્યુ.. આ પ્રમાણે ક્યો. પછી તે લાહી ' પીંછીવતી કોતરેલી જગ્યા 
ઉપર્‌ જેટલું ઉડું ફોતરવુ' હોય તે ઉપર્‌ આધાર્‌ રાખીને એકથી પાંચ મિ- 
નિ સુધી ફેરવતા રડેવુ, અને છેવટે સાફ પાણીમાં ધોઇ નાંખવુ. જે મા- 
ણુસે[-ડ્સાયણુ :શાસ્ત્ર વાંચ્યાખાદ આયોડાઇનના ગુણુથી વાકેફ હશે તેઓના 
લક્ષમાં" સહેનટ આવશે કે,આ લાહી થોડા દિવસ રાપખ્યવાથી ફરીથી કામમાં : 
લઈ શકાશે. જેગોા ધાતુ ઉપર'કોતર્વાતું કાપ શીખતા હોય તેમને આશ 
હેક્ી, રીત . દીક-,પડશે ર 
જ. લાગ્મપરે ત્રૉળા જેવો! ર'ગ ચઢાવવે!ઃ --તાઇટ્રીક એસીડમાં: 
થોડા -ત્રાંળાવા કેડકા, નાંખવા એટલે ધોડીવારમાં પીંગળી જરશેનતેમાં લેોઢા* 
ની.સાક્‌ ચીજ, ખોળી કાથવાથી તે ત્રાંળા જેપી થશે. : * * ૩ 
૪૭, લોઢાને પોલાદ જેવુ' કર્વાની રોતઃ--લેહાતેઃ લાલચોળ 
તપાયી તેશ્ીઃ ઉપર :પૃશી એટ "એક્‌ પોટાસ ઘસવા એટલે તે પીંમળવા માં- 
ડશે પછી તેતે પાણીમાં ખોળવાથી ઉપર્‌ લખેલો ચુ આવે છે... ' " . 
હ: “૪૭૦ ,ત્રૉખાસાંથી.ર્પું'જાદુ પાડવાની રીતઃ--એેક અડધાને 
નાપ્રટ્ટીક ,આસીડમાં' નાંખશે તો છુતેજ તે પીંગળી જશે ળાદ' તેમાં લુણુ 
નાંખવાથી રૂપુ તેની સાથે. 'મળી'-સક્રેદ 'ભુકીના આકારમાં નિચે મેસરે, .'. 
: 1 ૪૯ વિલાયતી ખ'દૂકૉની ચાંપોને પાણી પાવાની રીતઃ-- 
નવસાગર ૪:રેર, પા'શી ના શેર, શુદ્ધ કરેલે! 'ટકણુખાર્‌ ૨ જ રેચ 
લાલદારૂ 'એ બધાંને એકઠાં મેળવી વાપરવાં, .* 
..; પ૦ ખીજી જ્રીતઃ--તવસાર ૩. શેર, પોટાશ ૧ રેર, જી વ મણુ, 
સશ” વપરા રેર એ મિશ્ર કરી ચીક્તે ગરમ કરી પાણી પાવુ', : 
પરું .હરકેઇ્ણ વાસણ ઉપર રૂપાને ગીલહ્ટ ચઢાવલે1ઃ--કાળ 
પણુ વાંસણુ' ઉપર રૂપું ચઢાવવા સાર્‌ પ્રથમ ર્પાનું પાણી કરવું [પડે છે. ' 
તેના છ .સાત :પ્રશાર છે, પથમ ખેટેરીની મદદથી રૂપાતું પાણી તૈયાર કરી' 
જે વાસણ ઉપર્‌ ઢોળ ચઢાવવો હેય તેતે ધંથમ ખટારશશ્ાં બોળી રૈતીથી ' 
સાકર કરી ખથાંસ “કોટી નાંખવી, પછી પાણીથી ધોઇ કાઢી નાંખવી.ઃ પછી 
ત્ત્સતના 'તારતી સાધે રૂપાને કટકો બાંધવો અને બ'તે પેલા રૂપાતા પા-? 
ણીના વાસણૃમાં ખોળવાં એટલે વાસણુ . ઉપર રૂપાતે। ઢોળ વીજળીના સ'યે!ન 


ધાતુ સબંધી ભિન્ન ભિન્ન પ્રચોગ# “ફકર 
ગથી ચઢશે. આવી રીતે.તાંબા પિત્તળ ઉપર ઢોળ ચડે છે. 

: પ૨ લેોહાનેો “રસ કરવેઃ--લેટટું' અગર લારા ર રસ મો પિ 
તો કુલડીમાં લોઢા અગર પોલાદને નાંખી ખુબ ગરમ કરવું.- અને જ્યારેઃતે 
ખુબ લાલચોળ 'થવા' આવે કે 'તેમાં'એક શેરે છ ટાંક' ગ'ધક,, ટેડ અ- 
ગર્‌ સોમલ નાંખવો એટલે સીસાની માફક જલદી એગળશેઃ ક 

પ૩* હાશીદાંત ઉપર મ ઢાળ ચડાવવાતી . ર ક 
હાથીદાંત ઉપર ઢોળ ચઢાવવો હોય તેતે પહેલાં સારી પેઠે સાફ કરીને “ના- 
ઇટ્રેટ ઓક્‌ સીલવર”. નાંખી એગળાવેલા પાણીમાં જ્યાં સુધી ' તે . ઘેરા 
પીળા રંગ પકડે નહીં ત્યાં સુધી તેને ખોળી રાખવું. ત્યારે પછી તેને ' બ- 
હાર્‌ કાઢીને ચોખ્ખા પાણીથી ભરેલા વાસણમાં ડુબાવવું. અને તે 'વાસણુ 
જુર્જના' તડકામાં ખુલ્લું સુકવું, ત્રણુ. કલાકના (અરસામાં તે હાથીદાંત તદન 
કાળા રંગ પકડશે પણુ તે કાળી સપાટી સારી પે કા 'તે તુરતજ 
રૂપેરી ર₹ંગતું થઇ 'જશે. : ી ટ ₹ દ* 
:-* : ૫૪૬ જાડા દાગીનાને રેણુ: રઇને સાંધવાઃ--ધણ્‌ા ' જેડાં દાંગી- 
ના હોય તો પ્રથમ સાંધા ઉપર ખડીઆખારતું પાણી લગાડીને' ઉપંર્‌' મરે 
શુથુ ધસીને (લગાડવું, પછી રેણુ લગાડીને ઉપર્‌ લખ્યા પ્રમાણે” આંચ દ્પ્મે 
કાઢવું” એટલે સાંધો મંજખુત ખેસે છે. પરતુ આતે વધારે આંચ*દેવી' પ 
ડેછે. તેથી નાજીક દાગીના હોય તો. એકલા ' મોસ્થુથાથી જેડાતા તથી*ઘણું 
કરીતે -નહેર્‌માં 'રેણુ કર્વાતો અતે ઝારી ડાડવાતે! રીવાજ ઉપર લખ્યા 
ન છે. પરતુ ટાંક કરવામાં જુદા જીદા પ્રકાર છે. “૬, 
 -:: ૫૫, કથીર અને  સીસા ઉપર્‌' સોનેરી રંગ ચઢાવવેોઃ--પા- 
ણીમાં કસર્તે વાટીને ઘટ્ટ મિશ્રણુ કરવું તે મિશ્રણુના તરીકા: ભોગ જેટલું 
વીનીગ્ર (સરકો ) નાંખીને. બાર્‌ કલાક સુધી એમતે એમ 'રહેવા;દેવુ'. ત્યાર 
પછી તેમાં થોડું 'મધ નાંખીને' તે :મિશ્રશુતે “અગ્તિ”ઉપર્‌ ગરમ કરીતેઃ મ" 
ધના જેવું' ન્નડું એટલે રંગ આપવા લાયક થયું સમજવુ: 'પછીઃ:જે [વરતુ 
ઉપર સોતેરી “રગ! ચઢાવવે। -હોય' તેં' સાફ કરીને તૈયાર ક સિશપતો લે લેપ 
શતો. 'એટલે'-તે:વરતુ' સોનેરી રેખાશે, : ' ”” ક 
?.. “પે? લેહાથી  તી'ખુ'' લેડું' કેસ * વાપરલુ (મણી તથા 
લોઢા અતે તિખા લેઢા વચ્ચે તફાવત. પારખી 'કાઢવે ' હોય: તો તાઇટ્રીક એક 
સીંડતોા તેજાબ લેવો તેમાં “પાણી રેડી. તેનું જેર નર્મ ડેર્વુ'. એવી અતી 
ઘણી'-તરમ .છીધેલી. એસીડયું એક .ટીંપુ નને -એકે તીખાઈલોદાતી જણુસ: સુ 
કીશું' અતે 'એક સિમિટ સુધી. તે ઉષર રહેવા: દઇશું ,અતે* યારપછી ધોઇ 








'૧૩૨ : છૂદ્નર મહાસાગર. ' 





*#૧ ૧-૦૭૫-૫૨: 


નાંખીશું તો તે ઉપર એક કાળા ડાધ રહી જરે. મું તેજ તેજ્બતું એક 
ટીપુ જને લોઢા ઉપર સુકીરું તો તેનો ડાધ ડાળો ની પણુ સટ્દેદ ભુરા 
રંગતો! તીકળશ્ઞે, 

પછ સોતુ'; રૂપું, ત્ાંણું ધત્યાટી ધાતુઓ સિશ્ર હોય તે 
તેને જીદી કરવાની ચુક્તિ:--આ ધાતુઓ ન્યારૅ એકત્ર મિશ્રણુ હોય 
લયારે તેઓતે જીદા કાઢવાની રીત એવી છે કે, તે ધાતુના વજનથી ત્રણુ ગ- 
ણું નાઇટ્રીક આસીડ ગ્લાસમાં નાંખીતે તેમાં તે મિશ્ર ધાતુનો ગોળા અથવા 
એવી કોઇ પણુ વસ્તુ, અતે સુમારે દશ ધર્ણું પાણી તેમાં નાંખવું, એટલે 
'નાઇટ્ટીક આસીડ તે ગોળા અથવા વસ્તુમાંથી સોનાને વિકાર ન કરતાં બીજી 
ઘાતુના રસ કરે છે તે રસ એસીડમાં મળી નાય છે ત્યારે'પછી થોડી વારે 
સોનાની ૨૦૪ ( કરચ ) હેઠળ ખેસે છે, પછી ખીજ ગ્લાસમાં નીચે ઠરેલાં 
રત્તે રહેવા દેઈને યુક્તિથી ઉપરતું એસીડ મિશ્રણુ પાણી રેડી લેવું અને 
નીચે &રેલી સોનાની કરે! સુસમાં ( કુલડીમાં ) નાંખી એઓગાળવું એટલે 
શુદ્ધ સેતું થાય છે. પછી ખીન્ન ગ્લાસમાં રેડેલા પાણીમાં સુમારે ન રેર 
પાણીએ ખે પૈસાભાર્‌ લેખે મીડું' નાંખવું, એટલે થોડા. વખતમાં રૂપાની ક- 
રચે! તળે ખેસે છે. તે મુંસમાં નાંખી ઓગાળવું. એટલે રૂપું શુદ્દ થઈ 
ક ગીલ્ટ ચઢાવેલ દાગીનાનું અથવા કલાબતતું સોનું, રૂપુ હોય તે તે 

થક કાઢવું પડે તો ઉપર ડહેલી રીતે . કાઢવુ' 

પ૮ રૂપાના દાગીના સાધવા સાછે રેણ સેયાર કરવાની ચુ- 
ક્તિઃ-ચો!ખ્ખું રૂપુ ૧ તોલે, જસત પ વાલ અને ત્વાંછુ પાંચ વાલ એ 
ત્રણેતે કુલડીમાં એકત્ર એઆગળાવી તેની લગડી તૈયાર કરવી. આ ડાંકને 
સવાળ ડાંક ડે છે. 

પદ બીજી રીતઃ--ચેખ્ખુ' રૂપું ૧ તોલો, જસત ન તોલે, ત્રાંખુ 
ન તોશ્લે આ ત્રણેના એકત્ર ર્સ કરીને લગડી પાડી પતર્‌ ધસવું, આ 
ડાંડને દોટી ડાંક કહે છે. 

૬૦, ત્રીજી ર્રીતઃ--ચોખ્ખુ રપુ ૧ તોલો, જસત ના તોલો અને 
તાંખુ- ના તોલે આ સર્વે એકત્ર આગાળી રસ કરી અને લગડી પાડી પ- 
તરૂ કરકું. લાર પછી' પત્રાની ભુષ્ટીઃ કરી મૂકવી, આ ડાંકતે રાસી ડાંક કરીને 
કહે છે. આ ડાંક દ્લકા રૂપાના દાગીનાતે લગાડે છે. ી 

. ફુ૧ૃ, ચાથી રીતઃ--એક સુસમાં ચોખ્ખુ ર્પુ ૨ ભાગ નાંખીતે 
સતો રસ ડરવે!, ત્યાર પછી તેમાં પિત્તળનો ભુકો ૧ ભાગ અતે -પીળા સો 
મય ના ભાગ નાંખીતે તેને રસ થવા આવે કે તરતજ રૈડીતે પતરં ઘ- 














ધાતુ સ'બ'ધી ભિન્ન ભિન્ન પ્રયાગ, “૧૩૬૭ 
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ડવું -આ ડાંક (.રેણુ ) સવે ડાંકોમાં સવીત્કૃષ્ટ છે. . 

૬૨ પાંચમી ર્રીતઃ--ચોખ્ખુ રૂપું ૧૯ ભાગ, તાંષુ ૧ ભાગ અને 
પિત્તળ ૧૦: ભાગ એ ત્રણેને એઆગાળી લગડી કરી સુકી. . 

૬૩, છઠ્ઠી રીતઃ--ચોખ્ખુ રૂપુ ર ભાગ અને પિત્તળતો ભુકો ૧ 
ભાગ એ બતન્તેને એકત્ર ઓગાળીને રસ થવા આવે કે સુસને દેવતા 
ઉપરથી નિચે ઉતારવી, નહીંતો પિત્તળ ઉડી જરો. આ ડાંક ઢોળ ચઢાવેલા 
રૂપાના દાગીના, પિત્તળ અને ત્રાંબાના ઉપયોગમાં આવે છે. 

૬૪, સાતમી ર્‌ીતઃ--પીળા સોમલનેો મૂસમાં રસ કરીને તે ઠ'ડુ 
ચાય એટલે તેતા કટફા કરવા. ૧ ભાગ ચોખ્ખુ ત્રાંછુ અતે ચાર ભામ 
ચોાખુ રૂપુ એ સર્વેને એકત્ર કરવા જુલડીમાં એઓગાળવું, ત્યાર પછી તેની લન 
ગડી કરવી અતે તે ઠંડુ થયા પછી કાનસથી ધસીતે ભુકો કરી સુકું, આ- 
ડાંક સાંકળી વિગેરે નાજીક દાગીના માટે વાપરવામાં આવે છે. 


૬૫, આઠડૅમી રીતઃ--ત્રાંખુ અતે હરતાળ એ ખ'ને સમ ભાગ લે- 
ઇતને સુસમાં નાંખી એકત્ર ઓઆગળાવી રસ કરી પતર્‌ ઘડી' . યુકેવુંઃ “આ ધ- 
ડેલું. પતરૂં ૧ ભાગ અને ચોખ્ખુ રૂપુ ૪ ભાગ એ ખબ'નેતે ભે ભેચુ' કરી સુસમાં 
નાંખીને ર્‌સ કરી. લગડી કરી સુકવી. 
ફૃઢૃ, જમૈન સિલવર્‌ માટે રેણુ કરવાની મતતિઃ જમન 
પ ભાગ, જસતઃ૪ ભાગ, એ ખતેને એકત્ર મામલાવી લગડી ડર્‌ી' સુકવી.. 
ભોર્‌ પછી તેતે ફાનસથી ધસી બારીક ભુકો કરીઃ રાખવો. હ 
' “૬૭૦ સાંઘવા માહે રેણુ તૈયાર કરવાની રૃતીઃ---3૫ર લખ્યા 
પ્રમાણે તૈયાર્‌ કરેલાં ડાંકવી લગડી લેઇતે પતરૂં ધડવું, ત્યાર પછી જે સાંધે 
બેડવાતો હોય તે જેવો જાડો પાતળો અથવા નાને મોરા હોય તે “માફક 
તે પત્રાતા જાડો અથવા બારીક ભુકો કરવો, જે ધણીજ નાની વસ્તુને સાં-” 
ધવુ' હોય તો! પત્રાતે કાનસથી ધશી ભૂકો ફેરવો. યાર્‌ પછી .પાણીમાં ખ- 
ડીઓ ખાર્‌ ખારીક વાટી તેમાં તે ભુકો મેળવવો એટલે સાંધવા માટે હાંક 
તૈયાર થશે. 


- ૬૮૦ લે।ઢા અથવા ત્રાંબાને કલાઈ. ચહાવવીઃ- --લેહઢાના વાસણુને 
પ્રથમ ખટાસમાં ખોળી રાખવું. પછી બીજ નવા પાણીમાં બારીક રેતી અ- 
થવા નાળિએરના છેડાથી ધસી સાફ્‌ ફરવુ'. પછી તવસારના પાણીમાં તેતે 
ધ્રોઇ- પીંગળેલી કલાઇમાં તેનેઃ ઝમોળવુ', પીંગળેલી ફલાઈ બળી ન જાય તે 
માટે તેના ઉપર્‌ ચરબી વાળે પદાર્થ રેડવે, ત્રાંબાના વાસણુતે ખુબ માંજવુ” 
“ને તેમાં નવસાર્‌ તથૉ ફલાઇ નાંખી તપાવવુ; અતે (આમ તેમ સાંણુસી 





૨૩૪ ':“ છૂુજ્નર મહાસાગર#:: 
વતી પકડી હલાવવું. કલાઈ બરોભર્‌ પીંગળે એટલે થોડા ચીંચરાના કટકા 
અમવા જુના રૂ વતી કલાઇ પાથરી દેવી* . : 

દૃ, ત્રાંભા પિત્તળ ઉપર્‌ કલાઈ તથા જસત ચઢાવવાની 
ચુક્તિઃ--આ પ્રયોગઃકલાઇનો આપણા દેશમાં સારી પેકે «ણીતો છે. પણુ 
કલાઇ પમાણે જસતતોાં ઉપયોગ કરવાની ચુક્તિ ' ન્નણીતી નથી, તે એ- 
વી.છે કે,. કલોરાઇંડ એક ઝીંકતે પાણીમાં એમળાવી તેમાં જસતને 
ભુકા નાંખવો. અતે .જે વાસણુ ઉપર્‌ જસત ચઢાવવુ' હોય તેને તેમાં નાંન 
ખી ચુંલા ઉપર્‌ -ઝુકી સારી પેઠે ઉકાળવું એટલે' જસત ચઢી જશે. જે 
વાસણુને'કક્ત અ'દર્ધીન ચઢાંવવાનું હોય તો વાસણુમાં ઉપર લખેલું મિન 
શ્રણુ ભરી ચુલા ઉપર સુકી ઉકાળવું. ! 

“ છ૭, ખીજી શોતઃ--સાઇનેડ એક પેપ્ટાસંનો ' પાણીમાં' ફલાઇતેો 
જીજો ભુક્ા મેળવી તેમાં જે વાસણું ઉપર કલાઇ ચઢાવવી હોય 'તેતે “નાંખી 
ઉકાળવુ' એટલે કલાઇ ચઢી રહેરે. ” 

. છર. ત્રીજ રીત્તઃ --કલાઈતે ઝીરે॥ ભક અને ક્રીમ ગક ટાટ 
પાણીમાં નાંખી તેમાં વાસણુ નાંખી ઉકાળવુ' એટલે કલાઇ ચઢી રહેશે. ' 

૭2% ચોથી ર્રીતઃ--છ શેર, “ ક્રીમ ટાર્ટરને ” ૪૦ શેર્‌ ' પાણીમાં' 
ગાળવે, તેમાં આડશેર્‌ કલ્લાઇના કટકા નાંખી પાણી ઉકાળવું, જેથી કલાઇ 
ગળી જરે, ' જે. વાસ'સુપર્‌ કલાઇ ચઢાવી હોય તેતે આ પાણીમાં ખુડતું રખી 
પાણી ઉકાળવુ' એટલે થોડી વારમાં કલાઇતો લેપ ચઢી જશે, કરીમ ટાર્ટરતે 
અંદલે કાસ્ટીકપોશાસ અથવા સેડ વાપરી શકાય છે. જે. આપણે ધ'ગી સ- 
હેલાધથી' ઘેર બતાવી શખીથું. 

૭૩, રૂપાની જયુશેને. ધોવાની રીનઃ --રૂપુ ગેલ. પ કાઈં 
પરી'ગધું હોય તો તે રૂપાડી નણુસતે અગિતિમાં ગરમ લાલ 'કરી એક .કા- 
ચતા પ્યાલાની અદર: જપ્યૂસ ઉપર્‌ વિચાર રાખ્મી તે 'પ્યાલાની માંહે મીઠું ' 
પાણી નાંખવું. તે તે પાણીમાં એક પૈસાભાર- નાંઇટ્રીક' એસીડ *વશ્રા એક 
પૈસાશાર સદૃદ્યુરીક એસીડ નાંખવુ. પછી તે પ્યાલામાં પેલી મ કુરેલી' 
જણુશ દબાવી દેવી. એટલે તે જણુસ સદ્દેદ નીકળી: આવશે. - 

_ છ૪, પિત્તળ ધોવાની ર્રીતઃ--પિત્તળની જણુસ ઉપર ર શા-- 
ખી'તે જણસ, 'નાઇટ્રીક ન તમા સદ્ધ્યુરીક એસીડ -તથા મોરીઆટીક 
ગેસીડ આ ચારે ભેશું કરવુ; અને બીન્ન કાચના પ્યાક્ષામાં પાણી ભરવુ. 
પછી તે «ણુસ પેલા તેજામના પાણીમાં ડુળાવી તુર્તજ બહાર કાદી પેલા' 
પાણીમાં થોડીનાર્‌ ઘ્યેવી એવી રીતે ખે ત્રણુ વખત ડુળાવી પછો પાણીમાં. 





'ધાહુ સ'બધી શજ્ન ભિજ્ન પ્રચાગ, ૧૩૫. 


૧૫૭૫૨ ૪૫૮૧૪૦૦૫૮૦: 








૪૦૫૦૫૦૧૮ ૫૦૫.૦૦૫૪#૦-ક 


'પ્રેવાથી પિત્તળતો રંગ સોના જેવો માલુમ પડશે. તથા તાંખુ અને જમેન-- 
સીલવર્‌ પણુ ધોવાની રીત આવીજ છે. 

' છપ, 'સોતાના દાગીના સાંધવા માટે રેણુ તૈયાર . કરવાની. 
ર્‌ીતઃ--સોતું એક તોલો, તાંબુ પાંચ વાલ આ બનેને ઓગળાવી રસ કન 
રવો. આ રેણુ વૅ જાતના રેણુમાં સવેત્ટૃર છે. અને આ રૅણુતે તાં- 
ખારાઇ કહે છે. ી * 

૭૧૪% બીજી શીતઃ--એક -તોલેો રૂપામાં અડધો તોક્તે ત્રૉખુ . નાંખી 
તેનો એકત્ર રસ કરો લગી કરી સુકવી, ત્યાર પછી જ્યારે સોનાને રેણુ 
કરવો. હોય ત્યારે એક તોલે સોનામાં બ તોલો ઉપર લખેલું શિશ્ર નાંખી. 
તેતો રસ કર્વે!. ત્યાર્‌ પછી તેની લગડી ઘડીને પતરાં ધડવાં, આ. રેણુને 
સવાઈ રેણુ કહે છે. 

૭૭, ત્રીજી રીતઃ--સેતું એક તોલે અને બીજી રેતમાં બતાવ્યા. 
પ્રમાણે ત્રાંધુ અતે રૂપાતું મિશ્રણુ અડધો તોલો એ બંનેને આગાળી લગડી 
કરતે પતરાં ઘડવાં, આ રૈણુતે દોહી રેણુ કરીતે કહે છે 

૭૮* ચોથો ર્‌ીત;--સેતું એક તોલે અને ઉપર્‌ લખ્યા પ્રમાણે 

ત્રાંા તથા રૂપાવું મિશ્રણુ એક તોલો એ બંનેને એકત્ર આમળાવી લગડી 
કરીને પતરાં ઘડવા. આ રેણને ચિલખાઇ રેણુ અથવા રાશી રૅણું કહે છે. 

(૪૪. ચૉદ્દોનો ગીલ્ટ 'ચઢાવવાને। ભુકે। ખનાવવાની ર્રીતઃ-- 
પર્‌ ઔંસ ચોખા પાણીમાં એક ઔંસ સીલવર નાપ્ઠટ્રેટ પીંગાળીને * પાણી- 
માં ર એસ સાયોનાઇડ એદ્‌ પોટાસ નાંખી હલાવવું' અતે પાણો નીતર્યું 
થાયં ત્યાં સુધી રહેવા દેવુ'. ળાદ' તેમાં ભીન્નઇ શકે તેટલો પલાસ્ટર એક્‌ 
પેરીસ નાંખી તે ભુકો રહેવા દેવો, આ ભુપ્ડા સારી પેઠે' સા કરેલો વાસ" 
ણે ઉપર્‌ ધેસવાથી તેએ ઉપર ચાંદીનો ગીલ્ટ ચઢશે પરંતુ આ ગીલ્ટ 
ને વાસણુને હમેશાં વાપરવુ' હશે તે વીજળીથી ગીલ્ટ કરેલો વાસણુની 
પેઠે ધણા દિવસ રહેશે નહીં. _ 
૮૦. રૂપાતુ' ઝાડ બતાવવાની રીતઃ--સીલવર્‌ નાઇઢ્ટને પાણી 

માં પીંમાળી તે પાણી -પહેળા મોઢાની બાટલીમાં ભરોતે તેમાં એક જસન.. 
તતો કટકો દોરીથી બાંધીતે થોડા કલાક ટાંગી સુકવો. એટલે તે ઉપર્‌ રન 
પાના ઝાડ જેવો આકાર્‌ વળગી રહેલો જણાશે. 

“૮૨. રૂપાસાઇ વિગેરે લેડ ગાળવાની રીત:--બધી, ધાતુ” 
એપમાં ફક્ત પ્લાટીનમ નામની ધાતુ શિવાય લોઢાને પીંગાળવા, મારે ,સાથી 
વધારે ગરમી કરવી જઇએ; અને તેમ કરવા માટે પ્રથમ કોઠીના 'આકાર-. 


૧૩૬ હુન્નર સહાસાગર. 


“ન “------ “"““.૫.૫#૫/જ 


ની ભડ્ડી તૈયાર કરો તેમાં લોઢાના કટકા અતે કોક જાતના ડેોલસા : મિશ્ર 
&રી નાંખે છે. અતે ભડ્ડીની બ'ન્તે બાજુના કાણામાંથી એક સરખો રીતે 
હવા છકે છે. મોટાં ડાર્ખાનામાં હવા છુકવા માટે ખાસ ઇન્જતો. લગાડેછે. 
ઉપર લખેલા કોક જાતતા કોલસા ધણા છોીદ્રવાળા અતે કઠણુ હોય છે. 
અને તેમનાથી પેદા થતી ગરમી એટલી ખધી સખત હોય છે કે ધોડી 
વારમાં લોઢાતે પીંગાળી નાંખે છે. 

૮૨* કોતરેલા લાકડા ઊપર્‌ ચાંદીતુ' પડ ચડાવવુ*--પ્રથમ 
ઘોડું દ્વોેસફ્રસ ધોડા સદ્ક્યુરીક ઇથરમાં પીંગાળવું. એક બીછ કાળી શી 
શીમાં ઘોડું સીલ્વવર્‌ નાઇટ્રેટ પાણીમાં પીંગાળવુ', હવે એક છીદ્રા વાસણુ* 
માં રેતી ભરી તેની નીચે કોયલાતો દેવતા કરવે1. ચાંદી ચઢાવવા માટે કે* 
તરેલા લાકડાતી નકશીવાળી બાજી સીલષવર્‌ નાઇ્ટ્રેટના પાણીમાં ધોડી મિ- 
નિટ ડુળાવવી; બાદ એક ડાચ ઉપર્‌ પીંગાળેલું ફોસક્રસ રેડીતે તેતે ઉપર 
કહેલા રેતીના વાસણુ ઉપર સુક્વું અતે તે ઉપર્‌ લાકડાનો કટકો ૪૨ અ- 
પર્‌ સુકવે. આ સ્થિતિમાં થોડી મિતિટ રાખવાથો તે લાડકા ઉપરની સીલ- 
વર્‌ નાઇટ્રેટ ચાંદીના રૂપમાં જ્નેવામાં આવરે. 

૮૩ લોઢાની નળીમાંથી કાટ કાઢી તૉખવાનો સહેલો! ઇ- 
લપ્જડ--૧ ભાગ ગ'ધકતા તેજબતે ૧૦ ભાગ પાણીમાં મિશ્ર ફરીને તે- 
માં તળીતે ડુબાવવી, બાદ ચુનાતા પાણીતે ગરમ કરીને તેમાં ડુબાવવી અને. 
છેવટે લાકડાના વહેર્થી ધશીતે સાફ કરી નાંખવી. 

૮૪, સે।નાની ફ્રાકી બતાવવાની ચુક્તિઃ--કલાઇ ૧૫ રૂપીઆ- 
ભાર એઓમાળી તેમાં રા રૂપીઆભાર્‌ પારે નાંખવો. પછી એ ખેના મિશ્ર- 
ણુમાં ટા રૂપીઆ ભાર્‌ ગધક અતે ર॥ રૂપીઆભાર્‌ નવસાર લેઇ એ 
સર્વને બારીક વાટીતે એક જીવ કરવુ. એટલે તેની ફાઈી બનશે, પછી તે. 
ફ્રાળીને એક સુસમાં ભરી એક માટીના ઠામમાં રેત લઇ તેમાં તે કુલડી 
ફોડી દારી દેવી. અને તેની નિચે ઝાઝીવાર સુધી ધીમી આંચ દૈવી અને 
આસ્તે આસ્તે આંચમાં જરા વધારો કરવો! પરતુ તે એટલી બધી વધારે દેવી 
નદી જેપએ કે જેથો તે મિશ્રણ કાછુ' પડી «ય; આ પ્રમાશે કરવાશ્રી 
તે મિદ્રણની ફાકી સેના જેવી થઈ જશે. પરંતુ તેને તાપ દેવાથી તેનો 
પરિક્ષા થશે. 

ઉપર્‌ લખેલી સોનાની ફરાષઠીતી શાડી બતાવવી હોય તોઃ મતે છે, તેતી 
રત એવી છે કે તેમાં સારે ઉંચા હિ'મળેક છઘુ'ી તાંખવો એટલે સોનેરી 
રંગની જ્ઞાહી થરો 








પાહુ સ'બ'ધી ભિન્ન ભિન્ન પ્રા, 3૩૭ 





૮૫* ખીજી ર્‌ીત;--ગધક અતે વાઈટ ઓક્‌ સાઈડે એક ટીન 
સરખે ભાગે લપ કુલ્રડીમાં નાંખી સારા કોયલાના અ'ગારા.ઉપર્‌. સુકી એ” 
ગાળવુ',. અને જ્યાં સુધી મિશ્રણુ પીળુ' સોતેર્‌ ફ્રાકી જેવુ' થાય ત્યાં 
સુધી એક કાચના .સળીઆવતી હલાવવુ'. એટલે સોનેરી રગની ,ધાતુનો 
જ્રાકી બનશે. સદરહું ધાતુની ફરારી તસખીર્‌ સુકવાનાં ચોકઠાં, આરસીનાં 
ધર્‌ વિગેરે લકડ ફામ ઉપર્‌ તેમજ ધાતુ ઉપર સોનેરી રમ ચઢાવવાના કા* 
સમાં આવે છે. * ી 

૮૧, હે લોહા ઉપર્‌થી કાટ ડર કરવાની રીતઃ ક રતલ ચર્‌* 
ખીમાં અડધો ઔંસ કપુર નાંખી તેને દેવતા ઉપર્‌ સછી એશગાળવું, પછી તે. 
સિશ્રણુ-ટંડુ થયા પછી કાટ ચઢેલા લોઢા ઉપર્‌ તેતે! લેપ. કરવો. ત્યાર્‌ ૫- 
છી ખે ત્રણુ દિવસ સુધી તે જણુસને એમતે એમ રાખવી એટલે તે તવા" 
ની મિ દખાશે. 

' ૮૪, ખીજી ર્‌ીત૬--મીણુ અતે બારીક વાઢેલું મોડું શેળનીને કટાઇ 
સાધો લોઢાપર્‌' ધસવાથી' તે કાચ જેવું સરસ થાય છે. 

૮૮% પત્થર્‌ ઉપ૨ સોનેરી હોળ ચઢાવવાની કૃતિઃ--૩ દ્રામ 
સોનાને નાઇદ્રો મ્યુરેટીક એસીડમાં નાંખી પીંગળાવો તેમાં ના દ્રામઃકલા- 
૪ અને ના દ્રામ ટરપીનટાઇન નાંખો જ્યાં સુધી ધટ્ટ થાય ત્યાં: સુધી 
ખલ -કરીતે મેળવવું, યાર્‌ પછી એ. મેળવણીમાંથી એક ભાગ ટર્પેતટાઇન : 
નાંખી મેળવીને પત્થર્‌ ઉપર્‌ પીંછોથી લગાડવું એટલે સોતેર્‌ હા રાળ 
પત્યર ઉપર ચઢર્‌ે.' 

૮૯ ચામડાના દુ ઉપર્‌ સોનેરી અક્ષર્‌ ડા વ 
પુઠૉ ઉપર અક્ષર અથવા કોઇ' પણુ નનતતું ચિત્ર પાડવું હોય તો પહેલાં રૂ 
મીમસ્તકીતે! બારીક ભુકો કરી પુઠાં ઉપર્‌ છાંટવો. પછી લોઢાનાં અથવા ' 
પિત્તળનાં જે જાતનાં ચિત્ર અથવા અક્ષર કાઢવા હોય- તેવાં બિભાંતે મધ્ય- 
મ ગરમ કરી સોનેરી વર્ષની ઉપર ધીમેથી દાબવું; એટલે વરખ *બિબાને 
વળગશે. પછી .તેને પુઠાં' ઉપર્‌ જ્યાં રૂમીમસ્તકી છાંટી હોય ' ત્યાં ધીમેથી-દા- 
ખવું એટલે ર્મીમસ્તકી નરમ. થઇતે વરખ તે ઉપર વળગી - જ પછો 
ખશ વતે- આસપાસના વળગેલા વરખ તથા શુ'દરતે સાફ -ફરવું.. . 

હ૦% ખીજી શીતઃ--ચામડા ઉપર રાળ ચોપડીને સોતેરી વરખ  લ- 
ગાડવો. પછી. ઉપલી રીત પ્રમાણે :બિભાતે ગરમ કરી જેરથી.. દાબી કપ- 
ડાથી..સાફ્‌ કરવું. - . 
દૃ?* કોઈ. પણૂ વસ્તુપરથી સોસેર્‌ી ગિ ગેલ્ટ કાઢવાની સહેલી 

૧૮ 





વટ હુજ્ઞરં મહાસાગર. 








રીતઃ--૪ એંસ ગધક, ર ઔંસ તવસાર, એક ઔંસ સુરોખાર, એ સ" 
ઘળાંને વાટી ખારીક' ભુક્ા ફરી સાથે મેળવી તાંખવાં તે પછી તેમાં જ- 
લંદ સરકો મેળવીને મલાઇ બનાવવું. હવે જે વસ્છુપર્થી ગીલ્ટ ડાઢી લેવા- 
નો હોય તેની ઉપર કહેલી મેળવણીતું પડ કરીતે દેવતા ઉપર ન્યાં સુ- 
ધી તે બળીને કાળુ થઇ જય ત્યાં સુધી તેતે ગરમ કરવી. અતે વ્યાર્‌ 


પછી દૈવતામાંથી કાઢીતે એક સાદા વાસણુર્માં પેલો ખળેલેો ભાગ ખ'ખેરી*' 


નાંખવો એટલે ખંધા સોનાતો ગિલ્ટ વરખના આફારે નીકળી આવરે. અગર્‌ 
ને તે વેરખનો એક ગાંગડો કરવો હોય તો એક' નવી સુસમાં ટંકણુખાર 
નાંખીને દેવતા ઉપર્‌'ગર્‌્મં ડરયૌથી તે એગળીોને એક ગાંગડા ચશે, 

દેર, ગિલ્ટ કીધેલા ત્રાંબાના વાસણૃપરથી રૂ૩ કાઢવાની 
રીત?--સલ્ક્યુંરીક એસીડ ૩ રતલ, સુરોખાર ૩ ઔંસ, પાણી એક રતલ 
આ સર્વે ચીજને એકઠી કરી માટીના વાસણમાં દેવતા ઉપર સુકવી અતે 
જે વરતુપરથી ગિલ્ટ કાઢી લેવો હોય તે વસ્તુ પેલા વાસણુમાં ડુખાડવી. 


અને ન્યાં સુધી તે વસ્તુપર્‌થી ગિલ્ટ નીકળી? નહીં જાય ત્યાં સુધી તેને ઉન 


ડાંળવી, પછી તે વસ્તુ કાઢી લેઇતે, બાકી રહેલા પાણીમાં યોડું મીર્ડું નાન 
ખંધું, તે વાસણુતે થોડીવાર સ્થિર શખ્યાથી રૂપાની .ખરીક જુઠી ' તળે 'ખેન 
સશે. પછી ઉપરતું” તિતરૂં પાણી કાઢી નાંખી તે તીચે ખેઠેલી' ભુકીતે સુક 
વીતે એક નેવી શા ટટકણુ'ખાર્‌ નોંખીતે એગાળવી એટલે તે એગળીને 
એક ગાંગડો થરો. 


હૃ૩, ત્રાંબા પિત્તળના વાસણ ઉપર્‌ રૂપાતો હોળ ચઢાવ- 
વાતી શીતઃ--ચેખ્ખી ચાંદીતો વરખ અગર 'કસબ ખાળી કાઢેલી ચાંદી 
તોલો એક, પ્રટકડી તોલો ૦, સુરોખાર તોલો ના અતે ટંડણુખાર તોલે! 
૦1 ગે સર્વે વસ્તુઓને લીંછુતા રસ સાથે ખરલમાં કુ'ટવી, અને 'એક જીવ 
કરી તેની ગોળીઓ વાળી સુકવી શેખવી, પછી જે વસ્છુ' ઉપર્‌ હોળ 'ચઢા- 
વવે! હોય તેતે “ખેટાઇ દઇ ધસી સારી પેઠે સ્વચ્છ ડરવું. પછી તેને પા 
ણીથો ધોઇ -સાક્‌ 'ડરીતે-લુછી નાંખવું, અતે ઉપરતી 'સકવેલી ગોળીને 'લીં- 
ખુના રસ સાથે વાટીતે.-વાસણુ ઉપર્‌ ધસવી. 


€૪. ' પિત્તળના ' તાર્તે કલાઈ રેવાતી ચુફ્તિઃ--મે ડુંડીઓ, ગેન 


ડેમાં પીંગાળેલી ડલાઇ અતે ખીજમાં જસતતું પાણી ભરી લૈયાર્‌ રાખવી, 
તારતું ગુછ્ઠણુ' પોટાસતા પાણીમાં ઉકાછીયું અતે પછી એવી યુક્તિ કરવી કે 
જેમ ગુછળુ' ઉકળતું જ્નય તેમ તેમ ન્#સતતા પાણીમાં થઇ ડલાઇના પા* 
ણીમાંથી બહાર નીકળે, અતે પછી સોનીના તાર ખે'ચવાના જતરડામાંથી 


હિલા 
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ખે'ચી-ફાઢવો એટલે વધારે ચઢેલી ,કલાઇ ઉખડી .જરે. 

૫, લાકડા ઉપર સોનેરી હોળ: ચઢાવવાની ચુક્તિ?--એક 
માટીનું અથવા ત્રાંબાતું વાસણુ લેઇતે તેમાં. ૧ રતલ 'અંળશીવું તેલ: તાં- 
- ખવું:-પછી 'તેમાં '“ગમઓક્સ્કાલ્ટમ.” અતે “ગમઅતીસી? એ દરેક એક 
એક, એંસ નાંખવું: થાર પછી તેમાં ૧1 ઔંસ અખરખ તથા જ્ઞા ઔંસ 
ગેરૂ એ પ્રમાણે [રકમો લેઈને બારીક ભુકો ફરી, તે ભુકાને. જે: 'વાસણુમાં 
*અળશીવું તેલ' છે તેમાં નાંખવો. અતે તે વાસણુતે ચુલ્મા ઉપર સુકવું -અને 
તેતે લાકડીથી હલાવતા રહેવું. તે .મિશ્રણુ માખણુ જેવું ધટ્ટ થાય એટલે 
.ચુલા ઉપરથી ઉતારીને 'ફ્લાનેલના કપડાથી ગાળી કાઢવું. પછી. તેને' દાભ* 
'ડામાં “ભરી સુકું. * 

જ્યારે ' લાકડાં ઉપર્‌. હોળ શોલો હોય ત્યારે પેલી દાખષડીમાંથો'થોડે 
ભુક્ના લેઈને તેમાં “ ટર્પેતટાઇન ” તેલ તથા. જરા હિ'ગળોાક નાંખી ધુ*ટીને 
“તે શાહી જેવું પાતળુ ચધય. એટલું તેલ નાંખવું. -ત્યાર્‌ ' પછી જે' લાકડાં. ઉ- 
'પર ચિત્ર, નકશી, અક્ષર અથવા ગિલ્ટ વગેરૈ- જે -કરવું હોય તે' ઉપરી 
શાહીથી લખીને, તેની ઉપર્‌ રથી સોનેરી ' વરખને દાબીને સુકાવા'દેવું: 'એ- 
ટલે જે ઉપર્‌ લખેલું હશે તે ઉપર્‌વર્ખઃ ખેશી જશે, * * '': - .” 

હૃ. સ્ટીલના લોઢા ઉપર સોનાને. “હોળ ળ“શકાંવોની 'છુન 
તિ:--એક વાંસણુની એ'દર્‌ નાઇટ્રેટ ઓંફ ગોલ્ડ' નોખી તેતો ન'ભાગ સ- 
લક્યુરીક ઇથર્‌ નાંખી મેળવી ઠરવા દેવું: એસીડમાં જેઃલછું * મળી ગયું હશે તે 
જ ઇથ્‌ર્‌” શી જુદ પડશે, અતે ઇથર પણુ સે!તાથી જુદુ પડીને પડ આન 
ઝશે. પછી આ ઇથર્થી ખનેલા સોનાને એક ડાયના વાસણુસાં સભાળથી 
ધીમે રીતે રેડવું (પાર પછો આ મિશ્રણમાં પોલાદની બતાવેલી ચીજને બોળી 
કાઢીને તુર્તજ તેને ઠંડા પાણીમાં ખોળશેો તે તેની (ઉપર -સોનાતો- ઢોળ ચન 
ડરે, પછી તેને ચળકતી કરી પાલીસ કરવું. જેથી .તે વધારે સુશોભિત થશે. 
જે પોલાદતીઃ બનાવેલી છરી, કાતર વિગેરે ઉપર્‌ આ મિશ્રણુથી નકશી, 
તેલ, ખુટી અથવા અક્ષર લખશે તો ઉત્તમ -ગકારતા સોતેરી અક્ષર વિગેરે 
પડી રહેશે. 

૯€૭ ઉશિગર ઉપર આશમાની. રગના અક્ષર, નકશી 
અગર લેખ કેપ્તર્વાની રીતઃ--હથિઆરતે જાંખુડો રગ આવતા સુ- 
ધી અસિમાં તાવવું અતે રંગ -આવે. કે તરત બહાર ફાઢી ટાદું: પડવા દેવું, 
અથવા લાકડાની રાખમાં દાટી ટાઢું પાડયું. 

હથિઆર્‌ ઉપર્‌ . આશમાની રંગના અક્ષર, નકશો: વિગેરે. કરવું હેય 
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તા અજ્િ ઉપર લોઢાના સળીઆ આડા સુજ્ીને તેતાપર હશિખારતે સુકી 
તાપ દેવો, અને જ્યારે તેને આશમાની રમ આવરો લારે તેતે તરત 


ખઠાર કાઢીને તેના ઉપર્‌ તેલના રંગથી જે ડાધ લખવું હોય અગર્‌ ન-. 


કશી કરવી હેય તે કરવી; અતે સુકાયા પછી એક ચીતાઇ પ્યાલામાં થે 
ડું એસેટીક એસીડ લેઇ તેમાં થોડુ પાણો મેળવી તેના ઉપર્‌ નાંખવું, 
અગર જલદસરકાતે દેવતા ઉપર ગરમ કરી તે હ્થિઆર્‌ ઉપર્‌ - નાંખવું 
ગટલે તેથી લખેલી નફશી કાયમ રહી બાજીનીઃ જગા ઉપરતો ;આશમા- 
ની રગ નીકળી જરે, પછી જે નકશી અદ્લર લખેલા હોય છે.તેતે ટાઢા 
પાણીથી પલાળી. ધોઇ નાંખવું, એટલે તેલતો રંગ નીકળી જ લખેલી 
નકશી વિગેરે આશમાની ર્‌ંગતી ચરે. હથીઆર ઉપર તકેશી અગર નામ 
ખોદવાતું હોય તો કોતર્વાની જગ્યા સાફ કરવી, અને થોડુ'ક મીણુ ઉતું 
કરી સરખી રીતે. ચારે તરદ કાગળ જેવડુ' જંડુ' લગાડી દેવુ' અને : ઝીન 
ણી ગાયની અણીવતી જે કાંઇ લખમવુ' હેય, તે લખી કાઢવુ'. તે' 'એવી 
રીતે. કે લખેલી જગા ઉપરનું .મીણુ બીલકુલ રહેવા દેવુ' નહીં, લખેલી ૦૪- 
ગાની કૂરવું મીષુનો ઊંપો બધ બાંધવો અને તેમાં નાઇટ્રીક 'આસીડ' ના- 
ખવુ', અને તેમનું તેમ પાંચ, ડલાક રાખી મુકવું, અતે ..પછી પાણીવતતી 
ધોઇ નાંખી મીણુ કાઢી નાંખતુ' એટલે અક્ષર કોતરઇ રહેશો એવીજ રીન 
તે ત્રૉખા પિત્તળના વાસણુ વિગેરે ઉપર્‌ પણુ અક્ષર કોતરાય છે. 


૯૮ પોલાદના.હુશિઓઆરને વાળવાની રૌત:--મે ભાગ ષન 


શ્રાલ્યમ તેલ અને એકે..ભાગ. ટરપેનટાઇત તેલમાં ભીજન્યું હોય તો. મ 
રછી. સુજખ વાળી 'શકાશે. 

હ બ'ડુકની ગોપળી નાથવા ધાતુઃ--૪૮ ભાગ સીસું, 
નૈ ખે 'ભાગ શેમલ સાથે ગાળી નાંખવું. 

“૧૦૦% ઢાઈપ બનાવવામી ધાતુ:--સીસું હ ભાગ અનેર એક ભા- 

ગ શર્માને 'સાથે ગાળવાથી હલષ્ટી જતના ટાઇપ બનાવવાતી ધાતુ થાયછે. 

* ૧૦૧%, બીછ ફ્રીત:--૭ ભાગ સીસું અતે ૧ ભાગ સરમાને સાઘે 
જારી સ્હોટા અતે નર્મ ટાઇપ ખને છે. 

"૧૦૨* ત્રીજી રીત;--૬ ભાગ સીસું અતે ૧ ભાગ શર્માને સાથે 
ગાળવાથી મ્હેઢા ટાઇપ બનાવવાની પ્રાતુ થાય છે. 

“૧૦૩, ચોથી ર્‌ીત:--૫ ભાગ સીસ નતો ૧ ભાગ ને સોથ 
ગાળવાથી મધ્યમ ટાઇપ ખતાવી જ્ઞકાય છે. 

૧૦૪, પાચમી રીત:--૪ ભાગ સીસુ' લ ભાગ 'સુરમાને 
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સાથે ચોળવાથી મધ્યમ કદના ટાઇપ ખતાવી શકાય છે. 

૧૦૫* છઠ્ઠી ર્‌ીતઃ--૩ ભાગ સૌસુ' અને ૧ ભાગ ર! સાથે 

ગાળવાથી ઝીણા ટાઇપ બતાવાય છે. પુ 
' ૧૦૬૦ જરીતસીલવર્‌ ખનાવવાની ક પ૦ ભાગ ની- 
ફલ ૧૦ ભાગ, જસત ર૨૦ ભાગ એ બધાંતે ભેગાં ગાળવાં, 

' ૧૮૭, ખીજી ર્‌ીતઃ--ત્રાંધુ ૬૦ ભાગ, જસત ર૦ ભાગ, અને 
નીકલ ૨૦ ભાગ આ ધાતુની મૂર્ત, પ્યાલા,' મીણબત્તી મી ખેસણી- 
એ વિગેરે બનાવવામાં આવે છે. 

૧૦૮* ખનાવટી સોનુ?--પ્લાટીના ૭ ભાગ, ત્રાંછુ ૧૬ ભામ અ- 
ને 'જસત ૧ ભાગ આત્ત્રણુ ધાતુનું મિશ્રશુ કરવાથી સોના જેવી ધાતું 
તૈયાર થાય છે. 

. ૧૦૯* ખીજી રીત:--પ્લાટીના નામની ધાતુ ૧૬ ભાગ, સા 
ત્રાંણુ ૭ ભાગ," ચોખ્ખુ જસત ૧ ભાગ આ ત્રણે 'જણુસોને સુસમાં નાં- 
ખી અગ્તિમાં સુકી તેતો રસ કરવે।.' તે રંસ- ઠેરી ગયા પછી સોના જે” 
વી વજનદાર અને ચળકતી ધાતુ થશે.- અને તેઃ એવી તો સરસ થાય છે 
ન સોનામાં તે એનામાં બિલકુલ તફાવત જણાશે નહીં. પણુ ફેર એટલે” 

કે તેતે ફરીથી તાવી રસઃ-કરવાથી તેતું ખોટાપણુ' જણાઈ આવશે. 


૧૧૦, ટોપરી, પાયલી અથવા ભરતના માપ ખતાવવાની 
ધાતુઃ--ત્રાંુ ૫૭૬ ભાગ. કલાઇ ૫૪. ભાગ, પિત્તળ ૪૮ ભાગ એ 'સધ- 
શી ધાતુઓ 'જેખીતે લઇ ગાળો નાંખવી. 

* ૧૧૨% પિત્તળના-વાસણ ઉપર અક્ષર્‌ તાથી ફસિર-મો- 
બખુ' ટરપીનટાધ્તતું તેલ લપ્તતે તેમાં થોડું મીણુ જરા ગરમીની. મદદથી 
પીંગાળવું. આ મિશ્રણુમાં કક્ષમ -ડુબાવીને પતરા ઉપર્‌ મરજી સુજખ લ- 
ખૂવું એટલે: થોડીવારમાં ટર્પીનટાઇનતું 'તેલ ઉડી જતે મીણુના અક્ષરો 
મૂકત રહેશે; હવે પતરાંતે -નાઇટ્રીક આસીડ નામના તેજાખમાં 'નાંખશે તો 
અક્ષર વીનાતી બાજી ખવાંઈ જશે અને અક્ષર- ઉપસેલા  દેખારો. 

૧૧૨૪ ખીજી રીત:--પેરેરીનતે જરા 'ગરમીથીઃ ' પીંગાળી . ના 
લખીતે ઉપર્‌ સુજબ કરવાથી પણુ તેજ અસર થાય છે. 


૧૧૩,” ખ'ટૂંડની- નળી ઉપર આસમાની રંગ'ચઢાવવાની રી 
ત!--કલેોરાઇડ ગોકે અન્ટીમની અને થોડુ” તેલ મેળવીને નળોપર ધસ- 
વું. ન્યાં સુધી જઇએ તેવા રંગ આવે સાં સુધી ઉપરનાં મિત્રનો પાત- 
. .જા થર રહેવાં દેવો; ખાદ ગરમ પાણીમાં થોડો સોડા પીંગાળો તેમાં ધોઈ 
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નૉંખવી અતે છેવટે અળસીતું તેલ લગાડી વાર્નોસને। હાથઃ લગાડવાથી સ- 
તૌત્તમ આસમાની રંગ થાય છે. 

૧૨૪* ખ'દુકતી તળીને રેગાત ચઢાવવાની રીતઃ--બ'દ્કતે' 
શૈગાન ચઢાવતા પહેલાં સારી પેઠે ધ્સીને સાફ કરવાનો ધણી જરર છેઃ 
એમ ન ડરૅ તો સારે રેગાન ચરી શકતો! નથી. ધશીતે સાકે કરતી વ- 
તે તેના ઉપર લીસોટા નહીં પડવા દેવા અતે સરસ રીતે એક સસ્પીઃ 
સાજ કરવી અતે ત્યાર પછી નિચે લખ્યા પ્રમાણે કરવું. 

જ ઝેકવા ડાસ્ટીક ” જેનું બીજું નામ નાઇટ્રીક આસીડ જેને' . આપ- 
ણા લોકે સુરાખારતો તેજાબ કહે છે તે, અથવા સ્પિરિટ એષક્‌ સાહ્ટતે. ' 
પાણી સાથે મેળવી બંદુકની નળી ઉપર્‌ લગાડવું, અતે તેતે એક અઠવા-- 
ડીઆ સધી રાખી મુકવું. એટલે તેનાપર્‌ એક જતતોા ચીકણા! થર્‌ જામી. 
જારે. પછી થોડુ તેલ તેતા ઉપર લગાડી ધસીને કોર્‌ ' ઝરલું અતે કઠણુ-. 
ખશવડે થોડુક મીણુ લેળ ઘસીતે સાષ ડેરી કાઢવું એટલે રોગાન ચઢી. ર્હેરે, 
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પ્રડરણ ઓગણીસમું. 
 તરેહુવાર જાતનાં ચુરણુ ખનાવવાના પ્રચાગ. 


૧, ણહિ'ગાછક સુરણ ખ્નનાવવાન્ડી રીત:--સુંઠ, છર, મરી, લીંગ, 
સિધવ, પીંપરુ અજમો, શાહજીર્‌ સર્વે સરખા ભાગે લઇ * ખાંડી ઝીણું 
ઝરી લુગડાથી ચાળવું. પછી લીંખુના રસ સાથે મેળવી ગોળીએ બતાવવીઃ 
અથવા છુટુ રાખી બાટલીમાં ભરી રાખવું. સવાર સાંજ ખે વખત ખાધા- 
થી ખાધુ પચે, ભુખ લાગે, ને દસ્ત સાફ આવે. 

રઃ આતંદ ભેરવ સુરેણઃ--હોંગળાક, વછતાગ, પીંપર, ટંકણુખાર,- 
અણુ, એબર એ સર્વે એક એક રૂપિઆભાર લઇ ચુરણુ કરી મોટા લીં- 
શુના રસમાં મર્દન કરી તેની ગોટી બનાવવી, તેમાંથી એક રતીભાર ખાય 
તતો સર્વ રોગ મટાડે, અજીણું ટાળે, મેદ પડી ગગેલી ભુખ ખુધે છે. 

૩, નાર્સિ'હુ ચસુરણઃ--લીલાસુ, કીકડું, ત્રિક્ળા, તલ આ સમ. 
ભાગે લઇ ડપડછાણુ ટરી તેમાં મધ મેળવી ખોર જેવડી, ગોળીઓ .કર્વી. 
ગપ્િક ગોળી દર્લો અને સાકર સાથે ખાવી, અજીણું મંદાસિ તથા હરસ ઉ- 
પર્‌ આપવાથી તે તમામ મટી જય છે, 

જ, લુ સુદરીન સુર્ણ:-- લીડીપીપર, પીપળીમુળ, ક$ુ ઉરડાં, 
સું।, લવિગ, લીંળડાની અતરછ#લ, તજ અતે થ'ત આ દરેકતો .અદ્ટેક 
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તોલે તથા કરીઆતાના પાંચ તોલા એ પ્રમાણે તેવું ચુરણુ કરી એકત્ર 
કરી તેમાંથી અડધો તોલો દિવસમાં ખે વખત પાણી સાથે લેવું, તેથી તા- 
વ ઉતરી જરે તેમજ ભુખ પદિપ્ત થરો. ન 

“પ? પચસમ ચુર્ણઃ--(સુંઠ, હરડાં, લીડીપીંપર, નસોતર અતે 
પોદેલેણુ ) અગર પ'ચંકોળ ( સુંઠ, મરી, પીપર, ચવક, ચિત્ર૩) 'તું ચુર 

ણુ થોડા રોજ સેવન કરવાથી વાયુંતું હરણુ ડરે છે. 

૬ ર્સાંજતાદિ ચુર્ણ:--રસાંજન, કડછાલ, ઇદ્રજવ, 'ધાવડીનાં 
જુલ, સુંઠ ઉપરની દરેક ચીજ સમભાગ લઇ વસ્રગાળ ચુંરણુ કરું. માત્રા 
૧: દમ. મરડા 'તથા ઝાડા ઉપર્‌ આપવું. 

છ, રસાયન ચુરણઃ--આમળાં, ગળા, ગોખર્‌ આ સઘળાં સમ- 
ભામે'લઈ ચુરણુ કરી સાકર સાથે ખાવું. માત્રા ગ તોલે, પીત તથા 
દાહ' શાંત થાય છે. 

હ સિત્તાપલાદી ચુરણુઃ--સાકર ૧૬ ત્તોલા, વાંસકપુર ૮ તોલા, 
પીંપર ૪ તોલા, એલચી ૨ તોલા, તજ ૧ તોલે ઉપરની સર્વે ચીજતે 
મિશ્ર કરી ચુરણુ કરવું. માત્રા ૧ દ્રામ. ધી અનતે.મધ સાંથે ખાય તો “ખાં- 
સી.'અંતે' દમ મટે છે. ] 

ઝપ્યફૂળાદિ ચુર્ણઃ--માયાંફળ ૨૦ ગ્રેન, દાડમની છાલ ૨૦ 
ગ્રેન એ ખંતેતે' મિશ્ર કરી ચુરણુ બનાવી . ઝાડા 'તથા “મરડા ઉપર્‌ દિવસ. 
માં ખે ત્રણુ વખત ફાકવાથી 'ફ્રાયદો થરો, માત્રા ૧૦ થો ૬૦ ગ્રેત, ' 

૧૦» ર્‌ાળાદે ચુરણઃ--રાળ, મોચરસ, કાથો અતે એથમીજર 
આટધી ચીજેને ખાંડી બારીક કરવું તેમાંથી ' દિવસમાં 'બે ત્રણુવાર્‌ ન જે 
'પિઆભાર્‌ દહીં સાથે ચટાડવાથી મરડે તંથા ઝાડા મરે છે. 

૧૬, 'સાસુડ્રાદિ ચુરણઃ--મીડું, સચળ, સિ'ધવ જવખાર, અજ- 
સો, ઉરડૉ, 'પીંપર, સુંઠ, હીંગ તથા વાવડીંગ એવું 'સમભાગ ચુરણુ ભોજન 
સંમંયે -લેવું' એટલે અજણું દૂર્‌ થાય છે. 

૧૨, વિશ્વાદિ ચુરણુ:--સં8, મરી, પીપર, પાન, એલચી 'એ' અ- 
“કેમે લઇ તેનાથી બમણી સાકર નાંખી લેવાથી' ચુલ્મ, પડ અતે ઉલ- 
રટી સૈનાથી દૂર થાય છે. ' 

૧૩, લસુતાદિ ચુર્ણુઃ--લસણુ, જીરૂં, સિંધવ, સ'ચળ, સંદ, “મર્‌ 
પીંપર અને હિંગનું:સમભાગ  ચુરણુ કરી -તે શા “રસમાં -: “ખાક. ચલમ 
આદી 'વાયુ'ઉપર્‌ ફાયદો કરૈ છે, 

૧૪, કાથાદિ સુર્ણુઃ--ફાથો ૪ ઔંસ, સાય ૨ બસ, ત 


પેઠ - હુન્નર મહાસાગર? 





“ટ 


જતો ભુકો ૧ એઓંસ, જયપળી ૧ ઔંસ એ મધાંતે મિશ્ર જદ વસ્ગાળ 
ચુર્ણુ કરવુ' માત્રા ૨૦ થી ૪૦ ચ્રેન, 

૧૫, ફગુરાદિ ચુર્ણ:--કપુર, જામફળ, જાવ'ત્રી, વાળો, : ક'કોળ 
અતે લવિ'ગ અકેક તોલો; અતે પીપર, સુંઠ, નાગકેશર તથા મરી એ ૬- 
ક દોઢ તોલે લેવાં, સર્વવું ચુરણુ કરી એકત્ર કરવું, તે ચુરણુની સમાન 

કર મેળવી તે દરરોજ સવાર્‌ સાંઝ પાથી અડધો તોલે. ખાવાથી જીની 
સરી મટે છે. 

૧૬, લરણૂાદિ ચુર્ણ્‌ઃ--લસણુ, જીરૂ, પાદેલેણુ, સિ'ધવ, સંઠે, મરી, 
પીંપર અને હીંગ આ સર્વતું ચુરણુ યોગ્ય પમાણુમાં લીંબુના રસમાં મેળવી 
આપવું. અજીણુતે લીધે ઉતરતો ઝાડો બ'ધ થશે. : 

૧૪, કડ્ટુવ્રય ર્સવુ' ચુર્ણ:--સુંઠ, મરી, પીપર ડધક, જીરૂ, હીંગ, 
સિંધવ, લસણુ એ સર્વતું સમભાગ ચુર્ણુ લીંખુતા રસમાં અગર્‌ “બીલીના 
મગજમાં મેળવી આપવાથી નબર ૧૬ તે મળતો ફાયદો થાય છે. . 
શૈ લધુલાઇ ચુર્ણઃ--પારો, ગંધક, સુંઠ, મરી, પીપર, અજમો, * 
જીરૂ, શાઇજીરૂ, સચળ, સિંધવ, હિંગ અને ખીડલેણણુ આ સવેં સમભાગ, 
અતે આ સર્વતા જેટલી ફડાછાલ, આ સર્વેતું એકત્ર ડરવું. આ સ ગ્રહણી, 
અતીસાર અને શુળ ઉપર્‌ લાગુ પડે છે, ક 

૧૯. ખેલકૂળાદિ ચુર્ણુઃ--બીલીતો ગર, કમ તાઃ મોન 
ચરસ અતે ઇદ્વજ તેવું સમભાગ ચુરણુ કરવું, તે શક્તિ તથા વયતા મ- 
માણુમાં પાણી, દુધ અથવા છાશ સાથે આપવું. જેથી મયડો મટી જશે. 

૨૦, ડાંડચીયા ચુર્ણૂઃ--કાંકચીયાનાં મી, તથા કાળાં મરી સ- 
મશાગ લેઇ તેતું બારીક વસ્માર્‌ ચુર્ણુ કરતુ. તાઢીઆ તાવ ઉપર્‌ સાર્‌ 
અસર કરે છે, માત્રા ૧૫ થો ૩૦ ગ્રેવ. ી 

૨૬? તાલિસાદી સુરણ;--તાલીસપત્ર ૧ ભાગ, ,મશે ર ભાગ, સુંઠ 
૩ ભાગ, પીંપર ૪ ભાગ, વંશલોચનત પાંચ ભાગ, એલચી ન ભાગ, તજ 
૧ ભાણ, વંગભસ્મ હ ભાગ, સાકર ૧૫. ભાગ, ઉપરના સર્વે ઔધષધોતું ચુ- 
ર્‌ણુ કરી એકત્ર કરવું. બાદ સાંજ સવાર્‌ યોડું ઘોડું લેવાથી રચી આવેછે, 
ભૂખ લાગે છે, શકતો વધે છે, સ!ધારણુ "ાંસીને દમ ઉષપર્‌ ણુ સારી 
અસર્‌ ફરે છે. 

૨૨, તપલીસાદિ ગુર્ણુ ખીજીઃ --આમળાં, વક પીપર, 
(સિધવ આ પાંચ ઔષધોતું સમભાગે ચુરણુ ફરી લેવાથી " લાગશે ને 
દસ્ત સાફ આવશે, . : ; « 


દે 


ચુર્ણ ખનાવવાના પ્રધોાગ# રૃષુપં 


૨. ૫૨#૫૭૦૫,૫૭૦૫૪૦૫૪૫/૫#*£૦૧/૫૭૫૭#૫#૫#૫૮૧૭૫#૫૪૫૦૧૦૧૦૫૭૧૦૫૭-૫૮-૧-“૨; 


૨3, લવિ'ગાદિ ચુરણઃ--લવિંગ ૮ માસા એલચી ના તોલે, જન 








'ય%ળ ૧ તોલે, અષીણુ ૧ માસો આ સર્વેવું ચુરણુ એકત્ર કરી તેમાંથી ન 


તોલો ઉના પાણીમાં આપવું જેથી કોલેરા ઉપર સારી અસર્‌ કરે છે. 
૨૪. હિ'ઝપ'ચક ચુરણુઃ--હિંગ, સિંધવ, કોકમ, રાઇ તથા સુંઢ- 


આ સર્વનું સમભાગ ચુરણુ જેને હિંગ પંચક કહે છે તેવું યોડા દિવસ સે? 


વૃત ડરવું જેથો ચઢતો પેઠમાંનો ગોળા મટી જાય છે. 
ક૫* ૦યાષાદિ ચુર્સઃ--સંઠ, મરી, પીપર, હરડાં, ખહેડાં અઆ- 


મૂ્ળાં, એલચી, મોથ, વાવડીંગ, તમાલપત્ર એ દસ એક એક તોક્ષે તથા 


લર્વીંમ દસ તોલા તથા નસોતર્‌ ૨૦ તેલા મો સવૅ દવાએતુ' બારીક 
ચુરણુ કરી વજત માણું એ એકત્ર કરવું તેમાંથી સાંજ સવાર અડધો તોલે! 
સાકર મિશ્ર કરી લેવુ. આ ચુરપગુ ફાકવામાં અડચણુ હોય તો તેને પાણી- 
શાં પલાળી અગર ઉકાળો તે પાણી પાવુ', જેથી દરત સાફ ઉતરશે તે 
સાજે ઉતરી જરે 
૨, ખોજી શીતઃ--હરડાં, સુંઠ, મરી, 'પંપરુ, કેરકચોળાં. ગધક 
અને હીંગ એ સર્વનુ' સમભાગ ચુરણુ કરી પાથી અડધો તોલે સવારમાં 
ક્ષેડું. અજણુ તથા મંદાગ્નિ દુર થાય છે. 

૨૭, વડવાનળ ચુર્ણુ#--સિ'ધવ ૧ ભાગ, પીંપરોમુળ ૨ ભાગ, 
પીંપર્‌ ૩ ભાગ, ચવક ૪ ભાગ, ચિત્રક પ ભાગ, સુંઠ ૬' ભામ, હીમ? 
૭ ભાગ, ઉપર પ્રમાણે લઇ તેવું સાર્‌ ઝીણું ચુરથુ કરવું. ને શકિત પમા 


શે લેવુ'. તૈ અશવિપ્રદીમ કરૈ છે. તથા દસ્ત સાક્‌ આવે છે. 


૨૮. લછુકેત્યપ્દ સુરણુઃ--પારો ૧ ભાગ,ગેધક ર્‌ ભ્રાગ, લોહુભસ્મ 
૦1 શાગ, સચળ ૨૬ ભાગ, ટેકણુખાર ૧ ભાગ, મરી ૧ ભાગ, પીંપળી* 
શુળ ૨ ભાગે. પીંપર્‌ ર ભાગ, મિત્રક ૨ ભાગ, સુંઠે ર ભાગ, લવીંગ ૨ 
ભાગ. આ સર્વે. મધ્યર્થે! એકત્ર કરી તેને લીંયુના રસની સાત ભૉવના દેવી 
આદ છાશતી સાથે ભોજન સમમષે આપવું. માત્રા ૧ થી ૪ વાલ, દા. 
ઝાડે!, ઉલટી, કોલેશા ઉપર્‌ આ દવા સારી અશર્‌ કરે છે. 
રૂ ભાશ્કર લવણ્‌ ચુરંણઃ--પીંપર, પીંપળીમૂળ, ધાણા, કાળીન 
જીરી, સિધવ, બીડલે!ણુ, તાલીસપત્ર, નાગ કેશર, આ દરેક તોલા આર્ઠ, 
સ'ચળ વીસ તોલ, મીડું બત્રીસ તોલા, દાડમ છાલ સોળ તોલા અતે અન 
મલવૈત આઠે તોલા; આ સવેવું ચુરણુ એકત્ર ફરવું બાદ છાશ્ઞ, દહોં ક. 
ફાંછ સાથે આપવાથી અશ્રિ રદ્દી થાય છે. _ 
૩૦ અંતિવિષાદિ સુરણુઃ--અતિતિષ ૧ દ્રોમ, ગણે ૧ ક્રમ, માંફ; 
દછુ. ી ન 


£૪૬ હુન્નર હસા ગારા 
ચીઆના ગોળા ૧ દ્રાગ, માઘ ૧ દ્રામ ઉપરની દવાને મિશ્ર જડ સુર્ણુ કુન 
ર્યું. માત્રા ૨૦ ચી ૪૦ ગ્રેન. 

3૧૦ કાલા દાણા સુર્ણુઃ--કાળા દાણા પ તોલા, સિધાલુણુ છ 
તોલા, સુંદ ૧ તોલો. ઉપરની દવા લઇ તેવું વસ્રગાળ બારીક ચુર્ણુ ફરવું, 
તે કમ્પાઉન્ડ જલલપને ઠેકાણે વાંપરી શકા્‌ય છે. ' 


3૨* ડપિત્થાષ્ટ ચુરણૂઃ --8ાઠ ૮ ભાગ, સાકર ૬ ભાગ, દડમ- 
સાર ૩ ભાગ, આંબલી ૨ ભાગ, ખીલી ૩ ભાગ, ધાવણીનાં ષ્ુલ ૩ ભાગ, 
શ્મંનમો! ૩ ભાગ, પીંપર ૩ ભાગ, મરી ૧ ભાગ, છર ૧ ભાગ, ધાણા 
કૃ શાગ, સંચળ ૧ ભાગ, એલચી ૧ ભાગ, તજ ૧ ભાગ, તમાલપત્ર જ 
શામ, કેસર ૧ ભાગ, સુંઠ ૧ ભાગ, ઉપલી દવા મિશ્ર કરી વસ્ગાળ ચુ- 
રણું કરવું. માત્રા ૧ દ્રામ. સ'ચહણી મટે છે. ર 

33), મજીદ્ટાદિ ચુરણઃ--મ૪&), દરડાં, આંબળાં, સોનામુખી, ળ 
હૈડા ઉપરની દવા સમભાગ લઇ તેવું વસ્ત્રગાળ ચુરણુ કરવું તેમાંથી અક્ેક 
તોલે દરરાત્રી સાકર સાથે "ખાવો, તેથી દરત સાષ્્ર ઉતરરો, અને સવે (વચા 
ઝૈગ ઉપર્‌ પ્રાયદ્દો કરશે. 
જુજ. જેઠીમધ આદિ ચુરણુઃ--સોનામુખીનો ભુકો ખે ઔંસ ન્ે- 
ઠીમધતો શુકા ર એસ, ધોએલી સાકરનો ભુકો ૬ ઔંસ મિશ્ર કરવાં. 
માતા ૩૦ ગ્રેન. 

૬૫, જાલપ્યાદિ ચુરશઃ--જાલપને ભુષ્ઠ પ જસ, આસીડ ટા* 
ર્ટરેટ. એક પોટાસ છ ઔંસ, સુંઠ ખાંડેલી ૧ ઔંસ, . સર્વ ખાંડો મિશ્ર 
ઝેરી વસ્રવડે ગાળી લેવાં. માત્રા ર૦ થી ૬૦ ગત. ર 

૩૬, રૂખાર્ખ આદિ ચુરણુઃ --રબાબેના સુળતો ભુક્તે ૧ એસ, 
હલદા માગ્નીશીઆ ૬% એસ, સુંઠતો ભુકો ૧ ઔંસ, ઝીણું ખાંડી એકત્ર 
8રી વસ્રવડે ગાળી દેવું. માત્રા ૧૦ થી ૬૦ ગેન, 

૩૭. તજગાદિ ચુરણઃ--તજતો ભુકો ૧ એસ, એલમીદાણાતી] 
જુકો ૧ ઔંસ, સુંઠનો જુકો ૧ ઔંસ એકત્ર કરી ઝીણું ખાંડી. વસ્રવડે 
ચાળી લેવું. માત્રા ૩ થી ૧૦ ગ્રેન. 

૩૮* કપીફાડસયુનાદો સુરણઃ--ઇપીકાક યુના અધેૅ એસ, અંષીખણુ 
૧ કંસ, સ્ટ્રેટ એક પોટાશ ૪ બસ એ ત્રણેને મિશ્ર કરીને વસ્વડે 
ચાળીને ચુર્પ્યુ બનાવકું. માત્રા પ થી ૧૫ ગેન. 

ટ. ગમષ્ટીણાટિ સુરણઃ--અશીશુ ૧ ઔંસ, કાળાં મરીનો બર્ન 


ગ* 


કે 'ઓસ, ક જુદા પુ ઓ, છર ઔંસ, ક ગા ઓંસ એ 


ચુર્ણ બનોવેવાના પ્રચોગેન ન “વડ 
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સર્વને શિષર કૅરી ઝીણું રળે વસ્વડે ચાળી ભરી રાખું. માત્રા- ર. 
થી પ ગ્રેન. ક 

૪૦. હીરાટૃખણાંદિ ચુર્ણુઃ :--હીશદખણુનો ણકા રાઇ એસ અ* 
પીણુનો- ભુકા બ ઔંસ, - તજતો ભુકો ૧ ઔંસ, “એ. બધાને- સિશ્ર ક 
શશી રાખતું. માત્રા ગેન પ થી ૨૦. 

હ ૪૨? ચાકુ ચુર્ણઃ --તજતે' ઉકા ૪ એસ, જાયશળનો' ણુષ્ન ૩ 
જસ, કેસર ૩ ઔંસ, લવીંગ પા એસ, એલચી ૧ ઓંસ, સાકર ૨૫ 
એસ, ચાક ૧૧ ઓંસ, એ સર્વને મિશ્ર કરીને વસ્્રવતી ચાળી લૈવાં, માં 
વા ગ્રેવ ૧૦: થી ૬૦. 

“૪૨૬ ચાક અને અડફોણરવું સુરણેઃ--ચાકવું ચુરણુ છા ઔંસ, અન 
પ્રીણુ બ ઔંસ, બ'નેતે મિશ્ર કરી વસ્નથી ગાળી લે લેવાં, માત્રા ગ્રેન ૧૦ 
ચી ૪૦. 

૪૩* ભાંગર્‌ાદિ ચુરણુ:--જયકળ, યેક કી; "સુંદ 
લવીંગ, જીરૂ, કપુર, હરડાં, આંબળા, મરી, પૉંપર, વાંસકષુર, :તજ, એલન 
ચી, તમાલપત્ર, ઉપરની સર્વે દવાના દરેકના ખખે તોલા અતે ભાંગરા  ત્રીન 
સ તોલા એ સર્વેને એકત્ર કરતાં જે વજન થાય તેટલી સાકર લઇ સુર્‌ણુ 

કરવું. માત્રા ૧ દ્રામ. ખાંસી, ક્ષય અતે દમ ઉપર અપાય., છે.. 


જ. ઝઅકલકરાદિ ચુર્ણુઃ--અકલકરોા, કેસર, પીંપરં, જયૅક્‌ળ, 
સુંઠ, રતાંજળી,-.લવીંગ અકેક ભાગ, અદીણુ અધી ભાગ, અને* સાકર ત્રણુ 
'ભામ-લઇ તેનો અવલેહ કરવો, માત્ર ૧ થી ર વાલ, જુના' વખતતે।' ઝાન 
હો. તથા પેટતા દબદખામાં આપવાથી ઘણે ફૂાયદેો' થાય છે. ી 


ી “૪૫, અક્લકરાદિ ચુરણૂ 'બીજીં: --અકલકર। ૪: ભોંગ, લર્વીક 
ર્‌. ભાગ, ત*૪ ર ભાગ), જયકળ-ર શોગ, પીંપળીમુળ ૨ ભાંગ, કેસર “૨ 
ભાગ, અદીણુ ૧ ભાગ, ભાંગ"૪ ભાગ, ' વાવડીંગ ર ભાગ, * જેઠીમધ 
ભાગ “અને. મધ પ ભાગ લેઇ સેળવી અકેક વાલની 'ગોળીઓ -ફરવી. બન 
મ્યાંતે . દાંત: ડે વખતનાં ૬૨૬. ચુક કો ઊલટી પ 
ગપાય્‌ “છે. . 
“ જુર લ ચુર્ણ ુ ત્રીજું: ક-બક્લક, જાયફળ, 'સમ ભાન 
ગે લઇ ખોંડી''ભુકા કરી દસ' ધણા દુધમાં ઉકાળા પાવાથી રા. એછે 
અને વાયુ ઘટાડે છે, અને” ધાતુ પુટ્ટ છે. " ી 


 ૪૭,* અજશોદાદિ ચુ 1:-અજમો, સિવ, જવખાર હરડે, 
હિ'ગ અને સચળ. એોડીને' વરી. શરી રાખવું. 'પ ધી ૧૦ વાલતી માતા 


૪૮: . ફૈદ્મર્‌ શહાકસાગર, 





શાં-આપવાથી ચુક અને અજયું મરે છે. 

૪૮૦ અજમોદાદિ ચુર્ણ ખીજીંઃ--અજમો, વરીઆંળ, જાવંત્રી 
ક્ષરખ્યા ભાગે લઈ બારીક કરી શીશીમાં ભરો રાખવું, પ થી ૮ વાં 
લતી માત્રામાં આપવાથી અજી્ણું, યુંક અતે મ'દાગ્તિ ઉપર સારી અ* 
સર્‌ કરે છે. 

, જૂર અજસોદાદિ સુરણ ત્રીજુઃ :--અજગમો, સિધાલુષુ ને સ'ચ- 
ળ સમભાગે લેઇ બારીક કરી શીશીમાં ભરી શખવું, ખેથી ચાર્‌ વાલની 
શાત્રામાં આપવાયી અ્જર્ણું, ને ચુક ઉપર્‌ પ્રાયદ્દો થાય છે. 

૧૫૦ અજ્સાદપદે ધુરણ ચેો।લુ'ઃ:--અન્મે।, 'મોચરસ, આદુ, ધા- 
થડીનાં પલ, સરખા ભાગે લેઇ બારીક કરી શીશીમાં ભરી રાખવું. એકથી 
ખે વાલની માત્રામાં દહીંમાં નાંખી આપવાયી શ્રાડો મટે છે. 


પર. અજ્સોદાદિ સુરણ્‌' પાચસુ--અજમો ૧ ભાગ, લવીંડા 
૨ ભાગ, જાવત્રી ર્‌ ભાગ, કૈસર ર્‌ ભાગ, હરડે ૧ શામ, જયકળ ના 
'શાગ, અરીશુ ના ભાગ અતે મધ ર્‌ ભાગ એ સર્વેને ખાંડી ભુકો કરી 
મધની સાથે અર્પી રૃતીની ગોળીશ્યો કરવી, બાળકને ઉંધ ન આવતી દાય 
તતો આા ગોળી આપવાથો ધષ્‌ીજ મીઠી ઉં્ર આવે છે. 

પર. સજરદોદાદિ સુરણ છર્ડુઃ --અજમે, ઇદ્રજવ, વાયુખા, સુવા, 
કરમાણી, તન, વાવડીંગ પીપર, રોપ, સુદર, કાકચ, બાળાવજ,' અફલકરા, 
સચળ, કડુ, કરીઆતુ, કલ'ભો, જાયફળ, જવંત્રી, પીંપળીમુળ, સિ'્ાલુગુ, 
ટર્લીજન, મરહાસાંગ, પીતપાપડે!, ખોદાર, કાંકરા, એલચી, દીકામાળી, સીન 
ગોટી, વરીઆળી, સુંઠ, મીટીઆવળ, હીમક7, ગુલાળનાં છુલ, ગર'સીનાં ખીજ, 
દરડે, જેઠીમધ, ચતીવીખનતી કળી. વાપલાનાં બીજ, આ સર્વે ઔષધી સ- 
મભાગે લઇ મધ સાથે એકેક રતીની ગોળીઓ ડરી બાટલીમાં ભરી ર૨્‌- 
ખવી, અજીણું, ઉલટી તથા ઝાડાપર આપવી, ક 

પ૩*# દાડષ્ાણછક ચુર્ણૂઃ--દાડમની છાલ ૧ રર, ચીના૪ સાકર ૧ 
રોર્‌, ઈલાયમી ચાર્‌ તોલા, ચોખ્ખી તજ .૪ તોલા, તમાલપત્ર ૪ તોલા, 
નાગ'ેસર ૪ તોલા, અજમો! આર્ઠ તોલા, ધાણા ૮ તેલા, ૪૨ ૮ તોલા; 
પીંપર્‌ ૮ તોલા, મરી ૮ તોલા, સુંઠ ૮ તોલા, ધણુંજ બારીક ખાંડી. શી- 
શીમાં ભરી શખવુ. સ'ગ્રહણી, અજર્ણું ઉપર્‌ એકથી બે દ્રામની માતામાં 
ખાપવાથૌ દ્રાયરો યાય છે, 

૫૪. દાડમાણઠક ચુર્ણ બૌજુીઃ--દાડમતી છાલ ૨ દ્રામ, તજ બા 
દ્રામ, તેમાલપત્ર ના દ્રામ, નાગકેસર ના દ્રામ, ધાયા ૧ દ્રામ, સાકર ૨ 


શુર્ણુ ખનાવધાતા ધધોડા. કૃપ 


લી તત તીત કીતી ૧૮૫૮૧૧૮૫૯૨૦ ૦૯૦૦૫૦૦૦૫-૧ 
જામ. આ સધેળી વસ્તુખા લાવી ચોખ્ખી કરી ચુર્ણુ કરવુ. માત્રા ૨૦ થી 
૪૦ ધઉં ભાર'ખાધાથો મરડે, ઝાડો તથા હરસમઢે છે. 

. પપ* પીંપળાદિ સુરષૂડે--પીંપર રૂપિઆ એક ભાંકે, સોધેલે હિ” 
ગળેક રૂપિઆ ૧ ભાર, વછમાગ શૈધેલે રૂ. ૧ ભાર આ ત્રણે વસ્તુગો 
સરખે ભાગે લઈ તેને ખરલમાં નાંખી સારી પે્ડે બારીક લસોટવાથી પીં 
પળાદી ચુરણુ નિચે સ્રુજળ ગુણુ ડરનાર્‌ બને છે.. ખે ચણાઠીભોર ત'દુરસ્ત 
'સાણુસતે મધ સાથે આપવાથો વાત જવરતો નાશ થાય છે. અજીણું મટે 
છે. -સ'૬ પડો ગમેલી ક્ષુધા તૃત્ત થઇ ખાવાની રચી ચાય છે. _ 

૫૨૦ પાંડેપિત્ત રેપ્ચાદિ ચુર્ણુઃ--અજમો ૧ શેર, બગડીપાંર 
ટૉક ૪, લવિ'મ ટાંક ખે, સુંઠ ટાંક સોળ, સ'ચળ ટાંક ૪, સોહાગી ટાંક 
૪, એલચી ટૉંક ખે, આસગ'ધ ટાંક ૬૪, સિધવ ટાંક ૪, લીંખુ નગ પન, 
મરી ટાંક ૪૮, સાકર્‌ ટાંક ૨૮, જવખાર્‌ ટાંક ૪, નાગકેસર્‌ ઢાંક ૧) પીં- 
પર્‌ ટાંક ૧૬. આ સધળી ચીનમાંથી અજમો, સિધવ, સ'ચળ, જવખાર 
ખ'ગડીખાર, સોહાગી એ ઔષધને લીંબુના રસની ભાવના દઇને નાંગકેસર 
વેગેરે નાંખી એકત્ર વાટવું. આ સ્યુરણુ ટાંક ખે ખવરાવવાથી- પાંડુપિત્ત, 
સોને, ખસ, શ્વાસ- તથા ૮૪ જાતના વાયુ મટે, 

પછ. પાંડુંપિત્ત રેમાદિ;બોજું ચુરણઃ--સાકર ટાંક ૧૧, વંશ* 
લોચન “ટૉક ૮, ઇલાયચી ટાંક ર, ઉપરની ત્રણુ ચીન્નેતે શુદ્ધ કર્‌ સારો 
પેઠે ખરલમાં વાટી કાચની શીશીમાં ભરી રાખવું. રોજ ચાર ટાંક ખાવાથી 
શ્વાસ, કફ, મ'દાઝ્નિ, પાસાશુળ, દાધપાર, જવર, રક્તપાંડુ' પ્રમુખ દુઃખ નાશે. 

. પ૮? પિશુચીકા સુર્ણુઃ--લવિ'ગ, ઇલાયચી, જાયફળ, ખોર, વન 
છતાગ. અદ્દીણુ આ સવેં એક એક રૂપીઆભાર લઇ ખારીક વાટી કાચની 
શીશીમાં શરી મજખુન ખુચ મારવો. એક ખે માસા હુંના પાણી સાથે ગભે 
તા અછીણું, અંતીસાર, ઉલટીને ટાળે તથા શુળ મટાડે. 

પટે? કટર્‌છીનુ ચુરણઃ--સોધેશે “પારો, સોધેલેો વછનાગ, સોધેલે 
મધક તથા મરી એ સર્વે સમભામ લઇ તેને રીંગણીના રસમાં એકવીસ 
. દિવસ સુધી પટ દેવા તે તેની ત્રણુ ત્રણુ રતીભાર ગોળીઓ કરવી, 'દરરોજ 
શક એક ગોળીતું ભક્ષ ૭ર: તો જઠંરાગ્તિવું જેર્‌- વધારે, અજણું થળે ત- 
થા મહારોાગને મટાડે. 

૬૦ કટર્સુનુ' ચુરણ 'ખીજીં:--સુંક, મરી, પીપર, ૪ર, હીંગ, 
સિ'ધવ,. લસણુ, સોધેલે - ગધક તેતે સમભાગે લેઇતે'' બારીક ખાંડી ચુરણુ 
મરી તેતે લીંસુના સ્સ સાથે મર્દન ફરવું ' અને પછી આ સુરણુને કાચની 





“પ 





કપટ હુશર્‌ સહાસાગર, નો 
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બાટલીમાં ભરી શખવું. ધાક એકના આસરે આ સુરણ પય તે દસ્ત આન 
ધનાં વાર્‌ લાંમતો હોય ત્તે મટાડે, અછીણું ટાળ. 

' થશ નાગાજીત સુરણુઃ--સોધેલે પારો, સોધેલો વછતાગ, સોથેલો 
આંબલસારો ગધક, પીંષરે એ સર્વેને એક ગોક પૈમાભાર્‌ લેવર્ય પછી તૈ* 
ગાં ત્રણુ વૈસાશાર મર્‌ી મેળવીને આદાના ર્સર્મા એક દિવસ સુધી ખરલ 
કરવું, આ ચુરણુની એકજ મેળ ખાય તો મહારોગ મટાડે, અજર ઢા" 
શ તે મોટુ સ્વાદીદ રાખે. 

દૃરર નાગાજીન સુરણ બીજી'--લ્વીંગે, અકલગરો, પીપળોચણો, 
(૧%, સારોડાનું મુળ, પીપર, સુળાના ગહોર્ડાં એ સવ ચીન્નેમાંથી વછનાગ 
સોધીને પછી સર્વ ચોજ્ને સોધો કપડછાણુ કરીને તે જેટલું વજન થર્યું 
હૈય તેથી ચાર ગણે! લીંશુનો રસ એક મારીના વાસણુની "દીશામાં ચુર્લે 
ચઢાવીને તે સર્વેં સામાન તેમાં નાંખીને ધીમા તાપથી પકવવુ', પછી તે 
ચુરષ્રૂની વાલ વાલ પમાણે ગોળીઓ વાળીને માટીના અથવા કાચના વા- 
સણુમાં રાખવી. આ ચુરણુની એક એક ગોળી ખાંયતો  મહારોગને ઢાળે 
ને મોહું સ્વાદીટ રાખે. ન 

૬૩, ચુર્ણઃ--૪દીનો ૨ દ્રામ, અજમો ૧ દ્રામ, એલચીદાણા ૨ દ્રામ 
કાળાં મરી ૨ દ્રામ, સુંઠ ર દ્રામ, ઉપરની સવેં દવાનું બારીક 'ચુરણુ કરી 
તેમાં મધ મેળવવું. તેમાંથી ૧ થી 2 દ્રામ અજર્ણુ,' ચુક ઝાડે, હૈડકી તથા 
વાયુ ઉપર્‌ અપાય છે, ન 

૬૪ ખીજી રીતઃ--બીલી ૨ દ્રામ, મોથ ૧ દ્રામ, સુંઠ ૧॥ દ્રામ, 
માચર્સ ૧ દ્રામ, ઉપરની દવાતે મિશ્ર કરી વસ્રમાળ ચુરણુ કરવું. માત્રા 
૧॥ થી ર દ્રામ થોડી. સાકર્‌ સાથે દિવસમાં ખ્‌ ત્રણુ વખત મરડા તંયા. 
ગાડા ઉપર આપવી. 

૧૫, ત્રીછ શ્રીત!--ભાંગ ૧ દ્રામ, જાયફળ ના દ્રામ, એલચી 41! 
3, ર્મીમસ્તકી ના દ્રામ, તજ ના દ્રાગ, સાકર્‌ ૩ દ્રામ, ઉપરની ૬- 
વાને મિશ્ર કરી વસ્ત્તગાળ ચુરુ કરવુ. માત્રા ર૦ વઃ ૪૦ મેન, જ 
સંધીવા, સસડા ઝાડાતે પણુ મટાડે છે.' 

૬૬, સચો।થીરીતઃ--ત્રિક્ટુ ૪ તોલા, સાકર ૨૪ સા દાડમ -૮ 
તોલા, ૭ ત્રિજતક (તન્‍૮, તમાલ પત્ર, એલચી) ૪ તોલા આ સર્વે  દવા* 
જોતું ચુર્ણુ કરી આપવાથી ભુખ લાગે છે.- 

૬૭, પાંચમી ર્‌ીત:--સુ'ઠ, ધાવણીના છુલ,” કામા અને સુવાનું 
સમભાગ સુરણુ છારાની સાધે લેવું. ઝાડાતે' કાયદે! ડરે છે. 


સુરણ (બનપ્વવાના : દે ઉપ 
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૬૮. છઠ્ઠી તક મેર ખીલીના' મગજ, 'ઇદ્રજવ, નાગરમોથ, 
નાબો, અને અતિવિષતું સમભામ ચુરણુ ચોખાના છાયું, ક આપવા- 
થા ઝાડો મટે છે. ક 

૬2 સાતસી જ --હરડે, અતિત્રિષ, હોંશ, સ'ચળ, સુંઠ, મરો, 
પ્‌ીપર્‌'તેનું સમભામ ચુરશુ ઉના પાણીમાં આપવુ' વાયુ તથા અજીણું મટેછે. 

[95% આંઠમી રીતઃ --્ણીમજ, સચળ તથા સિધવ, અતિવિષ 
અને વેખણુનું'સમભામ ચુરણુ હા પાણી સાથે આપવુ. અજીણું તથા પેન 
ઢનો-દબદ્મે મરે છે: 

“ ૬૬. નવમી રીતઃ--કડ, ખીલીનો મમજ અને ગુળવેલનું સમ 
ભાગ શ્વુરણુ દહીં સાથ્રે ખાવું, ઝાડો મટે છે. 

છર દશમી રીતઃ--સઠ, જરૂ, હીંગ, જયક્‌ળી, આંખાની' “ગોટલી 
અંને વડની 'વડવાઇ જટાની કુ'ી ડાંખળી, આ સર્વેવું સમભોગ સુરણ વ 
હીંની સાથે આપવું જેથી અતીસાર, મંદાગ્તિ મટશે. ા 

[93, અગીઆરમી રીતઃ--કાંકચીઆં એક તોલો, સંચળ મા 
તોલે, સઠ ૧ તોલે, હિ'ગ સેકેલી ૧॥ વેલે, સવેં દવાત્‌ *ચુરણુ કરી તેમે 
સરગવાના રસમાં ગોળીઓ વાળવી તે અજી્ણું ચુક અને દ ડ્ર કે 
રેવા ક્ઞાક્તિવાત છછે. ી 

- ૭૪, બારમી તા મશે અતે ભૉંગતું સમભાગ ચુર્ણુ શો. 
મ્ય પ્રમાણુમાં દહીંની" સાથે આપવું--૧૦ થી ૩૦ માત્રા. ક કિ 
ર છપ. તેરમી શીતઃ-ત્રીકટુ પીંપરીઝુળ, નસોતર એટલી ચોળે 
સમભ્ાગ : 'સુરૂણુ ૬૦ થ્રેત ગોળીની સાથે આપવું. 

૪૬. શેદદમી રીતઃ --નસોતર્‌ ર ભાગ, પીંપર ચાર ભાગ, હરડ 
પાંચ 'ભાગ, તૈની' ગોળ “સાથે ગાંળો કરી ખાવી તેથી ઝાડો ઉતરૈ છે. 

6૭. ફુઢજ ચુર્ણુઃ--ઇ૬જવ, નાગરમોથ, ધાવશીનાં જલ, ' બેલફેળ; 
લેધર, સુંઠ અને મોચરસનુ* સમભાગ સુરણુ 'કરી રૈ શા ધ. છાશમાં 
પ્રાવુ” અતીસાર્તે સંગ્રહણીપર ક્રાયદો કરેઃ છે; . 8.” 


19૮ આજી 'રીતઃ--ચિત્રકમુંળ, ત્રિફળા પ જડ શેરણી વેઃ 
દ, અજમો, વરીઓંળી, ' કચોરાં, ધાણા, વાવડીંગ, કાળીજીરી 'પોખરયુળ, 
સાજીગ્માર્‌, જ જવખાર, સંચળ, ખીડલેણુ, પૌડુંડ વાગડખોર અને ઉપલેટ 'ઓઆ 
સવેંનો 'અક્રેક તોલે]. * નસોતર્‌ ૩' તોલા “તથો “દાંતીસુળ ૩ તોલા એ 

સંવનુ” એકત્ર ચુર્ણુ કરવુ. તેમાંથી અડધો તેક પાણીમાં” આપવું. 'આ' ક 
ણુ જલેદર્‌ શીવાથૅ બજ રાગ અક્રણુંને પણુ “લાગું પેડરે. - “પેરૂધુઃ “જલ'દરૃ 


જપ ટ્પન્ન્ન્‍્્ન્ત્ક્ન્૫--- 


૧૫ર્‌ હુનર મહાસાગર, - 


૧૮૧. “ષક ૭% અ ૧/૧ ૮% કૂ... “નક -૨૦#-૦ૂ ૫૪. 


મારે તો ખાસ આ અકશીર ઔષધ છે, 

છક સુરણ પણહેછું:--હીમજ, અતિવિષ હિંગ, સ'ચળ, વજ અતે 
ઇદ એ સવૅંવતું સમશાગ ચુરણુ ગરમ પાણીમાં અડધો તોલે આપવું. 
એટલે પેતતેો વાય, શુળ બ'ધ થશે. 

૮૨. ખીષ્ઠઠું ચુર્ણ) --વાળા, સિ'ધવ, હોંગ, અને ઝરંડસુળ સમભાગ 
સુરણુ ઉતા પાષ્ીમાં આપડું, જેથો પેટમાં દુખતું બધ થશે. 

૮૨* ત્રીજી ચુરણુઃ--ગળા અને મરીતું સમભામ ચુરણુ પાણીમાં 
પીવાથી ફાયદો થશે, ઉલટી થયા પછી આ ચુરષૃ વિરેોષ ઉપયેદમી છે. . 

૮૨ ચોશું ચુરણ3--ડાયક્‌ળ, પોપ્મર્સુળ, કાકડાસીંમ, નાગરમોથ, 
સુંઠ, મરી, પીપર અને કસુરો આ ઓસડોતું સમભાગ્‌ ચુરણુ કરી દાના 
રસમાં અયવા મધમાં આપવું જેચો પેટમાં દુઃખતું મટશે, 

૮3* પાંચસું ચુર્ણઃ--બહેડાં ૧ ભાગ, સુંડ ૬ ભાગ, હીંગ ૧ 
ભાગ, ઘરડાં ૧ ભાગ, કાંકથીઆ ૩ ભાગ ઉપરતી સર્વ દવાતું સુરણુ કરી 
મિત્ર ફરી તેની ખોરજેવડી એરંડીઆ તેલમાં ગોળીઓ ફરવી તે આપવાયી 
પેઢ્માં દુખતું મટે છે? 

૮૪. છર્ટું ચુરણ્‌ઃ--સંદ, હીમજ, પીંપર, હર અને સ'ચળ, સ* 
મભાગ લીધાથી ચુંક, પેટનો વાયુ તયા મળસ્તભ દર થશે. 

૮૫* સાતસું રુરષ્ર:--5%જવ, કડુ, વાવડીંગ, કરીઆતુ, ચતિવિ- 
ષ, દીકામારી, એળોઓએ, કાંકચીઓએ, મરો, કાળીજરી લઈ સમભ્ાગ ચુરણુ' 
ટેરવું. ખે ભાગ ચુરણુ તથા એક ભાગ ઝેરકચેોળાં લઇ વાટી નાતી ખોર્‌ 
જેવડી ગોળીઓ કરવી, તેમાંથી એક બે ગ્‌।ળી આપવી, ચુંક તથા અ. 
છર્ણું મટશે 

૮% આઠમું ચુરણઃ--સંડ, હીંગ અને પાદેલેણુ અગર સાજીખાન 
સતું ચુર્યુ અછીણું તથા શુળનું સમત ફરે જે, 

૮૭, નવર્સું સુર્ણૂઃ--જવખાર, ટેકણુખાર, ચિત્રસુળ, ત્રિકડુ અને 
પંચલવણુવું સમભાગ ચુરષુ ત્રિક્ળાના ડવાતમાં લેવું જેથી સાફ દરત આવે[ 

૮૮* દસસુ' ચુર્ણઃ--પટાળ, વાવડીંગ, મિક્ળા, એકેક તોલ્‌ાન દાન 
લચીની, ટેટુ અને નસોતર આ ત્રણે અધા અધી તોલો લઇ તેતું સુરણુ 
કરકું તેમાંથી તોલો અડધો ગાયના મુત્ર સાથે આપવું. 

૮ અગીયારમું સુરણ્‌ઃ-સેડ, રી, ટંકણખાર, ખારા અને 
ડ્‌ધક આ સર્વે સમભાગ અને નેપાળાનાં ખી ખે ભાગ તેને ખરલમાં યુરી 
એકત્ર કરવાં તથા ળે ર્તોતા પ્રમાષ્ટરમાં તે આપનું. તેપાળાને જુલાળ આર 
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પવામાં ઘણીજ સાવચેતો રાખી. અણુસમજા લોકો'કેટલીકવાર્‌ તેના જીલાબ 
લે છે શી માઠાં પરીણામ નોપજે છે. ા 

' હ૦: ખારસુ'' ચુર્ણઃ :--પુનતાવા, સુંઠ, ગળે, દેવદાર અહીં. હમજ” 
ના. 'કાઢામાં સમભાગ ગાયતું સુત્ર- નાંખી પાવું. ા 


ન્નૂ્વ્ઝઇ422%ૂ--- 


પ્રકરણ વીસમું. 


ભિન્ન ભિન્ન જાતની શાહી બનાવવાના હુર. 


' શાહીની અગત્યતા પ્રતયેક માણુસને હર્ધડી પડે છે. શાહીથી કાગળ 
ઉપર્‌ અને બીન પદાર્થે ઉપર્‌ લેખણુ ફલમ તથા હોલ્ડરથી લ'ખાય છે. 
ભીંત અતે કપડાં ઉપર્‌ પણુ લીટા, ચિત્ર વિગેરે કાઢવામાં શાહી, વપરાય 
છે. શાહી એટલે કાળા રંગનો પાતળા પદાર્થ એટલોજ * અર્થે થતો નથી- 
પણુ ગમે તેં રંગના પાતળા પદ્યયૈથી લખતાં આકાર 'ઓવે એટલે થયું; 
. ચોપડીઓ છાપવાની શાહી માંખણુ જેવી જાડી હોય છે. ચીન દેશમાંથી .' 
શાહી 'આવે ' છે તેની ટીકડીઓ બાંધેલી હોય છે તોષણુ ' તેને ઉપયોગમાં 
લેતી વખતે કમી “સ્તી પાતળી કરવાની જરે પડે છે. છાપવાની શાહી 
કરતાં પીંછીથી લખવાની શાહી પાતળી હોય છે. તે કરતાં લેખણુથી લ- 
ખવાની શાહી પાતળા હોય છે. અને પેનથી લખવાની શાહી તે કરતાં 
પણું પાતળી, અને ટાંકથી લખવાની શ્ઞાહી બપાં કરતાં પાતળી હોય છે. 
શાહી એટલે કોઇ પણુ જાતના રંગનો પાતળે પદાર્થ એવું. ઉપર કહેલું 
.છે. તો પણુ શાહીમાં' 'કેટલાએક ગુણો વધારે હોવા જઇએ છે. શાહોમાં. 
ચળકાટ મારવાનો ગુણ જઇએ. કોયલાતે ઝીણા વાટી કપડછાણુ કરીં 
પાણીમાં 'સેળવીઃ ઉપયોગમાં લઇએ તો જ્ઞાહી થવાની નથી. કારણું કે તેમાં 
* ચળકાટ મારવાને! ' ગુણુ નથી. એ એક દુગુણુ કહેવાય છે. 'અને આ "શી" 
હીથી લખેલા કાગળ' સુકાયા પછી તે ઉપર હાથ ફેરવીએ તો ભુસાઇ, જશૈ. 

' ' જ કાળી શાહી બનાવવાની રીતઃ --પતગના લાકડાનાં છોઠીયાં 
શ પંડ, માયાં ખાંડેલાં હ પંડ અને પાણી ૯૦ પૌંડ, માથાં તથા પત- 

ગનાં છોડીઆં પાણીમાં: નાંખી ઉકાળવા બાદ ગાળી કાઢી તેમાં ચુ'દર્‌ અને 
' હીરાકસી એ દરેક :ચાર્‌' ચાર--પૉંડ “પાણીમાં જીદુ જુદુ ઓગાળા .ભેળા દેવું: 
આ 'ખધાઃ મિશ્ષણુની ૮૦ 'થી ૮૫ “પંડ સુધી' શાહી તૈયાર કરવી, 

૨» આસરે છ રોર ખાંડેલાં માયાંતે . ૩૦ રૈર્‌ પાણીમાં નાંખવાં; 
અને એક ત્રાંબાના વાસણુમાં 'એક કલાક સધી ઉકાળવાં, ઉફાળવાથી' ગણું 

ી હ ણ 
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થયેક્ષું પાણી ક્રીઘો નાંખતા જવું, આવા ઝેક કલાક ઉકાળેલા માયાનું 
પાણી કાઢી લઇ તેજ માયાં ઉપર પૂરી ૨૦ શૈર્‌ પાણી નાંખી અર્ધી કલાક 
ઉકાળવું, અતે આગળ સ્ુજબભ ગાળી લઇ પૂરી એના એજ માયાર્મા ત્રોઈ 
વપપ્તે ૧૩ રેર પાણી નાંખી' ઉકાળો ઉપર્તુ' પાણી કાઢી લેવું, અને નિચે 
રહેલા કસ વગરના માયાં નાંખી દેવાં. ત્રણે વખતતું પાણી ઠરી જભા પ- 
હેલાં જોકડું કરવું અને તેમાં દીરાકશી શેર ખે પાણીમાં ઉકાળી મેળવી 
રૃવી, બાદ બાવળતો ગદર સવાબરેર્‌ ખાંડી થોડાક પાણીમાં ઓગાળી નાં- 
ખોને હલાવવું ગદર સારી પેઠે મળી જઇ શાહી તેયાર થયા પછી તેતો 
ગાળ તળે ખેસવા દેવો, અને ઉપર નીતરી શાહી રેઠી ફાટી નાના મોહાના 
વાસણુમાં ભરી ખુય મારી હવા ન લાગે તેવી રીતે બંધ કરી રાખી સુ- 
કવી, ઉપર્‌તી મેળવણીથી ૧૦ રેર શાણી તૈયાર થાય છે. 

૩, હૈલ્ડર્શી લ'ખવાતી શાણહી:--લોહઢાનતી ટાપથી લ'વાની 
શાહી પાતળી અને ડાટ ત ચઢે એવી હોવી ન્નેઇએ. એક ત્રાંબાના વા- 
સણુમાં ૧૦૦ તેલા માર્યા ખોડીને તાંખવાં. ૩૫ તોલા ગદર અને ૪૨ 
તોલા હીરાકશી નાંખી તેમાં ર૫ શેર ચોખ્ખુ વરસાદ્તું અગર વરાળતું 
પાણી નાંખવું, એને ઉકાળો મિશ્રણુ કાળુ થાય એટલે આસરે ૨૦ શેર 
શાઢી ઉતારવી, આ શાહીમાં એક શેર્‌ અથવા સવારેર આક્ષક્રોહોલ ના- 
મતો વિલાયતી દારૂ મળે છે તે નાંખવો, અને થોડો આમાનીઆ ક્ષાર નાં- 
ખૂવા એટલે ટાંપથી લખવાતી શાહી તેયાર થાય છે. પોલાદની ટાંપ સાદી 
શાહીથી જલદી બગડી જાય છે. 

૪. લખેલું ઝુસે રખાય એવી પીળી શાહી:--કેટલાક અગ- 
ત્યના કાગળા અતે દસ્તાવેજો એક ઠૅકાણેથી બીજે ઠેકાણે મોકલતાં માગમાં 
અન્ય માણુસે! ઉકેલશે એવી ધાસ્તી રાખવી પડે છે. માટે નીચેની રીત 
પમાણે કરવાથી લખેલું જણાયજ નહીં પણુ તે ઉપર કેટલાક ઇલાજ ડયો 
પછી લખેલું શહેલાઇથી ઉકેલી શકાય છે. ડુગરીતો રસ કાઢી તે વતી અ- 
ક્ષરા લખવા. પ્રથમ તે અક્ષરે “જણાશે નહીં. પણુ તે કાગળતે અંગારા 
ઉપર્‌ «ર્‌ ગરમ કરવાથી પીળા દસ્કતેો! દીપી નીકળશે. 

પ, બીજી રીતઃ--સલટ્દેટ એક્‌ કોપર અને નવસામર્‌ બ'તે સરખા 
ભાગમાં લેવાં અતે પાણીમાં પલાળત્ાં આ પ્રવાહીથો લખતાં કાગળ ઉપર 
ડાઇ પણુ જણાતું નશ્રી પણ્‌ તેને ઉપરના પયોગ સુજળ ગરમી લગાડવાથી 
અક્ષરો ખુલ્યા દેખાશે. 

૬, ત્રીજી રીતઃ--એડવાટ્દોરડીસ, એઇલ આવ વીટીઅલ, સાધાર્ણુ 


શાહી બનાવવાના પ્રચોગ; ઉપપ 








માઠું, અથવા સુરોખાર પાણીના મ્હોટા જથામાં પીંગળાવી તે. વતી લઃ 
ખીને તે. કાગળ ગર્‌મ કરવાથી પીળા અથવા તપખીરીઆ. અક્ષરો દીપી 
નીકળરે. 

. છ ગુસ્ રખાય એવી કાળી શાણીઃ--હરડાંતા પાણીને” કુ 
કરી તે વતી લખવું, ત્યાર બાદ હીરાકશીના પાણીથી લખૈલેો ભાગ ભીજ- 
વવોઃ એટલે કાળા દસ્કતો દીપી નીકળશે. આ પ્રચોર્ગમાં હરડાંતું પાણી ખુ" 
બજ શ્રીકુ કરવું. 

૮* ખીજી ટ્રીતઃ--તાઇટ્રેટ આવ મરડયુરીના ગર્મ્‌ પાણીથી લખીને 
તેતે ગરમ કરવાથી કાળા રગ દીપી નીકળશે. 

' ઈ. ત્રીજી રરીતઃ--નાઇટ્રેટ આવ મરક્યુરીના ગરમ પાણીથી લખી 
પછી તે ઉપર સલક્યુરેટેડ હાઇડ્રોજન ગ્યાસને ધુવે! પસાર્‌ કરવાથી કાળા 
રંગ દીપે છે. ી 
“ ૧૦, ગુસે તપખીર્‌ીઆ રૈંગનીઃ--નાપ્ટ્રેટ આવ સીલવર અને 
ટરકલોરાઇડ આવ ગોલ્ડના પાણીને ગરમ કરી તેથી લખી સુરજની ગરમી 
લગાડવાથી તપખીરીઆ રૅગતું લખાણુ થશે. 


૧૧ ગુસ લીલી શાહીઃ--કલોરાઇડ અથવા નાઇટ્રોમ્યુરીએટ. આવ 
કાખાલ્ટના પાણીથી લખી ગરમ કરવાથી લીલા અક્ષરે! દીપી નીકળશે. 
અતે રાગળ દ'ડો। પડે કે તુર્તેજ પાછા અક્ષરો અદશ્ય થઇ જાય છે, _ 

૧૨. ગુ ઝુલાખી શાણીઃ--એસટેટ આવ કોખાલ્ટતા પાણીમાં 
જરા સુરોખાર નાંખી લખવું. તે ગરમ કરવાથી ગુલાખી ૬દસ્કત' દીપી ની- 
કેળીરોે, પણુ કાગળ &*ડે પડતાં તુતૈેજ પાછા અદશ્ય થઇ જય છે. % 
૧૩, જીસ ખ્છુ શાહીઃ--પ્રથમ કાગળ ઉપર પશીએટ આવ પે- 

ટઢાસની ધવાહીથી લખી તે ઉપર્‌ સલ્ફેટ એક્‌ જયુ મી મેર્વતાંજ 
“બ્લુ અક્ષરો જણાઈ આવશે. 

૧૪. ગુસે રૂપેરી અક્ષરો કરવાની ણીના નરમ 
કીધેલા પાણીથી કાગળ ઉપર્‌ લખવું. એ લખાણુ તદન છુષુઃ રહેશે. પણુ 
એ અક્ષર સુકાયા ન હોય ત્યારે એફ રકાખીમાં સલ્દ્યુરેટેડ હાઇડ્રાજન ગ્યા- 
સતું પાણી હોય તે ઉપર્‌ કાગળ ઘસવાથી થળડતા કરી અક્ષર કાગળ 
ઉપર્‌ દીપી નીફળશે. 

૧૫, સેપનેર્રી શાહીઃ સેમીમો વરખ ૨૪, સોનેરી ભુ અધો 
ઔંસ, સ્પિરિટ વાઇત અથવા ચોખ્ખો દારૂ ૩૦ ટીપાં, બાવળને! ગુ'દર્‌ અધે 
ઔંસ, ચોખ્ખુ, મધ ૩૪ ગેન અતે વરસાદવું પાણી ૪ એસ, પ્રથમ વરખ, 


પર્‌ ““ છુજર્‌ મહાસાગર * 








ભુષ્ઠી, ચે'દર અતે મધને એકઠાં ખારીક વાટી તેમાં પાણી નાંખી સારી પેઠે 
હલાવી છેવેરે દારૂ નાંખી લાવીને બાટલીમાં ભરવું. આ પાણીએ . લખવા- 
થી સોનેરી અદ્ષરે દેખારો. 

૧૬, બાજી' રરોતઃ--કલોરાઇડ ઓક્‌ ગોલ્ડને પાણીમાં પીંગાળીને તેમાં 
ચોડા પ્રયર નાંખીને હલાવીને તે વતી લખવું. લખ્ય: પછી ' અક્ષરે સોનેરી 
ચઇ જાય છે. લખી* રહા પછી ખદીઆપર્‌ સખત ખુચ મારતો. કારણુ ૪- 
થર ધણે! જલદી ઉઠી જાય છે, 


' ૧૪, રૂપેરી શાહી બતાવવાની રીતઃ રૂપેરી વ વરખ અથવા રૂ- 
પાતા બારીક મેદાને ગુ'દરતા 'પાણી સાથે સારી રીતે મેળવી એક રસ કરી 
નાંખવું એટલે તૈયાર થયેલું 'પ્રવાછી રૂપેરી દસ્કત નિખીવે છે. 

૧૮* આસમાની રંગની ક્ષાહી:--ગળી ૩ ઔંસ, આકજાલીક 
આસીડ ૬ દ્વામ, બાવળના ગુ'દરતો ભુકો ૧ ઔંસ. વર્સાદવું પાણી છ પા 
ન્ટ આ ખધુ મેળવવાથી આશમાની શાહી બનશે. 

૧૪, રાતી શાહી બનાવવાની રીત:--એક ઔંસ છીરમજી રંગ 
લઇ અધી પાઇન્ટ ગરમ પાણીમાં નાંખી એગાળવો, અતે જ્યારે ઠ'રુ થઈ 
જય ત્યારે ન પાળન્ટ 'લીકર એમોનીઓ મેળવી યોડા દિવસ સુધી રાખી સુ- 
કેવું અને પછી ઉપર્તો “નીતરે! રમ ફાહી ગળીતે * કાચની બી હ્લાન 
વીતે ભરી સુક્વું. : ' ુ 

૨૦* 'ઓજી રીત#--બ્રેઝીલ અઃ પત'ગનાં લાકડાં, ૪ ઔંસ લઈ 
ત્રણુ પાઇત્ટ સરકામાં પલાળવાં. અતે એક કેલા દીધેલ્ઞા વાસણુર્માં ઢાંક- 
ણૂં વાશી દેવતા ઉપર ખુબ : ઉકાળવું, અરુ પવાહી બળી નય એટલે 
તેમાં અધી ઔંશ ક્ટકડી ક પછી લુગડાથી ગાળવું: એટલે રતી શાહી 
તૈયાર થશે. 

૨3* લીલી શાહીઃ--જ'ગાલ ૨ ઔંસ, જીમ આવ ટાર ૧ ઔંસ 
પાણી ન બાટલી એ 'સર્વતે સાથે ગ્ેળવી જ્યાં સુધી -પાણી અડધુ બળી 
જાય (યો સુધી ઉકાળી તેને ગાળી કાઢવાથી લીલી શાહી બતે છે. 

૨૨૬ ખીજી રીતઃ--જ'ગાલ અદી રૂપીઆબાર વાટવે।, ને તેમાં દાઢ 

જોર સરકો નાંખવો તે ત્રણુ ચાર દિવસ રાખી તેમાં બાવળીઓ ચુ'દર ૨॥ 
મડ નાંખવો એટશે લીલી ર્શનતાધ ખનશે. 

૨૩, લા'ખી શાણો 'ખતાવવાની રૈત:--ર૪ પોૉડપાણીમાં આઠ 
ઓંસ ચપડા લાખ નાંખી ચુલા ઉપર મુકી સારી પેઠે ગરમ કરવું અને જ્યારે 
ઉકળવા માંડે ભારે ખે એસ ટટપુખાર ખાંડીને તેતો ભુષ્ઠા નાંખવો પછી 


શાહી ખનાવવાના પ્રચાગગ - ફકૈપણ 





સારી પેઠે. ઉકાળી -અડધુ' પાણી રહે ત્યારે ચુકા ઉપરથી ઉતારી . લુગડાવતી 
- ગાળો કાઢવું. પછી એક કાજળની પોટલી ખાંધવી તે એક ત્રાંબાના. વાસ- 
ણુમાં ઉકાળેલું પાણી તથા કાજળની પોટલી નોખી દસ કલાક સુધી-ધુ'ટવું 
એટલે લાખી શાહી થશે. સદરહુ શાહીમાં ચળકાટ લાવવા સાર્‌ કે? નાંખે 
"છે. પણુ તે સાહી થોડી સુધ્તે બગડી જય છે. ઃ 
 ૨૪*,ચીનાઈ શાહી બનાવવાની શૃતિ:-- બારીક કાજળ ૭૫ 
ભાગ, ર'દરતેો જાડે ચીક ૧૫ ભાગ, નવી જીકી શાહી ૩૦ ભાગ, -આં- 
ક્ષગાલ ૧૨ ભાગ એ બધાને સારી પેઠેં ખુબ વાટી તૈયાર કરવી..આ શા" 
હી. ઘણી નર્મ થઈ ગઇ હોય તો! થોડી ગરમી લગાડી તેમાંનો પાણીનો 
ભાગ ઉરાડી નાંખવે. 

૨૫, પીળો શાહી ખનાવવાની રીતઃ--એક ઔંસ રતંગીથી 

_ શીરો લઈ તેને પાંચ ઓંસ ગર્‌મ પાણીમાં પીંગાળાવીને તેમાં ના ઔંસ 
સ્પિરિટ વાઈન નાંખી મેળવીને બાટલીમાં ભરી રાખવી. * 
. , , ૨૩% ખ્લુ શાહી બનાવવાની રીતઃ --ગળી ૩ ઓંસ, વરસાલ્ું 
પાણી ૬ પાઈન્ટ, ચુ'દરતો! બારીક ભુકો ૧ ઓંસ, આકઝાલીક આસીડ ના॥ 
ઔંસ, પહેલાં ગળી અને ચુ'દરતે વરસાદના પાણીમાં નાંખી મેળવવું પંછી 
તેમાં આસીડ નાંખવું એટલે લખવા લાયકની શાહી થશે. .. 

૨૪, લાક્ડપ ઉપર્‌ લખવાની શાણીઃ--૨ર૫ ગેત ચ'દરસને.: ર૦૦ 
ગ્રેન લવંડરતા તેલમાં નાંખી જરા ગરમી આપવી. એટલે તે પીંગળી જશે 
ખાદ તેમાં, ર॥ ગ્રેન કાજળ અને ના ગ્રેન ગળી વાટીને તાખવી; આ. શન 
હીથી લખેલા અક્ષરો કદી પણુ જતા નથી. 


૨૮. નકલ કરવાની લાલ શાહી:--પત'ગના, ગને ર. 
ભેગા ઉકાળી તે વડે લખવાથી પણુ નકલો! લેવાય છે. પણુ. આ શાહીમાં 
સુખ્ય ફાયદો એછે જે બીજી શાહીથી લખેલા કાગળની. નકલ 'લેવા માટ 
કાગળને ભીનો કરવો પડૅ છે તેમ આં શાહીથી લખેલા કાગળની _ નકલ 
માટે કરવું પડતું નથી પણુ ફ્કત કાગળ સુકી દાબવાથી અક્ષર્‌ ઉતરે છે. 


૨. જાણુઓઆ રંગની શાહી ખનાવવાની રીતઃ--૧૨૦ ભાગ 
પાણી, '૧૨ ભાગ ફડમ્પચીવુડ, ૧ ભાગ સબઆસીટેડ કેપર્‌,. ૧૪ ભાગ કૂટ- 
ટ્ડી અને ૪ ભાગ બાવળતો ગુ'દર, પહેલાં કમ્પચીવુડને * પાણીમાં નાંખી 
ઉકાળવું. અને ઠંડુ થયા બાંદ તેતું નીતર્‌ પાણી 'ગાળી લઇ તેમાં બાકી ર૨- 
હેલી વસ્તુઓ બારીક ડરી એક રસ ડરી: ય આ' શાહીતે પાંચ મ 
સુધી એડાંત સ્થળે રાખી બાટલીમાં ભર્વી.: " 


૧૫૮ * છુજ્ઞર મહાસાગર .' 








૩૦. હિંદી શાહી બનાવવાની રીતઃ--આઇસીંગ્લાસતે પાણીમાં 
પીંગળાવી તેંતું પાતળુ” પાણી કરી તેમાં સારૂ કાજળ નાંખી મેળવીને લાહી 
જેવી ધટ કરવી. પછી તેને મોલ્ડ (સાંચા) માં નાંખી તેની ઉપર્‌ સો. 
તેરી વરખ વળગાડવો તથા ડસ્તુરીના અર્કથી તેને' સહેજ સુર્ગંધી કરવી, 
સુકાયા પછી મોલ્ડમાંથી કાઢવી એટલે હિંદી શાહી થશે. જ્યારે લખવું હોય 
«મારે એ શાહીના ડકડાને પાણીમાં ધશીને એ પાણીમાં કલમ. ખોળી” 
તે લખવું. 

૩૬, જસતના પતર્‌ ઉપર લખવાની શાહી: --૪ ગાલ ૧ 
સ, નવસાગર ૧ ઔંસ, કાજળ અધી એસ, પાણી અધૅ પાઇત્ટ એ બધા- 
તે પત્યરતા ખલમાં બારીક ભૂકો કરવો અતે તેમાં જરા જરા પાણી રેડ- 
તા જવું. અતે મેળવતા જવું. એ સવેં મેળવતી વખતે કોઇ પણુ જાતતા 
ધાતુતા સળીઆધી મેળવવું નહીં. જ્યારે બધુ એક થઇ જય કે કાચવી બા- 
ટેલીમાં ભરીને મજધુત ખછુચથી બંધ ડરવું. લખતી વખતે ખાટલીતે ખળ 
જલાવી કલમથી અથવા કુવીલથી લખવું પરતુ સ્ટીલશપેન અથવા બીજી કુંઇ 
ધાતુતી કદ્ષમધી લખવું નહોં, એ શાહી ઝેરી છે તેથી લખતી વખતે ખુબ 
સ'ભાળ શખવી. વાડી અથવા બાગમાં ઝાડનાં નામ લખવા માટે જસતતાં 
પતરાં વપશય છે તેપર તેમજ બાગમાં સુકવાના ફરતીચર્‌ ઉપર્‌ જસતના 
પતર્‌ાતા લેળલ મારવામાં આવે છે તે પર એ શાહીથી લખવામાં આવેછે. 

૩૨* ખીજી શીતઃ--૧૦૦ ગ્રેન ડ્લેરાઇડ એક્‌ પ્લાટીનમતે એક 
પાઈન્ટ પાણીની અદર પીંગળાવવુ% અતે તેમાં જરા રદર અતે કાજળ 
ઉમેરવુ'' પછી આ મિશ્રથી જસત ઉપર્‌ કુવીલપેનથી લખવુ. 

33. જમાર્ખદીની કચેરીમાં વપરાતી શાહીઃ--છુંદેલાં હરડાં 
૪ મણુ, ગુંદર ૧ ભણુ, હીરાકશી ૧ મણુ, પતેગના લાકડાતી કરચી ૧ 
મણુ, પાણી ૧૨૦ ગ્યાલત, પહેલા હરડાં અને પતંગનાં લાફડાતે સાથે ભે 
ળી તે ઉપર ઉતુ ઉકળતું પાણી રેડી તેમાં ર૦ દ્વિસ સુધી ભીજાવી રાખ- 
વુ* ત્યાર પછી તેમાં ચુંદર નાખવો! અને બીજે દહાડે તેમાં હીરાકશી નાં- 
ખવી અથવા છરડાં અતે પતંગના લાફડાતે પાણીમાં નાંખીતે એક કલાક 
સુધી ઉકાળવું. પછી તેમાં ચુદર- નાંખી છેલ્લે હીરાકશી તાંખવી, આ રીતે 
ખતાવેલી જ્ઞાહીનો રંગ સદીઓ સુધી ઉઠી નતો નથી. 

૩૪, વારોલેટ રંગની શાહી:--પતંમના લાકડાની બારીક ભુકી 
આઇ એસ તે ૩ પાઇત્ટ પાણીમાં ઉકાળી તે પાણીતોા અધો ભાગ બાળા 
નાંખવા પછી ઉતારી દંડુ થયા પછી ૧૫ ઔંસ ચંદ્ર અતે ર॥ ઔંસ ક- 
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ટકડીના ખારીક ભુકો નાંખી બરાબર મેળવીને ગાળીને બાટલીમાં. 'ભરવુ'. 

૩૫* બીજી રીત;--કડબેર ૧ એસ, પર્લઆશ ૧॥ ઔંસ ગરમ 
ઉકળર્લું પાથી ૧ પાધન્ટ એ બધાંતે મેળવી ૧૨ કલાક સુધી -રહેવા દેવાં. 
પછી ગળી કાઢી તેમાં ગુદરતો ભુકો ૨ ઓંસ નાંખવો એટલે વાયોલેટ રૈ 
ગની શાહી થશે. 

૩૬, ખ્રાઉત રંગની શાહી ખતાવવાની રીતઃ--પતેંગના લાક* 
ડાના છોડીઆને। ભુકે! ખુષ ઉકાળેલા થોડા પાણીમાં બાઇકોમેટ એફ પેન 
ટાસ નાંખ્યાથી . બાઉન એટલે તપખીરીઆ રંગની શાહી તૈયાર થાય છે. 

- ૩૭* ર્ખ્બર્‌ સ્ટાંપની શાહી ખનાવવાની ર્‌ીતઃ--ગમે તે ન 
તને! એનીલાઇન રંગ ૪૦ ગ્રેન, ઉકળતું પાણી ર રૂપિઆભાર, ગ્લીસે- 
રાઇન અધો ચમચો અને ગોળ ન ચમચો આ બધાને મિશ્ર કરવા. 

૭૮* ખીજી રીતઃ--એનીલાઇન ર॥ રૂપિઆભાર, સ્પિર્ટિ એફ વાન 
₹ન ૨॥ રૂપિઆભાર, ગ્લીસેરાઇન ૨॥ ર્‌પિઆભાર, પાણી ૧૭1 રૂપિઆભા- 
ર, કારમોલીક આસીડ ર૨ ટીપાં અને ઇથર ૭ ટીપાં એ ખધાતે મિશ્ર કેર 
વાં એટલે ર્બ્બર્‌ સ્ટેમ્પમાં છાપવાની શાહી તૈયાર્‌ થાય છે. 

૩€* પાર્ચમેન્ટ ઉપર્‌ લખવાની શાહીઃ--ચર્યપત્ર અથવા સા- 
ધારણુ ચીકણા કાગળ ઉપર્‌ સાધારણુ ક્ષાહીથી લખાવું નથી. તેથી નીચેની 
મેળવણી ઉપર્‌ ધ્યાન આપવુ જરરતું છે. થોડુંક બળદતું વીટ 'લઇ તેમાં 
ગક સુઠી ભરી નીમક નાંખવુ. અતે તેમાં ન પાધન્ટ સરકો રેડવા એ 
બધાતે સાથે મેળવી નાંખવાં. પછી જ્યારે લખવુ હોય ત્યારે એ મેળવણીન ' 
નું એક ટીપું પાણીમાં નાંખી તે શાહીથી ચમપત્ર ઉપર લખાયછે. _ 

_ જુ૦ રસાયણ શાસ્રીઓને ઉપચોાગની શ્ાહી:--એઇલ આવ 
લવ'ડર્‌ ૨૦૦ ગ્રેન, ગમકોપલનો ભૂકો રપ ગેન, કાજળ ૩ મ્રેત એફ 
નાની કાચની બાટલી લઇ તેમાં લવંડરતું ઉપલું તેલ તથા ગમકોપલ 
નાંખી ' ધીમી આંચથી ગમકોપલની ભુકીને પલાળવી, અને -ત્યાર્‌ પછી 
તેની સાથે કાજળ ઉમેરવુ' થોડા કલાક રહેવા દઈ વાપરવા આગમજ 
શાહીને હલાવવી. રસાયણીઓના કામમાં આવતી તરેહવાર્‌ આસીડે! જે 
ખાટલીઓમાં ભરી રાખેલી હોય છે. તે ખાટલીએ ઉપર્‌ :આ શાહીથી ,લ- 
ખવામાં આવે છે કારણુ-આસીડની અસરથી -શાહી ઉડી જાય નહીં.” 

૪૨* ખાગ ખાનીની શાહીઃ--જસત, લેહ અતે ' તિખા લોઢાની 
ભિન્ન ભિન્ન જાતની વસ્તુઓ ખગીચામાં સુકવોમાં આવે 'છછે. આ વસ્તુઓ 
ઉપર્‌ લખવાની શાહી નીચે સુજબ તેયાર થાય છે. ક્લોરાઇડ આવ ટલા - 
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નથીમ મ એસ, વગર્‌ ખાર્નું સ્વચ્છ પાણી ના બાટલી, એ બ'નેતે સાધે 
મેળવી એક કાચના વાસણમાં ભંરી શખી કામમાં લેવી. 

૪ર, ખીજી રીતઃ--જ'ગાલ અધો ઔંસ, નવસાર અધો ઔંસ, 
કાજળ ના ઔંસ, સાધારણુ સરકો બ પાઇન્ટ, એ સર્વને સાથે ' મેળવી 
ગેક કરી નાંખવાં, વ્યારળાદ ઉપરના ઉષયોમમાં લેવી. આ શાહીથી લન 
ખવોથી વરસાદમાં તથા હવોમાં ખુલ્લાં રહે તો પણુ પાણીતી અસર જ- 
રપાંગુ થતી નથી, ' 

જ૩, “ત્રીજી રીતઃ--એક લોંછુનો રસ કફારીને તેમાં એક પૈસે! નાંન્‍ 
ખીને ખે દિવસ રાખી પછી બર્ની કલમથી લખવુ. . 

૪૪. પત્થર્‌ ઉપરના કોતરેલા લેખમાં પુર્વાનતી શાહીઃ-- 
એસક્‌ાલ્ટમ અને ટરપીનટાઇત તેલના એક સરખા ભાગ લઇ તેએ જેવા 
ગર્‌ધ ચાય તેવાનટ કબ્બર્‌ ઉપર જડવાના પત્થર ઉપર્‌ લખવા કામે .લગાડે 
છે. આ રીતે લખેલા અક્ષર જ્યાં સુધી પત્થર ટકે *છે ત્યાં સુધી વગર્‌ ભુન્‍ 
સાએ' કાયમ રહે છે. આ અક્ષરતે વરસાદના ગમે તેવા જળરા ઝપાટા લા- 
ગે છે, તો પણુ તેનો હાલતમાં કિંચિત પણુ ફરક પડતો તથી, 

૪૫, બીજી' રીતઃ--પીચ ૩ રતલ, કાજળ ૧ રતલ, પહેલાં પીચને 
એક વાસણુમાં તાંખી આતસ ઉપર્‌ સુષ્ટી તાપવું. પછી તેમાં કાજળ ઉ- 
મેરીતે મેળવી નાંખવુ, જ્યારે ' સૌ એક થાય ત્યારે પત્થર ઉપર કેતરેલા 
લેખમાં, જેવાં કે કબર અથવા ઇમારતો છયાદિની દીવાલ વીગેરેમાં જ- 
ડવામાં આવેલી તખ્તીઓના કોતરેલા લેખમાં આ શારી ' પુર્વાથી હમેશ 
કાયમ રહે છે. 

જઇ, ડપડા ઉપરે નિશાન પાડવાની શાહીઃ--%તરથી ગાળેલું 
પાણી છ દ્રામ સ્વચ્છ લેવું તેમાં ૨ દ્રામ સબનાઇટ્રેટ એવ સીલવરતે તા- 
વીતે પલ્ાળવું; અને તેમાં ૨ દ્રામ નાડુ ગુદરતું પાણી ઉમેરવું, આમ કર- 
વાથી જે શાહી ખને છે તે ઉપર્‌ લખેલો ગુણુ અસરકારક ધરાવે છે. 

૪૭. તેજાબની અસર્‌ ન થાય એવી શાહીઃ--કાજળ ન ઔંસ, 
લધ્નતે તેના ઉપર થોડી કાળી શાહી એક પાધ્ત્ટ સુધી તાંખી બ'નેતે સાથે 
મેળવી દેવું. આ મેળવણીથી એવી જાતનો શાહી બને છે કે જેના ઉપર 
ડલોરીનની - અથવા બીજા 'તર્મ કોઇ પણું તે]ન્નથનો અસર થતી નથી, 
 “ ૪૮.ખ્જુ ખ્લાક શપ્હી બનાવવાની રીતઃ--૧ શેર માયાંદળને 
“દીને તેમતે ૭ા રોર્‌ પાણીમાં એક રાત ભીન્તવીને પછીથી ઉકાળવાં 
ખાદ પાણી ગળી લદતે તેમાં નીચેતું મિશ્ર રેડ્વુ', ૧૮ તોલા દીરાકશી 
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તથ્રા ૭1 તોલા બાવળનેો ગુ“દર, ૨॥ શેર પાણીમાં પીંગાળીતે આ મિશ્ર 
પ્ર્રમતા પાણીમાં રેડનું. એટલે કાળી શાહી થશે. તેમાં આશમાની છાયા, 
લાવવા માટે થોડી ગળીને ગધકના તેશ્નંગવાળા પાણીમાં વાટીને તે પાણો 
અશ્રવા તો પ્રશ્ઞીઅન બ્લુ “નામના રંગના ફટકા આવેછે તે પાણીમાં પીં. 
ગાળીને નાંખવા. આ શાહી લાંગો વખત રહી શકે તે માટે લવીંગના તે- 
લતાં થોડાં ટીપાં તાંખવાં, 

૪. જ્યારે જોઇએ ત્યારે તુવજ વપરાય એવી કાળી શાહી: 
તપ ભુકે:--સારાં માયાફળ ૩ શેર, હિરાકશી ૧ શેર, બાવળનો સેં'દર્‌ બા 
રેર અને ખાંડ ન શેર આ બધાને ખારીક વાટીતે મિશ્ર કરીને [રહેવા 
રૃવાં. જ્યારે નનેઇએ (યારે આ ભુકામાંથી પાંચ રૂપિઆભાર્‌ લઇને સવા- 
શેર ઉકળતા પાણીમાં નાંખી હલાવીને થોડીવાર્‌ રહેવા દેવું. એટલે તે દર 
મ્યાન'કાળી લખનાની શાહી તૈયાર ચશે. 

. પ૦ ખીજી રીતઃ--હરડાં ૪ ઔંસ, સદ્ફેટ આવ . આયર્ન વા 
ઔંસ, બાવળના ગુંદર ૧ ઔંસ, ખાંડ ના ઔંસ એ સર્વેના સુકા ભુ- 
કાને સાથે મેળવી પડીકામાં બાંધી રાખવાં એ પઠીકામાં અરધી. ખાટી . 
ગરમ પાણી નાંખવાથી સરસ શાહી બનશે, 


, * પ૨. પાણીથી ચેરાઇ ન જાય એવી શાહીઃ--આ હર સણ 
ચેન્ટીણીક અમેરીકન પત્ર નિચે સુજબ જણાવે છે. ખે ઔંસ લાખ લઇ 
તેતે એક , , આંસ આલકોહોલમાં પક્ષાળવી, આ. મિશ્રતે ચાકતી ભુંષીમાંથી 
ગાળી કાઢી તેમાં સૌથી ઊંચી જાતવી મેશ ઉમેરવી. આમ કરવાથી જે 
શાહી. બમશે તે, વડે લખેલું વરસાદના પાણીથી પ'ુ ભુમાતું નથી... ડે 

પર્‌ લોથૈગ્રાફ્‌ તી શાહી ખનાવવાની રતઃ--સફેદ. સાણુ, ૧૦ 
એાંસ, સફેદ માશુ. ૧૦ ઓંસ, બકરાની ચરબી ૩ એસ; 'શેલલાક -૬ 
ઓંસ, રૂમીમસ્તફી પ એસ, કોજળ ૩[ ઔંસ એ સર્વને .સાથે મેળવી 
નાંખવાં, એ શાહી. લીયોમ્ાક્ના, કાગળ ઉપર્‌ લખવાતા . કામમાં આવે છે. 
અ આ શાહી થોડું પાણી લમાડવાથી ભ્ુ'સી શકોય- છે. 


; પડ૩.:કપડાં ઉપર્‌ ઢાઇપશો | છાપવાની શાહી: ઝેક ભાગ 
આસ્ક્ાલ્ટમ ને ૪ ભાગ ટરપીનટાઈન તેલમાં પીંગળાવીને* તેમાં કાજળ 
અથવા મ 'ભારીક ભુષ્ઠ કે મેળવવુ.” આ શાહી ઉપરની ગરજ 
પુરી પાડે છે 

પ૪... છા હાપા શાહી ખતાવવાની ' આ ને ન 


ળા વપેરાસને: માટે છાપવાની. સાકી બનાવવ] માટે નીચેની કસો વાપૃન 
ચર 





યટર હુન્નર મહાસાગર્‌* 


રવી. બલાસમ આવ કોપેબો છ ઔંસ, કાજળ ૩ એસ, કાળી ગળી ના 
આંસ, ઈંડીઅન રેડ ( લાલ રમ ) ના ઔંસ, સકો પીળા સામુ ૩ ઔંસ, 
એ સર્વેતે વાટીને ઝીશો ભુકો કરવો. ત્યારબાદ સાથે મેળવી દેવાં, આ શાન 
હીને રંગીન ખનાવવી હોય તે તરેહવાર રગ સાથે મેળવવે!, 


જપઃ છપપવાની ર'ગીત શાણહીઃ--છાપવાની કાળી શાહીની રીત 
ઉપર્‌ જે આપેલી છે તેજ પ્રમાણે મજકુર શાહી બનાવી શકાશે. પરતુ 
માત્ર તફાવત એટલોજ કે જે આસ્માતી ડાળા રમ લાવવો હોય તો કા- 
ળી ગળીને બદલે પૃશીઅન ખ્લુ વાપરવુ'. તથા જમલી કાળે રગ લાવવો 
હોય તો પૃશીઅન ખ્લુ અને રૈડને મેશની સાથે સારી રીતે મેળવી દેવુ, 
જેવું ડોમ છાપવું હોય અથવા જેવા કાગળ વાપરવા હોય તે બાબતનો 
વિચાર કરી ચજ્નેના વજનમાં પણુ જ્રારૅફ્ેરે ડરવે!. 

પ૬ કાળી શાહી બનાવવાનો રીતઃ--હરડાં ૩ રેર, ગુ'દર ૧ 
રોર, સરકો ૮ રોર્‌, લવીંગ અધોળ અને પાણી ૧૬ રેર એ બધાતે મેળ- * 
વી ૧૪ દિવસ સુધી પ્રસગોપાત હલાવ્યા કરવુ, પછી ગાળી કાઢી ખાટ- 
ધીમાં ભરવું એટલે કાળો શાહી ચરે, 


પછ, કપડાં ઉપ૨ નિશાન પાડવાની ખ્જુ શાહીઃ--ચાઇની- 
સ ખ્લુ અધે. ઔંસ અતે સાલ્ટ એક્‌ સ્ટીલ ૧ દ્રામ લેવુ', આ બનેને 
અળશીના તેલમાં નાંખી સારી પેઠે મેળવી દેવુ* જે પાતળી શાહી કરવી 
હોય તો વધારે તેલ નાંખવું; અતે એવીજ રીતે ખીજ સારા રંગ નાંખશે 
તતો તેવાજ રંગની શાહી થશે. 

પ૫૮* નિશાન પાડવાની લાલ શ્ાહી:--હીંગળાક અધો. ઔંસ, 
એતે સાલ્ટ એક સ્ટીલ એક દ્રામ લેવો, આ ખેઉતે અળશીના તેલમાં 
નાંખી સારી પેડે મેળવીને લાહી જેવુ' કરવુ', પાતળી શાહી કરવી હેય તે 
તેલ જરા વધારે નાંખવુ. 

પદ ખર્‌ાખ શાહીને સુધારવાની રીત:--એક ખાટલી લખ- 
વાની શાહીમાં થોડો કાર્માતેટ એશ પોટાસ નાંખવો. પણુ એ નાંખવાથો 
શાહી ઉભરાઈ ન નય તેની સભાળ રાખવી, ન્યારે ઉભરો બધ થશે ત્યારે 
સારી શાહી ચરે. 

૬૦, રશી કાળી શ્ઞાહીઃ--સારંં કાજળ અતે ૧૦૦ ગ્રેન લાખ 
એ ખનેને સારી પેઠે મેળવીને તેલમાં ૨૦ ચેન ટંકણુખાર તથા ૪ ઔંસ 
પાણી નાંખવુ'. એતે થોડીવાર રાખવાથી સારી ચીકણી દેશી શાહી ખતેછે. 

૬3* કાળો શ્ાહી સનાવવાતી ટ્રીતઃ--૮૦ તોલા માયાં, પતે 
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ગનું, લાકડું ૮૦ તેઘ્લા, હીરાકશી ૪૦ તોલા, બાવળતો ચુ'દર. ૨૦ તોલા, 
દાડમની છાલ ૧૪ તોલા, આ સર્વેને ઉકાળવાથી ૨૫ શેર પાણી રહે એ- 
ટલે ઉતારી માપની 2 એટલે સરસ શાહી બનશે. 

૬ર ખાંડ વડે કાળી શાહી બનાવવાની રીંતઃ--૨૦, તોલા 
ભડ લઈ ૨૦ તોલા પાણીમાં નાંખી આગાળવી અતે તેમાં પ થી ૧૦ 
ટીપાં ગૅધકતા તેશ્નબનાં નાંખવાં અને ચુલા ઉપર સુકી ગરમ કરવુ. .એ- 
ટલે ખાંડતો ભાગ તેજાબના જેર્થી બળી કાળા ચશે અતે એની મેળે 
પાણીની સાથે મળી જઇ શાહી તૈયાર થશે. આ શાહી ભુસાતી નથી. _ 

. ૬3) કાળી શાહી ખનાવવાની રીતઃ--માયાં ૮૦ તોલા, પતેન 
ગવું લાકડુ ૪૦ તોલા, હીરાકશી ૪૦ તોલા, બાવળતો ગુંદર ૪૦ તોલા એ. 
સવેં ઉકાળવાથી ૨૫ રોર્‌ ખાષી રહે એટલે સરસ શાહી થશે. 

૬૪, ખીજી શીતઃ--૧૬૦ તોલા, માયાં, ૩૬ તોલા હીરાફશી, અતે 
૪૦ તોલા બાવળતો ગુ'દર્‌ આ સર્વે ફકત ૩૨ તોલા રહે તાં સુધી ઉકા 
ઊવું એટલે શાહી થરે, 


૬૫* જા'ઝુઓ રંગની શાહી અનતપવવાની શન 
લાકડાનાં છોડીઆં ૧૨ શેર્‌ લઈ તેને ૧૨૦ શેર્‌ પાણીમાં પલાળવાં. અતે 
તેનો રંગ સારી પેઠે ઉતર્યો પછી એક વખત વાદળીમાંથી અતે ખીજ વર 
'મત કૂલાલીનના કપડામાંથી અગર્‌ ધાબળામાંથી ગાળી કાઢતો. આવી રીતે 
ગાળી કાહેલ્ા રંગમાં ઉત્તમ જગલે! રંગ ૧ શેર અને જૂટકડી ૧૪ શેર્‌ મેર 
ળવી તેમાં ૪ શેર્‌ ખાવળનેો ઝુંદર્‌ એગાળવો. આ મિશ્રણુનતે એક અઠ- 
વાડીઆ સુધી રખી સુકવું, અતે પછી કામમાં લેવું. 

' ૬ઢ, શીળા॥ છાપની છાપવાની. શા હીઃ--અળશીના તેલનું ' વા- 
.૨તીસ બનાવી તેમાં જેઇતા પ્રમધ્યુમાં થોડે થોડે કાજળ મેળવી પચરાની 
પાટ ઉપર ખુબ વાટી માખણુ નેવું નર્મ કરવું, પહેલું પથરા ઉપર્‌ યો 
“હુક કાજળી, લધ 'તેને ઝીણું વાટી તેમાં થોડે થોડે વારનીસ મેળવતા જવુ', 
લુીતે જેમ જેમ વધારે ફાજળ સમાવતા જશો તેમ તેમ રાહી- ઉંચા 
“રંગની બનશે, 
 ડથકૃછ્ઠ સાધારણ વપરાસની શાહીઃ --હરડાં એકઃરતલ, પત જાત 
લાકડાનાં છોડીઆં ૪ સ્તલ. આ બળ'તે સાથે ઉકાળી તે પાણી ગાળી કાઢી 
'ચૉર્‌ રતલ હીરાકશી અને ચાર રતલ ઝદર .ઉમેરીતે - પાણીમાં - હલાવવું ' 
'ને 'પછી ગાળીને છુટક વાપરવા સાર્‌. શાહીં ભરી [રાપમવી. ક 

'૬૮, બજી રીતઃ--હરડાં :૧ રતલ, ગુ'દરઃ ૪ ઔંસ, ફટકડી ર; 


૧૬૪ ' છુન્નરે મહાસાગર, 





બૉસ, મોર્થુથુ હઠ ઔંસ, કાંપતા ૩ ઔંસ, પત'ગનાં લાંકડાયાં છોડીઆં 
૪ ઝૌંસ, વરસાદતું પાણો ૧ ગ્યાલન આ સર્વને સારી રીતે મેળવી માખી 
પલાળવુ. જેથી આ શાહી વડે ચર્ષપત્ર ઉપર સારી રીતે લખી શકાય છે. 

રદ, લીલી શાહી બનાવવાની ર્્‌ીત:--બાઇકેમેટ આંતર પે- 
ટોસ ૩ ભાગ, ગરમ પાણો ૮ ભાંત્ર એ બ'ને સાથે ભિજવી તેમાં ૪ ભામ 
સારો સ્પિરિટ ઉમેરી સાથે મેળવી નાંખી તેમાં સલક્યુરીક ઝોસીડ ઉમે 
રવો, જેથો કોમીક આમોડ છુટો પડશે. ત્યારમાદ અડધુ પાણી ખળો જય. 
ત્યાં સુધી તેને ઉકાળવુ' અને ષછી ગાળી કાઢયું, ગાળેલા પવાહીમાં ચાર 
ભાગ સાર્‌ સ્પિરિટ અતે ત્રણુ અથવા ચાર ટીપાં સલક્યુરીક એસીડ તાં- 
ખતરો, અને ઉપર તરી આવેલા પ્રવાડીને બાટલીમાં ભરવુ. મ 
છુ ખીજી શેતઃ--ળીવ એસેટેટ એદ્‌ કોપરતે પાણીમાં તથા 
6/'ગાલને સરકામાં મેળવવાથી લીલી શાહી બનશે. 

૭૧, ત્રીજી રોત:--ધૅગ્રેછ ગાંધીને ત્યાંથી મળતી સાયથીન નામની 
દવાને #ટઢકડઠીના પાણીમાં પલાળવાથી મનકુર શાહી બનશે. * 

છર, લખેલા અક્ષર ઉડો ન જાય એવી શાણોઃ--ટ'કણુખાર 
૧ બસ, લાખનાં પતરાં ર૨ ઔંસ, પાણી આડ એંસ એ સધળાંને જ્યાં 
શુધી પલળી જ્ય ત્માં સુધી ઝોક ઢાંકેલા વાસણુમાં ઉકાળવાં, અતે પછી 
તૈતે ગાળી કાઢી તેમાં ૧ ઔંસ જડોા ચુ'દર 'ઉમેરવો. અતે ડાળી ગળી 
મસળીને નાંખવી, અને તે પછી ઠરવા દઇ ઉપર્થો સ્વચ્છ શાહી ખાટલી* 
શાં ભરી કાઢવી. 

હ૩, બીજી ફોલઃ--કાજળ મ ઔંસ લઇને તેના ઉપ$ થોડી કાળી 
શાહી એક પાઇન્ટ સુધી નાંખવી, બતેને સાથે મેળવી દેવાં. આ મેળવ- 
ણુીથો એવી જાતનો શાહી ખતે છે કે જેના ઊપર્‌ ફ્લોરીનનતી અથવા ખી- 
ત નરમ કઇ પણુ તેજાનની અસર થતો નથી. મે 

૭૪, ત્રોજછી શીતઃ--ચાર ઔંસ ઘઉંનો ચીક લળને તેતે એસીટીક 
આસીડ અથવા સારા સરકામાં પલાળવે અને દશથી “બાર ગ્રેન ડાનળ 
તથા ખેથો ત્રણુ ચૈન કાળો ગળો અને ૧ ચી ખે ટીપાં લવીંગનતું તેલ લઇ 
તેમાં ઉમેચ્યુ'' અને સર્વેને સારી ક ઝોક બીજ સોઘે મેળવી' નાંખવું 
જેથી રાહી બનશે. છી 

૫, લાંખા વખત કા ઉડી ત જાય એવી શાણીઃ-- 
ઘના લાંમો વખત પસાર થયાથી લખેલા અદ્વરાો ન ઉકલે એવી રતે 
ઝૉખ મારી જાય છે, તેપજ કેટલીક રસાયણી કોયાથી લખેલા અક્ષરો ઉન 
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સડી દેવામાં આવે છે. એ માટે નિચે સુજળઃ બનાવેલી શાહી ઉપર્‌ કોઈ 
પણુ ન્નલની અસર થતી નથી, એ શાહી બનાવવાની રીત એવી છે કે, 
મરમ કરેલું અળશીતું તેલ, કાજળ અતે પ્રશીઅન બ્લુ એ ત્રણે વસ્તુગો 
સાથે મેળવવાથી ઉપર્‌ લખ્યા સુજબ શુણ્વાળો શાહી બનશે. 

૭૬, ખીજી થીતઃ--કોબાલ્ટનો ભુકો રપ ગ્રેત, લવ'ડરરતું તેલ ર૦૦ 

,થ્રેત એ ખેને શહેજ ગરમીથી પીંમાળવાં, અતે કાજળ ૩ ગ્રૅન અતે કાળી 
ગળી ૧ ગ્રેવ: લઇતે તેમાં, ઉમેર્વાં. આથી ઉપર્‌ની ખાશીઅત ધરાવનારી 
શાહી બનશે. 

૭૭, ખાગખાનીની શાહી બનાવવા રાતઃ-જ'ગાશ અધી ઔંસ, 
તવસાર્‌ અધૉ. એસ, કાજળ અધી ઔંસ, સાધર્‌ણુ સરકો ન પાઇત્ટ એ 
સર્વેને સાથે મેળવી બરાખર્‌ કર્‌ નાંખવાં એટલે તે ઉપર્‌તા ઉપમોગમાં આ- 

શવાવી શાહી બનશે. 


.૪૮* લીથેગ્રાફ્ની શાહી બનાવવાની રીતઃ ના ચરળીનો 
સુ ૩૦ ભાગ, રૂમીચસ્તકી ૩૦ ભાગ, સાધારણુ સોડા ૩૦. ભાગ, સેલ- 
લાક:૧૫૦ ભાગ, કાજળ ૧૨ ભાગ ગએ સર્વેને સાથે મેળવી ; [નાંખત્રાં અને 
શાહીના, આકારમાં તૈયાર કરી ઝુકવાં. 
“““* છટ ખીજી શીતઃ--સફેદ મીણુ ૮ ઔંસ, સફેદ સાખુ ૩ ગસ 
ગએ ખેને તાવવાં, અને એ સાથે મળી જાય ત્યારે એક એંસ કાજળ ઉ- 
ખેરવૃં,, અતે. સઘળાં સારી રીતે મેળવી નાંખવાં, અને મજખુત ગરમી 
આપી ખે ઔંસ શેલલાક ઉમેરવું, એ પછી ગરમી આપી સવેતે સારી પૂ- 
કારે ચારવવું. અતે :એ પ્રવાહી જરા ઠંડી પડે એટલે -વાસખુમાં ભરવી. 
નમે શાહીથી ઘણી લાંબી અને બારીક લીટી દોરાય છે તે. શાહી .તચરાઇ 
જતી, , નથી; 

૮૦. કપડા ઉપર્‌ે નિશાન પાડવાની શાહીઃ--ન ઓએસ. ના 
-ઇંટ્રેટ ' આવ. , સીલવર્‌, -સાત દ્રામ હુંના પાણીમાં પલાળવું, અને તેમાં 
બ ઓંસ ગુ'દરતે. સાપગ્રીન નામના લીલા રંગના પાણી સાથે મસળી 
ઉમેરવો એટલે શાહી તૈયાર થેશે. અને કપડા ઉપર લખવા આગમંજ દોઢ 
(“એંસ કારબોનેટ એક્‌ .સોડાતે એક પાઉન્ડ “ધાણી સાથે મેળવી તે પ્રવાહીથો 
. કપડાને જિજવવું, અતે. .જેવું કપડું સુકાય તૈવુંજ તે સૈકાયલા. ભાગ [ઉપર્‌ 
ઉપલી શાહીથી લખવું. : 


૮9* ખીજી શીતઃ--મ  ઓંસ કાન એક્‌ સીકવર્તે ૯ બા ઔંસ 
ગાણીમાં પક્ષાળવું આમ કરવાથી જે ઠરી નીચે ખેસે' તેને પલાળવું, બાદ 
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જઇએ તેટલું નવસામરતું જલદ પવાહી ઉમેરવું ત્યાર બાદ દોઢ દ્રામ ગુ'લર 
તેમાં ઉમેરવો, અને ર્‌ંમ લાવવા માટે કાળી ગળોની ઝીષ્ણી3ી જુઝી અયવ 
સાપત્રીન તેમાં નાખતો. એ શાહીથી કપડાં ઉપર લખ્યા પછી આતસ ઉ 
પર કપડાતે ધરવું એટલે કાળા અક્ષર્‌ દીપી નીકળશે. 
૮૨* ત્રીજી રીતઃ--તરકલેરરાઇડ એક્‌ ગોલ્ડ દોઢ દ્રામ, પાણી સાત 
દ્રામ, અને ગુ'દર્‌ ખે દ્રામ લેવાં; અને ર્‌ંમતે માટે સાપમ્રીન વાપરવો! જે 
કપ ઉપર્‌ આ શાહીએ લખ્યું હોય તે કપડાંતે પહેલાં પોરો ક્લોરાઇડ એક્‌. 
ગોલ્ના નરમ પાણીથો ભીજાવી સુકવવું, આ થાહીયી કાળો જ રંગ 
શીપી નીકળશે. 
' હડ, રાતી શાહી ખતાવવાની રીત:--દશ ઔંસ ક્ષ્ુ બેઝીન 
લવું લાકડું લેઇ ત્તેતે ચાર પાંચ દિવસ સુધી સટ્રેદ સરકામાં પીંગાળવું એ 
પછી સરકો ખળી જય ત્યાં સુધી તેતે ઉકાળવું, અતે તેમાં સાડાચાર ઔંસ 
શ્ટકંડી “અતે પાંચ ઔંસ ગુ'દર્‌ ઉમેરવો, અતે જ્યારે પીંગળાઇ રહે ત્યારે 
આટલીમાં ભરવી. 


૮૪ ખીજ રીતઃ--ગેઝીલવું લાકડું ૨ ઔંસ, ફટકડી ના ઔંસ, 
ફ્રીમ ઓક્‌ ટાર્ટર અધી. ઔંસ, વરસાદતું પાણી ૧૬ ઔંસ ગે સર્વતે પાણી 
અડધુ થાય ત્યાં સુધી ઉકાળવું, પછી ગાળો કાઠવું, અતે પછી અધો 
ઓંસ ચુ'દતે તેમાં ઉમેરવો, અને એ ઠંડુ પડે એટલે દોઢ દ્રધમ કીર્મજ 
ને ૧ રોઢ દ્રામ સારા રિપિરિટમાં પલાળી તે ઉમેરવું એટે શુદ્દ રાતી 
“શાહી બનરી. 

૮૫* સોતેર્‌ી શાહી બતાવવાની રીતઃ--સોતાતી ધણીજ ળા” 
રીક ભુકી લેવી, અતે તે જુષ્ઠીતે થોડા ચુ'દરતા પાણીમાં સારી રીતે મસળી 
નાખવી. આમ કરવાથી સોનેરી દસ્કતો લખાઇ શકાશે, અતે ઓપ શાણા 
ચળકાટમાં વધારે થશે. 

૮૬: ખીજી ર્‌ીતઃ--ગોલ્ડ સાઇઝ અચવા પાતળા વારતીસથી અ- 
'ક્વર લખી તે તદત સુકાઇ જય ત્યાર પહેલાં તેપર સોતેરી ભુષ્ઠી ચોટાડવાથી 
સોનેરી અક્ષર દેમ્પાય છે. _ 

૮૭. ત્રીજી રીતઃ--સે।!તાના વરખ લઇ મધ સાથે ખરલમાં તૉખી 
આખ્‌ ધુ'ટવાં, તે સર્વે મિશ્ર થઇ જય ત્યારે તેતે કાચના પ્યાલામાં લઇ 
ચોડુ દુ્વું પાણી નાંખી આંગળીવતી હલાવી મધતો ભાગ પાણીમાં' આવે 
ને બુક નિચે રહે. ત્યારે પાણી આરતે રીતે કાદી નાંખવું ભુછી સુકાવા 
પછી ઝુ'૬રવું પાણી તાંખનું, તેથી- સોનેરી અક્ષર થશે, આ દરરત લખ્યા 
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યુછી સુંવાળા પદાર્થથી ધુ'ટવાથી અક્ષર ચળકાટ માર્રો. 

૮૮* ચેથી રીતઃ--ખે ભાગ નાઇટ્રીક આસીડ, એક ભાગ મ્યુરી- 
આદીક આસીડ લઇ એક ચીનીના પ્યાલામાં નાંખી તેમાં સોનાના પતરાના 
ઝીખ્ણા કટકા કર્‌ નાંખવા, અને તે પ્યાક્ષે એક વાસણુમાં ઝીણી રેતી નાંખી 
તેમાં સુકવો. રૅતોવાળુ વાસષ્યુ એક ચુલા ઉપર મુકવું, નિચે દેવતા કરવે॥, * 
ગ્એસીડમાં સેતું નાંખેલું ઉકળજા માંડે તે એવી રીતે ધુમાડો નીકળી તે મિન 
શ્રણુનો. રંગ પીળો અગર્‌ નારગી જેવો થાય ત્યારે નણુવુ' કે તૈયાર ચયે।; 
પછી રેતીમાંથો પ્યાલો ઉતારી લઇ તેમાં પા'્ની નાંખી હલાવી ઠરવા ૬૪ 
નીતરૂ પાણી કાઢી નાંખવુ એમ ધણી વખત કરો સોનાની ભુષ્ઠી નિમેળ 
થાય એટલે સુકવવી. જ્યારે શાહી કરવી હોય ત્યારે તેમાં ચુ'દરતું પાણી 
નાંખી સુરી કામમાં લેવુ'. સુકાયા પછી ઓપણૂીથો છુ'ટવાથો અક્ષર બહુજ 
સુશોભિત ચળકતા થાય છે. 

૮ લીલી કાળી શાહી બનાવવાની રીતઃ--૧૫ શેર 'માયાં 
'હ્ઇ 'ખાંડવાં, પછી ૨૦૦ શેર પાણીમાં નાંખી એક કલાક ઉકાળવાં, પછી 
ઉતારીને ગળવાં. તેમાં પાંચ શેર હીરાકશી અને ચાર શેર લોઢાનો જેર મે- 
જીવવા. અડધો રોર્‌ ગળીને ત્રણુ શેર ગધકના તેજબમાં ( સલક્યુરીક આન 
સીડ ) ઓગાળી ઉપરના મિશ્રમાં મેળવી દેવુ” એટલે સરસ શાહી બનશે, 
આ શાહી પેનમાં સારી ઉતરશે. તેમજ ધણા દિવસ સુધી બગડતી નથી. 
આ :શાહી લખતી વખત લીલા રગતી દેખાશે. પછી થોડી વારમાં તે રંગ 
અદલાઇ કાળા 'થશે. મજફૅર શાહી બનાવવામાં 'એકંદર્‌ 'જણુસો. માયા રેર 
કૃપ, ૨૦૦ શેર પાણી, હીરાકથી રોર્‌ પાંચ, લોઢાનો ભુકો શેર ૪, ગળી 
રૈર બા, ગ'ધકનો તેજ્નબ શેર્‌ ૩. 


હ૦ બ્લુ ખ્લાક શાહી બનાવવાની રીતઃ--સાડી સાત્રીસ, 
જત્તોલા માયાં, સાડાસાત તોલા 'ગ'ધકતો તેનજ્નભ, સાડાબાર તોલા હીર્‌ાકન 
શી, દશ તોલા લોઢાનો ભુકો, સવા તોલો ગળી, સાડાબારશેર પાણી :આ- 
ટલી જણુસો એકઠી કરવી. રૃતિ-પ્રથમ માયાં ખાંડવૉ પછી પાણી રેર 
'સાડાબારમાં સક કલાક ઉકાળવાં. હેઠળ ઉતારી ઠંડુ થવા ૬૪ લૂગડાથી ગા 
'ળવું. તેમાં હીરાકશી અતે સોઢાતો જેર નાંખવો, પછી સવા રૂપિઆભાર્‌ 
ગળીને ગંધકના તેજબમાં મેળવી દર ઓગાળવી. પછી ઉપરના મિત્રના 
પાણીમાં મેળવી દઇ તેને ગાળી શીશીમાં ભરવું એટલે ઉપરની શાહી બનશે. 

હઉ રૂશનાઈની ભુકી બનાવવાની રીત;--માયાં બશેર, એક- 
રેર હીરાકશી, અધો શેર્‌ ગુંદર સવે 'ખાંડીતે ન શેર્‌ ખાંડ નાંખવી એ.સર 


# 


૧૬૮ “ છુજ્નર મહાસાગર. 
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દો એકઠું કરી પાણોમાં ગળવાથી રૂશનાઇ મે 

હર* ખીછ શીતઃ--૪૦ તેલા ભાયાં, ૧૫ તોલા હીરાકશી, પપ તે।- 
લા ખાવળનેો ગુ'દર, આ ચીન્ને જીદી જીદી "ખાંડી મેળવવી. એના રૂપિઆ' 
પાંચ ,ભારતાં પડકાં બાંધવાં, પછી જ્યારે ર્શતાઇ- કરવી હોવ સારે એક પાં- 
ગ્‌ રૃપિઆ ભારતાં પીડામાં એક પાઇન્ટ પાશ્ી મેળવવાથી રૂશનાઇ થશે. 
ટ્શનાઇમાં રતાશનો ભામ દેખાડતો હે!ય તો પતગનાં છોડીઆં ખાંડી પ- 
ણમાં પલાળવાં તે તે પાણીમાં જુછી મેળવવી. 


#પટ્ટ્ચ્ન્‍્પ્ટ૭૨૦૫-૭૫#૫૦૫૭૫૦૫૪૧૦૪# 


હ૩3.* ત્રીજ રીતઃ--ખાંડેલાં ગાયાં જ ઔંસ, એેક ઔંસ હીરાફશી, 
દર ૧ ઔંસ, ખાંડ ૧ ઔંસ, ડામર ૧ ઔંસ વિગેરે સર્વે ખાંડવાં તે 
શૈળવી રાખવાં તે પાણીમાં મેળવવાથી શાહી બને છે. 
' #%. લખવાનો કાળો શાહી ખનાવવાની રીત--૧૨ ઓંસ 
માયાંતો ભુકો લઇ તેને ૧૦ શેર પાણીમાં , સાત દિવસ ભીજ્નવી રખતે અને 
ત્યાર બાદ નિ ચોવોને પાણી કાઢી લેવું. અતે તેમાં 5 ઔંસ હીરાકશી અને છ 
ઔંસ ગુંદર નાંખવો, અને છેવરે શાદી બગડે નહીં માટે ૬૦ ટીપાં ડાર- 
છોલીક આસીડનાં તાંખવાં. ી નુ 
હૃ ખીજી રીતઃ--મામાંતો લુક ૪ ઔંસ કશી ૧ ચજૌંસ, 
ગદર ૧ એસ, ખાંડ અધી ઔંસ, લવીંગનો ભુકો છ આની ભાર એ બ- 
ધાંને વાટીને ભુકો કરી રાખને. જઇએ ત્યારે બધામાં અદીશેર પાણી નાં" 
ખી હલાવી ખે દિવસ રાખી મુકવાથી ધણી સરસ શાહી બને છે. * 

€૬* ત્રીજી રીત:--સાર્‌ ડાજળ અતે ૧૦૦ ગ્રેન લામ એ ળ'નેતે 
દારી ધે મેળવીતે તેમાં ૨૦ ગ્રેવ ટૅકણુખાર તથા ૪ ઓંસ પોણી નાંખ* 
તું એને ધોડી વાર રાખવાથી સારી ચીકણી દેશી શાહી થશે. 

હ૭ આશમાની શાહીઃ--મે અથવા ત્રણુ ઔંસ સલફેટ ગોષ્ટ 
દ:ડીગઝેદમાં દશ રેર પાણી મેળવી તે વતી લખવું. ી 

' હૃ લીલી? શાહી:--જ'ગાલ ર ઔંસ, કીમ એ ટાટર ૧ 
સ્‍્યંરા અતે પાશ્ી અધી શેર એ બધાંને ભેમાં કરી અર્ધ રહે વાં સુધી 
_ઉઠાળતું અને પછી ઉતારી ગળી નાંખીતે કામમાં લેતું, 


સાધારણ ઉપચેોગી હુન્નર* જહ 
ન ન-----------:--:------:------ન્‍ૂૂ-૪ૂૂ૫-- 
ક જા 
_ પ્રકરણ એકવિસમું. 
સાધારણુ ઉપયોગમાં આવતા ભિલ્લ ભિજ્લ હુલ્ર- 

૧* ગુલાલ ખબનોવવાની રીત:--એક રેર્‌ ચોખાને ધોળતે સુફ*' 
વતા, પછી તે દળાવી એક તોલો સ'ચોરાનું પાણી કરી તેમાં તે લોટના 
ગોળા કરીઃ છાંયડે સુકવવા પછી પત'ગનાં લાડડાં પારેર્‌ ખાંડી તેનો ઉન - 
કાળાં કરી તે લોટના ગોળા ભાગી તેમાં પલાળવા પછી તે લોટતે સુકવવે 
એ પમાણે ચાર પાંચ દિવસ સધી કરવાથી ગુલાલ, સારો તૈયાર થાય છે 

૨* બીજી રોત:--૨ શેર ચોખા ધોઇ કાઢી તેને સુકવીને દળન 
વા, અને તે દળેલા ૧ શેર લોટમાં ર્‌ તોલા પાપડખાર પાણીમાં નાંખી 
તે પાણોમાં પેલા ચોઃખખાના લોટને ખાંધી ગોળા કરવા અતે તેતે. છાંયડા- 
સાં સુકવવા. ગોળા સુકાયા પછી ન રેર પત'ગતાં લાફેડાંતી બારીક ભૂજી- 
નો! ઉકાળા કરવો! અને જ્યારે આ લાકડાનો સધળેોા! લાલ રંગ પાણીમાં 
રહે, ત્યારે તેને કપડાથી ગાળો નાંખી તેમાં ઉપલા લેટના ગોળાને ભાગીને 
આર્‌ીક કરતે પેલા પત'ગતા પા'ગ્ીમાં પલાળવા, પાછા તેના ગોળા વાળૉ 
છાંયડામાં સુકવવા જને આ ગુલાલને વધારે સરસ લાક્ષ ₹ંગ આપવે। હોય 
જે તેને -પત'ગના લાકડાંની બારીક ભુષ્ઠીતો બીશ્ને, નવો ઉકાળા કરી તેમાં 
છરીથી ભીજવી' સુર્વનું. એટલે ધણ સરસ ગુલાલ થશે એ પ્રમાણે જેમ 
વધારે લાલ્ષ રંમનો કરવો! હોય તેમ તેને પતેમતો નવો ખીજને ઉકાળા કરી 
તેમાં ભીજવી સુકાવ્યા કરવું- મ 

૩, સશી ખનાવવાની રીતઃ--માર્યાદળ તોલા ચાર, સોનાગેર 
તોલા ત્રણુ, રૂમીમસ્તકી તોલા છ, વાંસકપુર તોલા બે, એલચી દાણા તોલા 
ત્રણુ, પીપળાનું સુળોઉ તોલા ત્રણુ, એ ચીશેને ઝીશ્‌ી ખાંડી લુમડાથી ચાન 


ળવી એટલે. દાંતે ધસવાની મશી તૈયાર્‌ થરો. તે દાંતે ધસવાથી દુખતા દાં. 
ત મટાડી મજબુતી ડરે છે. 


૪%, અંગરખત્તી ખનાવવાની તામ ૪ ભાગ, સુગન 
ધીવાળા ર ભાગ, નાગરમોથ ૪ ભાગ, દાલચીનો ( તજ ) ૪ ભાગ, 
તગર્‌.ર ભાગ, કચોરા ૧ ભાગ, ચદન ૧૮ ભાગ ૬ગડ ફુલ. ર ભોગ, 
ધવલ ર ભાગ, ચુલાબની કળી ૨ ભાગ, નખલેો ૪ ભાગ, લોબાન ૪ ભાગ, 
ચુગળ '૨ ભાગ, શીલાજીત ( શિલા રસ ) ૧૮ ભાગ, કરતુરી ૦ ભૉંગ, મેન 
દાલકડી હ ભાગ એ બધી ચોન્ને લેઇ કસ્તુરોને શીલાજીત શીવાયની આ 
છીની ખધી ચીને ખાંડી તે તેતે વસ્રગાળ કરવી, -પછી કસ્તુરી ભને પ માં; 
રર ' -«* 


જ 





૧૩. 'હુજર મહાસાગર 
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ડેલો ભુક્રા બન્તે રિલાછીતમાં | મેળવવાં, અતે જરા કાળા રંગ આપવાને વા- 
સ્તે જરા કોયલા ખાંડેલો તાંખવો, પછી ખુબ ચોળવું. ચીકાશ જરા કમ 
તી લાગે તો થોડાક ગોળ મેળવવો. પછી વાંસની ઝી'્ી શળીગો કરો તે 
ઉપર ઉપરતી મેળવશી જેવી જાડી, પાતળી કરવી હોય તેના. પ્રમાણુમાં ચે- 
પય્વો એટલે અગરભત્તો તૈયાર થશે. શળી ઉપર્‌ મેળવણી ચોપડતી વખત . 
હાથે ચોટી ન જાય તેટલા માટે અરબી અગરબત્તીના ખાંડેલો ઝીચા ભુકો 
હાચે લગાડીને પછી કામ ચલાવવું એટલે પછી તે હાથે ચોરી જશે નહીં, 
૫, બીજી રોતઃ--લેળાનતો લોટ શેર ૧, નખલે। ટાંક ૪1, સુલા* 
ખૂકળી શેર ના પત્યરછ્ુલ ટાંક ૪1, નાગરમોથ શેર્‌ ના, શિલાજત શેર ના, 
મધ શેર્‌ ના, સુગધીવાળા શેર્‌ ના; બહ્યો ટાંક ૪1, ચોથ ટાંક ૪1, જ- * 
ટામસી ટાંક છ, ચ'દનનતેો ભુકો શેર ૧, સાકર શેર બા, કસ્તુરી ટાંક ર એ 
ખધી જણુસો ખારીક વાટી મધમાં કાદવી તેની ઉપર ધમાણે અગર્ખત્તી- 
એ વાળવી.” - 
૬ૃ, ત્રી રીતઃ--મલળારી ચદન ના રેર, પૃષ્ણાગર્‌ રેર બ દેવ- 
દારે સુકો ૧ અધોળ, ધવળા તોલો ૧, છાણી તોલો, ૪, નખશે તોલા પં, 
મધ તોલા છ, લોબાન કોડીઓ તોલા પ, ડસ્તુરી તોલે ના; ચુગળ તો 
લા ૨, મેદાલકડી તોલા ૪, સાકર તોલા ૫, અગર તોલા ૧૧, અર્‌ તેન 
લો ૧૫ એવી રીતે જણુસો લેઇ મધ અતે કસ્તુરી શિવાય તમામ વસ્તુએ। 
ખાંડી વસ્રમાળ કરી, પછી શધને ડસ્તુરીમાં નાંખી ખુભ' છુ'ટવું અતે ચિ- 
કાશ ચાય, હારે પહેલા પકારમાં ડલ્યા પમાણે તેની  અગરભત્તોઓ વાળવી? 
૭, અખીલ બનાવવાની ર્‌ીત:ઃ--સમ'ધીવાળા, કપુરટાચલી ધવ- 
લો, સફેદ ચદન એ જણુરૈ! દરેક દશદશ તોલા, નાગરમોથ ૨૦ તોલા, 
ન ગાસા ૨, કસ્તુરી વાલ ૧ અને જાવત્રી, નયપળી, એલચી ત્રણે અ- 
કેક તોલે, એ ૧૦ વસ્તુને બારીક વાટીને સારી પેઠે ધ્ુ'ટીને પછી તેને ચુ-' 
લાભનો! પટ દેવો, પછી તેતે ઉપષોઃમાં લેયું. ી 
૮? બીજી રીતઃ--કેવડાતો લોટ પ ભામ, ઠષુરકાચલાં ભાગ ૧, 
એકડું' કરીને બારીક વાટીને પછી લુમડે ચાળડું, પછી 'તેતે સ્વાસીક અન” 
ત્તર્તો હાથ દઇ તે રાખી મુકનું, તેથી જે અખીલ થાય છે તે હલકે થાયછે.' 
હે, ત્રીછ રીતઃ--સફેેત વાળા, કપુરકાચલી, ધવશે, સફેેત ચદન 
. એ ચાર દસદસ તેલા અતે સોથ તોલા વીસ, કેસર છ માસા, કસ્તુરી એક 
વાલ, તથા ૮7યફળ, જાવંત્રી, એલચી એકેક તોલે એ દસ ચોજે ખાંડી 
લુમડે ચાળો પછી તેને ચુલાગજળમાં પલાળી સુકવવાં, દરી પાછા શુલાળ: 


સાધારણ ઉપયોગી. હુજ્નર્‌ટ ૧૭% 





હાહ ક હા 





જળમાં પક્ષાળો ર્છોયડાર્મા સુકવવાં.. એ પ્રમાણે પાંચ છ દિવસ સુંધી કર્યું. 
તેથી ધણ્‌ાજ સારો અખીલ થશે. 


૧૦# ગગેજા અનપવવાની રીતઃ--નાગરમોથ, વાળે, જટામાસીં, 


| તજ, નકંચુર, ધવલા એ બખ્મે ભાગ, પત્થરછુલ, કૃષ્ણામર, .ચ'દન, જાયદપ્ળી, 


નાવ-્રી,.એલચી,, કપુરકાયલી, લવીંગ એ બધા અકેક ભાગ, એ બધી જ 


. ણુશોતે તોર્ખી નાખી ખાંડી વસ્રમાળ કરી.પછી ઉપરના વજન પ્રમાણે એ- 


કઢી કરી પછી તેમાં કસ્તુરી ભાંગ ૧, કેસર ભાગ ના છુટીને તેમાં પા પદ 


ભાગ ગતીઆ, ચ'દતી ગુક્ષાળી અત્તરના પટ ચઢાવવા એટલે સવીવૃછ 


ર અગેજા તૈયાર થશે. 


૧૨૨ બીજી રીતઃ--કેવડાતો લોટ રેર પ, થલી શેર ૧, અને 


" સુધી તજ નવટાંક એ બધાને ધુ'ટીને પછી તેને કેસરતાં રંગ દેવો. પછી 


. વોતાની મરજીમાં 'આવે તે અત્તરનો પટ દેવા આથી જે. અ્ગૈજા બનશે તે 
ન હુલજી . જાતનો થશે. - 
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* ૧ર્‌* ત્રીજી રીતઃ--શીંગાડાતો લોટ કેસરના પાણીમાં લુ'ીને પૌળા 


. રંગનું. ફરવું, અતે જે સુગ'ધીવાળા અગૈજા કરવો: હોય, તે ન્નતવું અત્તર 
.. સૈને. લ્‌ગાડલુ અને દાબડીમાં ભરી પછી તેતે બ'ધ કરી સુકવું. એ જાતતો 
અગેજ, હાક્ષમાં ઘણે વપરાય છે કેમકે એ શહેલાઇથી અતે થોડે ખર્ચે 


થાય છે, અને તેપારી લોકો મનગમતી કીંમત લઇ વેચેઃ છે. 
૧૩* પોથી બનાવવાની શ્ીતઃ--એક શેર પાણીમાં પીંપળાની 


લાખ છ ઢાંક નાંખવી, ખે તોલા શુદ્દ કરેલો તેલીઆ ટ'કણુખાર અને છ 


.. માસા લેધર એ બધુ એકડટું કરી એક વાસણમાં ખે પહોર સુધી પલાળી 


ક 2 


_ તો ળવુ'. એટલે. લાખને રગ પાષ્‌ીમાં આવશે. પછી તેમાં રૂના પોળીઆઃ 


કર્‌ પલાળી સુકવી સુકવાં. એટલે પોથો તૈયાર થશે. પછો જ્યારે જેઈએ 
તારે તે માંહે હેલું પોળીઉ પાણીમાં પલાળી ઉપમેમમાં લેવું. આ પોથીથા 


 શુજરૃતવી બાઇડીઓ દાંત રંગીતે. લાલ. કરે છે, અને એ શિવાય ખાન 
. ધણા કામમાં આવે છે.. 


* જ૪- નેત્રતુ" અ'જત ખતાવવાની રીતિ: સરતો ૧, પારો 


ર હા ૧ એ: પમાણે * ર્ક્મો લઇને. પહેલાં સીસાને ગરમ ફરી તેમાં પાન 


રા નાંખી: 'તેને. વાટીને, મોતી. વાક ૪, પર્વાછુ. ૪ વાલ, .ભીમરેની ખર્‌ા 


ર સ" "૪ વાલ, સુરમા! ૪ વાક્ષ, એ. સર્વને મેળવી * રાખવું. ને તેતે- દિવસમાં 


ખે વખત સળાએ કરીને જવું,. તો -નેત્રના. .સર્વઃ શગ મટે. . 
.. ૧૫*૭”કુ તથા.સાલ્લા' 'કર્વાના ગાંગડા ખનાવવાની. રીત:- ને 


ઉછ દુનરે શહાસાગર, » 





રેર હળધરના ગાંગડા પાણીમાં પલાળવા, પછી તેતે છેલી ઉપરતી છાલ, 
કાઢયા મછી સવામી તોલા ૨, પાપડીએતખાર તોલા ખે એ ખેતે કાટીને 
રલીબુતા રસમાં નાંખવા, અતે' તે રસના હળદરના ગાંગડાને પટ ચડાવવા, ' 
જેટલો રતાશવાળો રગ કરવો હોય' તેટલી વખત સુકવતા જવું તે તેને 
પટ દેતા જવું, એવી રીતે પટ દઇને સુકવવા તે પછી 'ખાંડીતે તેને લુ- 
ગડાવતી ચાળીને રાખી સ્રુક્વું એટલે જે થરો તે કકે. તે ગાંગડા વાટથા 
વગરના રાખીએ તે જ્યારે જેઇએ તારે તેને આરસીઆ ઉપર. પાણીથી 
ઘસીને ચાંલ્લો કરોએ તો પણુ થાય છે. 


૧૬ કાચો! હિ'ગળોક શુદ્ધ કરવાની રીત:--ડાચો હિ'ગળાક 
પત્થરતા ખરલમાં ખાટા લીંખુતા રસમાં તરણુ ચાર દિવિસ સુધી ખુબ મ 
હેનતે ખર્લ કરે તો તે શુદ્દ થાય. 

૧૭, કાચા હિ'ગળેોકસાંથી પારો કાઢવાની રીત:--કાચો હિ" 
ગળેફ પત્યરના "ખરલમાં પાણી સાથે ખુબ છુ'ટીતે ઉપરથી ધીમે રડી 
પાણી નિતારી કાઢી નાંખવું. ફરી બીજી ચોખ્ખુ' પાણી લઈ ઘુ'ટવું, અતે 
ઉપર્‌ પ્રમાણે 'પાણી નિતારી નાંખવું. આ પ્રમાણે આખો દિવસ ધુ'ટતા 
. જવું. અતે ઉપરથી પાજી નિતારતા જવું. તેથી ધોવાધને પારો એકલો ચે!* 
ખ્ખા ચઇ્તે હિ'ગળાકતોા ૨ગ જતો રહે છે. અતે તેવી રીતે ચોખ્ખો થન 
ચેલો! પારો ગિલ્ટતા તથા દવાના તથા બીજ ધણા કામમાં લેવાય છે. 


૧૮* હિ'ગળોક તૈયાર ડરવાની કૃતિઃ--શુદ્દ પારો રનર ભાગ 
શુદ્ધ ગ'ધક 2૩ ભાગ, મંદાગ્નિ લગાડીને એ ખબ'તે એકત્ર કરીને ' ઓગ- 
ળાવવું ( પીંગળાવવું ) આ મિશ્રણુ સળગી ઉઠે નહીં તેની ધણી સ'ભાળ 
રાખવી. એગળી રહ્યા ખાદ એ વાસણુ ઉપર્‌ ઢાંકર્ણું ઢાંછીને ટાટુ' પડવા 
રૃવું: તયાર પછી આ મિશ્રતો ભુકા કરીને વાસણુતું માં બંધ કરીતે વાસ* 
ણુ એવી યુક્તિધી સુકવું કે તે વાસણુના અડધા ભાગનેજ દેવતાની જ્વા- 
છા લગાડવી, પ્રથમ દેવતા થોડા લગાડવો. અતે ત્યાર પછી રહીને ધીમે . 
ધીમે તાપ એટલો ખધેો વધારવો કે વાસણુતું તળીઉં લાલચોળ થઈ જય 
લ્યાર્‌ પછી તે મિશ્રણુના કટકે કટકા થઇ જરે. પછી જરા પાણી લને 
તેની ખારીક ભુછી કરી સુકવવી એટલે એ હિગગળોાક તૈયાર થરે. 

૧૯. સારસા 'પારિલા ખનાવવાની રીતઃ--સારસા પારિલાનાં 
સુળોઆં ૪ ઔંસ લઇ તેના બારીક કટકા કરી તેતે ચાર પાઈન્ટ ઠડા પા 
ણીમાં ત્રાર કલાક સુધી પલાળી સુકવાં અને વ્યાર્‌ પછી તે સુળીઆંતે પા- 
ણીપોથી બહાર ફાટી તેતે સારી પેઠે છુંદ્યાં અને છુંદીને પાછાં. પેલા પા- 


સાધારણ ઉપધાગી હુવે, ૧૭૭૩ 


"નચ 


ણીમાં નાંખીને ચુલા ઉપર ઉકળવા સેલવું. પાણી ખળીતે અડધો અડધ 
થઇ જાય ત્યાં સુધી ઉકળ્યા પછી ઉતારી પાણી ઠંડુ પાડવું: અને પાણી 
માળી લેવું. એ રીતે સારસા પારિલાનો ઉકાળા બનશે એ ઉકાળે! દરદીને 
ઝક વાઇન ગ્લાસ ભરી દિવસમાં ત્રણુવાર પાવો અતે ઉપર દૂધ પાયું. 
લોહી સાક્‌ કરવાની તરેહ વાર્‌ દવાઓ આવે છે તેમાં સાર્સાપારિલા એક 
અકશીર્‌ દવા છે. 


૯ને તેવ, 








૬૦* છીકણી ખનપાવવાની ર્‌ીત:--જડા અતે લાલ રંગનાં તમા- 
કુતા પાંદડાં લઇતે તડકામાં સુકવવાં. તે સકાઇતે કેઠેશુ થાય એટલે તેતો 
' ભુકો કરીને તેમાંથી તેની સળોએઓ ડફાઢી નાંખવી; ત્યાર પછી ઝીણા લુ- 
ગડામાં ધાલીને જમીન ઉપર ઠોકવું; એટલે તેમાંતી માટી નીકળી જઇને 
'તમાકુ સ્વચ્છ થયા પછી તે પાણીમાં પલાળવી. ત્યાર પછી તે તમાફુતે 
ખાખરાના સુકા પાતરામાં મજખુત તાણી બાંધવી. ત્યાર પછી એતે ત્રણુ 
દિવસ સુધી એમને એમ રાખવું. ખાખરાના પાતરામાં ન બાંધતાં એક 
નાના માટીના. વાસણુમાં દાધી ભરી સુકે' તોપણુ ચાલે છે. ત્યાર પછી' 
ચોથે દિવસે બહાર કાઢીને માટી ન લાગે એવી જગોગએ”ખે ધડી સુધી 
તે તમાકુતે સારી પેઠે કેળવવી. ત્યાર પછી પ્રથમની માફક માટીના વાસ- 
ણુંમાં ભરીને મોટુ' બાંધીને તે રાખતું. ત્યાર પછી ચાર્‌ પાંચ દિવસ પછી 
બહાર્‌ કાઢીને ભીંનોતે ભીંતો માટી ઊી કુ'ડીમાં ધાલીને સોટાથી ખુળ ધુ'રી 
ધુ'રીને સુકવવું. એટલે તપખીર તૈયાર થશે. તે મજખુત લુગડાથી ગાળીને 
બરણી ી અદર ૧ તોલે લીંબુનો રસ અને ૪ માસા મધતે એકત્ર ડરી- 
તે બરણીમાં લગાવવું અને ત્યાર પછી તેમાં તે- તપખીરને દાષીને ભરી 
ર્‌ખવી, આવી રીતથી બરણીમાં તે તપખીરતે પદર દિવસ એમને એમ 
રાખ્યાથી સવત્કૃછ તપખીર તૈયાર થરો. સુવાસિક તપખીર્‌ તેયાર્‌ કરવી 
હોય તે તેજ તપખીરમાં.ગુક્ષાબી અત્તર નાંખવાથી તેયાર થાય છે. કસ્નુ- 
રીની ભુષ્ઠી તેમાં નાંખી મુક્યાથી ડસ્તુદીનો વાસ પણુ તેમાં લાગશે, 

ર્‌? મોટ પવનમાં હોલવાઈ નહીં જય એવી શીણખત્તી 
બનાવવાની રીતઃ--મલમલના જેવુ' ઝીણું લૂગડું લઇને તેની ઉપર મીઠું 
' પાથરવું અતે તે લૂંગડાને મીણુબતીના કટકા ઉપર લપેટી લેવું અતે પછી 
. લે શળગાવીને મો।1ટા ભારે પવનતી જગમાએ સ તો પણુ તે ચૌણુબત્તી 
. અન્યા કરશે અતે હોલવારશે નહોં, -:- ી 

રરઃ મીણુ કપડ બતાવવાની રીત:-- ગ્લોઢાની_ _ચેણીતે ચુલા 'ઉ- 
પર્‌ -મૂફીતે ખુધ ગરમ ફરવુ” અતે જ્યારે તે પેણી ગરમ થાય એટલે 


(૧૪ : દુજ્નરે મહાસાગર. - 


“તેમાં એક શેર મીશુના ક્ડકા નાંખવા. અને ત્યાર પછી તે મીણુ એપ્મ- 
બ્યા બાદ તેમાં ૧ રેર લીંબુનો રસ નાંખતો. એ બને ખુળ ગરમ થયા 
પછી તેમાં મીટું તેલ પોસ્શેર નાંખવુ. અતે ત્યાર પછી જે નતને! રગ 
તેમાં નાંખવો હોય તે જાતનો રંગ તેમાં નાંખવો. અને: ત્યાર પછી પે'શીતે 
(કઢાઈ ) નીચે ઉતારીને ઠંડુ પડવા દેવુ” ત્યાર પછી કપડાની ઘડી વાળીને 
તેમાં ડુબાવવુ', અને યાર પછી તેતે દાળવું બાદ તે કપડાને સારે પેઠે 
પલાળીને સુકવવા નાંખવું. અતે તે સુકાયા પછી મોટો કાંડે હે હોય તેનાથી 
સારીઃ પેઠે ધુટકું એટલે મીણુ કપડ તૈયાર થરો. 


23, લોખાનના કુલ પાડવાની સુક્તિઃ--પાતળી લોઢાતી “સે 
, ઘઇતે તેમાં.લોબાનતો ભુડડો નાંખીને;તેઃ ચુલા' ઉપર્‌ સુકવી, અને જ્યારે 
તે લોભાન. એ ગળે: કે તેના ઉપર કાથનો પ્યાલો .ઉંધો ઢાંકવો અને ત્યાર 
પછી ચુલા હેઠળ તાપ «૪ર વધારે કરતે! 'એટલે' લોળાનની ' વરાળ થષને 
. પ્યાલાની અદર લાગરો ત્યાર પછી બધા લેોબાનની વરાળ થઇને ચોટયા 
. પછી. લેદીને નિચે. ઉતારવી. 'ત્સાર પછી ઠંડુ થાય એટલે પ્યાલ્લે ઉચી 
, લેપ્તે તેની અ'દર્‌ લાગેલા જુ ચપ્પુ વતી ઉખેડી લેવાં એટલે લોળાનમાં 
જીક્ન તેયાર થશે. . 
૨૪, હાથીદાંતને કાળેદ ₹ગ રવાની સ િ--કાથીતતે ક્સેંગ 
. નાઇટ્રેટ એક સીલવરના ધવાહોમાં ધણાક કલાક સુધી બોળો રાખતું. પછી 
સેને સુરજની રોશનીમાં ખુલ્લું સુક્વું એટલે હાથાદાંત ઉપર કાળા સગ 
ચઢી રહેશે. ” 
' ૨૫,.ખીજીઃ રીત;--પત' ગના લાકડાના ગાળી મેમો ઉકાળામાં 
-“ચૌડાં વખત હાથીદાતતે ઉકાળવું” અને પછી તેને શલ્ફેટ અશ્રવા એશિટેટ 
“આક પ પાશીમાં બોળવુ' એટલે કાળા રંગ ચઢી રહેશે, 
૧; હાથીદાંતને પીળો રગ રંગવાની ચુક્તિ:--પ્રથમ હાથી- 
દાંતને. ક ર્ત ફટકડીના ભુકામાં ના ગ્યાક્ષનન પાણી નાંખી : ઉકાળવુ” પ- 
- છી'નિચે લખ્યા પ્રમાશે મિશ્રણુ ખતાવી તેમાં ગા 'કલાક -મોળી રાખવુ 
ગક રતલ શળધર અતે ન રતલ પલે આસ (એક જતતો ખાર ?' ૧ 
: ગ્યાથન પાણીમાં નાંખી ઉકાળવુ' અને પછી એમાં છાથીદાંતને ખોળી કાઢી 
.. ચરી કૂટકેડીમાં ખોળો કાઢવુ' એટલે.તે ઉપર પીળા રગ ચઢેલ્લે જણાશે. 
૨૪, શીંગડપ્તે નર્મ કર્વાની--ચુકફ્તિઃ--શીંગડાંને ગમે .તેવા 
આડારમાં નરમ કરવાં હોય તે એક શેર લાકડાની રાખ અતે ર રેર ક- 
. જૌચુતાને -૧1 બાટલી પાણીમાં નાંખીને" સારી પેકે, ઉકાળવું” . ત્યારે ' તે 


સાધારણ ઉપચેપગી હુજ્ઞનર? ૧૭૫* 





પાણીનો બ્‌ળીતે પોણા ભાગ રહે કે તેમાં એક પીંછાને ખોળી કાઢવું, જને , 
પોંછાતે તેમાંચી કાઢતી વપ્ષતે તેતાં પીંછાં નીકળી જાય તો! પ "ચોડી. 
મિનિટ તે મીશ્રષ્યુતે ઉકાળવું. ત્યાર પછી એ ' પાણીને ઠરવા દઇને ગાળી કા-. 
હવુ'. અને તેમાં ્શીંમડાંએના કડકાને ત્રણુ દિવસ સુધી ખોળી શખ'મ. , 
પછી હાથ ઉપર્‌ તેલ લગાઠીને તે શીંગડાંઓના કડકાઓને દાગી મશળીને : 
'શાતા જેવાં બનાવવાં.” પછી જે આકારમાં બનાવવાં હોય તેવા બોળામાં. 
નાંખીને' બતાવર્વાં જેથી જેવા આકારતાં બીમાં હશે તેવો આકાર 'બનશે. 

. ૧૮. પીળા ભીણૂને સફેદ ડરવાની રોતઃ--મધમાખના પીળા 
મીણુનેએક'વાસણુમાં નાંખી તાવવુ', તેને ઉકાળવા દેવુ' નહોં.- પછી ધોડી 
જસતની બનાવેલી ર્કાબળીઓનાં તળીઆના પડ ઉપર પાજી લગાડીને પડતે. 

તવાઝેલા મીણુમાં ઉપરથી ખોળવુ. એટલે પાતળા મીણુનો થર ર્કાબીના 
' તળીઆપર્‌ ચોટી જશે. પછો તેને તડકામાં સુકવવા મુકવુ, એ પ્રમાણે ૬*. 
રેક રકાબીને તળોએ પાણી લગાડી મીણુમાં ખોળોને તડકામાં સુકવવી, જેમ. 
પાતળુ પડ બ'ધાશે તેમ મીણુ સરેદ થશે. 


રહ રાઢ વરસ સુધી તાજી દૂધ રાખવાની ચુક્તિ:-સારી 
અને સાફ બાથલીઝા લઇ તેતે બેસતા ખુચ આવે એવા. તૈ તૈયાર કરી સુન 
ડેવા..ત્યાર્‌ પછી તે બાટલીઓમાં એક પછી એક -ગાયવું દૂધ દોહી મન 
_જપષુત ખુચ મારીતે તરતજ તાર અથવા સુતળીએ કરી મજખુત . બોધેવુ. 
તાર 'પછી એક મોટા તપેલામાં તતળીએ ધાસ પાથરી તે ઘાસની ઉપર 
ખાટલીએતે સ્રુેટી અતે તેઓની વચમાં પણુ ધાસ મુકવું, અને ત્યા- 
- રળાદ તે તપેલાને ડંડા પાણીથી ભરી. ચુક્ષા ઉપર સુજીને પાણીને ખુ 
ગરમ કરવું. અને જ્યારે પાણી ખુબ ગરમ થાય કે ચુલામાંથી રેવતા 
ખહાર્‌ કાઢીને તે તપેલાને એમતે એમ પોતાની મેળે ડૅડુ પડવા દેવુ”. 
અને જ્યારે ઠંડું થાય એટલે તેમાંથી બાટલીઓને બહાર ફાઢી લાકડાના 
વહેરથી ભરેલી ટોપલીમાં દાબી ઘરમાં સૌથી ઠડી જગ્યામાં રાખી સુક 
વી ગે પ્રમાણે બનાવેલું દુધ અઢાર્‌ મહિના સધી બગડતું નથી અને જ્યારે 
સે લારે તાજ દૂધની માફક સ્વાદ આપશે. 


૩૦ દૂધનીઃ ભુકી બનાવવાની ચુક્તિ:--સુસાષ્રી અથવા જયા 
બીન કોણ વખતે જ્યારે 'તાજુ દૂધ મળી આવે નહીં, ત્યારે તેની ગરન? 
સાર્તા સાર્‌ “(એક ઉપાય કીધે. છે જેથી દૂધને સુકવીને ' બાટલીમાં ભરી 
શકાય તથા જ્યારે જેઇએ ત્યારે પાણી સાથે "મેળવીને. પી. શફાય છે..- 

૨ પે'ટ હવે ૧ ઔંસ પાણી સાથે મેળવી: તાંખવું તે પછી- 


૧હર૬ ' હુજ્તર ભહાસાગર્‌* 
ચુલા ઉપર્‌ સુષ્ઠી ધીમે ધીમે ગરમી આપતા જવું, અતે તેટલો બધા વખ- 
ત સુધી તેને હલાવ્યા કરવું. જ્યારે તેમાંના પોણા! ભાગ વરાળ ચઇતે ઉડી 
નય ત્યારે ૧ રતક્ષ ખાંડ લેઇ ધીમે ધીમે તેમાં નાંખવી, ને સારી પેઠે 
હલાવતા જવું. ખાંડ ઉપલી મેળવણીમાં બરાબર 'મળ્યા પછી ચુલા ઉપર- 
થા તેને ઉતારીતે પહોળી રકાળીમાં નાંખની અતે ભઠ્ઠી ઉપર્‌ સુકવવા સુ- 
ઠવું. તે સુકાઇતે કઠપ્યુ થયા બાદ તેની ભુજી ફરવી અને બનતા સુધી કા* 
ચના ખુચની બાટલીમાં સારી રીતે ભરી રાખવી. ચાહ અથવા ડકાષ્ીના 
એક ગ્લાસમાં એમાંની બે ચમચા ભુષી દુધ અતે ખાંડની ગરજ સારે છે. 
૩૨% કેરોસીન ઓઇલ પીધામાં આવ્યુ' હોય તેતે! ઉપા- 
યઃ--ડાલ ઘણું કરીને દીવેલતે બદલે અમેરિકાથી આવનાર કેરાસિન એન 
લના દીવા લગાડવામાં આવે છે, જેને અડીંતા લોડે ગ્યાસલેટ કહે છે. 
ન્ને ક્ર એ તેલ્ર ઘણું સસ્તુ મળે છે તોપણુ તેને વાપરવામાં ઘણી ખબ- 
ર્દારી રાખવી એ અગતવું છે. કાર્ણુ કે તેથી ધણા ભયંકર પરિણામ નીન 
પજે છે. ને કોઇ વખતે અકસ્માત સળગી ઉર્ઠે છે તો તેને ઓલવતાં 
ઘી સુસ્કેલી નડે છે. અને અતિસ્ય તુકશાન થાય છે. આ તેલ કદાચ 
અસ્ઞાનપણાથી અગર ગક્લતથી પીધામાં આવે ત્યારે પેટમાંતા આંતરડાને 
શીરે છે. અને તેથી ધણો! ભય'કાર પરણામ થાય છે. માટ કોઇ વખતે 
એવા બનાવ ભતે તો નિચે લખેલો ઉપાય કરવો, 


હાલ આપણા દેશમાં સર્દ્હું તેલ ધણું કરીતે દરેકના ધરમાં રહે છે; 
તેથી કદાચ ગષલતથી નાનાં છોકરાં અગ્ર મ્હોટાં આદમીના પીધામાં આ- 
જ્યું હોય ત્યારે તુર્તજ ળાવળના ચુ'દરનું પાણી કરીને પીવડાવવું. ત્યાર પછી 
ગાયનું દૂધ ઉતું કરીને ટાઢું થાય એટલે પાઇ દેવું, અને મીઠા તેલના કે!” 
ગળા પાંચ પાંચ મિતિટને સુમારે પાંચ સાત વખત કરાવવા એટલે મૉંમાં 
ચાંદીઓ પડશે નહીં. તેલ પેટમાં ગયા બાદ જે તુર્તજ બાવળતો ગુર 
મળવા નેગ ન હોય તો! બાવળનો ગુર્‌ આવતા સુધી ખેસી રહેવું નહી 
પષુ તુતૈજ સુમારે ખે રૂપીઆભાર્‌ મીઠું તેલ લઇ પાઈ દેતું અતે તેલના 
કોગળા કરાવતા રહેવું, અતે ત્યાર પછી શુ'દર્‌ લાવીને ઉપર લખ્યા પ્રમાણે 
કર્યું. બાદ બીજે દીવસે મેઢીઆવળને ઉકાળી તેમાં વિલાયતી મીઠુ' નાંખી 
તેનો જુલાબ લેવો એટલે સર્વે વિકાર જતે રેહેરો. 

૩ર હાથીદાંત વળે તેસ કરવાની રીતઃ--હાથીદાંતતે સાંક કન 
રીતે ચોખ્ખા ડ્રોસફ્રેરીક આસીડમાં થોડીવાર ડુળાવી રાખીને પછી ટાઢા 
શાધીમાં ધોઇ તૉખવાથી નરમ ચાય છે. પણુ જે ધણુ દહાડા હવામાં ૨- 


નનન? ૫/૧ #૫/૫ ૯૧૫૫૩૦૫0. 





સાધારણ ઉપચોગી હુદ્નરેચ  શૂછ્ 








“હૈનો પાછો કઠણુ થઇ ન્નય છે. તો પણુ કરીથી ગરમ. પાણીમાં . યોડીવાર 
ટ્રખવાથી પાછો નરમ અતે વળે તેવે! થાય છે. 

૩33, હાથીદાંત સાફ કરવાની રીત:-હાથીદાંત ધણા વરસ ૬ 
હૈવાથી પીળા પડો ન્નય છે. તેને સારે કરવા માટે તેતે એક કાચ ઉપર્‌; 
સ્રષ્ીને તે પર બીજી કાચની પેટી ઢાંકીને થોડા દિવસ સુરજના તડકામાં' 
રાખવો, અતે હમેશાં ધોતા જવું. થોડા દિવસ આ રીતે કરવાથી તેનો .પીઃ 
મા રંગ ઉડો જઇને સફેદ થશે, પણુ જે તેને ઉધાડો સુરજના - તડકાર્મા, 
સુકીએ તો તેમાં ફાટ પડી નતય છે, ણુ 

3૪. હાથીદત પાલીસ ડરવાની રીતઃ--તેનાપર પહેલાં કાચન 
નોં કામળ ઘસીને છેવટે એક ભીતા કપડામાં અકીકતે। ભુક્ને લઇ ધસવાથી, 
સારો ઓપ ચઢી શકે છે. 

૩૩૫, ખત્તીમાંથી છુંમાડો નીંકળતેદ અટકાવવાની. યુક્તિઃ-- નક 
બત્તીનાં કાકડાને જલદ સરકામાં ખોળીને સુકવવા પછી તેતે વાધર્વા, . 

૩૨, લેહાને કડેણ પાણી પાવાની રીતઃ--પહેલાં લેઢાને' બાન 
તેસમાં નાંખી લાક્ચોળ કરીતે તુતેજ ઠડા પાણીતા વાસણુમાં ખોળનું. : 
ક૩છ, પેોપ્ચો! કુવીલ્‌ને કઠણુ કરવાની ર્‌ીતઃ--ફટકડીના ઉકળતા 
પાણીમાં ઝ ગક મિનિટ: સુધી કૅવીલની નળીશ્રોને મોળી રાખવી. ' છ 

૩૮. વાળ ઓળવાન  ખ્રસતે સાફૂ ડરવાની રીતઃ શ ર્ન 
મળીમાં ઠું પાણી રૈડી તેમાં પાપડખાર પીંગળાવી તેમાં બસના માત્ર. 
વાળ ભીજાય તેમ મેળવું, પણુ બ્રસતી લાકડાની પીઠંવી ઉપર પાણી લા. 
ગવા દેવું તહી. પછી અસમાંતું પાશ્ી ખખેરી કારી છાંયડા નાળી જગ્યામાં. 
તેને ઉભુ સુકી રાખવુ. તડકામાં સુકવવા (ક નહીં. * ી ી 

૩૭. ફેાટોષાફ્ની છબીએ। કાર્ડ ઉપર્‌ શટાડવા સાટે. જેસન 
. શ્રેઃ--તાંજુક છળીઓને.માટે નીચેનું મિશ્ર . ધણું ઉત્તમ છે, સારામાંસા--* 
શ એરેરૂટનો લેોઢ ૭. ર્પીઆભાર્‌ લઈને તેને. પાંચ રેપિઆભારે ગરમ. પ્રાન” 
ણીમાં ' મેળવવે..બાદ તે ઉપર ઉકળતું પાણી ૪૫ રૂપિઆભાર ઝડપથી રેડવું, : 
હતે.૧ રૃપિઆભાર જીલેટીનતે પાજીમાં ભીજવીતે તે તરમ થઇને પલી જાય? 
“ભારે કાઢી. લપ્રને. ઉપરનાં મિશ્રમાં નાંખી હલાવવું .એટલે તે તરતજ મરી 
જરી. છેવટે આ મિશ્રમાં ૧૦-૧૨ ટીપા કારબોલીક આરીડ .નાંખવું; આ 
મિત્ર ઠૅંડુ થયા બાદ જાડુ થશે અને -તૈવોજ સ્થિતિમાં પીંછીવતી_ છળી” ીી 
પાછળ . લગાડીને કાર્ડપર્‌ ચની... જ 

. ૪૦ કપુર નાં પ્યાલાં ખતાવવાની. ફ્ીત:--. “માટીના મ્‌. આરો, 
૨૨૩ 
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લાવી તેમાંથી એકમાં કપુર ભરવું-અને બીજે તેની ઉપર ઉધે હાંષી 
તે બેઉતા સાંધા ઘહુના લોટતી લાહીથી ખરખર રીતે બ'ધ કરી દેવા, ખાદ 
તે ગ્લાસોતે એક નાના સુક્ઞા ઉપ૬ અગર ખે ઇટ્ટા ઉપર મુકી તેઓની ની” 
ચે એક કેોડીઉં મુછી તેમાં કપુર્તા વજન જેટલું ધી ભરી દીત્રો સળમાવ- 
તો. જેમી તીચેતા પ્યાલામાંથી કપુર ઉડી જઇ ઉપરના પ્યાલામાં તેતું પ્યાન 
લાના આકારે પડળ'ધાઇ જરો માટે જ્યારે દીવો બળી રહે ત્યારે ગ્લાસોને 
ઉતારી લેઇ ઠંડા યયાભાદ છુટા પાઠી ઉપરના માટીતા ગ્લાસને આત્તેથી 
જાડી નાંખી તેમાંનો કપુરતો ગ્લાસ લઇ લેવો, 


જુર કષુર્તી સાળાઃ--એક માટીના હાંહ્રામાં કપુર નાંખી તે કપુર 
ઉંપર્‌ં એક ગ્લાસ ઉંધે ઢાંકી તેના કાંતા તથા કાંહ્રાના અ'દરતા ભાગના 
તળિ*ા વગ્ચે રહેલો સાંધો ધહુના લોટનો લાહીયી બરાબર રીતે ખ'ધ કરી 
લેઇ હાંધ્વામાં તે ગ્લાસ હુમે એટલું પાશી ભરવું-॥દ તે હાંલ્ાને ચુમે ચઢા- 
વી નીચે મ'દાડિન કરી ન્યારે તે કપુરતો રસ થાય ત્યારે મણુકા પાડવા તે 
રસ સાંચા્માં રેડી દેતો. હાંલામાંધી જલદી રસ કાઢવાની સરલ રીત એ 
છે % છાંલ્ામાં જે ઠૈકાગે કપુર સુષઠી ગ્લાસ ઢાંકેલે હોય તે જગાએ તળીએ 
કાણું પાડવું જેયી પા'જ્ની આવશે નહોં-આ રીતે કપુરતા રસતા પ્યાલા, 
સૂત્તિઓઆ, મણુકા અમર જે જાતના બીબામાં રેડીએ તે આકાર બધાય છે. 

૪૨, કેપ્પીંગ પેસઃ--૧ જૌંશ જછદથ્યાંટીન ઠંડા પાજીમાં અરધો. કન 
લ્ષાઠ ભીજવી રાખવુ. જેયી તે નરમ થઇ છુલશે પછી તેમાંતું પાણી કાઢી 
નાંખી તે છીલ્યાટીનમાં ૪ એશ ગ્લીસેશઇન ઉમેરવું અને તે ધીમા દેવતા 
પર રાખી પોંગળવા દેવું પીંમળવા લાગે કે તેમાં 'પ'ડીની બારીક વસ્રમાળ 
કરેલી ભુષી નાંખવી, અતે તેના ગાંગડા ન બાઝી જય એવી રીતે વારવાર 
દલાવતા રહેવુ'-સધળી ચીજ્ને પીંમળી એક રસ થયા પછી એક કાર્ડના 
આકાર્‌ કદના જસતના ડખ્ધામાં તે રેડવુ' તે કચરો ત પડે એવી જગામાં 
તે રાખવુ' જે સુમારે ખાર ડેલાકે ઘટ થઇ ઉપશે।મમાં લેવા સરખુ' થરો-ધટ્ટ 
ચરે તોપષુ તે નરમ જેવું' લામશે. પરંતુ હાથે ચોંદી આવરે નહીં, ગરમી 
એક સરખી અતે મદ લાગવાતે માટે એક પાણી ભરેલા વાસણુમાં આ મિ- 
શ્રણુવું વાસણુ સુછી તેતે દેવતાની આંચ આપવી જેથી પાણી ગરમ થઇ 
તેની ગરમીયી આ મિદ્નણુ પીંગળશે. 

૪૩, વીજળીની વીંટીએ1ઃ-પિત્તળની વીંટીઓ પિત્તળવું ગોતકામ 
કરનાર પાસે ખનાવરાવી પછી તે કાતસ તથા પાલીસ પૈપર્ષી ધસી સાદ 
કસ્તી-બાદ તે દરેક વીદીતા ખડાની સ્‍/ગોએ ચાર બારીક કાણાં પાડી તેમાં 


સાધારણ ઉપચોગી 'હટુજર, શૃણ્ટ 








જસત તથા ત્રાંબાની ચુકે: ખેસાડવી અતે તેઓતી ટોચે!. કાનસથી સાજ 
કરવી એટલે વીજળીની વીંટીએ તૈયાર થળ કારણુઃ ત્રૉધા અને %સતતા 
ગેળાવમાં કુદરતી રીતે વીજળી ઉત્પન્ન થવાતે ગુણુ હોવાથી એ' રીતે ઉ(પ્ન 
શાય છે તે વીંદી આપણી આંમળીત્મે રાખવાથી આપણા શરીરમાં વીજળી 
દાખલ થઇ લેણહીવીકારનાં કેટલાંક દર્દ મટે છે. આ રીતે વીજળોનાં કડાં, 
લેખણે।, પુતળાં વીગેરે ખનાવાયઃ છે, 


૪૪, બનાવટી સ્ક્ષેટઃ--બારીક કાળા' રૈતી ૪૧ ભાગ, કાજળ જે 
 શ્ઞાગ, ખેલતેલ પ ભામ, એ ચીજે એકઠી કરી ખુબ સીજવવી. અતે પ- 
છી ખ્ાશથી લમાડવા જેવું પાતળું' થાય એટલું તેમાં સ્પિરિટ ઔક્‌ ટરપે* 
નટાઇત નાંખી કાગળના પાતળા પૂઠાં (મેસ્ટ ખોરડ) ને બ્રસવતી તેતો 
લેપ કરવો. તે સુકાયા પછીઃ બીજી વખત' તથા ત્રીજ વખત એ પમાશે 
લગાડી તે બરાબર સુકાયા ખાદ એક કપડાનો મોટે કટકો સ્પિરિટ ઔદ્‌ 
ટરપેનટાઇનતમાં ભીજવી તે પૂઠા પર ફેર્વવે; અતે તેપર લગાડેલું મિશ્રણુ 
અધી જગાએ સરખુ લાગી સફાઇદાર્‌ થાય તેમ કરવું. આવી રીતે. ઝુટવદ 
તુટવાની ૬્રિકર વગરની અતે સારી ટકાઉ સ્લેટો તથા ડાયરી ખુકો બતે છે. 
અતે વળી ફિમતમાં પણુ સસ્તી- પડવા. ઉપરાંત તેના. ઉપર્‌. પતર્‌. પી 
'ધ્રૂણું! સારી રીતે લખી શકાય છે. 

૪૫* પાર્‌પતા પ્યાલા; ગોળીએ મૂતએ1ઃ--લોઢાની કહાપ તે 
રૃવતા પર્‌ રાખી તેમાં મોર્થુથાનો કપડછાણુ ભુક્ટો નાંખી: તેપર પારો ન 
ખી તેતાં પર્‌ મીઠું નાંખવું. પછી તેપર્‌ એક પ્યાક્ષો ઉંધો ઢાંકી તેની 
કી'નારીમાંથી. પવત ન નય માટે ઘડડના ભીના આટાથી તેની સબ'ધીએ. 
બધ કરી લેવી, બાદ તે કડાઇમાં પાણી રેડી નીચે અસ્તિ. સળગાત્રવે[, 
પારે સીજીતે લાલ ચાય ત્યારે ફડાઇ નીચે ઉતારવી. ખાદ તેની ઇચ્છાતુ- 
સાર્‌ વસ્તુઓ બનાવી સુકવવી. સુકામા બાદ ડોલા યઃત્રમાં ખકરીતું સુત્રભરી 
તેમાં પારાની ચીશ્વે' નાંખી. પકવવી, જેથી તે સ્તચ્છ સફેદ રંગની ખની 
રૂપા સરખી. દેખાશે. ] 

૪૨, ખીજી ર્‌ીતઃ--પારા અતે કલાઇને ખરલમાં નાંખી દેવચ” 
પાના દૂધ સાથે ખર્લ કરી તેઓને. અગિતપર્‌ સુઝી રસ કરી જેવો આકાર 
ખનાવવેો હોય તેવાઃ બીબામાં રેંડવી, 

૪૭, ત્રીજ રીત:--અળસીના તેલને ઉંકાળી તૈમાં પારાને જરા 
ગરમ કરી નાંખવાથી પણુ જામી જય છે. બાદ તેની ખા વૈ જ 
ર મનાવવી. _ 


યૃટટે . છુન્નર્‌ સહુાસાગર્‌? 





“-“------ 


૪૮ ચોથી રીતઃ--પારાને અકોલના તેલ સાથે ખરલ ટરવાથી 
“મી જાય છે, ઉપલી ત્રણુ રીતોથી થએલી ચીજોને વધારે કઠણુ કરવી 
છેય તે તે કટલાક દિવસ સુધી લીંખુતા રસમાં ડુ'પાવી રાખવી. 

જટ -ગ'ધડનાં પ્યાલા:--પાછળ કપુરતાં પ્યાલાં બનાવવાની ને 
રીત લખી છે. તેજ રીતથી ગ'ધકનાં પ્યાલા પણુ ખનાવવાં. તફાવત માત્ર 
એટલેજ કે તેમાં કપુર્તે બદ્લે ગ'ધકતો ઉપયોગ કરવે।, . 
.* “-.પ૦? અખીલઃ--રાતો રંગ નવટાંક લઇને દસ- શેર: આરારેટમાં 
ધોડું પાણી નાંખી સારી રીતે મેળન્યાથી તડકામાં સુક્વે તો અબીલ ખને, 
સારા ખનાવવો હોય તો રગ વધારે નાંખે. ય 

૫1૧૦ નકલ કર્વપ્તેપ કાગળઃ--'પ1કલેડ નામની દવાને પ પાઃ 
ણીમાં મેળવી. એ પાણીમાં એક સાદુ લુમડુ ભીંકાવીને સાદા કાગળ ઉપર્‌ 
ત્ોપડનવું એટલે કાળા કાગળ બનશે. એ ડફાગળ નીચે રાખીને પેઃસીલથી 
લખેતેો ત્રણુ ચાર્‌ નકલ સુધી લખાય છે. 

પ૨ ઘડીઆળનવુ' તેલઃ--એક શીશીમાં જળવાઇ ( જેતુત ) ર 
તેલ ભરી તેમાં ઘોડાક સીમના કટકા એવા નાંખવા કે તે શીશીને તળીએ 
ખેસી' ન્નય-તે શીશીતું મોટું બરાળર્‌ બધ કરી વીસ દિવસ સુધી તડકામાં 
રખી સુકવાથી શીશી નીચે કાંઇ સુતર્‌ જેવું દેખાશે. તેતે સુકીનેઃ ઉપરતું 
તેલ નિતારીને બ્લાટીંગ પેપર્થી ગાળી લેવું. જેથી ધડીઆળતા સ'ચા ઉન 
પર્‌ લગાવવા લાયક તેલ તૈયાર થશે. એ તેલને બતાવીને. વેચવામાં ધણે! 
લાભ છે. કેમ ૬૦ ટીષાં તેને અ'શેજ સોદાગર લો એક રૂવિ- 
આમાં વેચે છે. "ક ી 

પર, પેનસિલઃ--પ્લ'મેગોને એક માટીના પાકા વાસણુમાં રખી 
ખુબ ગરમ કરવું. જ્યારે લાલચોળ થાય ત્યારે કાઢીને ટાઢું કરતું પછી તેને 
પાતળુ કરીને ” સાટિનઉડ ” નામનું એક જાતતું લાકડુ છે તેમાં રાખે તા 

પેનસિલ તૈયાર થશે. 

પ૪. ખીછી રીતઃ --સીસુ તથા સુર્મો, ખ'નેને મેળવીને. ગાળ્યા પછી 
ત્તેને કાકડાર્મા ધાલે તે! પેતસિલ થાય. 
ર પ૫* ઝુલાબતુ* સત્વઃ--રકટીદ્રાઇડ સ્પીરીટ ર॥. પારોરમાં એક 
તોલે ચુશાળતું અત્તર મેળવીને શીશીમાં ભરી રાખવાથી  શુલાંબવું. સત્વ 
“મવા એસેસ એકરોજ ખને છે. 
ી ૫૬૪ ઝુલાખતુ' દુધઃ--ઝેલ્ાળન#ળ ૫૦ તકા” ટીંકચર્‌ સ્ટોર્ર્સ તથા 
ટૉકગ2 વેલ્રછિલ પ્રતેક મે તોલા, શ્રી ઓદ્રેજ ૨॥ તોલા , .પરિસ્ફાર 
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જળી ૦1 શેર્‌: એ ખધુ મેળવવાથી ગલાખતું દુધ “ મિલ્ક” ઔદ્રોજ: દાને 
છે, ચમેરામ તથા ધાને આ દૃપ્ર ફાયદો કરે છે, 

પ૭ હીરા. અબનાવવાઃ--સાદૃસિલિકા, ૮ ઔંસ, રક આક 
વટાસ ર૪ ઔંસ બનેને મેળવીને ગરમ કરવું' પછી ટાડુ કરી - ડાઇલ્યુ- 
રેટ તાઇટ્ટીક એસીડમાં નાંખવું જ્યારે ખદખદતું બંધ થાય ત્યારૈ-પાણીથી 
શસીડ ધોઈ નાંખવું એવી રીતે કાંઇ પણુ અસર એસીડની- ન રહે પછી 
સુણુને સુકાવીને ૧૨ ઔંસ ખાશિસ કારમોતેટ ઓષૂ લોડ સાથે મેળવીને 
પછી તેમાં હર્આરેહ ઔંસનો એક ઓંસ બરાકસ સાથે મેળવી- એ બનેન 
ને ચીનીના ખકષમાં છુંદીને મેળવવું-તે મેળવષ્ણીને એક કુલડામાં નાંખી 
જ્ઞેમાં. પાણી નાંખીને ગરમ કરી પા'ગ્રી ઉડાવી દેવુ' તેથી ચમકદાર 
હીરા બનશે, 
“ પમપ૫૮#* પુખશાજઃ--ધસટ્રાસ ૧૦૫ ગ્રીન્સ, ગ્લાલ ઓષ્ર મળશો 
૪૪ ગ્રેન્સ ઓઇલ એક્‌ કેસિસ એક ગ્રીન મિલાવીને ગરમ . કેરી. એકુ 
રસ કેરવુ*. " 
[ . - પહ નીલસઃ--પંસ્ટ્રારી ૪૨૦૮ ગ્રેન્સ, ઓક્સાઇડ ઓફ પ્રાણ 
યટ ગેન્સ ખેઉતે -૩૦ કલાક સુધી ગરમ કરવાથી બનશે. 

. ૬૦, હડીકઃ--ખ્કેનપેસ્ટ ૧૦૦૦'ભાગ, ગ્લાસ આક્‌ ઇન્ટીમોની ૫૦૦ 
ભાગ, -કાલસિનેડ ત્રિટ્િયલલ ૬૩ ભાગ, મ્યાંગનીસ ૪ ભાગ મેળયીને” ગાળેઃ 
વાથી સાર્‌ હકીક બનશે, 

શ પતાઃ--એકસાઇડ ઓમ કોમિઅમ ખે ગ્રેત, ગ્રીન આકસાણડ 
એક્‌ કોપર ૪૨ ગ્રેત, પ્રાસ ૪૬૦૮ ગ્રેત એ બધાને મેળવી ૨૬ કલાર્ક 
સુધી ભટ્ટી ઉપર્‌ શમે પછી મર્‌જ સુજબ કાપી પના કરી શકાય છે.' 
દર્‌, સીનાકારીઃ--સિ'દ્‌ર ૧૬ તોલા, સાક્‌ કરેલો સુહાગો ૩ તોલા? 
વારેશ્ષો ખીલોર્‌ ૧૨ તોલા, દળેલો ચકમક પથ્થર ૪ તોના એ બધાને સારી 
રૈતે વાટીને એક લુમડામાં રાખી પછી ર૪ કલાક દેવતા ઉપર્‌ રાખો પછી 
તેને સુકાવો તેમાં જેવો ર'ગ કરવો! હોય તેવો ર્ગ મેલાવો.. ક 


મકરણરરમું, . .. 
 જગનિય' તાની કૃતિને મળતા પ્રથોગં. ી 


ક બનાવટી હાથોદાતઃ--એક [વાસણુમાં . ડશેર્‌ાપડ, 'ઓપ્દ ઝીંક 
તૉંખવું. અતે ખીજામાં 'ત્રણુ શાગ તવસારતે ૧૦૦: ભોગ . પાણીમાં .ગોળ* 
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તો. હવે તે બનેને મેળવી જ્યાં સુધી ખુબ જાડું થાય વ્યાં સધી તેમાં 
એકસાઇડ એ ઝીંક તાંખવું. આ રીતે ક્યો પછી મરજી સુજબ નજુના 
બનાવી સુકાવા દેવા એટલે તે હાથીદાંત માકક દેખાશે, 

૨* ખીજ ર્‌ીતઃ--લાખતે લાઇફર એમોાતીઆમાં ગાળાને તેમાં એન 
ફેસાઇડ એપ ઝોંક નાંખી ઢાંકવાથી પણુ ઉપર્‌ માક્‌ક૦૪ શર, 

૩, ખતાવટી આર્સપાણ્‌ઃ--ચીરોડીતો પથર એને ઈશ્રેમા 
જપસમ અથવા પ્લાસ્ટર એ પારીસ કહે છે. તેતે વાટીને જૂટકડીના પાન 
ધીમાં ભીકાવી રાખવો અતે પછી સુકવીને દેવતાપર્‌ ખુબ પફવવેો ત્યારે 
પછી તેતે વાટીને લૂગડામાં ચાળીને તેમાં પાણી તથા ન્તેઇએ તેતો રગ 
નાંખી ઢાળી નાંખવાથી સુકાયા પછી આર્સપાહાણુ જેવો કઠણુ થરો અ- 
ને તેપર્‌ એપ પણુ ચઢરો, ા 

૪, બનાવટી પડ્વાર્ળાંઃ--શળ ૪ ભાગ, સીંદ્‌ર ૨૧ ભામ એ 
ખ'તેને શેમાં ગાળી તેમાં કોયલા અથવા લાકડાના બનાવેલા નમુના ફી 
કાઢવાથી તે પર્વાળાં ઝાડ જેવાં દેખાશે, 

૫* બનાવટી મોતી બનાવવાની ર્ીત:--ખનાવટી મોતી પ્રથમ 
જેકવીન નામના એક ફ્ંચ કીડીઆં બનાવનાર વેપારી ઈંગ્લાંડના ચોથા હે” 
નરીના વખતમાં બતાવ્યાં હતાં. આ માણુસને પથમ એમ માલુમ પડયું 
જ બ્લીક જાતતી માછલીનાં ભીંગડાને પાણીમાં ભીંન્નવીને ધોવાથી ચાંદીના 
ભ્રૂકા જેવો ધણો! ખૂળસુરત પદાર્થે ખતતો હતો. આ ઉપરથી તેને એવે 
વિચાર્‌ સુજ્યો ક પ્રથમ પીંમળેલા કાચની નાની પોકળ ગોળોએઓ બતાવીને 
તેમાં આ ભૂકો શ્ય હોય તો ખરાં માતો જેવા પકાશતાં બતાવરી મે! 
તી બનાવી શકાય. આ વીચાર કરીતે તેણે કૈટલાક પ્રધોગ કરયો જેમાં તે 
આપરે પ્તેઠ પામ્યો અતે તેનાં બનાવેલાં મોતી પારીસમાં ફહઠીએો, કા- 
નપાં એરોંગ વિગેરેમાં જયાળધ વપરાવા લાગ્યાં. હજી સુધી પારીસમાં 
તે માણુસતા વશન્ેતા તેમજ યુરોપમાં બીજે ઠેકાણે તેવાં માતી બનાવ- 
વાર્નાં કારખાનાં છે અને તે ધણાં વપરાય છે. કાચની પાતળી ૪ુકીતે બ- 
નાવેલી ગોળીઝોમાં ચદ લગાડીને તેમાં ઉપર કહેલો ભુદ્દા નાખે છે, અને 
જો જરેર પડેતો બાઇીની પોલી જગ્યા મીણુથી ભરી નાંખે છે. એમ કહે- 
વાય છે કૈ સફેદ બેટ ન્નતતની માછલીનાં ભીંમડામાંથી ઉપર્‌ કહેલી મા- 
છલી કરતાં વધારે સરસ રગતેો ભૂકો નિકળે છે, અતે રાચ અતે ડૅસ નન 
તની માછલીનાં ભીંગડાની અજમાએેશ કરી જેઇ પષુ તેતો ભૂકો તેવો સારે 
ખતતેો! નથી. જેવામાં આ ક્ષોધ નવી નિકળી તેવામાં આ મોતીની માગણી 
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એટલી ખધી હતી કે અઢીશેર ભીંગડાંવી કીમત ૧ થી પગી સુધી ૫- 
ડતી હતી, આ મોતી સારી રીતે ખબતાવેલાં હોય છે સારે દૂરથી ખરાં મોતી 
જેવાંજ લાગે છે. આ શોધ થયા પછી તેમતો ખપ બહેને થવાથી સાચાં 
મોતીનો ખપ અને કિ'મત ધણી પડી ગઇ છે. આ વિષય મહત્વતો જણી 
તેનો ધૃતિહાસ દરીવવામાં આવ્યો છે. તેથી વાંચનાર વિશેષ માહીતી મે- 
ળવી શકશે, 

૬, ખનતાવટી અખનુસવુ' લાકડુ' ખતાવવાની ર્‌ીતઃ--દરિઆ 
કાંડે ઉગેધી તાતી વનસ્પતિને લાવીને તેને ર કલાક ૨ શાગ -સલ્ધયુરીફ 
આસીડ અતે ૧ ભાગ પા'્ી એ ખેના મિશ્રમાં ભરી રાખવી. ભાદ તેને 
કાઢી લઇને સુકવીને બારીક, વાટવી એ રીતે વાટેલા ભુકો ૧૬ ભામ, ઉન 
ફાળેશે સરેસ ૧૦ ભાગ, ગટાપરચા પ ભાગ, રબ્મર ૨ર॥ ભાગ (ગટાપરથા 
અતે રખ્બરને'તેપ્થામાં ભેગાં પીગાળીને પછી વાપરવાં) ટાર ૧૦ ભાગ, 
ગ'ધક પ ભાગ, વાટેલી ફટકડી પ ભાગ, વાટેલી રાળ પ ભાગ, એ ખધાને 
મિશ્ર કરીને તેતે સારી પેકેં ગરમ કરવું. બાદ નીચે ઉતારી ઠરવા દેવું અને 
(«યાર પછી તેના મરજી સુજથ નમુતા બતાવવા. આ નમુના સુકાયા પછી 
અમતુસ જેવા કેડેણુ થઇ જય છે ને તેપર સારે પાલીસ પણુ થઇ શકેછે, 

છ, ખૃતાવટી દશિઆતુ' પાણીઃ--પ્રદર્શતોમાં તેમજ પ્રયોગ 
સાર પાણીમાં રહેનારાં પ્રા'ગ્ીએનતે લાંબી સુદત રાખી સુકવાને માટે નીચેના 
પદાર્થ મિજ્ ફરવાથ્રો બરાળર્‌ દૃરિઆના જેવું પાણી બતે છે, જેથી વોડે 
ખર્ચે ક્તેહમેદ રીતે પ્રા'ન્ીઓતે જીવતાં રાખી શકાય છે; ઝલોરાઇડ એક્‌ 
સોઠીઅમ અથવા સાદુ મીઠું ૧૨૧૫ મ્રેત, સલફાઇટ એદ્‌ મેગ્નીશીઆ ૧૧૦ 
ગેન, કલેરાધઇડ એફ મેગ્નીશીઆ ૧૧૫ ચેન, કલેરાઇંડ એ પોટાસીઅમ 
૩૧ ચેત અને પાણી ૪ થી ૪ કવાટં,* એ ખબધાંતે મિત્ર કરવાં, ગઇ સાલ- 
માં કાન્સમાં પારીસ શહેરમાં થયેલા પ્રદર્શનમાં આ મિશ્રતા પાણીમાં કાળુ 
માછલી વીગેરે પ્રાણીઓને જીવતાં રાખવામાં આવ્યાં હતાં, 

૮* બીજી રીતઃ--પાણી ૧ ગ્યાલન, સાધારણુ મીઠું ર એસ, મ્યુ- 
રીએટ એક મેગ્સશીશીઆ બ ઔંસ, મ્યુરોએટ એક્‌ લાઈમ ૩ દ્રામ, સલ- 
ફેટ એફ મેગ્નીશીઆ ૧ દ્રામ, આ સધળો ચીનને સાથે પીંમાળાવી નાં- 
ખવીઃ એટલે ઘરેઆના પાણી જેવુંજ પાખી થશે. નુ 

ઈ કૃત્રિમ ધરતીક'પ અને જ્વાળામુખી કરવાની ર્‌ીતઃ--તવુ 
લોડું લઇ તેના બારીક કટકા કરવા; અને ગધક એ બનેને દળીતે કપડછાણુ 
ફરવું, (યાર્‌ ગાદ તેતે બીલકુલ ઠંડી હવા અગર્‌ જગ્યામાં સુકવું નહીં ત્યાર 
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પછી સુમારે પદર શેર વજનવું મિશ્રપયૂ જમીનમાં એક ઝુટ ઊંડુ ખોદી 
તેમાં પુર્વુ એેટલે સુમારે આઠે કલાકની અંદર્‌ તે જમીન હાલવા માંડશે. અને 
ઘે1૬7૪ વખત પછી એદરધી જ્વાળા અતે ધુમાડે નીકળવા માંડશે, કી 
ઢયોધી ધરતીકેપ અને જ્વાળા પણુ નીકળશે. 

1૧૦ બનઘવટો ખરફૂ બનાવાની સરસ ચુક્તિઃ--૧૦ શેર પાણી 
માપ ગવડી એક પવ્યરતી બાટધી લઇ તેમાં આશરે ૧ રેર પાણો માથ 
જતેટલી સ્‍૮ગ્યા ખાલી રહે તેમ પાણી જારવું. અતે તેમાં "પાંચ ર્‌પિઆજાર . 
ચોખ્ખા સુરોખાર નાંખતો; પછી તેને મજષુત ખુથ મારોને તેપર્‌ મીષ્યુ અ- 
ચવા લાખ ચોટાડવી, બાદ તેને દોરો ખાંધી એક ઉડા રૂવામાં તળીગે પહેં- 
મચે તેમ ઉતારવી. અને તે સ્ત્રિતિમાં ૩-૪ કલાક રાખવી, એટલે ' તે સુદન- 
માં તેમાંતું પાણી ઠરોને બર્દ્‌ માદક જામી જરો. જલદી ઠૅર્વા .માટે ખાટ- 
લીને વખતે વખને ઊંચી નીચી કરવી પડે છે. હતે બર્ક કાઢવા માટે ખાન 
ટલી તોડવી પડે છે. ્‌ 

૧૨* પત્ધર્‌ ખતાવવાની રીત:--૧૮૦ રતલ તાર, ૪॥ સ્તક 
ક્ેશ્લસાનું તેલ, ૧1 રતલ રાજમ, ૧૫ રતલ ગંધક, ૪૪ રતલ ઘણોજ બાન. 
શેક ભુડા કરેલો સુનો, ૧૮૦;રતલ 'ગીપશમ; ૨૫ રતલ મ્યુથીટ પીટ. (ધ- 
નષુ2) ભયા કરીને ચાળેલી રેતી, તથા પવ્યર, એટલી જણુરે। પત્થર -ભતાવ- 
વામાં નાચે કભ્રા પમાગે વાપરવી. રી 

પહેલાં ગેધકને ૨૦ રતથ તારની સાથે એમાળવી ત્યાર પછી તેમાં 
શજમ નાંખવી, અને પછી ળાષી રહેશે તાર, ગીપશમ અતે તુ] એ ચીજ 
મેળવવી અને છેલ્લે રેતી અને. પત્થરતો! ભુકો નાંખી એ સધળી જશુસોને: 
સાડી પેઠે હલાવવું. પછી એ મેળવણીના પટની માકક ગોળવા ફરી તેમતે' 
ખીનામાં નાંખી નેરથી દાળવું. એવી રીતે ખતાવેક્ષા પશ્રર એક અઠવાડી- 
આવી સદર ખધાઇને તૈયાર થાય છે. 

૧૨, બનાવટી અક્નોણ્‌ઃ--એક રેર પોરતને પાજીમાં ભી/વી- 
ગેમેક રસ કરી તે પાજી ગાળવું. ખાદ તેમાં નવટાંક ઝેર્કચોળાં, ના શેર 
ઝેયેશીએા તથા નવટાંક મસુરની દાળને બારીક મેદો મેળવી એક ચીનાઇ, 
મ્રારીના વાસજુમાં ભરવું. બાદ ગૈદરને અળસીતા તેલમાં મેળવી વેમાં ઉન 
મેર્વેો. અને તે ઉપર્‌ ગળજભીતો રસ નીચેાવવે!. ન 

૧૩.'ખતાવટો કેસર્‌:--મ& નામના ડકોળતે પાણીમાં ગક પહે 
સધી શજી રાખ્યાબાદ ક કપડામાં ન કે લટકાવવા. જ્યારે ૨ 


ન 


જગનિય'તાની કૃતિને મળતા' પ્રચોાગ ' ફટ 








ખરી પડશે, તે ક્ૂણુમા સર્વે એકત્ર કરી કેસુડાના રસમાં સાજીખાર્‌ મેળવીઃ 
તેમાં ્ાંખવા-જે ખે મહિના પછી કાઢવા તો ઉત્તમ કૈસર સરખા ખની જરો. 

૧૪, ખનાવટી હીંગઃ--ગોળ ૪ તોલા, સુંઠ ૪ તોલા, ચુગળ ૮ 
તોલા અતે એરંડાતા ખીયાની અ'દરનો ગોળા ટ તોલા લઇ ખરલ કરી તેમાં 
ત્રણુ તોલા ઉત્તમ હીંગ મેળવી પાણીમાં કાદવી ત્રણુ દિવસ રહેવા દઇ ચોથ!ઃ 
દિવસે અનાજમાં દાટવું-તે ખીજ ૭ દિવસે કાઢવું જેથી ઉત્તમ હીંગ 
તૈયાર થશે. 

૧૫% બનાવટી કપુર્‌)--દસ તોલા ઉત્તમ જાતના ચોખા લઇ તેનો 
ભાત કરવો, તે બરાખર્‌ સૈજ્યાખાદ તેમાં ૪ માસા કપુર ઉમેરી ગાયના દુ- 
ધમાં ચાર પ્રહર સુધી ખરલ કરી વાંસના મોટા નળકંડામાં અ'દરની ખાન 
જીગે તેનો એક આંગળ નડાઇતોા લેપ કરી છાંયે સુકવવું-બાદ કેળનાં જલ 
તોડી તેમાંથો જે દુધ નીકળે તેનાથી તે નળકંડો ભરી તેના મોં પર કપડું . 
બાંધી ત્રણુ દિવસ સુધી તાપમાં સુષ્ઠી રાખવો. બાદ જમીનમાં' પુરવો એન 
કવીશ દિવસે બહાર કાઢી તાપમાં એક દિવસ સુષીરાખી તેમાનું કપુર્‌ કાઢી 
લપ કપુર ભરવાના વાસણુમાં ભરો રાખવું આ કપુર અસલ પ્રમાણે થાયછે. 

૧૬% ખનાવટી હીંગળેપકઃ--હરતાળ, પારે અને શુદ્ધ ગંધક” સન 
શભાગે લઇ ચુરણુ કરો વાલુકાયંત્રમાં પફાવવે, 


૧૭, બનાવટી ત્રાંષ્%ુઃ --લેખેડના ભુફાતે મહુડાના રસમાં ખરલ 
કરવા ખાદ જાંખુતા રસમાં ૪ પહર ખર્લ કરી તેની પોટલી કરી તેપાળાના 
ઢેમલામાં પુરી રાખવી. સાત દ્વિસ થયા બાદ તેમાંથી કાઢી મુત્રમાં ખુડાવી 
રાખવી જેથી તે લોખંડનું પાકુ ત્રાંધુ થોય છે. જે ફરી લોહત્વતે પામતું નથી. 

૧૮ ખનાવટી કલાઇઃ--હળદરતું ચુરણુ ધોરના દુધમાં મર્દન કરી 
સુકવવું. આ પ્રમાણે સાત વખત કર્વું-બાદ સીઝર ઓગાળી તેના દશમાં 
ભાગે ઉપલું ચુરણુ નાંખી તે સીસુ ત્રિકૂળાના કાઢાના જળમાં નાંખી ઠંડુ 
પાડવુ' બાદ ફરીથી -તેનો રસ ફરી તેમાં ઉપલું ચુરણુ નાંખ્યા પછી તેમાં 
ટંકણુખાર્‌ મેળવેલું માણુસતું મુત્ર છાંટી ઠંડુ પાડી વળી પાછું ઓગાળો મા- 
ણુસના સત્રમાં રેડી ઠંડુ પાડવું જેથો સારી કલ થશે. 2 

| ૧% બનાવટો સુખડઃ--ક્ુતા લીમડાના ઝાડના થડતે ગક હાથ 

ઉંચાઇ ભંર્‌ રાખી ઉપરથી કાપી નાંખવું ખાદ તે રાખેલા એક હાથ હું'ઠાતે' 

દ્રાર તેમાં. સુમધીદાર નવે સુમળ ભરતે, ખાદ તેના મથાળે . તેનાજ લાન - 

કેડાની ડગળી માડી સાંધા ઉપર્‌--માટી. અને મીઠાને! લેપ -કરી તેને 'સુકાવાઃ 

દેઇ તે હુંઠાતી આજુળાજુ . ખૃતે ખજીએ મળા સવા હાથ લબાઇઃ પહે 
૨૪ 





૧૮૬ - હુન્નર સહુપ્સાગર? 


ળાઇ અને સવા હાથ ઉંચાઇ સુધી અડાર્માં છાણાં ગોઠવી સળગાવવા. 
*ડિન શીતળ થયા બાદ તે ઝાડનાં સુળીઆં ફાઢી લેવાં જે ખરેખરો સુ 
"પડ નીકળરો, 

૨૦, ખતાવટી સધઃ--મરેર પાણીમાં પાંચ શૈર ચોખ્ખી સ્ક્રેદ 
સાકર તાંખી તેની સાડા ત્તણુ તારની ચાસણી કરવી, ચાસ ઉપર્‌ જેમ 
જેમ સેલ આવતે! જય તેમ તેમ દુધતે પાણી છાંટીને કાઢતા જવો. બાદ 
તેને નીચે ઉતારી તે &'ઠી થયા બાદ તેમાં એક શેર પરૂ મધ અને ચાર 
પાંચ ટીપાં પીંપરમીન્ટના અરકતાં નાંખી હલાવી એકત્ર કરવું. 

૨૨* ખતાવટો દૃધઃ--ર॥ વાલ શુદ્ધ પાપડખારને તવટાંક પાણીમાં 
એગાળવો, બાદ તેમાં રા શેર્‌ તાજી દૂધને ૧-૨ૈર્‌ ખાંડ નાંખી હલાવવું. 
પછી તે બધો એક છાછરી થાળીમાં નાંખી અંગારા ઉપર સુકીને સઘળુ 
પાણી ઉડાડી નાંખવું અતે નીચે રહેલો ભુકા સાફ બાટલીમાં શરી સખત 
ખુય મારી તે પર્‌ મીણુ અથવા લાખ ચૉંટાડવી જ્યારે જેઇએે તારે આ 
જુકામાંથી ૨॥ તેલા ભુકો લઇ તેને ૧1 શૈર્‌ ગરમ પાણીર્માં નાંખવો. એન 
ટલે જે ઠેકાણે દૂધ ન મળે તે ઠેકાણે દૂધનો ગરજ સારરશે. તેમ? ચાહુ 
અથવા કારીમાં કામ આવરે, 

૧૨* ખતાવટી સ્નો।તીઃ--શ'ખભસ્મ, હોંગળાક, કમળનાં છલ, એને 
અતેક વખત ધોઇ શુદ્ધ કરેલું અબર્ખતું અતો ખારીક ચુરણુ એ સવૅ 
એકત્ર ખર્લ કરી તેનાં ગોળ મોતી કરી એક એક મોતી એક એક વઅર્માં 
ખાંધી તરતની વિઆયથી ધેટી અથવા ખકરીના ફૂધર્મા તેમતે એક દિવસ 
સુધી પકાત્યા ખાદ સા% પેોઇઇ નાંખર્વાં, 





પ્રકરણ તેવીસમું. 
લાખ ખનાવવા સ'બ'ધી ભિલ્લ ભિલ્ પ્રચાગ' 


જ. સીલ કરવાની રાતા રગતી લાખ ખનાવવાની રીતઃ-ક 
ગૂપડા લાખ ખ્‌ ભાગ, શળ ૧ ભાગ. દહિંગળેોક ૧ ભાગ. શાળ તથા લાખન 
નો ખારેક જુષ્ઠા કરી ચુક્ષા ઉપર સુષ્ટી પંગળાવવી, પછી તેમાં દિ'ગળાક 
નાખીને મેળવી ઉપર પ્રમાણે એટલે સગેમરમરતા પત્યર ઉપર્‌ નાંખી એક 
સુંવાળા લાકડાનો કટકો ઉપર ફેરવ ફેરવ કરી ગોળ લાકડીના જેવા આફાર્‌ન 
માં બનાવવી એટલે રાતા રગતી શીલ કરવાની લાખ થશે. 

૨. ખીછી  ર્‌ીત;-એક પોડ રાળ, સાડા પાંચ ઔંસ લાખ, સાડા 


હાઃખખ ખનાવવાનપ પ્રચેપ્ગ? “ટ 


જન્‍્ક્ન-ન-----૭------:ક------5કક-કકકૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂ-નન્‍ 


પાંચ બૌંસ વીતીસ ટર્પેતટાઇન, અને એક ઔંસ હિગળાક અથવા સિ 
દૂર, તાંબાના વાસણુમાં લાખને કોયલાના અંગારા ઉપર ઓગાળી તેમાં રાળ 
મેળવવી; જ્યારે બરોળર્‌ મળી જય વ્યારે તેમાં આસ્તે આરતે ટર્પીનટાધ્રન 
મેળવી દેવુ. અતે છેવટે સિંદૂર અથવા હિંગળાક મેળવી હલાવી એકશાન 
કૅરી દેવુ, જર્‌ા ટાહું થાય કે પાઢીઆ ઉપર્‌ મરજી સુજખ લાફડીઓ હે કાન 
ઢવી અગર્‌ ધાતુના સંચામાં રેડી બનાવવી, 


3, ત્રીજી રીતઃ--વીનીસ ટરપેનટાઇન ૨ ઓંસ, ચોખ્ખી ચપડા 
લાખ ચાર ઔંસ, રાળ ૧ ઔંસ, ઉંચા ₹ંગતો ચીતાઇ હિ'ગળાક દોઢ એ ' 
શે, મ્યાગ્તીસીઆ કારબોતેટ દોઢ દ્રામ, ઉપર્‌ સ્ુજબ ઉતું કરી મ્યાગ્નીસી- 
આને ટર્પેનટાઈને સાથે મેળવી દેયું. 

૪ ચોથી રીતઃ--રાળ ૧ રતલ, ગમક્ષાક સાડા પાંચ ઔંસ, વે 
નીસ ટરપેનટાઇન પા ઔંસ, હિ'ગળાક ૧ ઓંસ. ઉપર પરમાણુ લાખ 
તયા ર્‌ાળને તાવીતે ઉપર્‌ની રીતેજ બનાવવી, 


૫. કાળ! રંગની લાખ ખનાવવાની રીતઃ--કાળા રંગને મે 
પણુ ઉપરની ચીને વાપરવી પણુ સિ'દુરને બદલે તેટલું કાજળ નાંખવું. જને 
સોનેરી અથવા રૂપેરી રંગની બનાવવી હોય તો પહેલા ભાગમાં ધાતુઓના 
પકરણુમાં આપ્યા સુજખ સોનેરી. અથવા રૂપેરી રંગની ભુજ નાંખવી, 

હૃ બીજી શીતઃ-- વેનીસ ટસપેનટાઇન' સાડાચાર ઔંસ, ચપડા લાન 
ખ નવ ઔંસ, કોલેફ્દોની અધેં ઓંસ, અને કાજળ મેળવવું. 

છ, ઉત્તમ શાતા રંગની લાખ ખતપવવાની રીત:--વેતીસ 
ટરપેતટાઇન ૪ ઔંસ, થપડા લાખ ૭ ઔંસ, સીંદુર ચાર ઔંસ, મ્યાગ્ની- 
સીઆ ફાર્બોનેટ દોઢ દ્રામ, ટરપૈનટાઈઇન સાથે મેળવી નાંખવે. 

૮* ખીજી શીતઃ--વેનીસ ટરપેનટાઇન ૪ ઔંસ, ચપડા લાખ છ' 
ઔંસ, કોલેફેોની અધી ઔંસ, સિ'દર અઢી ઔંસ, મ્યાગ્તીસીઆ દોઢ દ્રાગ. 

દ. ત્રીજી ર્‌ીતઃ--વેનીસ ટર્પેનટાઇન ચાર સ, ચપડા લાખ .સાન્‍ 
ડાપાંથ ઔંસ, કોલેફેની દોઢ ઓંસ સીંદુર સવા. ઔંસ, મ્યાગ્નીસીઆ . ઉ 
પર્‌ મુજબ. ' ર 
૧૦૦ સ્પેનીસ લાખ ખનાવવાની રીતઃ ઝય મન 
આદ ઔંસ: ચપડા લાખ ખે ઔંસ, કોલેફ્ોેની ૪. એંસ, : હિ'ગળાક એક 
“એસ, બધાને ઓગાળી દેવતા ઉપરથી ઉતાર્યા પછી તેમાં અધો સ. સ્પિ- 
રિટ વાઇન મેળવવે।. 


૧૨ ઘેરા સાશમાની રંગનો લાખઃ -વેનીસ ટસપેતકાઇવ- ન્ઢ 


યૃત્ટૅ હુન્નર સહાસાગર્‌* 
55555823 555૮2. 
ઔંસ, ચોખ્ખી ચપડા લાખ સાત ઔંસ, અ'બર અથવા ડાળા ₹ગની રાળ 
૧ ઔંસ, પશીઅન ખ્લુ અગર આશમાની રગ એક ઔંસ, મ્યાગ ઊીસીઓ 
કારબોાન્સ દોઢ દ્રામ, આશમાની રમ અને મ્યાગ્તીસીયાને ઘે!ડાક ટર્પેતટા- 
ત તેલમાં ઘુંરી ઉપરની ચીજે ઓગાળી તેમાં નાંખી દેવી. 

૧૨, હલકી જતની કાળા રંગની લાખઃ--વેનીસ ટરપેનટાઇન 

જ જંસ, ચપડા લાખ આઠે ઓંસ, કોલે[ફેીવી [૩ ઔંસ. કાજળ નેપ્ગે 
તેટલું, ઘોડાક ટર્પેતટાધ્ન સાથે મેળવી નાંખવુ. 

ર ૧૩, ખીજી ર્રીતઃ--ચપડા લાખ આઠ ઓંસ, વેનીસ ટર્પેનટાઇન 

યાર ઔંસ, કાજળ ૬ ઔંસ. . 

૧૪, બાટલીને સીલ કરવાની કાળી અથવા લાલ લાખ 
ખેતાવવાની રીતઃ--રાળ ૧૫ રતલ, ચરળી ૪ રતલ, તથા કાળા રગ 
ચાય એટલી કાજળ લેવી. એ બધોને તાવીતે ગરમ કરીને' મેળવવું જેટલે 
ડાળી લાખ થશે. પણુ નને રાતા રંગની કરવી હોય તો કાજળતે બદલે 
હિ'ગળાક અથવા ગેર્નો બારીક ભુકો નાંખી મેળવવું. 

૧૫, ખીજી રીતઃ--રાળ ૬ ઔંસ, ચપડા લાખ ર ઔંસ, વેનીસ 
ટર્પેનટાઇન ૨ એસ, કાજળ ન્ૅઇએ 'તેટલું. . " 

૧૨, ગપ્શમાની રંગની લાખઃ--થપડા લાખ ર૨ ઔંસ, કાળા 
₹મની રાળ બે ઔંસ, બરશે'ટી પાંચ ( ડાંમ્મર ? એક ઔંસ, વેતીસ ટર્‌- 
પેતટાઇત એક એસડ આશમાનો રંમ ૩ ઓંસ. 

૧૭. ફકી આશમાની રંગનીઃ--ઉપરના મિશ્મણુમાં એક ઔંસ 
સફ્ેતો  મેળવવે!, 

૧૮* ફીકા તપખીરીઆ રંગતીઃ--વીનીસ ટરપેનટાઇત ૪ એસ, 
લાખ “સાડાસાત ઔંસ, તપખીરીઆ રંગતો ધુળ અધી. ઔંસ, સીંદુર અધે 
બસ, ચાક અધી ઔંસ મ્યાગ્તીસીઆ ફારમોનેઢ, ટર્પેનટાઇત તેલમાં ૫- 
લ્ાળેલે દોઢ દ્રામ. 

૧૬. ખ્લુ રંગની લાખ ખનાલવાતી રીતઃ --ઉપર જે રતી 
ઘામ ખનાવવાની રીત આપેલી છે તેન૪ પ્રમાણે ખનાવવી; પણુ પૂરક એટ- 
લે27 કૈ, તેમાં હિગળોાકને બદલે સ્માક્ટ ( એક નતતું ખ્લુ રંગ ) અન 

ચવા પ્રશીઅન ખ્લુ તે ખ્લુ રંગની થાય એટલો નાંખી મેળવીતે ઉપરતી 
રીતે બનાવવાની. 

૨૦ ઘેરા બોન રંગની લાખ ખનાવવાની ર્રીતઃ--વીનીસ ટ- 
રપેતટાઇન ચાર ઔંસ, લાખ સાડાસાત ઔંસ તપખીરીઓ રંગની ધુળ અધી 


લાખ ખનાવવાના પ્રચોગઃ તટ 


ઔંસ, સીંદ્ર અધ. ઔંસ, ચાક અધી. ઔંસ, 'મ્યાગનીસીઆ ઉપર્‌ સુજબ. 

ર્‌? લીલા રગની લાખ ખતઇવવાની રીતઃ--વીનીસ ટર્પે- 
*તટાપ્રન ૨ ર ઔંસ, ચપડા લાખ ચાર ઔંસ, કાકે્રોની સવા ઔંસ, પીળો 
'રંગ અધો બંસ, પ્રશીઅન ખ્લુ અગર ગળી અધા ઓંસ, મ્યામતીસીઆ 
.ઉપર્‌ સુજબ, 

૨૨, ખીજી રીતઃ--ઉપર જે લાક્ષ રંગની લાખ ખનાવવાની રીત 
આપેલી છે તેજ પ્રમાણે બનાવવી. પણુ ફર્ક એટલોજ કે એમાં હિ'ગ- 
માકને ખદલે જંગાલનેો ભુકો તેમાં લીકષો રંગ આવે એટલે નાંખી ઉપરની 
રીતે બનાવવી. 

૨૩. સેણનેરી લાખ ખનાવવાની રીતઃ --ચાખ્ખા યપડાલાભ 
પાંચ ભાગ લઇ તેમાં ખે ભાગ ટરપેનટાઇન નાંખવું, તેને ગાગાળી ટાટુ' 
પડવા લાગે કૈ તેમાં અબરખને ભુકો અને સોનેરી વરખતે। ભૂકો મેળવી દેવો, 

૨૪. ખીજી ર્રીતઃ--વીતીસ ટરપેતટાઇન ૪ ઔંસ, - ચોખ્ખી ચ- 
પડાલાખ ૮ ઔંસ, સોનેરી વરખ ચોદ પાનાં, સોનેરી ભુકો અરધો ઔંસ, 
સ્યાગ્તીસીઆ કારબોનસ ટર્પેનટાઇનમાં મેળવેલો દોઢ દ્રામ. 

, “ ૨૫૦ મિશ્ર રંગની લાખ ખનાવવાની રીતઃ--પ્રરેક રગની 
લાખ લઇ નોખી તો) ઓગાળવી, અને જ્યારે ટાઢી થળ કઠણુ થવા લ્રોગે 
કે તરત બધી ભેગી કરી દેવી. 

૨૬ પીળા રંગની લાખ ખઅનાવવાની રીતઃ--વીનીસ ટર્પેન 
નંટાઇત ૨ ઔંસ, ચપડાલાખ સાર્‌ ઔંસ, કોલેફ્ોની સવા ઔંસ, પીળા 
રગ પોણા ઔંસ, મ્યાગ્તીસીઆ આગળ મુજબ. 

૧૭૦ સુર્ગંધીઃ--ઉપરતા ગમે તેવા પ્રકારમાં અ'દાજથી લેોળાન મેળવવે।, 

૧૮૦ જાખુ આ રંગની લાખઃ--ઉપર જે લાલ રગની લાખ બ- 
નાવવાની રીત આપેલી છે તે સુજબ ખનાવવી. પણુ ફરક: એટલોજ કે 
,તેમાં અધો ભાગ હિ'ગળાક અને -અધો ભાગ સ્માલ્ટ અથવા એથી જરા 
વધારે નાંખી ખે3 રંગને પહેલા મેળવી જ'ખુડા રંગનું થાય કે પછી ઉપુ- 
'રતી તાવેલી લાખમાં એ રંગ નાંખી મેળવીને ઉપલી 'રીતે બનાવવું. 

ર૦ પચરંગી લાખ બનાવવાની રીતઃ--બે અથવા ત્રણુ નત- 
તના રંગની લાખ લેઇ તેતે જુદા જુદા 'વાસણુમાં નાંખી ' કોલસાના અ” 
ગારા ઉપર્‌ તાવવી. જરા ઠંડી થાય અને ખધાવાપર્‌ આવે એટલે થોડી 
થોડી નાંખી એફ- સુંવાળા લાકડાનો * કેડકો ઉપર ફેરવ અ ક લાકડીના 

ુ આકારમાં ખનાવવી,' - ક 





૧૫-૦-૧૦૦૧. 
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ફહ હુર મહાસાગર. 
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32, સુંડાધી લાખ ખનાવવાનતી રીત:--ઉપર જે જે રગતી 
શાખ બનાવવાની રીતો આપેલી છે તે પ્રમાણે કોઇ પણુ જતના રંમની 
લાખ બનાવવી, અતે તે મેળવ'ગ્ી ઠંડી પડવા આવે એટલે તેમાં ૦૪૨ 
ખાલશમ એફ પીરૂ અથવા ઓઇલ એફ લવેડર તેતા ધમાણુ માદક જશ 
નાંખી બધુ મેળવીને ગરમ ફીધેલા સગેમર્મરતા પત્ધર્‌ ઉપર્‌ સુજખ 
લાકડીએ બનાવવી. 

3૩૨* તૃર્ત સળગી ઉઠે એવી લાખઃ--ઉપર પ્રમાણ્‌ કોઇ પણુ 
નતતના રંગની લાખ ખતાવતી વખતે તે લાખ તવાપતે જ્યારે ઠ'ડી પડવા 
આવે ત્યારે તેતે લાકડીના આકારમાં બનાવવી. એટલે લાખ તુર્ત સળગશે. 
ઇને ડાઇ પણુ જતની લાખ બતાવતી વખતે એમાં ટરપીનટાઇન અથવા 
રાળ વધારે પડી હરો તે! લાખતે સળગાવતી વખતે ખત્તી ઉપર્‌ ટીપાં પડશે. 

૩૨. લાલ રગતી નર્મ લાખ:--મધમાખતું મીણુ ૮ ભાગ, 
ગાથીવનું તેલ પાંચ ભાગ. એ ખબ'તેતે તાવીને મેળવવું પછી તેમાં ૧૫ 
જાગ ટરપીનટાઇત અતે ગેર્નો! ભુકો નાંખી મેળવવું. 

3૩, લીલ રગતી નર્મ લાખઃ--ઉપર્‌ નર્મ લાખ ખતાવવા- 
ની જે રીત આપેલી છે તેજ સુજબ આ લાખ ખનાવવી પણુ એમાં ગે- 
શતે બધ્લે ૦//ગાલનો ખારીક ભુકો તાંખી મેળવવે!. 

૩૪, રંચ સીલ લાખ$--ચ્રપડા લાખ ખે રતલ, વેનીસ ટર્પેન- 
ટાઇન ૧ રતલ; ચીનાઈ હિ'ગળાક ત્રણુ રતલત્ર એ સધળાંતે ઉપર્‌ પ્રમાણે 
શેળવી રતલતા ૧ર અથવા ૨૪ કઢડકા લાકડીના આકારમાં બતાવી કાઢવા, 





ન દ 
પ્રકરણ ચોવિસમું. 
લાકડા સબધી ભિજ્ઞ ભિલ્લ હુલ્ષરનો સ્રહુ. 

૧, લાકડાને આગથી ખચાવવાની રીતઃ:--પહેલાં ૧ ભાત 
હીર્‌કશી અતે બે ભાગ જૂટકઠી એ બ'તેને ભેગી પાણીમાં પીંગાળીને લાકડાને 
તેમાં ખુન ભિજવવું અતે સુકાયા પછી હીરાકશી અતે સારી ચીકણી માટી 
ગે ખ'તેને સારી પેઠે મેળવોતે તેનો હાથ મારવાથી તે લાકડુ સળગરો નહીં. 
 ક% ખીજી રીતઃ--જ્ટકડી અતે હીરાકશી શ ખ'ને સરખે ભાગે લઇ 
તેના પાણીમાં લાકડુ ભિશનવવાધી તે સળગશે નહીં. 

૩, ત્રીજી રીતઃ--લાકડાપર ખે અથવા ત્રણુ હાથ સીધીકેટ એક્‌ 
જોડના મારીતે સુકવવાથી લાકડુ સળમરે નકી, સીલીકેટ એદ સોડા 
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લાકડાને સ'બ'ધ ધર્‌ાવનાર્‌ા હુદ્નર્‌ ૧૯૬ 





કડો મધ જેવે। પ્રવાહી પદાર્ધ છે. માટે તેમાં પાણી નાંખી પાતળા કરી 

વાપર્વો[, 

૪? ચેથી રીતઃ--૧ શેર્‌ ફટકડી અતે ૧ શેર મોર્થુથુ તે ર૫. મ" 
ષૃ પાછીમાં પીંગાળીને મોરી પહોળી કુ'ડીમાં રેડવું. આ પાણીમાં લાકડાને 
નાંખી તે પર્‌ પત્થર્તો ભાર્‌ સુકી ડુબાવી રાખવાથી થાકડુ સુકાયા | પછી 
સળગતું નથી. 

પ* પાંચમી રીતઃ--સલક્રેટ એષ કીંક ૨૭ ભાગ, પોટાસ ૧૧ 
ભાગ, ષ્ટકડી ૨૨ ભાગ અને મેગેતીસ બાઇ એક્‌ સાઈડ ૧૧ ભાગ એ 
ખધાને ગર્‌મ પાણીમાં મિશ્ર કરવાં. બાદ તેમાં અગીઆર્‌ ભાગ ગ'ધકનો તે- 
જાબ ધીમે ધીમે નાંખી કેળવતા જવું. લાકડાને આ મિશ્રને «રા ગરમ કરી 
તૈમાં ત્રણુ કલાક ડુબાવી રાખીને 'જીકવવાથી તેનાપર દેવતાની અસર્‌ થ* 
તી નથી. ી 

૬, છઠ્ઠી રરીતઃ--૧ ભાગ નવસારને પાણીમાં પીંગાળી તેમાં ખે ભાળ 
સલ્ફેટ એક્‌ લાઇમ જેને જપસમ કહે છે તે મિશ્ર કરવું આ .મિશ્ર લાક 
ડાપર્‌ લગાડવાથી લાકડુ બળતું નથી. એટલે સુધી કે લાકડાપર્‌ તે પથમ 
તેલ અને એ ખે સારી પેડેં લગાડ્યા પછી તે ઉપર્‌ ઉપરનું મિશ્ર. લગાડચુ 
જોય તો તેલ અને ટાર એ બ'તે બળે તેવા પદાર્યો છે છતાં તે લાકડું 
અળતું નથી. 

છ, લીલા ઝાડને સુકવી તાંખવાની રીતઃ--ઝાડનાં મૂળીઆની 
આશપાશ થોડુ' ખોદીતે તેમાં કેરાસીન અથવા તર્પીનટાઇનતુ' તેલ તાખ* 
વાથી ઝાડ થોડા વખતમાં સુકાઇનતે મરી જશે. 

૮* લાડડાને પત્થર્‌ માફૂક બનાવવાની રીતઃ--ચાક ૪૦ ભાગ, 
સળ ૫૦ ભાગ, અળસીનું તેલ ૪ ભ.ગ એ બધાંને એક લોઢાના વાસણમાં 
ગરમીથી પીંમાળવુ'. ખાદ તેમાં ૧ ભાગ ગેર અને એક ભાગ ગૅધકતો તે 
'બ નાંખી હલાવવુ' આ મિશ્ર પીંછીવતી લગાવી સુકાવા દેવુ. આ રીત 
શી તૈયાર કરેલા લાકડાપર્‌ પાણી, હવા, જીવડાં દેવતા વિગેરે કરાતી 
અસર થતી નથી. 


હ લાકડાપર્‌ પિત્તળ જેવા. રગ ચઢાવવાની રીતઃ--નવસાર 


ગર્‌ -૧ એશ, ષ્ટકડી ન ઔંસ એ બધાને બારીક વાટીતે બાટલીમાં ભરી 
સુકવાં, અને જ્યારે નનેઇએ ત્યારે લાકડાપર્‌ લગાવવાથી તેપર્‌ પિત્તળ -જેવે] 
રગ સહે છે; આ ભુક્ન ઝેરી છે. માટે સાવચેતીથી રાખવે, . 


૧૦ લાફડાને હાથીદાંત જેજુ' બનાવવાની રીતઃ--ગા એસ. 


૯ર હુષ્તર મહાસાડર્‌* 


*#પનન્જ.ન્ટન્્ન્ન્ન્્ન્્---.---ન-----.----5૫.-૦#-૪#૫- ૦૫#૫7%/૪૧૬/૯ 


આસીંગ્લાસને અડધો પાઇન્ટ પાણીમાં ઉકાળીને પીંગાળવો અને ન્યાં સુધી 
આ મેળવણી સદ્દેદ તથા મલાઈ જેવી કઠણુ થાય ત્યાં સુધી તેમાં સાધ કેન 
રૂક્લો સફેતો નાંખ્યો કરવે। (યાર્‌ પછી લાકડાં ઉપર્‌ આ મેળવણી લગાડી 
તેને કાંઇ સુંવાળી ચીજથી છુ'ટીને સુકાવા દેવુ, એ પમાણું ત્રણુ ચાર્‌ હાથ 
ઉપર્‌તી મેળવણીના માર્વા એટલે લાકડુ હાથીદાંત જેવું દેખારો. 

૧૬, લાકડાના પાટીઅ1॥ ઉપર્‌ સોનેરી અક્ષર પાડવાની સુ 
ક્તિઃ--પહેલાં પાટીઆની જમીનને જેવા રંગની બનાવવી હોય તેવી રંગીને 
પીળા રગતા અક્ષર અથવા ન'બર લખવા, પછી તેની ઉપર્‌ ગોલ્ડ એપલ 
સાઇ? લમૉડવુ' અને જ્યારે તે અક્ષર નજદીક સુકવવા આવે એટલે ઉપર 
સોનેરી વરખ લગાડવો, "પણુ તે વરખ લમાડતી વખને વરખતે પવ4 લાગે 
નહીં તેની સ'ભાળ રાખવી, નહોંતો વરખ ઉઠી જશે પછી ઉપર્‌ વાર્તીસ 
મારવુ' એટલે વરખ લગાડેલા અક્ષર સોનેરી દેખાશે. 


.૨૧૨* લાકડામાં ફાટ પડી હોયે સાટે સાંધવાતે સિશ્ર:--૧ 
ભાગ મ સરેસને ૧૬ ભામ પાણીમાં ઉકાળવો અને જ્યારે ટાઢો થાય વ્યારે 
તેમાં લાકડાનો ઝીણો વહેર્‌ અને ચાક મેળવીને લાકડાની ફ્રાટમાં ભરી દેવે, 

૧૩, લાકડાના પાટીઅઓં પાણીથી ત ભીજાય તેવી દ્રીતઃ-- 
પહેલો લાકડાના પાટીઆંતે હિશાકશીતા પાણીમાં ભીંશ્તવી શખીને તેપર્‌ કન 
ળીચુનાના પાણીતે હાથ મારવો. જેથી પાટીઆની ઉપર તેમજ તેનાં અ- 
દરના 'છિદ્દોમાં પત્રરાના જેવો થર્‌ જમી જરો અને તેથી તેને પાણી અન 
શવા જીવડાં તુક્શાત કરી શકરો તહીં. 

૧૪. લાકડાની ચોજે સાંધવા માટે ચીનાઇ કેલઃ --સારી ષી 
કા'રંગની લાખ ૪ ભામ ને ત્રણુ ભાગ સ્પિરિટમાં નાંખી થોડા દિવસ બા 
ટલીમાં જરે ગરમ જગ્યામાં રાખી વખતો વખત હલાવતા રહેવુ. અને ગ- 
ળી ગયા પછી કામમાં લેવુ'. 

૧૫, ઓછી વીતઃ--સરેસને ઉકાળીને તેમાં ચાળેલી લાકડાની રાખ 
ગેળવી મલમ શાજક બનાવી વાપરવી. * 

૧૬, ઝાડ કાપી નાંખ્યા પછી નીચે રહેલું હુંડં કાઢી નાન 

ભવાની ર્રીત--પ્રથમ તેમાં મોરે ખાડો પાડી તેમાં સુરોખાર ભરી તેમાં 
પાણી રેડી તે ઉપર ડુચે। મારી થોડા દીવસ રહેવા દેવુ”. ખાદ ડુચો કાઢી 
નાંખી તેમાં ગ્યાસલેટ તેલ રેડી સળગાવવુ' એટલે જલદીથી સળગી «શે. 

૧૭, લાકડાપર્ના જીતા રંગને સાર્‌ કરી તળું રખાય તેમ 
ફરવાની ર્ીત;-એક ક્લાલીનતા કટકાતે ગરમ પાણીમાં ભીજાવીતે નીન 


ભાઇના માવા ખાર હાવાતઈ- ખાના ટાાેનાગવંતટાડ- વકાર 


લાકડાને સબધ ધરાવનારા હજર ૧૩. 





“ગન નાંખીને સફેદ રંગ અથવા ચાકના ભુકામાં ડુળાવી જેટલો ચોટે એન" 
ટલો રંગ લઇ લાકડાપર્‌ ઘસવો, અને છેવટે ધોઇ નાંખવો એટલે * સકાયા 


પછી તદન નવા જેત્રો લાગશે. 


૧૮. 'લાકડાપરથી જીને રગ કાઢી નાખવાની છિ 
ચુનો ૩ પાંડ અને કારબોનતેટ,-એક પોાટાસ એક પંડ એ ખનેને પાણીર્મૉ: 


નાંખી વાટીને લાહી માફક ળનાવીને પીંછીવતી લાકડાંપર્‌ | લગાડવું. આ 
પ્રમાણું લગાવ્યા પછી ૧૨ થી ૧૪ કલાક ર્હેવા દઈ ઉખેડી નાંખી ધાધતે 
ખીજે રંગ લગાડવે. 
શહ, લાકડાના વેહેરતે પ્રવાહી ખૂતાવી તેની સ્થિતિસ્થા- 
પક લાકડીઓ તથા ચીજે બનાવવાની ર્‌્ીતઃ--લાકડાના વહેરનેઃ 
પોડા દિવસ ગધકના તેજાબમાં ધોડું પાણી નાંખી તેમાં પલાળી રાખવો. 
ખાદ તેને કલાઇના પતરાતી ચાળષ્રીથી ચાળોને ઝીણે ભુકો જુદો “પાડવો. 
આ ઝીણા ભુકાતે ઉકાળેલા સરેસમાં નાંખી કુરીને ખુબ મેળવને।. છેવટે 
ગક રસ થયા પછી તેની લાકડી વિગેરે બીજી ચીનને બનાવવી. આ ચીન 
નને સુકાયા પછી સ્મિતિસ્થાપક ચશે અને તે ઉપર્‌ પાલીસ' વારનીસ ક 
ચડાવી શકાય છે. " 


. ૨૦ લાકડાના પાટીઆ ઉપર ૨'ગ ચહાવવા વિશેઃ--૨' 
“પંડ ખોચેટ એક્‌ મેગેનીસતે ઝીણી વાટીતે દસ પંડ અળસીના તેલમાં 
થોડી થોડી નાંખીને સારી પેઠે હલાવ્યા બાદ તે તેલને ગર્મં કરવું. બાદ 
'બીત્ત વાસણુમાં ૧૦૦ પંડ અળસીવું તેલ ઉકળે ત્યાં સુધી ગરમ કરી તે 
તેલ ઉપરના તેલમાં મેળવી દતે બનેતુ' મિશ્રણુ ર૦ મિનિટ ઉકાળલું. 
છેવટે દેવતાપરથી નિચે ઉતારી લઇ સુતરતા કપડામાં ગાળી લેવું. આ રીતે 
* તૈયાર કરેલા વાર્નીસના ખે હાથ મારવાથી સારે રંગ ક છે અનેઃ ચંળ- 
કટના માટે સારો લાખનો હાથ મારવો, 


ી ર૬. લાકડુ રંગવાની રીતે।:--૪ીરમજ ૧ પંડ, પતંગના લાકડી 
ના કટકા કરી તેમને છા શેર પાશીમાં સારી પેઠે તમામ રંગ નીકળી 'આવે 
વ્યાં સુધી. ઉકાળવું. બાદ તેમાં સવા રૂપિઆભાર્‌ | વાટેલી કીરમજ નાંખીને 
ફરીથી અડધો કલાક વધારે ઉકાળવું, પછી તે રંગના.પાણીને ટાટું પાડીને 
લાકડાપર્‌ લગાડું. જે રંગનો ચળકાટ વધારલે હોય તો ઉપરનો ' રંગ 
લગાન્યા -પહેલાં સવા રૂપિઆભાર્‌ હળધર્‌ ૨॥ શેર પાણીમાં ઉકાળી હે 
યાણી લમાડનું. 
ર૨. કાળા રંગ ચઢાવવાની રોતઃ--હીરાકશી. અતે માયાને! 
સ ન ન 


શ*_ “ન 
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દઉં 


દ્છેટ ' છુન્નર બહાર, 





₹૧૫૮૨૪૦૦૫--૫-૦૫%૮૨- જન નન.5૪ 





“ક નનન્ડત૦ #બન૦ત"૫ ૦૫.૦ ૮૦૭૫૪૦૧, જબનયફ 


ભૂકો એ ળે સરખે ભોગે લઇને પાણીમાં ઉકાળી તે પાંણીવતી રગવૉાથી 
ઢાળા રગ થશે. 
૨૩? ખીજી રીત:-- તવારતીસમાં કાજળ નોંખી તૈ વતી રંગવાથી 
પણુ ઉપર સુજબ રગ ચરી, ] 
૨૪ આશાની રગ ચઢાવવાની રીતેઃ--૧ શેર ગૅધકના તે- 
#ળમાં ન રૈર્‌ ગળી નાંખી ખુંભ ધુ'ટવી. બાદ તેમાં થોડુ પાણી નાંખી 
તત વતી રગેવું. 
૨૫. લીલે। રંગ ચઢાવવાની રીતઃ --સીરક્ે ૩॥1 શેરે, જંગાંલ 
૧૦ રૂપિઆભાર, લીક્લો રંગે ૧। રેૂપિઓલાર અતે ગળી યાઃ રૂપિઆભાર્‌ 
એ' સધળાને વાટીતરે સારી પેઠે મિશ્ર કરીઃ લગાડવું. 
ન ૨૬% ચળકતો પીળેઃ --સારો ચોખ્ખો એળોએ, લઇ તેને પાણીન 
માં ઉકાળીને ગાળી નાંખવો જેથી સધંળો કચરો! દુર્‌ 'શરે. આ પાણીથી 
ર'ગવાથી પીળો રંગે થરો. 


૨૭, ખીજી- રીતઃ :--સોડા અને કાથો! એ ળ'નેતે પાણીમાં મેળવીને 

તે વતી ર્‌ંગીતે સુકાયા પછી થોડા બાઇક્રેમેટ એક પોટાસતે . પાણીમાં 
પીંગાળી તે પાણીનો હાથ મારવો, એટલે ધણો! ચળકતો! પીળો રંગ શરે. 
ઉપર્તા સધળા રં'ગ પાકા છે. અને તે રંગ લગાડધા પછી 'જે લાકડાપર્‌ 
ગક હાથ વારતીસનો મામી હોય તે લાકડુ ઘણું શોભી ઉઠે છે. 
.. ૨૦ લાકડાં ઉપર્‌ સોનેરી ગિલ્ટ ચઢાવવાની ર્રીતઃ--૨૪ 
ગ્રૅન કલાઇના પતરામાં ૧૨ ચેત ગધકતે વાટીને તેને એક નાના વાસણુમાં 
સુ ગરમ કરવું એટલે તે બ'તે મિશ્ર થઇને એક કાળા પદાર્થ ળનશે. 
તેતે લઇને વાઢવા અને તેમાં ૬ ચૈન ગધક અતે ૧૨ ગ્રેન 'નવસાર વા- 
ટીને મેળવવો, ખાદ તે મિશ્રતે એક કૅલડીમાં સછી દેવંતાપર સુકવું. એટલે 
થોડીવારમાં સોના જેવો ભુકરા ખનશે, તેતે બારીક વાટીતે સરેસના પાણી 
સાથે અથવા ગોલ્ડસાઇઝમાં મેળવી 'લાકડાપર્‌ લમાવવાથી તૈપર્‌ સોનેરી 
ગિલ્ટ ચડે છે. ._ 

૨€* બીજી રીત:--કલાઇ, પારો અને નવસાર એ બધાના સર- 
“ખા ભાગ લેવા, પહેલાં કલાઇતે ગાળીતે તેમાં પારો નાંખવો, અતે પછી 
નિચે ઉતારી તરતજ ગધક “અતે નવસાર સાંથે ઝટ વાટવું, બાદ તેને કુ- 
ઘડીમાં મુછ જ્યાં સુધી પારાતો ધુંમાડે તીકળે અતે મિશ્રણુતો રગ સોનેરી 
, શાય રયાં સુધી ગરમીમાં રાખનું. આ ભ્ુષ્ટી પણુ દુ સાકૂકજ લાક- 
'. ૩૫૨ ત્રરાવેવામાં કામ આવે છે, 


ન 


લાકડાને સભ ધરાવતાર્‌ા હજર? ૧૫ 





૩૦* લાકડાપર્‌ ગિલ્ટ માટે લાલ રંગની ભુકીઃ --હીૌરાકશી: 
૧૦૦ ભાગ, અને કારબોતેટ એક્‌ સોડા ૬૦ ભાગ “શ. ખેતે' મેળધીઃ 


એક રસ થઇ જાય યાં સુધી ગર્‌મ કરવાં. ત્યાર્‌ બાદ હંડા પાંદી વાર્વો. 


અને તેમાં વૃપ 'ભાગ કાનસથી ઘસેલે ત્રાંબાતો! બારીક શ્રુષ્ના નાંખી કરી- 


થી. ર૦ મિનિટ સુધી દેવતાપર ગરમ રાખયું બાદ કાઢી લઈ” ધોઇને સે 
કાવી કામમાં લેવો, 


૩૧૬% ત્રીજી રીતઃ--ત્રાંબાના પતરાતે નાઇટ્રીક આસીડમાં ગાઈને 


'તેમાં "સાફ લોઢાના . કટકા નાંખવા એટલે થોડી, વારમાં ત્રાંમાનો.. બારીક 
' ચળડતે! ભુકો નિચે ળેસશે, તેને ધ્વોધને સકવી કામમાં લેવેઇ ..... . 


૩3૧ નકશી કે 1તરેલા લાકડાના સાસાન ઉપ્રર્‌. પાલોસ. [ક કર્‌ 


વાતી રીતઃ--શીડલાખ. ર ઔંસ, સ્ટેદ રાજન ર ઔંસ, ગે બનેને જ 
 પાઇન્ટ સ્પિરિટ ઓષ્ વાઇનમાં પીંગળાવવું. પછી એ ગેળવણીમે [જરા ગરમ 
કરીને પીંછીથી લગાડવું. અતે જેની ઉપર પાલીસ લગાડવું હોયઃ તેને પ- 


હેલાં જરા-ગર્મ. કરીને સદરહુ મિશ્રણુ લગાડવું. એમ કરવાનું કારણુ.. એ 
છે કે ભીતાસ. તથા સર્દી તાપ દેખાડવાથી નીકળી જાય છે; અને જેહ 


સાર્‌. નીકળે છે. 


33, સાદા લાકડાને અખવુશના લાકડા સાફૂક 'કર્વાતી-: ચુ 


ષત ઓક. લાકડાતે સલ્ટ્રેટ એક આયનેના ઓગળાવેલા . પાણીથી . બે 


ત્રણુ વાર્‌ ધોવું, પછી 'તે સુકાયા બાદે, પત'ગના લાકડાનો જળબરેા ઉકાળો 
કરી તેની પોંછીથી પેલા લાકડાની ઉપર્‌ ખે ત્રણુ હાથ માયો પછી તે ષ્ટ 


“રથી સુકાયા પછી તેને વાદળીથી પાણીએ ધોઇ નાંખવું, અતે છેલ્લે 'તેન * 
 લવૃતી પાલીસ , કરવું. એટલે તેનો આકાર બદલાઇ _અશતુશના લાકડા જે 
' લું દેખાશે. ર 


. 3૪? જોતરેલા- લોકડાપરથી . સઘળા કોર્‌ કાભતી નકલ: :લેન 


ર વાની, ર્‌ીત;--માફ્કસર ;જડાઇવું ચામડું લં તેતે ,થોડુ' ગરમ પાણી 


જેમાં ,થોડો .પીંગળેલો, સરેશ, “નાંખ્યો હોય તેમાં સારી પેઠે -ભીજાવવું..,ભા- 


૬ તેતે,જે લાકડાના. કોતર કામની, નકલ લેવી - હોમ, તે -કરતાં ; ; જરા. સે!” 


ડું. કાપીને. તે 'ઉપર્‌. સુકવું. અને. સધળી બાજુપર્‌, , હાથવતી, સાંરી- પે, દા- 


બવું. અને-છેવટે. સાકુના . હાચા જેતા ખુઠા હાડકાના , ,કડકાથા: ખુબ, તધ 


| સવું..કે નથી તે કોતરેલા સઘળા ખાંડામાં. બરાબર બેશી : જાય ,અતે 


. લમામ કોતર કામ, ચામેડામાં - જણાઇ; શાવે,, .એ પ્રમાણે કયો પછી. જે 
સિ તેતી' શિનાશ્ ઉડી. ગઈ. હોય, તો, ..ચામડુ' કાઢી લઇ “તેતે, સારી; પેઠે સુકા 


કૂ 


ક. હજર ભહાસાંગર્‌ઃ 
ઇ જય ત્યાં સધી શખી સુકું, નહીં તી થોડ સુકાય ત્યાં સુધી રહેવ 
૪ પછી કાઢી લેવું. અનેં ગરંમ જગ્યામાં સુકાવા મુકી દેવું. ત્યાર પછી 
“તેની ઉંધી બાજીપર્‌ે ડામર, રાળ “અને પકવેલી ચીરોદી જેને પ્લાસ્ટર 
એક્‌ પાડીસ કહે. છે તે સધળી ચીનને સરખી લઇ મથંમ યમર અને ર- 
'ળતે ગરમ કરોને પીંગાળીને તેમાં ચીરોડી નાંખી સારી પેઠે મેળવીને લન 
_શાડવું. ભિશ્રમાં જરા. મીણુ નાંખીએ તો વધારે સાર. કારણુ કે તેથી ચા- 
' શડુ' વધારે ચીવટ રહૈ છે. આ રીતે કર્યા પછી વામડો ઉપર મરજી સુન 
જળ રંગ લગાવી રાખી મુકશે તે ક્રાતરેલા લાકડા માક્‌ક દેખાશે અને 
જે લાકડાનો રગ બનાવવો! હોય તેવો ₹ગ લગાડવાથી તમામ બનાવી. 
“લાકડાના કોતર ઢામ માકક રખાશે. 


૩૧૫, લાકડાપર્‌ ફેટોમાફે (છખ્બી) પાડવાની રીતઃ--૮ ઊન 
'ગ જીક્ષેટીનતે ૫૦૦ ભાગ પાજીમાં ભીંજવી રાખીને પછી તેને ખીજ પા- 
શૂીતા વાસણુ પર્‌ સુકીતે ગરમ કરવી. એટલે સધળી ગળા જશે. બાદ 
“તેમાં ૮ ભામ સફેદ સાખ ધીંમે ધીમે મેળવવો. અતે સારી પેઠે હલાવતાં 
' જવું, છેવટે આ મિશ્રને ઝીણાં કપડામાં ગાળી લૈવુ' અને તેમાં જરા સ- 
“જતો નાંખીને જે લાકડાના કેટકાપર 9ળી પાડવી હેય, તે ઉપર સારી પેન 
કિ પચીનતે ચોપડીને સુકાવા દેવું, આ મિશ્રનું પડ લાકડાપર જેમ વધારે 
પાતળ” તેમ વધારે સારં. સુકાઈ ગયા ખાદ નિચેતું મિશ્ર તે ઉપર પહે: 
“ ભસવતી લમે(ડવું. 


ર અબ યુન ૩૦ ભાગ, કલેરાઇડ એક એમેમ્નીઆઃ ૧ર. ભાગ, સા 
ઈટ્ટીક આસીડ ૦-૨ ભાગ, પાણી ર૪ શકમ, પહેલાં અગવ્યુમનર્તે સારો 
પેક હલાવીને ઠરેવા દેવી. ખાદ તૈમાં પા્‌ી, કડલેોરાઇડ એ એમોતીઆ' 
અતે સાધટ્ટીક આસીડ બરબર્‌ અતુક્મે નાંખવાં, આ મિશ્ર લાકડાપર્‌ લ- 
*“ગાડયા પછી' સારી પેઠે સુકાવા દઇને તે ઉપર નિથેનું મિધ્ા રેડવું. જેથીઃ 
:. તેપર અજવાળાતી અસર થાય તેવુ' થશે. સીત્રવર નાઇટ્રેટ ૩-૨ ભાગ,. 
પાણી ૩૧ ભામ આ નિશ્મ લાકડાપર રૅડીને કાચની સળીથી સઘળી બા* 
જાએ ડે દ્ેલાવવુ”. અને અ'ધારામાં સુકાવા દેવુ'. છેવટે તેતે છળબીના કાચ- 
* ની નિચે મુકી સાધારણુ પીકચર લેવા માટે નેગેડીવ (છમ્ળીતો કાચ )' 
કેવી રીતે' ગોદવાય છે તેનું વર્ણુત પીટીંગ ફ્રેમમાં ગોઠવી ચર્યતા પ્રકાશમાં 
'ચોડીવાર સુકુ એટલે થોડી વારમાં લાકડા ઉપર છળી પડી જશે. 'જધારે 
““મોલુમ પડે કે છબ્મી પડે રી છે ત્યારે તેતે' કાકી લઇ એક વાયણુમાં યો- 
અ પાક પીંમાલેલું હોય તેમાં લાકડાની” છળી વાળી બાજી મ ર ડન 








"“-.---- -- ---------ૂ--:₹--૦ સગમ કરક... કેન. 


ડાગળ *બાખત ભિન્ન -ભિન્ન પ્રેધોમ?# “શૃદક 
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બતી રહે તેવી રીતે આશરે ત્રણ મિનિટ રાખવી. આ રીતે રાખીને” ક 

લીધા બાદ જઈશું તો છબળીને! રગ જય1'છીક્ા પડેલો! માલુમઃ પ જયન 
“૨ ખાદ તેને સાફ પા'ગ્રીથી ધોઇને થોડા પાણીમાં જેટલું ગળી શકે તેટલું 
'હાઇપાસલકાઇટ એક્‌ સોડા પીંગાળીતે તેમાં ચાર પાંચ મિનિટ ડ્રેરવધુંઃ*એ- 
ટલે છ”બીતા રંગ પાકો થશે અને આગળ ઉપર્‌ ઉડી જશે નહોં. છેવટે દસ 
“મિનિટ સુધી વહેતા પાણીમાં ધોયા બાદ સુકાવા દેવું એટછે છબ્થી ક 
પડેલી તન૪રે ર 











પ્રકરણ પચીસમુ. 


કાગળ બાખત ભિલ ભિલ્ષ નઅતના પ્રચોગ.' | 


૧, ચમેપત્રતા જેવો સજણુત કાગળ બનાવવાની રીત?-- 
સર્ટ્દેદ, વમર કાંજી પામેલ કાગળ અડધી મિનિટ સુધી જલદ સલધ્યુરીક 
 આસીડમાં મોળત્રો અને ત્યાર પછી પાણીમાં થોડો નવસાર નાંખી તેમતે 
ડાગળતે સુકવો આથી તૈયાર થતો કાગળ ધણો! ચીતરટ હોય છે. અથાણાં 
અને સુરબ્બાતી ખર'શીનાં મોઢાં ઢાંકણાંમાં આ કાગળ ધણો વપરાય છે.” 
૨. ત્ેશીંગપેપર્‌ ચિત્ર વીગેરેની નકલ કરવાનો કાગળ:-- 
કાગળના તાવને ટેબલ ઉપર પાથરી તેની ઉપરની સપાટી ઉપર “ કેતૈડા 
ખબાલસમ ” અને “ટરપેનટાઇનત 7” એ ખેનાં સરખા ભગ 'મેળેવધાથી ખને 
લા વારનીસતે। હાથ મારી, એર્‌ષ્યુ ઉપર્‌ સુકાતેો ટાંગલો આ ક્રિયાથી બશેન 
બર પારદ્શૈક ન થાય તો ફરીથી વારવીસનો હાથ મારવો. આ કી 
, ચિત્રો તથા નકલમાં વપરાય ઉં. પ 
૩, કાગળ ઉપર ઝાડના પૉદડારની છાપ આબૈટુભ લેવાન 
ર ની ચુક્તિઃ--એક કાગળનો તાવ લઇને પીંછીથા બારીક તેલના હાથ મા- 
રવો! ત્યાર પછી ઘોડીવાર સુકવીને તે કાગળની “ઉપર મેસ લાગે તેવી રીતે 
ધુમાડાવાળી બત્તોની જેત ઉપર ધરી રાખવી, સ'ભોળ' રાખવી કે તે બળા 
“ન જય પણુ માત્ર મેશ તેતે લાગે એવી રીંતેઃ ધરી રાખવું, ત્યાર' પંછી 
'કામળ કકરો થઈ ગયે! હેય તે! તેને નરમ કરવાને''સારા પાણી વાળી' અ- 
થવા સરદી વાળી જગ્યામાં સુકવું. યારે બાદ ઝે' પાંદડાની છાપ લેવા ધારી 
હોય તે પાંદડુ 'કાજળવાળીં બાજુપર્‌ આસ્તેથી મુકી સરખી રીતે. દાળવું. 
જમ ફીધા પછી તે ડાગળ ઉચકી લઇ ધીમે રહીતે “ ડ્રોઈંગ ' પેપર ”' ઉન્‍- 
' પર મુકવું અનેતેની ઉપર્‌ એક કારે! કાંમળ ઝુકીને “ઉપેર્‌ 'ચાપડીઓનું' વન 


જ્ટ્ટ “ છુંભ્નર સહાસાગર. 








જન સુકકું. ધોડીવાર્‌ "રાખી તે વજન ઉચકો ન્નેશે તો ડ્રોઇંગપેપશ્‌ (સિત્રઃ 
“દાહવ!ના ઢાળ) ઉપર તે પાંદડાની છાપ આખેહુળ માલુમ પડરે.. 

| ર૪ શણૃતા કાગળ ખતાવવાની રીતઃ--મજખષુત લખવાના કાક 
ગળાને એક ગર્‌પ લોઢાની રકાળી ઉપર્‌ સુકી તે ઉપર મધમાખમયું મીષ્ુ- 
સસાર પેઠે ઘસડીને લગાડવું. 'આ બનેલો કાગળ વરાળ પસાર કરવાની નળી' 
બતાવવા માટે તરત વેળા ઉપષોમમાં લઇ શકાય છે. તેજ પ્રભાણે વાસણે!- 
ના સાંધા પુર્વા તથા બરણીઓનાં મૉંઢાં બાંધવા ઉપચોગી. થઇ પડે. છે, 

પ રોશની આપે એવેપ ડાગળ ખનાવવાની રીંતઃ--અ'ધારા- 
 માં'શશની આપે અતે પાણીમાં ભીજાય નહીં એવો કાગળ કર્વાની' રીત]. 
: એક જમૈત પત્ર નીચે જુજબ જણાવે છે. ૪૦ ભાગ કાગળ) ૬સઃ ભાગઃ 
' *્રોસફોરેસ'ટ પાઉડર, દસ ભાગ પાણી એક ભાગ જેલેટીન અતે એકભાગ' 
બાઇક્રામેટ એક્‌ પોટાસની મેળવણીથી આ રેશતી આપનારે કાગળ બનેછે. 
હ પાણીની અસર્‌ ન શાય એવે તેલતે॥ ડાગળ:--કાગળના' 
“તાવ ઉપર ઉકાળેલું તેલ પીંછીથી લગાડી ઓરણુ ઉપર્‌ સુકાવા. તાંખવે.. 
સુકાયા પછી કાગળ ઉપર્‌ પાણીની અસર થરે નહીં. વાસણો અને બરણી 
ગોનાં સૉંઢાંને ચામડાના જુંકાતે બદલે આ કાગળથી ખાંધવામાં આવે છે. 
આુટનું જે બ્લાકીંગ લાહીના આકારમાં આવે છે તે તથા સફેતો. પણુ આ 
કાગળમાંજ બાંધે છે. 

છ કાગળ પાણીથી ન 'ભીજાય તેસ ડરવાની રીત:--એક વા- 
સણુમાં ૮ ઓંસ ફેટકડી અતે ર॥ ઔંસ કેસ્ટાઇલ સાખુ એ. બનેને પ 
શેર પાણીમાં પીંગાળવાં અતે ખીજ વાસણુમાં ર ઔંસ ઝીંદરને પઃશેર પા; 
ણીમાં પીંગાળીતે ઉપરના પાણીમાં નાખવો. ઇવે આ ગિશ્રતે ગરમ કરી તેમાં. 
કાગળતો એક એક તાવ જીદ જીદ ડુબાવી કાહીતે દોરેપર્‌ સુકવવાથી * તરે 
પાણીથી ભીંજાતા નથી. ન 

૮* કાગળની દીવાસળીએ। ખતાવાની- રીત;--ફ્રેસદ્રસ ૪' 
ભામ, સરેસ ૬ ભાગ, સ્માલ્ટ ૨ જાગ). સુરોખાર ૧૦ ભામ, સીંદૂર અન 
થવા સોનાગેરૂ પ ભામ, 'સરેસના કડકાતે થોડાક પાણીમાં નાંખી દેવતાઃ 
ઉપર મુકી ઓગળાવીતે જડુ' લાહી જેવું. કરવુ અને તેતે ચીનાઇ કાથતાઃ 
ખલ્તેઃ આમળથી તપાવી ઉતે! કરેલે, તેમાં નાંખી સારી પેઠે ધુટી એન 
“ગાળી 'દેવુ', પછી તેમાં ફ્રોસફરસ નાંખી ખુગઃ કુચ્વુ. ખર્લની ગરમી! 
“ઉષ્ણુતા માફક ફાર્નડાઇટના ૧૪૦ થી ૧૫૦ ઔંસ સુધી કરવી, એથી 
. વપધારે"ગરેમી ટરવી નહીં, પછી તેમાં સુરોખાર મેળવવો, તે પછી. સીંદુર્‌ 


ર 


વારે 
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કાગળ ખાખેતં ભિન્ન ભિન્ન પ્રચાગ? દહ 








અગર સીડ ગર નો અને છેવટે સ્માલ્ટ નાંખવો, બધાને ગક છવ 
કરવો. એવી રીતે મિશ્રણુ તૈયાર કયી પછી કાગળના' કટકાની . કાપલીએ!. 


'કર્વી; અને તે ટીંકચર્‌ એંફ્‌ ખેન્માપ્રનમાં તેના છેડા બોળી' કાઢવા. તે 


સુકાયા'_પછીઃ જે તેને ખર્ળચડી જગ્યા ઉપર્‌ ઘસીશું તે તે સળગી ઉદ 
શે. ઓ કાપલીઓ સળગ્યા પછી તેમાંથી લોબાનના પીમળ. જેતે સુગંધ 
આવે છે. આ મિશ્રણુમૉથી જે લાકડાની સળીઓ કરવી હોય તોતે' સ- 
જોઓ તેમાંથી ખોળી કાઢવાચથો પણુ દીવાસળોએ તૈયાર ચાય છે.' . : 

હ* ફાગળની ક્રૈસફ્ર્સ વગર્ની દોવાસળી:--કલેરેટ :એક્ * 
પોટાસ ૪.થી '૬ ભાગ સુધી, બાઇક્રામેટ ઓક્‌ 'પોટાસ ર ભાગ, આકસ- 
ઇડ એક આયર્ન અથવા ઓકસાધ્રડ એ૪ લેડ ર્‌ ભ્રાગ, સરેસવું : જાડું 
“પાણી ૩ ભાગ, પહેલાં, સરેસને ઉપર પ્રમાણે પીંગળાવી તેમાં કલોરેટ એપ્ર્‌ 
પોઢાસ મેળવી બાકીની 'જણુશે નાંખી મેળવીને લાહી જેવું'કરી 'તેમાં ઉન 
પર્‌' માણે ખનાવેલી દીવાસળીના છેઢાઓ ખોળી કાઢી સુકવવી; પછી 'ખે!ન 
ક્રસમાં ભરષી, પણુ 'એ ખોકસની બહારની એક બાજી 'ઉપર નિચે પ્રમાણે 
મેળવણી બતાવી પીંછીથી લગાડવી. સલ્ફેટ એક્‌ એન્ટીમની ર૪ ભાગ, 
'બઇકામેટ 'ઓક્‌ પોટાસ ર થી તે ૪ ભાગ, ઓકસાઇડ ઓક આયને "અ- 
થવા એકસાઇડ ઓક મેગ્તોસ ૩ થી તે ૬ ભાગ, કાચતો બારીક ભૂકો 
ર્‌ ભાગ, સરેસ અથવા ચુ'દરતું પાણી ર્‌ થી ૩ ભાગ, પહેલાં સરેસને ગન 
,રમઃ પાણીના ,વાસણુમાં પીંગળાવી બાકીની જણુસો તેમાં “નાંખી સેળતી 
અરાબર્‌ એક રસ કરી જાડી લાહી જેવું કરી પીંછીથ્ી દીવાસળીના ખોકન 
સપર્‌તી એક બાજી લગાડી સુક વતું, પછી એ મેકસ, ઉપર્‌ દીવાસળીતે 
ધસ્યાથી-.તુરત સળગશે. 

૧૦. ચપ્પુ ધસવાને। કાગળે તાનવાી રીતઃ --વગર કોંછ 
પાચેલા લીસા . કાગળની એક બાજી ભીજવી તે ઉપર્‌ સેસક કવી : એકસાન 
'દડ એ ગક [આયર્ન - અને કુરંજ પત્થર્ના ભુકાની મેળવણી . ધસવી. આ 





રીતે તૈયાર થનેલ્લા કાગળ ઉપર્‌ 'ધસવાથી ચામડા -ઉપર્‌ ધસવાની ગરજ પ્‌ન 
“ડતી નથી. ર 
૧૨૦. કાગળ .ઉપર્‌ લખેલુ” લખાણ વાની સડ: 
[કેટલીક 'જાતની “લખવાની શાહી એવી હોય છે કે તે દર કરવાને (ઉપાય 
કરતાં ખુદ્દ કાગળ નાશ પાછે છે. માટે * નીચે સુજબ કરવાથી સહેલાઇથી 
“દૂર્‌ થાય છે. (ઉંટઢના' વાળની 'પીંછીથી કાગળને પ્રથમ ગરમ 'માણીથી 
ધોવો “તે પછી 'અધૅ 'પાધન્ટ “પાણીમાં એક, ઔંસ .એકસેલેઢ જોક પે સોટા 





૨૬૦-  છુન્નર મહાસાગર . 


સ અથવા ઓકઝેલીક આસીડનું પાણી ઉમેરી મેળવણીવડે કાગળને ભી* 
#વવા, છેવટે ડાધવાળો જગોને ફરીથી સાફ પાણીથી ધોઇ ખ્લારટીંગ પેન 
પરવડે સુકવવી. 

૧૨, તેલવાળા કાગળને અસલ સ્થિતિમાં હોવાથી રીતઃ-- 
ચિત્ર પાડવાના કાગળને તેલથી પારદર્શક કરૌ પાછું અસલ રિયિતિમાં લાવ- 
વાની રીત એવી છે કે, કાગળ ઉપર પ્રયમ એરડ9 લગાડવું જેથી તે પા- 
રધ્શેક થશે, તે 'ઉપર ચિત્ર ઉતારી લીધા પછી આકકેો[હોલના પાણીમાં કા * 
મળતે ભીજન્યાથી તેમાંનું તેલ પાછું દૂર થઇ જશે. 

“૧૩, કાગળ ઉપર સળગતાં ચિત્ર પાડવાની રીતઃ--સુરાખાન 
રતા' પાણીમાં કુવીલ અષવા બારીક પીંછી ખોળો તેવડે સફેદ સૈૌશી લે- 
નારા' કાત્રળ ઉપર અક્ષરો અથવા ચિત્રો પાડવાં તેમની લીટીએતે અક્રેક- 
થી છુટી તથા ખુલ્લી રાખવી અતે ચિત્રો વિગેરેનો આગૃતીઓ ધણી 
સાદી રહેવા દેવી એક ધગધગતી દીવાસળી વડે તે પછી લખાણુ અથવા 
શિત્રામણુનો એકાદ ભાગ સળગાવ્યો હોય છે તો તેના સઘળા ભાગ ઉપર 
ચીંગાળી પ્રરીવળી છરીની માફક તેને કાપી કાઢે છે. આતે! ખુલાસો એવે 
છે 9 સુગખારમાં રહેલું આકસીજન કાગળના કારખોન સાથે દીવાસળીની 
શ્રસમીષો મળી ન્ય છે. એક ઠેકાસું તેમનો રસાયશ્ી મેળવષી થતાં તે- 
માંથી પુરતી ગરમી બહાર તીકળી લખાણુ અથવા મિત્રામણુની સધળી લીન ' 
ટીઝા ઉપર્‌ મેળવણીનું કામ આગળ ચાલી અગ્નિની *ચીંગારી દેખાય છે. 
તેતો દેખાવ ધણો વિચીત્ર દીસે છે. 

 જ૪, કાગળ ઉપર છાપેછું લખાણુ કાચ ઊપર ઉતારવા- 
ની રીત:--જને વર્તતમાનપત્તોમાં કોઇ છપાયેલી બાબત કાચ ઉપર્‌ ઉતારી 
શેવો હેય તે તેની એવી રીત છે કે પથમ કાથ ઉપર્‌ ડામરતું વારતીસ 
બષવા તે! કેતેડા ળાલસમતે તેટલા” વજતતા ટરપીનટાઇન તેલમાં મેન 
છીવી લગાડવું, અતે ચીકટ થાય ત્યાં સુધી તેતે સુકાવા દેયુ', તેને સુકાતા 
અધ દિવસ અથવા તેથી વધુ વખત લાગે છે. જે છાષેલા ટામળનું લન 
ખાણુ કાચ ઉપર્‌ ઉતારવુ' હોય તે કામળને ગરમ પાણીમાં સારી પેક 
ખોળા કાઢવો; અને પછી તે ઉપર સારી પેડે બ્લોટીંગપેપર ટેરવીને તે 
જાગ્રળ ધીરજથી પેલા કાચ ઉપર સેક્ષવો અને ષછી તેને એક આખો 
દિવસ સુકાવા દેવો, પછી ભીનાં આંગળાંવતી તે કામળતા પાછલા ભાગતે 
ધીર૪થી ઘસડવા માંડવું તેમ કરતાં સઘળા કાગળ ઉખડો જરો અતે 
તે ઉપર્‌ શાહીનું લખાણુ પેલા વાર્નીસ ઉપર ચોટી રહેશે, કાગળ કાઢી 





કાગળ ખાખત ભિન્ન ભિન્ન પ્રચોગ? દહજ 


મ મા કથ 
' કેવા પછી કાચ ઉપર ફરીથી વારતીસતે! હાથ મારવાથી તે ઊપર્‌ થોટેલું 


લખાણુ વધારે ચકચકીત થશે. 

૧૫, કાગળને લાકડા જેવો સખત કરવાની સ 
માં કાગળ ખનાવનારાઓએ હાલ નવી રીત શોધી કાઢી છે. જેથી તેઓ 
કાગળને જેઇએ તેવો કઠણુ બતાવી શકે છે. ધથમ કાગળના માવામાં કન 
લેોર્‌ઇડ એદ્‌ ઝીંક ( હાઇડ્રા ક્ેરીક આસીડ અથવા મીઠાના તેજાખમાં 
પીંગાળેલું જસત 9 મેળવીને મછીથી તેતે સહ્ય દળાણુ તિચે સુકે છે.. જે” 
થી તે લાકડા જેવા કર્ઠયુ અને ચામડા જેવો ચીવટ બતે છે, ઉપર્‌ લખેન 
લું પાણી એછા વધતા પ્રમાણુમાં નાંખવાથી કાગળની કઠણુઇમાં પણુ “ફેર 


પાડી શકાય છે, આ મિશ્રમાં જેવો જોઇએ તેવો રંગ પણુ મેળવી શકાય 


છે, આ રીતે તૈયાર કરેન્ના કાગળ જમીન ઉપર્‌ પાથરવાને તેમજ હલકી 
જતના જેડાતાં તળોઆં બનાવી શકાય છે. તેમજ ચાબક અતે લાકડીના 
હાથા, બદત, કાંસટીએ વીગેરે પણુ ખતાવી શકાય છે. જે દેશમાં આ 
રીતે તૈયાર્‌ કરેલા કાગળને ઉપર્‌ સુજબળ સખ્ત કરવો હોય તો તે કાગળતે' 
કાચી સ્થિતિમાં ( કારખાનામાં કાગળ બનાવ્યા પછી છેવટે કૂટકડીના પાન 
ણીમાં ભીંજવી રાખે છે, તેમ નહીં ભીંક્ટવેલા કાગળ, જેવા કે શાણી ચુ" 


સવાના ખ્લોટીંગ પેપર આવે છે તેવા ) ઉપર્‌ લખી ગચેલાઃ ઝીંક કન 
, લોરાઇડતા પાણીમાં ભીજાવી કાઢવા, એટલે તે પણુ ઉપર્‌ સુજબ સ 


ખ્તાઈ પફડરો. 
૧૬, કાગળ ઉપરથો છેકી નાખેલા અક્ષર પારખવાની 


શ્ીતઃ--મી. ગેથર્ટ કહે છે કે કોઇ દસતાવેજ ઉપરથી અક્ષર્‌ ગમે તેટલી. 


સક્‌ાઈથી કાઢી નાંખ્યા હોય તો પણુ શાહીમાંના લોઢાતો થોડો અશ તે 


ઉપ્ર્‌ રહે. છે અતે તે કાગળની છળી લેવાથો 'તે અક્ષર ન આવે છે, 


.ર્‌ોરોગ્રાદ લેલી વખતે કાગળના જે ભાગપર્‌ અક્ષર લખેલા હોય છે તેના 


અને જે ભાગ ઉપર -એક વખત લખીતે અક્ષર કાઢી નાંખ્યા ' હેય તે 


જગ્યાપર્‌ પડતા પ્રકાશના ૪્ીરણોવું પ્રતીબિ'મ 'જીદી જીદી રીતે પડે છે, 


,આ ઉપરથી ખરા અને ખોટા ડ્રેરદાર કરેલા દરતાત્રેજ ધણી સહેલાઇથી' 


પડડાઇ આવે છે. 
. ૧૭૦ સફેદ કાગળ ઉપર્‌ ખરેખર્ડ ઝાડ ખતાવવાની હ નનન 


 ગાંગઠી શાહીથી એક કાગળ ઉપર્‌ એક ઝાડનું ચિત્ર પાડવું અતે તેનાં પાં" 


દડા તથા જશે; ફેબાલીના મ્યુરેટ, આંબાના મ્યુરેટ અને કોખોલીના એન 


- સીડથી રંગવાં.. સુકાયા: પછી. તે -કાગળપર્‌ માત્ર -શાહીથી પાડેલી ' ઝાડની. 


સ્ક 


ન્ર્બ્સ “ “હુન્નર સહાસાગર્‌ન ' ૫ 





ડાંપળોઓ. દેખાશે, પણુ ' જે તેતે દેવતાની ગરમી દેખાડશે' તો તરતજ 
પાંધ્ડાં તથા જુલે પોતાના ખરા રંગમાં દેખાશે, અને જ્યાં સુધી તે! કાગળ 
ગરમ-રહેશે સાં સુધી તેવાંજ રહેશે.. પણુ કાગળ ઠૅ'ડે પડતે જશે તેમ 
તેતો રગ કમી થતો જરે. 


'૧૮* ચોા।પડીના પાના ઉપર્‌ રાળ ચડાવવાની પા 
પડીને પેસમાં મજખુત દાખી રાખવી. ષછી તીખા લોઢાના કટકાએ કરી 
તે ચોપડીના પાનાને ઘસીને સાપ કરવાં, અને તેની ઉપર્‌ ગેરૂને પાણીમાં 
ઘસીને તે ગેરૂતું પાણી પેલા પાતા ઉપર લગાડવું, પછી સોનેરી વર્ખમાંજ 
ચોપંડીમાંથી વરખનાં પાતાંતે સરખાં કાપી કાઢવાં. પછી ઇંડાની સફેદીને 
પાણી સાંઘે સારી પેડે મેળવોને નરમ પીંછી તેમાં ખોળીને પેલું ગેર લ- 
ગાડેલું''પાણી જરા સુકાવા આવે એટલે તેપર લગાડવું અને વર્‌ખતે પીંછી- 
ચી. તે પાના ઉપર્‌ સરખે! દાખવે! એટલે વરખ તુરત વળગી જશે, એ પ્ર” 
માણે ચોપડીના પાનાની ત્રણે બાજીને વરખ લગાડી થોડીવાર રહેવા દેવું.' 
પૂજી સુંવાળો એક કઠૅણુ પત્થર કે જે ઘુ'ટઘાનો કામમાં આવે છે. તે વડે” 
જેર્થી ધુ'ટીને પાનાની ચળકાટ કાઢવી, અચવા હાથોદાંતના કો 'હાન 

થાથી ધસવું: - . રી 

“૧૨*: ડાગળપર' કલાઈ ચેો।હોડવાની રીત:--ઘોડા યા કૈન 
ટકાઃ લઇ .તેમને- પાણીમાં ભીજવી :રપવા, અતે બરાબર નરમ થયા' પછી' 
તેમતે પહોળા મોઢાની કાચની બાટલીમાં સુકી તેપર્‌ જલદ સીરકો અથવા' 
એસેટીક આસીડ -નાંખવું. - પછી તે બાટલીતેઃ ખીજ પાણીના વાસણુમાં 
સુષ્ટી તેતે ગર્‌મઃ કરવું, એટલે થોડીવારમાં સઘળા સરેસ ગળી જરો, આં: 
રીતે તૈયાર. કરેલો સરેસ ચાંદી અતે સોતા સિવાય સધળોઃ ધાતુઓ ઉપર 
અમર્‌ ડરે છે. અને તેમને તરમ કરે છે અતે -તેથી ક તેમતે ડાગળ* 
સાથે ચોટાડી શકાય છે. ર ર 

૨૦% કાગળના જાડા તખતા ખતાવવૉની ચુક્તિઃ મેર 
આ'અતે મોર્યુથુ એ બ-ેવું મિશ્રણુ કરીને તેમાં કાગળને પલાળો કાઢવા.' 
પછી તે પ્રકારના .ખે-.કાગળ એકમેકને ચોટાડી દાળવાના સચામાં દાળી 
કાઢે છે. આવી રીતે જેઇએ તેટલો નડે કાગળનો તખતો તૈયાર થાય છે. 
વિશેષ -મજછુત તખતા- બનાવવા હોય તો કાગળ વચ્ચે કપડુ નાંખું. 
આમોનીઆવું મિશ્રણુ તૈયાર કરવું.એ પણુ ધણું સહેલું છે, આવા પકાંરથીઃ 
તપાર્‌ કરેલા ઠાગળના તખતા ખુભ મજછુત અતે ટકાઉ રહેશે. ' 

૨૨૪ શિલા ગેસમાં છાપવાને સાટે. લખવાતા કાગળ ખના- 


કાગળ બાખત ભિજ્ષ ભિન્ન પ્રચોગ* ડન 
વવાની. રીતઃ--પહેલાં એક વાસણુમાં ના ઓંસ ચુ'દરને પાણીમાં નાખી ' 
પોંગાળવો પછી એ પાણીને ગાળી લઇ તેમાં ૬૧ ઓંસ સરેસઃ તથા ના 


.બંસ રેવ'ચીતેોઃ શીરો નાંખવો; ત્યાર પછી ૪ ઔંસ કથ ચાક, મા: 


ઔંસ. જીવનું: પલાસ્ટર. એફ .પારીસ, ૧ ઔંસ . સ્ટાચે ( કાંતો આણે )! 
ગ ત્રણેને એક ખલમાં બારીક ખાંડી કપડછાણુ કરીતે ઉપર લખેલો. રે-ઃ 
વ'થીનો શીરો તથા' સંરેસના પાણીમાં મેળવી સારી પેઠે ધુ'દ તે તેલ 

જેવું. પાતળુ* ચાય. ત્યાં સુધી પાણી તેમાં રેડવું, પછી એ મેળવણીને- લં-* 
વાના પાતળા કામળતી એક ખાજીપર વાદળીથી લગાડીને સુકવતે.-ે* 
સુકાયા પછી શી'ા.કેસતે માટે કાપી લખવાનો કાગળ તૈયાર થયે? એ- 

ટકે તેના ઉપર જે કાંઇ લખવું હોય અથવા ચિત્ર ચિતરવાં હોય. તો “આ 
મેળવણી લગાડેલા કાગળ ઉપર્‌ લખવું અથવા ચિતરવું. હાલમાં ધણું ક* 

રીતે રેવંચીના શીરામાં ચોખાની કાંજી મેવવીને તે મિશ્રણુ ફાગળ મ 
લગાડીતે લખવા માટે તૈયાર્‌ કરે છે. ઝે 
“ 3ર સાદા કાગળતે ચામડાના કાગળની સાક્ક સજયુત 

કરવાની શીતઃ--ર ભામ ગધકતો તેજભ જેતે અ'ચેજીમાં  સલક્યુરીકઃ* 

એસિડ કરીને કહે છે તે, -અને પાણી ૧ ભાંગ એ ખનેની મેળવણીમાં- 
જે એક સાદો કાગળ જલદીથી ખોળી કાઢી તેતે સાફ પાણીધી ઉતાવળે ' 
ધોઇ નાંખ્યો હોય તો કહે છે કે તે ચામડાના કામળ જેવું મજષુત *થાય 

છે. પણુ પેલા તેજાના પા'શીમાં તેતે ખાળતી વખતે તથા તેને બીજા 
સાક્‌ પાણીએ ધોતી વખતે ધણીજ ઉતાવળ કરવી નેઇએ. એમ ર 

કાગળ મજખુ4 થાય છે, 

૨૩, -અર્તિની અસર ન થાય એમ કાગળને. મેડી ડરી. 
ત--કેટકડીતું પાણી લઇ તેમાં કાગળને બોળવો અને તે કાગળ સુકવન' 
વા. માટે દોરડા ઉપર્‌ ખુલ્લે સુકવો. સુકાયાથી- તે તૈયાર. થશે, કોઇ પણુ” 
પ્રકારના કાગળ ઉપર્‌ આવી ક્રિયા કરી શકાશે. કાગળ બરાળર્‌ તૈયાર થયો 


“છે. ફ્રે. કેમ ? તેની તપાસ, કરવા માટે એકાદ કાગળને કટકો ચુલા ઉપર સુન , 


ફી તપાસી જેવો, અને સતોષકારક ..પરિયામ નહીં નીપજે તો ફૂટકડીવા. , 
પાણીમાં કાગળને ફરીથી ખોળો. . સુકવવો. 
-.. ૨૪ કાગળને પીળો, રૈંગવાની યા મા ક વેરી”... 
ગએ નામનાં ફળથી કાગળને: પીળો રગે છે, તે પમાણેજ અથવા -તે,કર છ 
તાં વધારે આપણે સાં હળદરથી: રવામાં આવેઃ છે. ૨॥: રૂપિઆભાર: હન :: 
ળદર લેઇ તેતે ખુળુ ઝીશી ખાંડી 'લુગડોવતી ચાળી તેતે: સ્પિરિટ ' ગફ?_ 


8૦૪ ઈ છૂુન્નર મહાસાગર? 





વાઇન આસરે ન થી નમા શેર સુધી લેઇ તેમાં પશ્ઞાળવી, પછી કાગળ' 
ઉપર્‌ પોતાવતી ચોપડવી, ઉપર્તો રગ રેશમ જેવો સારો મજેતેો તેજ 
દારૃ થાય છે. રિપરિટ એમ વાઇન મળે નહીં તો સારો ગહુંડાનો ધરૂ લ- 
૪ વાપરવો, કદી તે પણુ ન મળે તે! ક્ટકડીવું પાણી લઇ તેમાં . હળદર * 
ઉફાળવી., 

3પ. બીછ ર્‌ીતઃ--ડળદર્‌ તથા કળોચુનાતું પાણી એકંડું ફરી તેન 
સૉ કાગળ ખોળી પછી તેને ખાટા લીંબુનો રસમાં સુકેવવો એટલે પાકા ર 
ગતો પીળા કાગળ શશે. 

૧૬૪ ત્રોજી રીતઃ--હારસીંગારના 'છુલને પાણીમાં પીંગાળોને તેમાં 
ખારો તથા વીંછુતો રસ નાંખી કાગળ ડુળાવવાથી સોતેર્‌ી પીળા થશે. 

ર્‌છ, નારંગીએ। રંગ કરવાની શીતઃ--નખર્‌ ૩૧ માં જણાવેલા 
રંગમાં «રા હીરાદખ્ખણુ નામતો ગુંદર થાય છે તે નાંખવો એટલે નાર્‌ગી- 
એ રગ થશે. ી 

૨૮* કાગળને રતે 'ડર્વાની રીત:--સારી 'ીરમજ રાવો ર- 
ગ કરવો હોય તો ફક્ત હીરાદખણુના પાશીને કાગળ ઉપર પોતાવતી ચે।-. 
પડવુ. પાણીમાં હીરાદખ્ખણુ તથા ક્ટકડી નાંખી ઉકાળવુ' એટલે ર્‌ંગવાતું 
પાણી તેયાર ક 

: 28, સફેદ અક્ષર્‌ સફેદ કાગળ ઉપર્‌ લખવાની રીતઃ ગજ 
ળર્તું પાણી ફરો તે વતી કાગળ ઉપર લખીને અક્ષર સુકાવા દેવા, પછી 
કાજળ અતે તેલ એકડું' કાદ્વીતે કાગળ ઉપર ચોપડવુ'. તેના ઉપર પા- 
થી છાંટયાં કર્યું એટલે જેટલા અક્ષર્‌ લખ્યા હશે તેટલા સફેદ થશે. 

૩૦, સટ્દેદ કાગળને ભગવા ર્‌ંગતો ફરવાની રીતઃ--હળદર : 
૧ ભાગ તથા કળીચુતેો! ૧ ભાગ લેઇ તેવું એકડું પાણી કરી તેમાં સન 
*ેદ કાગળ ખોળીને સુકવવા એટલે સફેદ કાગળ હશે તે ભગવા રંગનો ચશે. 

૩૨% કાગળના પડદા કેમ સામ ફેર્વા?--મે ત્રણુ દિવિસતું વા- 
સી પાઉં લઇ તેના કેટલાક નાના નાના કટકા કરવા. એ પા3 જેમ ઘણું 
તાજી તેપ ધણું વાસી પશુ ન જેઇગે. તે પછી તેતો એક કટકો લઈ 
તેના ગરતે કાદી તે ગર્‌ પડદાની ઉપરના ભાગ ઉપરથી હળવે હાથે લગા-" 
ડવા. એ રોતે આખો પ્રો સાફ કરવા. ગર્‌ ખરાબ થતાંજ બીજે બદન 
લવો તથા ગરતો ઉપરતો ભાગ ખરાળ થયો હોય તે કાઢી તાખવો 
દ્ર અ'દરતો સાફ ભાગ કામ- આવે ગરતે પડદા ઉપર આઠી લીટીમાં કેર્વન 
જે! તહીં પણુ ઉશી ધીટીમાંજ 'દ્ેરવવો, ભાર સુકો નહીં પણુ પોચા હાથે ' 


કાગળ ખાબત ભિન્ન ભિન્ન પ્રચે।ગ* ૨૦૫. 


ક ડક ક ક 





લંગાવનું ફાર્ણૃ ભાર્‌ દેવાથી પડર ફરારી જય છે અથવા તેની શોભા ખ- 
ગડી જાય છે; આવી રીતે પાઉતા ગરથી ગમે એવે જે પડદો હોય છે છઠ 
સૈ પણુ નવા જેવા થાય છે. 

૩૨. લીથેગ્રાફૂના કાગળ બતાવવાની ર્‌ીતઃ--કાંછ ૬% ઔંસ 
મુ'દર્‌ ર ઔંસ, ફટકડી ૧ એસ એ ત્રણુમાંથી દરેક વસ્તુને ગરમ પાણી- ' 
માં જુદી જીદી પલાળવી, પછી ત્રણે ભિન્ન બિત્ન પલાળેલા પાણીને સાથે 
મેળવી ગાળી નાંખંવું, એ ગાળેલી પ્રવાહી હાતે 4&ંડી હોયં તેવામાંજ રં- 
ગવાની સારી પીંછીઝે અથવા વાદળી કરી કાગળ ઉપર તેતે લગાડવી એ- 
ડવાર્‌ સુકાયા પછી ખીજવાર આ મિશ્ર ચોપડી તે પણુ સુકાયા પછી ત્રી* 
જીવરાર્‌ ચોપડવું. કાગળતે સફાઇદાર્‌ કરવા દાબવા એટલે તૈયાર થરો. 

૩3૩. કાગળના આધારે દુઃખતા દાત મટાડવાની રીતઃ-- 
સાધારણુ લખવાને કાગળ લેવો. તેતે પડાના આકારમાં બતાવવો; અને તે: 
પછી પડાતું પહેળુ' મોહું' સળગાવવું એથી કરી પડાતા સાંકડા મોઢામાંથી 
પુષ્કળ ધુમાડ એક ર્પેરો ચમથામાં એક્કો કરવો. જ્યારે આખા કાગળને 
પડા બળી પુરો થશે ત્યારે પેલા ચમચામાં થોડુક તેલ માલુમ પડરો. એક' 
લગાર કપડાનો કટકો લેઇ તે તેલમાં ખોળી પછી જે ઠેકાણે દૉત દુખતા 
હેય રયાં સજુકવાથી દાંત મટી ન્નય છે. 

૩3૪, કાગળ ઉપરથો શ્ઞાહોના લખેલા અક્ષરે કાઢી તપખ- 
લાની શૌતઃ--મ્યુરીઝેટ આવ ટીનના પવાહીના ખે દ્રામ લેવાં અતે. તેની" 
સાથે ૪ દ્રામ પા'ચ્રી ઉમેરવું. એમ કરવા બાદ એ મેળવણીને નર્મ પૌંછી- 
થી શાહીએ લખેલા અક્ષરો ઉપર લગાડવી. લખેલા અક્ષરો નાખુદ, ચયા 
પછી કાગળને પાણીએ ધો કાઢવો અતે સુકવવે. 

' ૩૫. પાલીસ ડર્વાના કાગળ બનાવવાની ચુક્તિઃ--એઇએ. 
તેટલ્ષા કાચના કટકા લેઇ તેતે "ખાંયણીમાં ખુળ ખાંડોને ખારીક કરવું. ત્યાર 
પછી તેતે જીણા શાર વાળો ચારણીમાં ચાળવું, એ રીતે ચળાપ્ર રહે એટલે 
એને એનાથી ઝીણા શારવાળી ચારણીમાં લેઇ સુકંવું ત્યાર પછી એફ જાડો કાગળ” 
લેવો ને તેને લાકડાના 'પાટીઆપર્‌ સુકી તેને ચારે ખુણે બારોક ખીલીઓ- 
થી જડી લેવું, ત્યાર પછી કાગળ ઉપર્‌ સરેસતે પાણીની માક્ક કરી એક કુ" 
ચાથી કાગળ ઉપર એક સરખી રીતે લગાડવું, ત્યાર પેછી ચાળણીમાં ભરી 
રાખેલો ફાચતો ભુકો ચાળણીથોજ પેલા. સરેસ ચોપડેલા કૉગળ. ઉપર્‌ ચ!” 
ળવા, અને સરેશ સુકાતા. સુધી પાટીઆ ઉપર જેમંતોઃ તેમે રહેવા 'દેવે..અતેઃ 
તે સુફાયા પછી ચારે થાજીના- ખીલા કાઢી લેઇ ખખેરલેં, એટલે ફાગળ ઉ-* 





જ્ન્્ઝન્‍્ય-' 





૧૦૬ ર હુન્નર મહાશાગર#ઃ 


શકન... 





ચન્‍ટ--- સનનનઅન-સન-ઝન*યઇનડનનરબડઇજ-ન૮૦૦૦૦૨૭૦૫૦૦૦૫૫૦૫૦૦૯ ૨ ““૧૮-નન-૦ સ /૧/૧/૫૮-૫#૧૫૮૨ 


પર જે ખાષ્ટીતો ભુકો રશા. હશે. તે. નોકળી જશે. શાર પછી તે કમળને. 
જ્યાં છાંયડો' હોય ત્યાં ટાંગી જ્ઠુકવો. વ્યાર્‌ પછી ખે ત્રણુ દિવસ ચયા. પછો 
તેતે વાપરવામાં લેવો, " 


પ્રકરણ ૨૬- મું, 
: અત્તર, અર્ક અને તેલ બનાવવાના પ્રયોગ, 


૧, ઝુલાખવું અત્તર્‌ ખત।॥વવાની રીતઃ--સાશા ચુલાળનાં મ્હે-ઃ 
ટૉ જુ ૧૦૦ લેવાં, પછી તેને એક મ્હોટી. બરણીમાં નાંખ્ખવાં અને તે ઝુલે... 
હ'કાય એટલું પાણી તેમાં રેડવું. પછીઃ તે વાસણુતે થોડા દિવસ તડકામાં મુ-2 
કવું એક અઠવાડીઆ પછી તેલ પાણીની સપાટી. ઉપર તરી -આવશે, એટલે 
તે તેલને રૂ વડે પા'ગ્ી ઉપર્થ્રી ઉચકી લઇ તે રૂને. કાચની .બાટલીમાં નીન 
ચોવવું, એટલે સરસ અત્તર બનશે, -. ' .૪/ 

'ર, અસ્મર્તું અત્તર બતાવવાની ર્ીતઃ--ચાર દ્રામઃ અમ્ખર્તે. 
ખારીક કાપી એક પાઇન્ટ સરસ દારૂમાં નાંખવું. બાદ બાટલીતે મજખુત.ઃ 
ખુચ મારવો, દોઢ મહિના સુંધી ળાટલીને તડકામાં રાખી હમેશ હલાવવી. 

પછી તેને ગાળીને ખીજી બાટલીમાં ભરી મજખુત ખુચ મારવો. 

૩, લવ4ંડરડું અત્તર ખ્તાવવાની રોતઃ--આંઇલ એક; લવ'ડર્‌ 
૩ દ્રામ, આંધ્ર ઓક બરમામાટ ૩ દ્રામ, ગુલાબતું , સારૂં અત્તર દસ: ટીપાં, » 
કસ્તુરી ૧ ગ્રેતન, ઓઇલ એક રોઝમરો ના દ્રામ, ખેનઝોઇક આસીડ ૧॥. ; 

સ્કુપલ, રેકટીફાઈડ સ્પિરિટ ૧ પાઇત્ટ, ડિસ્ટીલ વોટર રા ઔંસ, આ સ- ; 
ધળો જણુસોને મેળવી બાટલીમાં ભરી મજખુત ખુચ મારી સારી પેઠે હલા- . 
વી એકાંત જગ્યાએ દશ પદર દિવસ સુષ્ઠી રાખતી બાદ તેને ગાળીને ળીજી 
ખાટલીરમાં ભરવી. હ 

જ. સુખડ અત્તર: --મલબારી સુખડના ઝીંણા કટકા કરી તેને થોડા , ઝે 
દહાડા પાણીમાં પલાળો રાખી તેજ પાણી સાથે ઉકાળવા, અને સારો રીતે. 
ઉકળે એટલે નીચે ઉતારી લઇ તેની ઉપર જે તેલ તરી આવે તેતે સભા- , 

ળધી નિતારી લેવું.  _ , 

પ, કેવડાતુ' અત્તર્‌ઃ- નક - સુખના તેલમાં સાશા સુગ'ધી કરવડાતે ખે; 
ળી રાખી તેમાંથી કેવડાના જેવો વાસ નીકળે એવું ચાય ત્યારે કેવડાતે સા ટ 
રી પેઠે.દાળી. એક શીશીમાં એ તેલ .ભરી મજખુત ખુચઃ મારવો. જે બરન, 
મર્‌ વાસ ત આવે તો થીજ કેવડે. તેમાં. પલાળી રાખતો; ._.' ... _. .. 


અર્ડ ખેનાવવાના' પ્રચોગ* ર્‌વ્છ 








જ ્ચંદનતું- અત્તર:-- સ્વાસીક ચ'દનનો લાકડાના 'ઝીણુ। -કેટકા કન 
રી તેને પાણીમાં નાંખી તે પાણીને ચુલા ઉપર સુકી ઉકાળવું. સારી પેઠે 
ઉકળે એટલે ઉતારી લેઇ તેમાં જે તેલ ઉપર્‌ તરે તે હળવેથી કાઢી લેતું 
તેથો ઘણું સાર્‌ અત્તર થાય છે. 

છ, મસે તે જુલનું અત્તર બનાવવાની રીતઃ--ગમે તે નનત- 
ના જુલવું અત્તર કાઢવું હોય તો તે જુલને ચ'દનના અત્તરમાં 'મેળવી તેને 
અએર્ડ કૉઢવાના યંત્રમાં નાંખી અત્તર કાઢવું. તેથી તે જીલનતો સ્વાદ પેલા અ- 
તરને “લાગશે. વધારે સ્વાસીક કરવા મારે ચ'દતના અત્તરમાં ક્ર્રી ફરીને 
ખનન તાન્ન જુલ નાંખી ઉપર્‌ પ્રમાર્‌ તેતો અર્ડે કાઢવો. 

૮* નારંગી 'કુલનુ' અત્તરઃ--નારંગીના જુલ ૪ ભાગ અને પાણી 
૧૨ ભાગ-એ બળતેને મિશ્ર કરી ગુલાબતા અત્તરમાં બતાવ્યા પ્રમાણે અર્ક 
કાઢવી. તે' આસરે, અરધું પાણી નીકળી આવે ત્યાં સુધી કરંયું આ રીતે 
એ'ચેલા: પા'ચીનતે ઠંડુ થવા દેવાથી તે પર તેક જેવું 'પડ બાઝશે. તે' ધીમે- 
ચી કાઢી લઇ મજખુત ખુચવાળી બાટલીમાં ભરવું આ અત્તરને ઇંમ્ેજમાં.. 
એલીઅમ નીરોલી -કહે' છે. તે સંધળાં કરતાં ઘણુ' સરસ: બતે છે. અને 
તેના''એક આંસની ' કીંમત ૬૦ રૂપિઆ સુધીની હોય છે. ઝે 

લ રૂમાલ ઉપર્‌ છોટવાતુ' અત્તર?--એસેન્સ ઓક ખરગેમાટ 
૧ દ્રામ, એસેન્સ એફ લેમત ૧ દ્રામ, એઇલ એક આરંજ ના દ્રામ, 
એલ એક નિરાલી ર૦ ટીપાં, એઇલ એક રોજમરી ૧૦ ટીપાં, એસેન્સ 
એક અ'બરમીસ ૧ ટીપુ, એસેન્સ ઓક્‌ મશ્ક ૧ ટીપુ' રેકદીફાઇડ સ્પિરિટ 
હ॥ પેટ, એ. .બધાતે એક બાટલીમાં મેળવી રાખવું. 

૧૦% ઉગરી વાટરનામતુ સુડાધી અત્તર્‌ઃ --એસેન્સ એફ .અ'ન 
ખર્મીસ ર્‌ દ્રામ, ઓઇલ એક્‌ રોજમરો ૧ ઔંસ, સ્પિરિટ એફ વાઇન ૧" 
પાઇન્ટ, એ બધાને એક. બાટલીમાં મેળવીતે એક મહિના સુધી રાખી સુકવું. 
પણુ તેટલા વખતમાં તેને હલાવતા ર્હેનું તે પછી તેને રંગ આપધા સૉર્‌ - 
ઝસાલફાનેટ રૂટ નામની રંગ લાવનારી દવા નાંખી ગાળી ભરી મુકવું. * 

.૧૧*.હનીવાટર્‌ નામનું સુગંધી અત્તરઃ-ટીંકચર ઓક અ“ - 
બર્્રીસ ૨ દ્રામ, ટીંકચર્‌ ઓ મક્ક ર્‌ દ્રામ, સ્પિરિટ વાઇન ૧ ડવાર્ટ, 
પાણી ના પેંટ. એ બધાને મેળવી ગાળી લેવુ” પછી કાચના રિત શીન જ 
શીઓમાં ભરી લેવું, જ. 

૨૨ _મીલીફૂલાવેરતુ' અત્તરઃ -કરતુરી ૧૨ ગ્રેન, અબર્‌ં ર૦ ગેન, 
લીંછુતો અર્ક'૧॥ ઔંસ, લવીંગતું તેલ ૧ એસ, લવંડરતું તેલ ૧ ઔંસ, 


૨૩૮ હુજ્ર સહાસાગર* 


“કક: 








રતા 


નારૈમીતું તેલ ના દ્રાપ, રેકરીફાઇડ સ્પિરિટ ર્‌ બાટલી એ બધાને મજ 
ખછુત શીશીમાં પદર દીવસ સુધી રાખવું, 
૧૩, ખેતજીરવુ' અત્ત૨:--લવીંગનું તેક ૧ દ્રામ, ચ'બેલીનું તેલ 
૧ દ્રામ, શૈે!ગરાનું તેલ ના દ્રદમ, લીંબુનો અકે ૮ દ્રામ, નારંગીનો! અર્કે 
જ દ્રામ, હંગરી વોટર ૧ પેટ, રેકડીકાઇડ સ્પિરિટ ૬% ખાટલી, એ બધાને 
સેળવી ગાળી લેવું, 

૧૪* પીંપર્મીટતેો અર્ડ ખતાવવાની રીતઃ--ગેસેન્સીએલ 

આપલ એક્‌ પીંગરપીટ એક ઔંસ લેવું, અતે તેમાં ૭ ઔંસ રેકરીકાઇડ 
સ્પિરિટ એપ વાઇન નાંખી મેળનવું. જે એને લીલા રંગનું કરવું હોય તો 
પીંપર્મીટતા સુકા પાંદડાંને રપિરિટમાં ભીશ્નવી રાખવાં, પછી જ્યારે લીલો 
રગ થાય કે બ્લાટીંગ પેપરથી ગાળી બાથ્લીમાં ભરીને મજબુત છુચ મા- 
રી મુકવું. કેટલાક લોક તેનો લીલે રંગ આપવાને વાસ્તે મોર્યુથુ વાપરીને 
ડેગે છે, અને તેથી ખરાળ અયર્‌ થાય છે. માટે બનતા સુધી સદ રગ 
તુ' "ખરીદ કરવુ, 
' થધૃષ* ડપુર્તો! અર્ક ખતાવવાની રીતઃ--રેકટીફાઇડ રિપિટ 
( વાઇતન્દારૂનો અર્ક ) ૮ ઔંસમાં ૧ ઔંસ કપુરતે એગળાવીને બાટલી- 
માં ભરી શખવુ'. આ અર્ક ૧૦ થી ૬૦ ટીપાં સુધી પીધામાં આવેછે. આ 
અકે પીધાથી જરા કેક ચઢશે અતે પેટમાં દુખતું હશે તો બધ પડશે, 
આ અર્ક વાયુના રોમ ઉપર, સોળ ઉપર, અને પેટ ઉપર ચોળ્યાથી ચુ'ક મટે 
છે અને કક્તે તોડી રારીર નિરોગી ખનાવવામાં અદ્ભુત રીતે અકશીર્છે. 


૧૬, તજને। અર્ડે બનાવવાની ર્‌ીત:--વિલાયતથી જે અર્ક આવે 
છે,તે ધણું કરીને સ્પિરિટ એફ વાઇનતની મદદથી કાઢે છે. એ વિશેની સ- 
વીસ્તર્‌ મારીતી આગળ ઉપર આવશે. પરંતુ આપણા દેશમાં જે રતે અર્ક 
કાઢે છે તે નીચે પ્રમાણે-સવારોર તજને ખાંડી તેને ૧૫ શેર્‌ પાણીમાં નાંખી 
અર્ડ ડાઢવાના ય'ત્રથી ના શેર અર્ક કાડવો. 

૧૭, હીંગને1 અર્ક ખતાવવાની શીતઃ--૭ દિવસ સુધી ર ઔંસ 
ચોખ્ખી હીોંગના ભુકાને ર પાઈન્ટ પૃદ્દ સ્પિરિટ (દારૂનો અકે). માં નાં" 
“સી ભીજવી રાખવું. પછી ગાળીને બઆટલીમાં ભરવું. 

૧૮૬ હીરાબોળને। અર્કઃ-- ર॥ ઓંસ હીરાબળોળના ભુકાને ૧॥ પાઃ 
પન્ટ દારૂના અર્કેમાં ૭ દિવસ સુધી ભીશ્તવી ગાળી બાટલીમાં ભરવું. 

૧%. કેસર્નેપ અર્ડઃ--ચેોખ્ખુ' કેસર ૪ ઔંસ, રેકટીકાઇડ સિપિરિ 
ટ નાંખીને તે ત્રણુ દિવસ સધી ભીશ્તવો પછી બારીનો ખે પેન્ટ સ્પિરિટ 


' અર્ડે- ખતપ્વવાન પ્રચોગ? . શ્વ 


ડઝાઈન નેન ભમ#ાનાનાઇએઉએઝવકનઇનકનઇનાતઇનામપકઇઇનાભટનબસનગકનબનકનાભઇાનાનાઇથાનાનાન ાપાકશડકકેલ 


નાંખીને તે ત્રણુ' દ્વિસ સુધી ભીજાવી પછી . બાકીનો ખે પે'ન્ટ સ્પિરિટ 
નાંખીને તે” ત્રણુ દિવસ સુધી રાખી ગાળીને કાચની મજબુત બાટલીમાં 

“ભરતું. આ અર્ક ધણેજ મહત્વતા છે. - 

૨૦* સુ'ઠેતેો અર્ડઃ--સુંઠનો ભુકો ૧ ઔંસને ૧ પાછન્ટ દારૂના અ 
કેંમાં સાત દિવિસ ભીશવી ગાળાને બાટલીમાં ભરવો. 

૨૧* લેખાનતે। અર્ડઃ--સારા લોળાનતો ભુકો ૨ ઔંસ, બાશસ- 
મ એષ પીર રા ઔંસ, શીકોટેરી એળાઆને ભુકો બ॥ા ઔંસ, એ ત્રણુ 
જણુશેોને પટ સ્પિરિટ ૨ પાઇન્ટમાં સાત દિવેસ સુધી ભીજવી રખી ગાન 
ળાતે બાટલીમાં ભરવું, 

ર્ર. રેઇખાર્તે! અર્ડઃ -શઇબાર ર ઓંસ, ઈલાયચી દાણાનો 
ભુષદ્ઠા ર ઔંસ, કેસર આઠ માસા, દારૂતો અર્ફ ર પાઈન્ટ, એ ખધાંને સાત 
દિવસ સુધી સ્પિર્ટિમાં ભીજાવી ગાળાને બાટલીમાં ભરું. 

ર૩? આપોડાઇનને! અર્ડ:--આયોડાઇત (10૧૧૦) રા પિ 
સને ૧ ખાટલી રેકટીકાઇડ સ્પિરિટમાં નાંખી મેળવી મજખુત કાચના ખુ- 
ચની 'આટલીમાં ભરવું. આ રટ શરીર્‌ ઉપર્‌ લગાડવામાં આવે છે. 

. ૨૪, ગુલાબને! અર્ડ:--ગુલાભનું અત્તર ૭ દ્રામ,. અને સ્પિરિટ 
ઝદ વાઇત ૧ ગ્યાલન,. એ રીતે મેળવવાં જેથી સધળુ' અત્તર્‌ [્પસિટમાં 
પીંમળી જરો અતે સધ્રળા સ્પિરિટ સુવાસીક બનરી. 

૨૫* આદુતે અર્ડઃ--કથરેલું આદુ ચાર. દ્રામ, મરચાં ૧ દ્રામ, 
ચોખ્ખો સ્પિરિટ ૧ પીંડ, એ બધાતે કાચના બુચવાળી બાટલીમાં ભરી ૧૦ 
(દિવસ રાખવાં' અતે દિવસમાં..એક ખે વાર્‌ હલાવતા ન છેવટે ગળી 

. લઇ સારી બાટલીમાં ભરવું 

૧૬૦ કસુ'બાને અર્ડ:--૧ રોર્‌: ડસુંબાના રંગમાં ૩ લ સીંધુ- 
'નો રસ નાંખી હલાવીને દરવા દેવું એટલે તેટલી સુદ્તમાં સઘળે! લાલ રેમ 
નીચે ખેસશે. તેતે સુકવીને રાખી મુકવો, અતે ન્યારે જેઇગએ ભારે. તેન 
શાંથી ના શેર્‌ લઇ તેમાં ૪ શેર પાણી અતે ૬ તેલા . સિ રસ નાં- 
ખી વાપર્વે, 

૨૭૦ અફોણૂનેા ્ર્ડઃ $--અદીણુ ૧૨ ભાગ, તે તજ, લવીંગ 
અને કસર એ દરેકતો ૧ ભાગ, સ્પિરિટ ૧૦૦ ભાંગ) એ  બધાતે મજખુત 
ખુચવાળી બાટલીમાં નાંખી તે' બાટલીને હુંતા "પાણીના વાસણુમાં રાખવી. 
અને હલાવતા જવું -એટલે' થોડીવારે સવેં ચીજને ગળી જરે. વલે જ 
'ગાળી'નાંખી બીજ બાટલીમાં ભરી તાંખતું. 

ર્ણ 








'૨૨૦  ઘવહુલરસહાસાગર્‌# 

ર૮* કસ્તુંરીનો કઝર્ડઃ--ડસ્તુરીની' ભુકી ૧ ઔંસ, સીવેત '( એક 
ન્તતની બિલાડીમાંથી નીકળતી 'ભુરા' રચતી કસ્તુરી) ૩૦ ગ્રેન, 'ગુલાબવું 
અત્તર ૨૫ ટીપાં, લવીંગતું તેલ ૧૦ ટીપાં અતે આલકડોહેલ ચોર પાઇન્ટ, 
“આ' સધળાને સાથે મેળવી તયા 'હેલાવીતે ઠરવા તયા એક રસ “થવા દેવું 
આવી રીતે કોઇ પણુ જતતા અત્તરતો'અર્ક 'ખનાવવો હોય તે! 'તે 'અત્તર ૧ 
“ભાગ તે ૭ ભાગ સ્તિરટમાં તૉખી ' હલાવવાથી પણુ' અર્ક “તેયાર 'થાય છે. 
ર. લીંખછુતો અંર્ડ:-:એક વાસણુમાં "ના રતલ *તાજા “લીંધુની 
' જાલંતે નાંખી તેમાં' ૧ પેન્ટ સ્પિરિટ એક્‌ વાઇન તથા ૧ દ્રાગએઇલ એફ 
લેમન ઉમેરી મજખુત ઢાંકણું દેવું, પછી ધીમી આંચ''આંપી નીચે ઉતારી 
'દે'ડુ ઘાય ત્યારે ગાળી કંહાડી મજછુત ખુચ વાળી 'બોટલીમાં ભરી રાખવું, 

3૩09 લવીંગંતોા અર્ડઃ--એક કાચના વાસેણુમાં_ બા દ્રાઝ્ લવિ'તું 
. તેલ તેમાં ર્‌ એસ સ્પિરિટ એક્‌ વાઇન મેળવવો. 

૧% ઓજી રીતઃ--એક પેન્ટ બાંડીમાં જા ઔંસ લવીંગને જરા 
ધ વાટીને નાંખવાં' પછી તેતે પ'દર્‌ દીવસ સંધી રહેવા | દેઇ ગોળીને 
બાટલીમાં ભરવું. ક 

૩૨, ધાણાને સર્ડઃ--એર રતલ ધાણાને ખોખરા કરી એક ગ્યા- 
લન સ્પિરિટ એક્‌ વાઇનમાં ૮ દહાડા પલાળી સખી પછી ચોળીને 'ગાળીલેવું, 

૩૩3, એલચીને: સ્ર્ડઃ--ઝેલચો ટ॥ 'તોલા અને પૃષ 'સ્પિરિટ'એક 
 ખાટલી"લઇ એલચીદાણુને મરી દળવાની વિલાયતી 'ઘ'ટીમાં દળી :તેતે સ્પિ- 
રથમાં ૧૪ દહાડા સધી પલાઈી રાખી'ગાળી હેતે, 

' ૩૪, જવત્રીલે; સ્ર્ડ:--4વંત્રીનો છુકો' પ તોલા “લઇ તેતે'૨॥ 
ડવાટે નેવું ડીગ્રી ઓવર પૃષ્વાળા રેડ્ટીદાઇડ સ્પિરિટમાં 'તાંખી મજખુત 
“'ખુચ સારી થોડા 'દહાડા'પછાળી “રપ્ી ગાળી લેવું. 

' ૨ ૩૫? કાળે જર્‌ીદેદ' અર્ડ:--૧૦ 'તોલાઃ કાળા મરીનાઃ.જુકાતે *ચાર 
“ દહાડા સુધી ૧ રતલ સ્પિરિટ 'વાઈનમાં ' પલાળી * મન્ઝખુત ખુચ 'મારીઃ થોડા 
“દહાડા પક્ષાળી રાબી' ગાળી 'લેઢુ'. ન 
૩૬, જયકેળને$ ઝર્ડ:--એક પે'ટ પૃક્‌ સ્પિરિટમાં ૫ તોલા ઝીણું 
“છેલેલું ન્તમદળ નાંખી ચજષુત'છુચ-મારી.૧૫ દહાડા રાખી પછી ગાળી 
'લઇ'બીજી ખાટલીમાં-ભરી  મજખુત :ખુચ  મારવે, 

૩૭. . હર્કોઇ : વતસ્પતિતે!' તથા' જુલને' અર્ડ 'કાઢવાની 
.શીતઃ--જે વનસ્પતિ તથા જુલતા અંર્ડ  કહાડવેો હોયઃ તે છ 'રતલ લઇ તેને 
દસ બાટલી પૃફ સ્પિરિટમાં પ'દર દાડ સુધી પાલાળી શપખી ગાળી કછા* 





૧૪-૫-૧૮. 





અર્ડ:ખતાવવાના। પ્રમોગ ૨૧૨2. 








ડી, ભરી લે લેવું. . 
૩૮૦ લો!બાનડું તેલ બનાવવાની. શતઃ :--પ્રડીઓ શા ૭ 
દ્રામ,, આલીવવું તેલ ૧ પે'ટ, લોબાનનો બારીક. ભુકો: કરી, તેલમાં. નાંખી, 
તેઃતેલની'- બાટલીને :એક. કહ્ાક- ગરમ પાણીમાં રખી, હલાલ, હલાવ, કરવી, _ 
પછીઃ તેતે, એક દહાડે! ,ડેરવા દેઇને, ખીજ બાટલીમાં નાંખી: ખુચ,મારી- રાખયું. - પી 
3ર. ચંખેલીનુ” તેલ:--સાર પીંછું, ૨ . લોબાનનાઃ તેલમાં પલાળી... 
એક, ર્કાષીમાં ઝીણુ!, તારની ચાળી યુકી, સ 'ગોડવવું. પછી; તેતા , ઉપર, ટ 
ચ'મેલીનાં જુલઃ સુછીતે ન॥ ઇંચ જ્તડ પડ. કરછું.,' અને ખીજ: રકાધી.. તેના. 
ઉપર: ઉંધી: ઢાંઝીતે, એ બેઉ રકાળીએ તે; કપડાથી: ઢાંકી ત્રણુ;-ચાર૮ કલાક 
રાખી સુકવું' ત્યાર બાદ તે' છુલેનતે. આસ્તેથીઃ બહાર “કાઢી, નાંખી તેતાઃ બદલે. :. 
કૂરીથી  ખીન્ત તા પૂલતું પડ ડરવું. એ- પ્રમાણે; દસ :ખાર્‌ વખત કરીને: 
જ્યારે રૂમાંથી ઇલતો જસ આવતો મહામ પડે: તારે તે. રતે! પ્રેસમાં ઘર: ૨ 
બીતે તેલ.તીચોવીડહાડકું. ને એડ શીશીસાંભરી ;સજયુત યુચ.સારી રાખવો, 
. ૪? જઉ ફેલનું લેલડ--સુલાબના કુલલીઃ તાજ : પાંખડીએ .: 
૭, આલીવઃ એણળલ' નયા 'પ'ટ, જલાબની પાંખડીઓ તે રાં કચરીઃ૩ઃ થી: 
૪ ઓંસ લેવી. તેને એક વાસણુયાં- નીખી ઉપર આલીવ તેલ રેડી: મૃજક- 
ખુત* ઢાંકણું ઢાંકવું: પછી તે વાસણુને એક- ચ૫ઠવાડીયા સુધી તડકામાં; અન 
થવા રુલાનીઃ ગર્ગ «ગ્યાપર જેકી રાખવું: પછી તેઃુલેને-ચોળીતેઃ ગાળન 
વું. 'એ :પ્રમોશે' ન્યાં. સુધી 'તે તેલમાંથી છુલતો વાસે આવે. તયાંસુધી તાજા  : 
ગુલાબના ' દ ની! તડકામાં કા દહાડા” ક વોળતે; ?' 
ગાળી' લેવુ', છ 
' ૪ર મોગરદછું હેઈ:--સલાળનતા, તેલ ણ કરઇપ્ણુ નો. 
જુલને બદલે મોગરાના જલ લેવાં, ચબેલીનું તેલ પણુ આ રીતે વતે, છે;).. ” 
૪૨. કેષરર્્ હઉ:--અળશીયું ચ્કઘવા' 'તલતું' તેલ ન સૈર, ટેરર વા 
તોલો પહેલાં કપુ પુર્તે ખર્લમાં'.તાંખી તેતે “ખુબ છુંટવું. જુ'ટતી વખતે તેમાં 
થોડુ' થોડુ તેલ નાંખતા જહું પછી બારીક વૅટાય હારે તેમાં બાછીતું તેલ 
નાંખી એક સરખુ” મેળવીઃ દેવું'પછી ઝીણા' લૂગડામાંથી' ગાળીને: બેક શીશી- 
માં ભરી રાખવું. એ. તેલ શરીરના, ઉપર, ચોપડવાના ૩ કામમાં આવે છે. 

' જુ૩* સાષયુની, સેલાવણી ઠેક: --કેસ્ટીલ, શેપ (સાધુ ); ના ખા 
રીક ભુંષ્દા ર॥ ઓઔસ, ઝપુર્નો બારીફઃ ભુકો રે દ્રામ, . સ્પિરિટ એફ, રઝ, 
મરી ૧૮. પ્રવાહી: ઓંસ,. પાણી ૨. પ્રવાહી. ઓંસ. એ, ભધાતે એફ. બાટલીઃ. ી 
માં નાખી એફ સરખુ મળી” જાય તયાં. -સુધ્‌ી વારંવાર, 'હંલાજ્યા કરયું«ઃ (આ. 


૨1૨ : હુજ્ર શહાસાગર? 


દો શરીર ઉપર્‌ સોપડવાના કામમાં જે છે. એને ક'પાઉડ સોપ લીની” 
મે. પણુ ડહે છે. 

૪૪. જાઇતું તેલઃ--એક 'મ્હેટું વાસણુ લેઇતે તેમાં મીઠા તેલથી 
ગેક' કપંડુ' પલાળવું, સાર પછી સારા તાજા જુલતે! ચર કરીને તે કપડુ' થર 
ઉપર્‌ 'પાથરથું. કપડા ઉપર પૂરી ફેરીતે જુલતે થર કરવો. આ પ્રમાણે એક 
પછી ગક થર દેઇને તે કપડાને ઉત્તમ વાસ બેસતાં સુધી એમ કરવું. જીલ 
સુકાઇ #વા' આવે શે તરતજ તેને બંધ્લે તાજ જીલ નાખવાં જઇએ. લાર 
પછી' કપડા ' ઉપર જરા 'પાણી નાંખીને ગરમ કરી તેલ કાઢી લેવુ. 

'૪પં, બદામના ખીજડકુ તેલઃ--ખદામના ખીનેને રોકી, ખાંડી 
તેતાથી' આઠ ધણા પાણીમાં નાંખી ચુલા ઉપર્‌ મુકી :ઉકાળવુ' પાણી બધુ 
ખળી ગયા પછી ઉપર તેલ તરી આવશે તે તેલ એક વાસણુમાં કાઢી લેવુ 
અતે એને તળીએ ખાંડ અથવા બદામતે કુચ ૨હેરો. 

* ૪૬, જાયરેળનું તેલઃ--નમકળતે સારી પેડે ખાંડીતે બારીક ભુ- 
કે .કરીતે, એક કોથળામાં ભરીતે તે કૌથળીતે ઉતા પાણીની બાક આપવી. 
અતે ત્યાર પછી લોઢાની .ચીપોવડે તેલ નિચોવી .કાઢવું,-આ તેલને રંગ ના- 
રગીતી માફક રહે છે. અને સુવાસીક- રહે છે, ી 

' ૪૫97 શિલારસનુ તેલઃ--શુદ્દ શિલાર્સ પાંચ દ્રામ, ળે તેલ 
દશ ટીપાં, અખર્‌ ૬ પ્રેત, બદામનું તેલ ૧૧ પાઇન્ટ, એ પમાણે . જયુસ 
લેઇને,' અ'દરતા 'કટકા' કરીતે ખદામના તેલમાં ધસી પછી લખેલી જણુસેો 
પેલા બદામ અતે અ'ળરતા મિશ્નણુમાં. નાંખવી; તયાર . પછી તેમાં પાણી 

નાંખી ધીમી આંચ પર મુકવું. અતે ન્યારે તે સારી પેડે ઉકળે એટલે નીન ' 
ચે ઉતારીને ઢાંકી સુકવું, ત્યાર પછી વૈતે ડી લેવું. એટલે ડી તેલ 
તેયાર ચશે.” 





મકરણ ૨૭ મુ. 


પરચુરણુ અજયખી હુભ્નરનો સગ્રહુ. 


૧; ગસે તેવા જ'ગલી અથવા સરતીખોર્‌ ધોડાતે શહેલા- 
ઈથી તાબે કરવાની શીતઃ--ઘોડ વખતપર્‌ અમેરિકાના એક ગૃહસ્થ 
મી. દ્ેશીએ ધોડા ઉપર પોતાની શદઇ અસર કરી તેતે તરતજ તાખે ક 
રવાના અખંતરા કરી બતાવ્યા હતા, અતે તેથી લોદ્ઠોતી જજ્ઞાસા ધણી ઉન 
સ્કેરાઈ ઢતી, ધોડો એવે મસ્તીખોર હોય ક પોતાની પાંસે. કોઇતે આવવા 


પરચુરણ હુજરનોા સ'ગ્રણ, ૨૧૩ : 


ન રેતા હોય તોપણુ ઉપર્‌ કહેલા ઝૃહરથ' પાસે ફક્ત એક ખે મિનિટ ર્હે-' 
વાથી એક ઘેટાના બચ્ચા. જેટલો ગરીબ થઇને તેતી' પાસે સૂઇ જતો અમ: 
ચવા તો તેના. હુકમ સુજબળ તેની પાછળ જતે. પ્રખ્યાત ધોડાતા- “ડાક્ટર. 
મી; ફ્રેલ્ડે ઉપરના ગૃહ્સ્થતા - આ , છુપાભેદતે લગતો" કેટલોક ખુલાસો, પ્રગટ: 
ફો, પરંતુ તે ખુલાસો તેજ ભેદો છે કે ખીજ અતુભવ ઉપરથી લીધેલે.. 
છે તે કહી: શકાતું નથી; તોપણુ નિચેતો ખુલાસોઃ ઘણા!* લાંબા .અતુભવને। * 
હોવાથી અજમાએશ માટે પ્રગટ ફરેલો છે. આ ખુલાસામાં આપેલીઃ પીજે 
લઈ લખવા સ્ુજખ પ્રયોગ કરવાથી ખાત્રી થશે, હવે આ રીતથી: ફતેહ 
સ'દ પરીણામ લાવવા માટે એટલું જરૂરવું છે કે આપણે તેવી સાથે ફામ: 
કરતી વખતે એકાંત બ'ધ જગ્યામાં રહૈવુ' અતે આપણે કામ કરીએ તેઃ' 
દરમ્યાન તેનું ધ્યાન બીજી બાજી તર્ક ખે'ચે તેવી કોઇ ચીજ પાસે રહેવા" 
રૃવી.'નહીં.- હુવે કામ હરવામાં જેઇતી ચીજે નિચે સુજથ છે, -૩યુમીનતાઃ 
બીજતું તેલ, રોડીયમતું તેલ અને ધોડાના આગલ્રા પગના ધુ'ટણુની' ઉપર? 
આશરે છ ઈચ અદરતી'. બાજીએ ભીંગડા જેવાં ખે ચાકૉ હોય છે જેને 
ધોડાનાપર્‌ અથવા પાંખ ફહે છે ( તેતે વહેમી લોકો એમ માતે છે કે ધોડા. 
જ્યારે સ્વર્ગમાં હતો ત્યારે તેતે ઉપર લખેલ ઠેકાણે પાંખો હતી, પરતુ 'પૃચ, 
ઉપર્‌ આવ્યા પછી તે પાંખો નીફળી ગઇ અતે તે ઠેકાણે આ. ચાઠાંની નિ-. 
શાતી રહી ગઇ છે. ) ઉપર્‌ કહેલી ધોડાની પાંખો ભીંગડા જેવી હોઇતે સર: 
હેલાઇથી ઉખેડી શકાય છે. તેની વાસ ખાસ તી'"ખાસવાળી હોઇને ધોડાતે 
પસંદ પડતી જણાય છે. આ પાંખાને વાટીતે ખારીક ભુકો કરી શખવે,. 
કયુમીનતાં બીજ આપનારો છોડ અસલ ચયુથીગાપીઆ દેશતો વતની છે, 
અતે હાલ. સીસીલી અતે માલ્ટાના બેટમાં ઘણે વવાય છે. અંસલના વ-' 
ખંતથી લોકો તેને જણુતા આવેલા છે. અને તેતું વર્ણુન 3 પ્રાચીન પુસ્તકમાં 
મળી આવે છે, તેતા તેલનો ₹ગ નારગીએ હોય છે. શૈડીઅમતું તેલ કેઃ” 
તેરી ળેરામાં ઉગતા એક લાકડામાંથી નીકળે છે. અતે તે ખુશખેો તરીક 
ધણું વપરાય છે. ઘોડાને આ તેલની વાસ ઘણી પસેદ આવે છે. આ બતે 
તેલે ઇગ્રેજ દવા વેચનારતી દુકાતામાં,મળે છે. કયુમીનના તેલનાં એક ખે ટીપાં 
આપણી હાથેળીમાં નોંબીને ઘસવાં અતે તે હાથ ઘોડાના નસકોરાં પાસે ધીમે 
ધીમે ફેરવવો. એટલે તેની વાસ તે સુંધવા માંડશે. જ્યાં સુધી તેતું તમામ 
દયાન તસારી તરફ ખે'ચાય ત્યાં સુધી આ રીતે ડરતાં રહેવું. બાદ ઘોડાની 
પાંખતો! ઉપર મુજબ વાટેલો ભુકો, એક મોટી ચપટી ભીને “લેવો અતે 
તેતે ગોળમાં મેળવી ધોડાન મૉઢા પાસે ધરવો અને' ભે તે પોતાની . . મેળે 








૨૬૪ ' હુન્નર: મહાસાગર્‌* 








ખાક નહીં તે!- ધીમેથી તેતા સૉંઢામાં. નાંખવો, છેવટે રોડીઅમના તેલનાં 
આઠ રીયા એકઃ નાની' શીશી અથવા સૌથી સરસઃ અને! રહેલી જેઇએ- 
તો. દુછીતો' ગાંગળીમાં શીવરી વખતેઃ પહેર્વાતી'એમુઠીમાં, તાંખીતે ધોડા- 
ના મોંઢામાં. રેડી દેહું.. અઃ ચતે તેથી . વધારે! તેની સાથે: માયાળુ વસેણુંક- 
થી'છણું કરોનેઃ ઘોડે: તસર? તાળેદારઃ નોકર થઇ રહેશે! અતે તમારી પા- 
છળ: ગાવે, . અતે તેની સાધે તષનેઃ ખધી છુટા લેવા; દેરો. ઘણાજ, હડીલે! 
ઘોડો હશે તોજ આ રત વધારે વારઃ ફેરવી. પડશે) જે તમારી મરજી) હોય 
તો' દિવસયાં ખે ત્રણ વખત તેલ ૨ રીતે તેને સુંશ્રાડા અતે ગોળી: પવન: 
શ્રજો; પરતુ સૈથીઃ મોઠીઃ ફંસ્રાળ લેવાની એ. છે જે કામ: કરતો! વખતે) 
ઉતાવળથી તૈતા શરીરવેઃ કાંઇ, પણુ ઇજા કરો તેતે! મિજાજ: ઉસ્‍્કેરતા: નહીં 
બને તે રમાણે સંભાળથી ડામ. કરશે તો તમારો ધોડે' તમારા મિત્ર . જેવો : 
થઈ. રહેશે. અતે જે. તેનામાં કાંઇ, મસ્તાઇ કરવાની ટેવ હરો, તો તે; પણુ. 
નીકળી જરે, - 

આંન્ઇ' ડાર! આપણે એવા ઘણા દાખલા 1 જોઈએ. છીએ કે સાશા કિર 
મતી' ઘોડાએ ઘી વખતે પેતતાતા મસ્તીખોર સ્વભાવતે લીંધેઃ નિરૂપયોગી' 
થઇ પડેં છે અથવા તોઃ તેમનાથી કંટાળી જઈ સરંતો' કીમત: વેચી નાંખ- 
વા પડે છે; અતે તેથીઃ આ પમોગથાઃ મતુષ્યતે. બહુજ- સુલ્લભઃ ભરેહુંઃ 
ચ૪ પડશે. 

૨. ૦ટા રગ ર્ુધશર્‌ ૬? શીતઃ--જેઠીમધના સત્વ અતે વરી 
આળીના તેલની. ગોળી શૉટાસાં સખવાથી ધણી વખતે રાગ ઊપર્‌ સારી 
ગસર ઠરે છે. મોટા પડેકીએ નસ ડેડ સામા પાણીમાં ઉભરા રડી 
લાંભા સ્વર્ધી ઠલિતસા ખોલવી. પ પંદર દિવસ કરવાથી પણુ ર- 
ગમાં દ્રેર્‌ થાઈ છે. છદ હલક ખાણું 1 વું તથા ઠંડાં તાજાં કૂળ ખાવાં, 

3. ૨૫૬૯ ૬૯ ૬ણ્્યેક સાર .પાણીછકું 'તાળિએર લઇ તેને. 
કાણુ પ નેલ ત્યાં નેપ્‌ળાનાં ફેલ દાં મોં સુધી ઠાંસી હાંસીને ભરવાં 
અને નાળિએર્માંતું પાણી ચેયતે એ રહેવા દેવું થાર પછી તેને લાકડાનો . 
મજછુત ડારો મારીતે તે ઉપર ટપડમદી કરીને તે નાળએર્તે પ'દર્‌ દિવસ. 
સુધી ઉકરડામાં ડાટીને પછી ડહવં; પછી અ'દરનતા નાળિએરવું પાણી, કોપર, 
અતે નેપાળા સર્વ્તે થારીક વાટયા પંછી એક સ્વચ્છ ડાયની બાટલીમાં ભરી 
રાખવુ પછી જ્યારે રેય લેવાતો હેમ ત્યારે તેનો લેપ ફક્ત ડુટી ઉપર કર્વેો.. 
એટલે થોડા વખતમાં જુક્ષાબ થવા લાગગે જુલાબ ગધ કરવો હોય તે! 
સપ ધોઇ નાંખવો એટલે જીલાળ બ'ધ થશે, _ જક :ત 


પરચુરણ હુશ્નરનેઃ સંગ્રહ, ર્ેશ્પ 








“જ. કેનવાસ અથવા જીતના ત'છુ 'વર૨સાહસાં. નઃ |ભીજાય 
હેવી શીતડ--પ્રષ્ષ કપડાતે ફટકડીના ગરમ પાણીમાં .:ડુબાલીને તરતજ 
“સુમરએક્‌ 'લેડ-જેને 'એસીટેટ - એક્‌ :એલ્યુમેના કહે છે-તેના ગરમ મ 
નાં 'ડુબોવવું.“એટવેઃ એકજ 'દવાંથી'પાણીમાં નહીં ભીજાય તેમ યશે. - 

પ૦ આંગ્ઉીરસ્ છજયત એેઠેલી વીંટીને કાઢવાની ટ્રીત:-- 
જે હાથની 'આંગળીએ!માં સોનાની "વીંટી મજ્ખુત ખેઠી હોય' અમે નીકળ- 

તી નહીં હોય, અને ચ્કાંગળી ઉપર્‌ સોળે શ્રઢ્યો તો તે વીંટી* ઉપર “થોડે 
પારો ઘસવે એટલે વીંટી એટલી તો -કકરી થરો'કે :જરા તેની' ઉપર્‌ હથોડી 
'સફયોથી -અથવા-'હાજ "દાખ્યાથી તેના કટકા થશે. “યાર્‌ પછી :એ 'લીંટીના 
પ્ડુડકાને -તાવવાથી જેડું ને તેવું સેતું ચશે. 

“ઉ.સ ર્‌ કપવા ' -રીતઃ--જ્યારૈ રબરના કટડા કરતા ; [હોય 
 (યૉરૈઃ કાપલી વખતે' છરી 'અગર ચપ્પુ, ઉપર્‌ પાણીની ધાર્‌' કરવી |એટ્લે::ર- 
શખ્બર્નાઃ તુરત ' ફટકા થરો. પાણીની મદદ શીવાય [રબ્બર કાપવાને ઘણીજ 
'મંહેનત' પડેછે. 

૭, ફુટે લા હીરા શપધવાની: રીતઃ--ગસિંગ્લાસ : "૧ "એસ, જિ 
નિગર્‌'(પ॥- એસ,. સ્પિરિટ  :ઓદ વાપ્તત ૨ “ઔંસ, 'ગમ .આમોતીઆ ના 
“એસ, ગમ માસ્ટીક'(ર્મીમસ્તકી) ' ના ઔંસ એ સઘળી રકમેોતે ' એકત્ર 
“કરીને 'ધીમી*-આંચ "ઉપર: ઝુકવું, “અતે.:જ્યારે એગળી રહે. એટલે ઉપયોગમાં 

લેવું, જે હીરાને કોઈ પણુ ધાતુ ઉપર્‌ જડાવવે હોય વ્યારે-આ મિશ્રણુ,લ- 
' ગાડીને. જડાવવું, 

. ૮. સાખણૂતે * ત્રણ વર્ષ, સુધી તાજી.: ,શખવાની રીતઃ--૧ 
,ભાગત્સુરોગાર, ૧. ભાગ ખંડ, ર ભાગ- મીઠું એ બધાંને જીદાં જીદાં બાન 
રીક વાટીતે મેળવી નાંખવા, વ્યાર્‌ પછી ,૧.રવલ માખણુતે ઉપર લખેલા 
-૧ઔંસઃ મિશ્રણુમાં નાંખીને મેળવવું. વારળાદ .એ. મેળવેલા માખણુને એક 

₹માછીના વાસણુમાં અથવા ' લાકડાની કયરેટમાં .મેલી-,વાસાણુના મોંઢા ઉપર 

પલેલ વાળા કાગળ . સુકી .ઉપર્‌ લાકડાનું હૉકર્ણું , ઢાંકવું. "પણુ તે. વાસણુમાંથી 
એક મહિના સુધી માખણુને કાઢીને વાપરવું નહી, .કેમકે તતેથી' ભાખણુ બ- 
'ગડી"જરે. એવી, રીતે, રાખેલા શાખણુનો . સ્વાદ તથા રમ; “તાજ -માખણુના 
જેવો [લાંથી,સુદ્ત સધી રહેરો, * 


દ, અખર્ખની સુસ. ખતાવવીઃ--અમરખ- અઃ ચૌકણી*શાટી 
હ ખે થ'તેતા: બારીક ભુકો કરીને “એકત્ર? કરી પાણી મેળવીને * તેની 'સુસ કર્‌- 
(વી, આ. સુસમાં | ફાચતો રસ કર્યો હોયતો સુસતે ન સચોટતા અળગો :રહે 


ર૧૬  છુજ્ઞર મહાસાગર, 
છે. સળળ કાચ ગાળીવાને માટે અથવા ખોજી કોઇ પણુ ધાતુ ગાળવા પા 
આવી મુસ ખનાવષી. ી 

- ૧૦, સેપ્તાને1 પીળો રગ વધારે ગળકે॥ રરર 
છ શાગ, હિરાકશી ૨ ભોગ, જસત (આંખમાં આંજવા માટે વપરાય છે 
તે) ૧ ભાગ, ફટકડી ૧ ભાગ એ બધાને વાટીને પાણીમાં પીંગાળવાં, અને 
તે પાણી સોતાના સામાતપર્‌ લમાડવુ અને તે રંગ જરા રતાશપર લાવવો 
હેય તો ₹ર મોશ્યુથુ નાંખવું. 


૨૧. ખર્ફે ખતાવવે1ઃ--૧૦ રોર પાણી માય એવડી એક બાટલી 
પત્યરતી લઇ તેમાં આશરે ૧ શેર પાણી માય તેટલી જગ્યા ખાલી રહે તેમ 
પાણા ભરવું. અને તેમાં પાંચ રૂપિયાભાર ચોખ્ખો સુરોખાર તાંખવે. પછો 
તેતે મ?7ખુત ખુચ મારીતે તેપર મી'શુ અથવા લાખ ચોટાડવી, ખાદ તેતે 
“દારી બાંધી ઊંડા ફૂવામાં તળોએ પહોંચે તેમ કરવી; અતે તે સ્થિતિમાં ૩-૪ 
કલાક રાખવી એટલે તે મુદતમાં તેમાંતું પાણી ઠરીને બરષ્ માફક જમી 
જરો. જલદી કરવા મારે બાટલીને વખતો વખત ઊંચી નીચી ફરવી પડે 
છે. દવે બરફ ડાઢવા માટે બાટલી તોડવી પડે છે.. 


શર લોઢાની સાંકળનું જેર માપવુંઃ- સકો વ્યાસ કેટલા 
ઇચ છે તે તૉંધી લઈ તેને ૧૬ થી ચુણુવા અને જે આવે તેતો ધત ૩- 
રવો. બાદ જે આવે તેતે “૦૩૫થી ગુણુવાથો જે ને/વાળ આવે તેટલા ટન 
વજન તે સાંકળ થશે. 

૧૩, મોતીની છીપ પાલીસ ડર્વીઃ--પહેદ્‌ાં ' ધણાંજ બારીક 
વાટેલા અષ્ીકતા ભુકાથી ઘસીને ગરમ પાણીમાં ધોઈ રન્‌ખવી, બાદ એક 
નડા કપડામાં અથવા થામડામાં થોડે પટીપાઉડર લઈને 
વાથી છીપ ધણી ચળડતી થાય છે. 
 જ૪* દૂધને! ખરક બનાવવે!ઃ--બરક ૨ ભાગ અતે થીઠું ૧ ભાગ 
એ ખૂનેતે મિશ્ર કરીને એક લાકડાના વાસણુમાં નાંખવું બાદ એક ટીનનતા 
ડખ્ગામાં દુધ નાંખીતે તે ડબ્બાને ઉપરતા મિશ્રમાં ચુકી ઊંચે! નીચે! કરવો. 
એટલે થોડીવારમાં એદરતું મિશ્ર જામી જરો, 

૧૫* બીજી રીતઃ--બરદ્દનતા કટકા ૮ ભાગ અને જલદ હાઇંડ્રોકલે- 
રીક આગ્રીડ પ ભામ એ બતેતે મિશ્ર કરી તેમાં ઉપર મુજબ કું વાસણુ 
રાખી શુકવાથી પણુ «મી તય છે. ી 
ર ૧ર. વરસાદ કેટલે દુર પડે છે તે જણ્વાની તાઈ 
ળૌ થયા પછો કેટલી સેકેડે ગડગડાઢ થાય છે ? તે તપાસવું, જેટલી સેકંડ 





પ્ર્ચુરણુ હુજ્નરને સ'ગ્હ.. જ્કહ 








થામ: તેતે ૧૧૪૨ એ ગુણુવા; ગુણાકાર વે તેટલા ટને, અંતરે. પડે: છ. 
એમ જનણુવું: 

* ૧૪ આગ 'હેપ્લવવાની સરસ ફત --૪ ઔંસ કારમોનેક ગા 
ર , ગરમ પાણીમાં પીંમાળીનેઃ બાટલીમાં રખી સુકવો. જ્યારે જેઇએ- 
તમારે એક ટાઢા પાણીના. કુંડામાં નાંખી તે પાણી આગપરકાંટવાથી આગઃ 
તુરત ખુદ 'નનય છે. કેરોસીન તેલની આગ લાગી: હોય ક આઃ મિશ્ર 
કેદી “છાંટવું નહીં. ન ી ટ. 
4 “૧૮૨ બીજી ને આદ કા અથવા : ડલી. અથવા: 
ખીજી જાતના ખારેતે. પાણીમાં પીંગળાવી તે પાણી ઉપયોગમાં લેવું. : 

* .૧૬* . ત્રીજી રીતઃ--ટગસ્ટેટ..એષ્ સોડાના પાણીમાં કપડાં- ડનાવી. 
કી તે જલદીથી સળગતાં નથી. હ ક 

. ૨૦૪ ટીકીટમાં ગું'ર્જેવી શિકાશ હોય. છે. વે * તાવથી 
મીતેઃ-ડેકસરીન ૨ ભાગ, એસેટીક આસીડ ૧ ભાગ, પાણી પ ભાગ આને: 
ચોખ્ખો દારૂ ૧૧ ભાગ એ બધાવું મિશ્ર કરી વાપરવું આ ક અમેરિકાના - 
યુતાઇટેડસ્ટેટસમાં વાપરે. છે. ુ 


૨૧. ખોડ જમાવીને સાફર કરવી; --એક શેર જાડ પ 
ધોળ અર્ધ તારી ચાસણો .કરવી પછી એક માટીતું કોરરૂં વાસણુ લાવીને શૈ 
વાસણુને. સુતરના તાર ચોટાડીનતે તેના છેડા બહાર રાખવા. પછી તે. ડોગ 
લ્‌ી્‌માં તે ચાસણી ભરવી, ને તે ડેગલીવું મોડુ ખાંધવુ':.ને તે જમીનમાં _ 
ખાડા ખોદીને તેમાં ઉની ઉની રખ ભરીને તે રાખમાં કાના સુધી તે. 
ડોગલું ડાટવું, ને ત્રણુ દિવસ સુવી તેમાં રાખવુ. પછી ત્રીજે દિવસે તે .ડો-; 
ગધું .કાઢીતે તડકે એક દિવસ વ રાખવુ. પછી બીજે દિવસે માટી. પલા-.- 
ળીને ચારે' તરક થર કરવો. તે ચાર ઘડી માટીનો થર, રાખીને માટી, ઉ*% 
ખેડી નાંખવી, પછી તે ડગલું કોરૂં થાય. ગટલે. એક. થાળીમાં. તે મુકીને. 
ઇળને રહીને તે ફરેડીને કાઢી નાંખવાં ને તેમાં _જમાનેલી- 'સાકર્‌' જેમાં જેન 
ધ્બે તેમાં વાપરવી. આ [સાકરના પાસા અથવા પતરાં. શુદ્ધ ચોખ્ખી ચીન 
નાઇ (સાકરના સરખાં” ચશે. તે સવેં સામગ્રો વિગેરેના કામમાં આવશે." 2 


-૨૨* માથાના વાળ ઉપરથી સાણસતા સ્વેભાવનીઃ પરિક્ષા 
કરવી: --જડા તથા કાળા વાળના ચહેરાનો માણુસ  મજખુત સનંતો અતેર 
પાકા વિચારતો પણુ લગાર અનિતિવાન-'હોયં છે. -સીધા :ઉભાવાળ , તે।છડાઇન 
પણુ' અતે પ્રમાણીક સ્વભાવની .નિશોવી :છે. ..ધેરા ભુરાવાળવાળો' . માણુસ્‌5 
ઘણી તીણી લાગણીના પણુ મજખુત મનને હોય છે, પહોળી પટીવોળા જતે 

૨૮ 


ફવ્ટ “ હુન્નર મહાસાગર, 


૬.૫ ૧૫#૫.૭૫૦.#૫,/૦૫.૫,/૧*૧/મળ 





વગર કરચધીના સરળ વાળ ગભીર સ્વભાવ વદાદાર દીક્ષ દેખાડે છે, જાડા; 
ખડળમડા અતે ઉભાવાળ ચીરડાઉ, હઠીલો તથા તોછડાઇ સ્વભાવ દેખાડે 
છે; રાતા 'ખડળચડા વાળવાળો માણુસ મજષખુત મગજનો પણુ સુરસા તથા 
સવેં' મકારોના ચુણુથી પ્રુર હોય છે. સહેજ રાતા, રંગના તથા સહેજ ભૂરા 
રગના મિશ્રવાળા વાળવાળુ' માણુસ ત્ને તેજદાર્‌ ગુલાબી ચહેરા 'સાથવું હેય 
તો તે સવૅયી સરસ સ્વભાવવાળુ' હોવુ જઇએ. સીધા ચળકતા અતે નરમ 
વાળવાળા માણુસ મજખુત મનનો, મીઠ્ઠા સ્વભાવનો, શાન્ત, વિચારવ'ત અતે 
દપ્નાછી હોય છે. રેશમ જેવા એતોશ્ય નરમ અતે પાતળા વાછીવાળા માણુસ 
નાજુક લાગણીનો પણુ ભલા દીલનો હોય છે, કરચલી વાળવાળા ઉતાવળે,' 
ચઆફળેા અતે છુલ્ડ સ્વભાવતો હોય છે. શીકા સફેદ રંગના વાળ સુસ્ત સ્વ- 
ભાવની નિશાની છે. 

: 'વાળની અ'દર જે રશાયણો તત્વતો વધારે ભેળ હોય તે સ્ુજળ વાળ 
રંગ પકડે છે; અતે તે રશાયણી તત્વ માણુસના ઉપર્‌ અસર્‌ કરે છે, દા* 
ખંલા તરીકે જે વાળમાં -ગ'ધકતું તત્વ ઘણું. હોય તે વાળ રાતે રંગ ૫૭-' 
ડે છે, અને રાતા જગના વાળવાળા માણુસ ધણા જીસ્સાવાંળા હેય છે; તે 
તેઓના સ્વંભાવ ઉઉપર્‌ ગધકથીઃ થતી .અસરતે લીધે છે. ઘેર કાળા વાળમાં 
લગભગ સધળા ભાગ ચોખ્ખા કારખોનતો હોય છે. વાળમાંના રસાયણી ત-. 
ત્વો લોહી સાથે ભેળાઇને માણુસના સ્વભાવ ઉપર્‌ ધણી સારી અસર્‌ કરી શકેછે. 


૨૩, બળદના શરીરની રચના ઉપરથી તેના ઝુણ જાણવા:-- 
થપળ ગાંખેો, પાતળી અણીદાર પુછી, ટુંકી નળી, મોટી છાતી, કમાન . 
દાર-પાંસળી વિગેરે પણુ ચપળતાનાં ચિન્હો છે. સાંભળવા પમાણે અણીદાર 
અતે પાતળી પુંછડી એ વધારે ચપળતા દશોવે છે, તથા મજખુત 'શરીર, 
પહોળી છાતી, સારા પગ, આગલા પગતા વચમાં જેમ ખતે તેમ વધારે 
અતર હોવું જઇએ, ખભાનું હાડકું જેમ બને તેમ પાછળ પડતું હોય અતે 
સારા સ્તાયુથી ભરેલું હોય, તેવા બળધ સારી પ'ક્તિના ગણાય છે. 

૨૪, ઘોડાના શરીરની રચતા ઉપરથી ઝુણ જાણવાઃ--જે 
શેડાતે તેસ એટલે લગામની જગ્યાએ અણીદાર દાંત બ'ને ખાજીએ એક 
એક હોય છે તે જે મોઢાની ખહાર જણાતા. હોય તો તેતે ગજદ'ત કહે છે. 
અતે તે ખોડ ગણાય છે. 

ર૫, ખીજી શીતઃ--જે ઘોડાના પાછલા પગના ચુઠણુની પાછળના 
હાડદાં ચાલતી વખતે એક બીન્નને અડે છે તેને કક્ષુંજ ' કહે છે, આ ધોડા 
સ્તારી માટે ખરાબ ગણામ છે, ર 


પરચુરણ હુન્નરનેઃ સંગ્રહ ટટ 





શ્‌ ત્રીજી રીત--જે ધોડે ચાલતી વખતે પાછળના પગ ઘણા 
જૂલાવીને ચાલે છે. તેને સદાદારો કહે છે, આ નિશાની ખરાબ છે પણુ તે 
-ખોડ ગણાતી નથી, 

ક ચોથી રીત:--જે ઘોડાના પાછલા પગ ડુકડાના પગતી . .મા* 
કૂક સીધા હોય તેતે સુરૂપા કહે છે અને તે સારા ગણાય છે, . 

૨૮. પાંચમી રતઃ--જે ધોડાની ખરી થાળીની માફક પહોળી હોયઃ 
તે સવારી માટે "ખરાબ ગણાય છે. 

રટ. છઠ્ઠી પશિક્ષા:--જે ઘોડાના આગલા ખે પગ સફેદ રેય જ્જ 

'ૈને યુગલ લોકો મુત્લકુલ ફ્રેદાન કહે છે. એને તે લોકો એખ ગભે છેઃ 

૩૦ સાતમી પરિક્ષાઃ--જેના પાછલા ખે પગ સફેદ હોય. તેતે પણુ 
એખ ગણે છે. 

૩૧૬. માઠમી પરિક્ષાઃ--જે ઘોડાનો આગળનો તૈમજ પાછળતે! 
ડામ પગ સફેદ હોય તે એબ ગણાય છે. 

૩૨* નવમી પરિક્ષાઃ--જે ઘોડો પોતાના કાન સ દિવસ. ઢા 
ળેલા અથવા ખેઠેલા શખતે હોય તે ખરાબ હોય છે. 

૩3* દસસી પરિક્ષાઃ--જે ધોડાવું કપાળ વચમાંથી ૨ેકરાની માફક 
ઉપડેલું હોય તેને ધણા ખરાબ ગણે છે. 

૩૪, અગીઆરમી પરિક્ષાઃ--જે ધોડાના કપામાં પાનના આ: 
કાર્યં ટીલુ હોય તે ખરાબ ગણાય છે. 
 ડ્ષ# ખાર્મી શીત:--ને ધોડો ચાલતી વખતે જીભ બહારે કાઢીને 
ચાલે તે પણુ ખરાબ ગણાય છે. 

૩૬, તેરમી રરીતઃ--ને ધોડે! પાણી પીતી વખતે પાણીમાં ઘણુ 
ઉડુ' મોડુ ડુબાવે તે ખરાબ ગણાય છે. 
૩૭* ચેપ્દમી શીતઃ--તેમ જે દાણો ખાધા પછી તોબરામાં : કેડે 
રહેવા ન દે તે પણુ ખરાબ ગણાય છે. 

૩૮* પ'દર્‌મી પરિક્ષઃ--જે ઘોડો ઉભો ઉભો ઉ લે પૂણુ, જગૌીર 
પર સુવે નહીં તે ઘણા સારો ગણાય છે. ર 

૩2% સેો!ળમી પરિક્ષાઃ--જે ઘોડાની. ગર્દન: જે ખાજીડ પી. ડમર 
છે તે ધોડેો ધણા ખરાળ છે. એટલે તે ધણી -વેખત સ્વારતેઃ: પિ પફ 
ડી નિચે નાંખી દે છે. . 

૪૦. સતર્‌મી રમાને --જે ઘોડાના ખભશાન ા ગ્રચ ઉપર્‌ સી 
શાશ્ક ખુધ જેવું માંસ વધેલું હોય તે સારો ગણાય છે,, . _ ... -,.* 


જ. કઝ 





ફ્્ર્કે મ હુન્નકે સંહાસાંગર.. 


“૪૧% ડી પરક્ષા:-જે ઘેડ સેમાવમાં, હ્યુ [જેમ શેલ તૈ 
સારો ગણાયં છે. ી 

૪૨, ઓગણીસમી પરિક્ષાઃ--જે. ? પોકાની ખરી ઉપર 'શડકુ' વ- 
"દેણ હેય છેતે ખરાબ છે. અંને તે ઘોડો જલદી લ'ગડો થાય છે. 

. ૧3, વીસમી 'પરિક્ષા:-ધોડતો, રંગ પીળા હોય નૈ કાળોવાળ હેધે 
હ ખરાબ ગણામ ' છે, ન 

-૪૪. એકવીસમી પષ્ષ્ષા: --ઘોડો સફેદ રગનો રેય ને કોળાવો 

હોય તે ખરાબ ગણાય છે. * 

૪૫? 'આવીસસી રીત: -પોગની ગર્દન સીધી સય તો તે સાર 
મણાય છે. ી 
. ૪૬. તેવીસમી રીતઃ--ઘેડાવી છાતી ગાયની . માકક આગળ નીક 
“ઘી હોય તે એબ નથી. ' 

૪૪, ચોાવીસસી ટ્રીતઃ-જે ઘોડાની ' કોક આંખમાં શ્રી હેય તૌ 
પોડી એખ છે. 

૪૮* કાથા તેમજ બીજાં સ્રા રૃવતાસાં બળે નહીં સેમ 
પેશ્વા _-મોરીક આસીડ ૧ પંડ, નવસારે ૧૫ ચંડ; ' ટૅકણું ખાર ઢ પંડ 
અને પાણી ૧૦૦ ધાંડ આ ખધાને મિશ્ર કરી દોરડાં વૈ પાણીમાં ડુ 
“બાવી કાઢવાં, હ. 

૪હ. કોતરેલા લેખની અલણ શાણુસ પણ નકલ કર્‌:-- 
શખ્ખુ' મીણુ ૨ ભાગ, અને રાળ ૧ ભાગ એક્કા પીંગાળી તે મિશ્ર. લેખ- 

વાળા -પયર્‌ ઉપર રૅડવું અતે ઠંડુ થયા બાદ સ'ભાળથી ઉખેડી લઇ તે ઉં- 
પર્‌ નકલ લેવાની શાહી લગાડી તે સૉસ કાગળ ઉપર જરા પાણી ચોપડી 
તે. ઉપર્‌ દાબવા એટલે તેની આખભેહુંળ નકલ પડેલી દેખાશે, જે આ મીણુ 
ઉપર્ધીન# વધારૈ નકલી છાપવી સ તો ઉપર્‌ પ્લાસ્ટર એક્‌ પારીસ અથ- 
ના જેને જીપસમ અથવા ચિરેોડી કહૈ છે તે પાણીમાં મેળવી 'રેડવી એટલે 
તેમાં સપળા અધર ઉપડી ઓવશે. આ છાપ'ઉપર્‌ બ્લેકલેડ અથવા પ્લ- 
ખેગાનો બારીક ભુષ્દા છાંટી તે ઉપર્‌ વિંજળોની મદદથી '્રાંબાનો ગિલ્ટ ચ 
હવે છે 'એદલે 'પતશની માદક ગિલ્ટ ચઢે છે. ર “અ ેઝ 
“:“ ૫૦, 'રખ્બંર્તાઃ સિક્ઠા ખતાવવાઃ-છાપેવાનાંઃ-બીબાં - અથવાં 
છી? કોતરેલા પદાર્થ અથવા નામનો સિકો રખ્બરમાં' બનોવેવા માટે 8* 
થમ તેની: છોપ પ્લાસ્ટર એદ' પારોસને પાણીમાં મેળવી તે ઉપર લેવાય છે. 
લાદ તેને સુકવ્યા પછીઃ તે ઉપર ચોખા ઇન્ડિઆઃ રવશે(. કડક: જુઝીઈ 


પરચુરણ હુશરને :સંત્રહુ* ૨૨૧ 
તે બનેતે લોખડના પેસ ( દાભવાતો સચો ) માંનો પ્લેટતી વચમાં ગેડ 
મ્પીને થોડે 'દાબ આવે. તેવી રીતે ફ્રેરવે છે; અને : પછીથી બેધાને- સા॥્‌ કો 
યુલાના દેવતામાં જ્રકે છે અને જેમ જેમ ર્‌બળર્‌ પીંગળતું નય છે: તેમ 
લેમ દાળ વધારતા જય છે એટલે તમામ અક્ષરમાં રબર ઉતરી ય છે. 
આ રીતે રબ્બરતો રેમ બદ્લાઇતે સ્લેટના રંગ જેવો થાય «યારે: કાઢી લઇ 
“હૈં ચયા પછી દાગ કાઢી નાંખીને ર૦બર્‌ કાઢી લે છે ,અને , પછીથી ને” 

છએ તેવા હાથાપર્‌ છે ખેસાડે છે આ કૂક્ત ડુંકી હઝીકત છે. ન 

. પજ સરેસડુ પાણી. હસેશાં બગડ્યા વીના પ્રવાહી. ર્હૈઃ- -- 
દેરી" અહી ભામ નાઇટ્રીક આસીડતે ૪૦ થી ૫૦ ભાગ પાણી સાથે મળર 
વું આ પાણીમાં- સરેસના કઢકા ૨૪ કલાક સુધી ભિશ્નવી રાખવા. અને 
(યાર પછી તે વાસણુને દેવતાપર્‌ મુકીને સરેસ પીંગાળી નાંખવો; આ ફરતે 
ખનાવેલો સરેસ' ખીકકુલ .બગડયા .વીના લાંબો વખત [રહી શકે છે. ,. * -; 
[““ ૫૨. ડેરોસીનથી સળગેલી ગ્યપ્ગ જલદી ખુજવવીઃ એક 
વિદ્દાતે એવી શેધઃ કરી છે કે કેરોસીન સેળગવાથો .આગ સળગી. ઉઠે તે 
તેને ખુજવવા માટે સર્વથી સરસ ઉપાય તેના ઉપર દૂધ છાંટવાનો છે. જે 
દૂધં ન મળો 'આવે તો બીજે ઉપાય લોટ છાંટવાતો છે.: આ ખ'ને ઉપાયની 
સવ્યતા- અજમાવી. જેવી જેઇએ છે. 

.૫૩*-. ખટત્તીમાં ઉજાસ લાવવાને! ઉપાયઃ શક વિદાન. જણાવે 
છે કે તેલના ડબ્બામાં એક ચમચી ભરીને મીઠું નાંખ્યું હોય તો તેથી બ- 
ત્તીમાં, ઉન્નસ બહુ વધે છે. 

પ૪. તીડાને નાશ ડર્વાનો એક 4ાચીન “ઉપાયઃ -પ્રાચીન 
ગ્રથામાંથી તાડોના સબ'ધમાં કેટલાંક લખાણ! તપાસતાં , માલુમ પડે છે ક 
આઓગલા વખંતમાં છ્ટાલીઅન લોકો તીડના ઇડાંગોતો નાશ કરવા માટે હુ 

કરોતાં રાળેટોળાંએઓને 'ખેતરમાં છોડી દેતા. હતા, અને.આક્રિકામાં જ્યાં તી 

ઝોનાં, ઇડાં. માલુમ પડે (યાં, આગળ- રાતની સમયે બકરાંનાં, ન. છોડવામાં 
આવતાં જેથી સવારમાં માંડ માંડ ૪ંડાં જીવતાં: રહેવા.-પામતાં.. : . છ 

““પંપ, 'પેન્સીલનાઃ- અક્ષરે નઃ જાય તેમ ઠર્વાઃ મે ગરમ 
ડરીને તેપરની મલાઇ ડાઢી લેવી? આ' દૂધ પીંછીવતી તમામ કાગળપર્‌ ૧ ફેરૂ 
ને ક્રુકાવી દેવાથી તે અક્ષરો જરો; નહીં. . ક 


'- “ પ૬ જગલ વિગેરેનું "ખરાબ પાણી: સોફ્‌ કરવૉની' રીસ 
કે ણીમાં ઘોડી ફ્ટકડો પીંગાળી નાંખીનેનતેનેઃ સ્ટ “કલાક રહેવા દંઇ બોદે. 
ગાળી ી કુ તેટલી * સુલ્તમાં સવળા પાણીમાં ગળી -ગમેલેદ કંચરો કટે પહેલા . 








૨૨ ' છુજ્ઞર્‌ સહાસાગર્‌? 


_#૧૮૫૦૦૦#૫૧/-૫/% /-૧.૦- 








રેખાતો! નહોતો અને જેથી તેદુરસ્તી નિગાડે છે તે નિચે ખેસી જય છે. 
“છ, ગુંદર્ઝુ' પાણી સડાં જતુ' અટકાવલવુઃ--ગુ'દના પાણીમાં 
થોડાં ટીપાં સેલાસીધીક આસીડ ર્જાખવાધી તેં બગઇરો નહી? . 

પ૮* છત્રીનાં પડ ચોટી જતાં અટકાવવા:--છત્તીને સારી પેઠે 
“લુસી તેનીપર્‌ સધળે રૈકાણે ટરપીન્ટાઇન તેલનો મજખુત હાથ મારી સકવવી.. 
| “પટ બળધના શરીરની રચના ક ગુણ જાણૂવાઃ-- 
આગલા પગની નળીનું હાડકુ ઉપરના પ્માણુમાં લાંખુ હોય, ખરી મજખુત અને' 
“સહેટી હોય, બરડાના હાડકાથી પેટની નિચે સુધી માપતાં જેટલી લ'ભાઇ આવેઃ 
તે કરતાં આખા પગની લ ભાઇટએઓઈછી હોય તેમ વધારે સારૂં; પાછલા પગ સ્‌ 
જખુત અતે હ્નાયુથી ભરપુર હે હોવા”નેઇએ, પાછલા પગના ગુઠેણુ અ'દર્‌ નમી ગ* 
ચેલા તેમજ એક બીજને અડતા રહેવા ન જ્ેઇએ પરંતુ સીધા નનેઇએ; જે સીધા 
ન હોય તો તે નબળાની નિશાની છે કામ કરનારાં જાનવરમાં બીજી ખાશીઅત! 
ગએ હોવો જેઇએ કે, તે ચપળ અને માયાળુ હોવાં જઇએ; શરીરમાં કોવત' 
જેટલું જરેરતું છે તેટલાજ આ ખે ગુશુ પણુ જર્રના છે. ભારે શરીરવાળા 
જાતવર્‌ કરતાં હલકા શરીરવાળા વધારે પસ'દ કરવા ચૈગ્ય છે; ટારણુ કે 
જલકાં દામ મારે તે પંધારે લાયક ગણાંય છે અતે ઝડપથી ડામ કર્‌ શકે છે; 

૬૦% દૂધડુ' સાખણ હમેશાં કરતાં વધારે થાયઃ--પ્રથમ ૬ 
પતે ગળીને 'ેરેનદીટમૃવ ઉષ્ણુતામાપક ય'ત્રની ૧૨૦૦ જેટલં ગરમં કરવુ. 
અતે પછી તમામ દૅડુ થઇ નય ત્યાર પહેલાં તેમાં જરા છાશ તાંખી ગક 
રાત અથવા તેથી વધારે વખત જે જગ્યામાં ઉપરના ય'ત્રની ૮૦૦ ચીવ- 
ધારે 'મરમી ન હૉય ભાં સ્ુકવુ. એટલે તેતું દહોં થઈ જરે, દહોમાંથી. 
ભાખણુ કાઢવા માટે તેને એક વ!સણુમાં તાંખી પ્રથમ પાંચ શિનિટ ધી- 
મેથી (૧ મિનિટમાં ૬૦ વખત ) પછીની પાંચ મિનિટમાં. તેથી વધારે 
(મિનીટમાં ૮૦ વખત) અને છેવટે ( ૧ મિનિટમાં ૧૨૦ વખત) ધણી 
ઝડપથી પાંચ નિનિટ વલેવવુ' એટલે માખણુ તરી આવશે. સરાસરી રપ 
શી ૩૦ શેર દુધમાંથી ૧ શેર માખણુ નીકળે છે. 

૬૧૦ સાખણ બગડી ન જાયઃ--દ્ધમાં મેલા હાથ ધી 
શાખણુ બગડે છે. દ્ીં રાખવાની જગ્યા સારી ઇવા આવજાવ ઠરતી .હોય 
ત્તેવી અતે ઠડી હોવી નનેઇએ, અતે તેમાં ખરાબ વાસ આવવી ન ન્તેઇએ.' 
અતે માખણુ ઉપર આવવા માંડે કે તરતજ વલેવવું ખ“ધ રાખવુ, -માખ- 
છમાં ધણું પાણી રહેવા ન દેવુ. અને ઘણીવાર હાથવતી ચુંથવું નહીં ઘણે' 
રેમ્શે (ચુખ્યતે કરીને યુરોપમાં ) માષ્યણુ રાખી મુકવા માટે તેમાં મીઠુ; 


- તનમત -._૧૦૦ ૦ તળ -ક* ૨ ૦૦-૦૦૫૦૯ “ર૦- ક" મૂક રુમ - , -મ૦-૧-. 


પરચુરણ હુદ્નરનો સગ્રંહ, સ્સ્ડ 








સેળવે છે, અતે તે વખતે ઘણું મીઠું નંખાયું હોય તો માખણૂ ખગડી જય 
છે. ગાયેને ગૅદુ પાણી પાવાથો અતે ધણો ગરમ ખોરાક આપવાથી તે 
“મજ થાય છે. " 

ટર્‌, ખર્‌ાસ કર્વેપઃ--કપુર તોલો ૧, એલચી તોલે? ૨, સાકર 
“તોલે ૧, જેઠીમધનો ગોળ તોલો ૧, એ સર્વ એકત્ર કરતે કાંસાની ચાળીમાં 
“સુ#ીને ઉપર્‌ ચીની પ્યાલો ઊંધો પાડી ઘહુંતા લોટની કણેક કરીને તેથી મેં 
“બીડવુઃ અને ત્તે પ્યાલા ઉપર્‌ ભીવું લુગડુ ચોવડુ કરતે સુકવુ' અને યાર 
પછી તે થાળીની નીચે શ્રીના દીવો! કરવે!, તે ધડી ૩ અગર ૪ પછી હડ 
પડવા દેલુ પછો ઉધાડી પ્યાલે ચોંટેલુ ઉખાડી લેવુ તેથી શુદ્ધ બરાસ ચરે. 

' “૬૩. બૂટ તથા જેડાને લગ્ાડવાનુ' ખ્લાકીગઃ--સલક્યુરીક 
એસીડ ર ભાગ, મીઠું તેલ ૧ ભાગ, ગોળ ૩ ભાગ, બાળેલા હાથી દાંતના 
કાલસાને! ભુકો ૪ ભાગ, એ પ્રમાણે રકમો! લઇને તેને બરાખર મેળવીને 
ત્ગાહવું એટલે ઉત્તમ ખ્લાકોંગ થશે. 

* ૬૪. શીંગડાંને કચકડાના જેવાં બનાવવાઃ--કળીચુનો ૨ તો, 
સુરદોર્સીંગતોઃ જુકો ૧ તોલે. તેમને સાખુના ફ્રીણુમાં મેળવી, 'નરમ લાહોઃ 
જેનુ કરી શીંગડાં ઉપર પોંછોથી બસબર્‌ લમાડવું, અથવા ચિત્રામણુ 'પા- 
ડબુ'. પછી' બ્રસવડે ઉપરત્ન “ચુનો ૩હાડી નાંખવો, 

૬૫૦ બીજી ર્‌ીતઃ--કળીચુનાના પાણીને સારી પેઠે ગાળી તેમાં હ* 
ડતાલ મેળવી પીંછીથી શીંગડાં ઉપર :લગાડવુ'. જે જરૂર જણાયતો, સુકાયા 
પછી તેનાપર એ મેળવણીનો કરી ખીને હાથ મારવે. 

હહ, “ત્રીજી રીતઃ--કળીચુતો ૯ દ્રામ લઇ એક ઓંસ મુસ્દારસી 
ગમાં તાંખી લાહા જેવુ' થાય તેટલો વાઇન દારૂ મેળવી પીછીયી શીંગડા 
“ઉપર્‌ 'લંગાડી ચાર કલાફ પછી ખ્રસથી કહાડી નાંખવુ. 

દૃછ, “'શીંગડાના બઠ્ટણૂને છીંપના જેવાં કર્વાઃ--શીંગડાનો' 
ખટણુને પ્રથમ સુગર્‌ એષ લેડ અથવા એસીટેડ ઓક્‌ લેડના પાણીમાં ' ઉ*” 
કાળવાં, પછી ધણાજ કમન્નેર હાઇડોકલોરીક આસીડમાં બોળી રાખવાથી 
છોંપના જેવાં ચળકતાં થશે. 

૬૮* શીંગડાંની કાશકીઓને છીંપના જેવી ખનાવવીઃ-2 
'કાંશકીઓને પ્રથમ નાઇટ્રેટ ઓક લેડમાં એક રાત ખોળી રાખી બીજે 
દિવસે ૨ તોલા નાઇટ્રીક આસીડ અતે «૭ તોલા પાણી એ બંનેનાં મિ- 
_ શ્રમાં પા કલાક મોળા રાખી ચોખ્ખા પાણીથી ધોઈ નાંખવી. 


'૬ક લીળુતો ર્સ બનાવવેઇ-સફેદ અવે ચોખ્ખો સરકો જ 


.“પ૪-૦--ન૪૫/૦૧૦૫૦૧/૫૦૧૪૫૪% 


ક હુન્નર મહાસાગર: 


ક સરેદ૬ ખાંડ ના. ઓંસ, પિની છાલતું એસેન્સ ૩૦ ઢીપાં ગ બન 
ધાતે -એક. બાટલીમાં મેળવવાં. .... . . ઃ 

૭૦, સેલા કાચને સાષ્ટર ડર્વાં:--ધણાજ ગેલા ચએલા કાચ ઉપર 
નાણટ્ીક આસીડ અથવા આમોવીઆનું પોતું ફેરવવાથી તરત સકાઇદાર્‌ થશે. 

૭૨. ઓગમા ખળે નહીં તેવું છાપર્‌ ડરકુઃ--ચુતો મીડું 
ને સપ્પ એ ત્રણુ ચીજ્નેતે સાથે ::મેળવી છાપરાને તળે ઉપર્‌ લ- 
ગાડું હોય તો આસપાસના ધરમાં આગ, લાગે તે વખંતે આ છાપરા 
ઉપ્‌ર્‌ “રેતા પડવાથી પણુ સળગશે નહોં જે સફેદ રંગ પસદ ત હેય 
તો તેમાં થોડુક દીવાતું કાજળ ઉમેરી કાળા રંગ કરતે. ી 

છર્‌* ફૂલાનેલના કપડાને ધોવાઃ--ફ્લાનેલના કપડાંતે એક શ 
હોળા વાસણુૃમાં સુકીને ઉપર ગરમ ખળખળતુ પાણી રેડનું પછી ખીજ: 
ગોર્મ પાણીના .વાસણુમાં 'સાબુનું રીશુ કેછાડી તેમાં મસળીને ધો્વા'તેથા: 
ફેલાનેલ નરમ તથા નવા જેવી થશે અને તે સફાધ્દ્લર ઉધડશે, .* ? 
,“ ૩, સેપતેરી ફોટને સાફ કર્વીઃ--સોનેરી રીટ તથા લેસતો 
૪ગ ઝાંખો પઠી ગયો હોય તેતે સાક્‌ ફરવા મારે ફટકડીનો ખારીફ મેદાઃ 
જેવો :ભુકો કરી તેને થસવડે ષ્રીટ ઉપર્‌ ઘશીતે. લગાડવો. " -  ' 

૭૪, કૉદા ખાપ્રાથી સોૉહુ વાસ સારે તેને ઉપાય:--યોડે” 
ક અથવા લવીંગ ચાવવાં એટલે ફાંદાની ,વાસ આવશે નહીં. ' 

, ૭૫૦૬ જંગાલ ખબનાવવેઇ--ત્તાંબાના એેક નાના તાંસળામાં 'નવ* 
ટૉક ત્રાંબાના ભુકો અને ન શેર નવસાર નાંખી, પછી ખીજ ત્વાંળાના' 
એક વાસણુમાં લીંબુનો રસ :ભરી તેમાં પેલું તાંસળુ ડુબે તેમ સુકું, પછી 
તે વાશણુ' ઉપર્‌ ઢાંકણું ઢાંકી ચાળીસ દહાડા રહેવા દેવું. જો એટલા દણાડાઃ 
વચ્ચે તેમાંના રસ સુકાઇ ન્ય તો તેમાં બીજે લીંબુનો રસ નાંખી તાંસળુ ' 
તેમાં ડુળતું રાખવું. પછી તેમાંથી તે બુકે કાઢી જુકવી તેને બારીક વા- 
રવો! એટલે જગાલ્ થશે. ? 
: "દ, દૂધને ખડું શતું તથા બગડી જવું તમટકાવવુંઃ ઃ--૧ પેટ 
દૂધની અદર ગથી બાર્‌ શેન કારબોનેટ અથવા કારબેોનેટ ગફ સોડા) 
નાંખવો, એવા: દૂધને આડે અચવા દસ દહાડા સધી મધ્યમ હવામાં રાખી 
સક્યાથી '1ગડતું નથી. દ, 
: . છડ, તાજા દુધને દસ દીવસ સુધી રાખડુ:- --શએક થીનાઇ 
ગયથ્રવા ડાયના વાસણમાં દૂધને સમા સતાં તેલતાં ટીપાં. થોડા: 
નાંખ્યાયો ટૂધ ખાકુ- ન ચતાં જેવું તાજી હોય તેવું તે તેડું દસથી . વધારે 





ક કપન્કનતભગ”બાફદર 


ન્ન 





પરચુરણ 'હુન્નરતો સંગ્રહુ* ' ૨૨૫ 


“૪૫/૦૫/૫૧, ૦૧૪#ભ૮જ૦, 








“દહાડા તાજી રહે છે; : : :: 

૭૮* વિજળી. હાથે જવી: ઈ. ડો યુડીમાં. ક 
દીવાની ફરતો છાંટવા જટલે વિજળોના' જેવા ભડકા: થશે, 

. 'છહબોજીઃરીત:--રાળ પ.ભાંગ, ળક તો દારૂ અથવા કપુર ૧ ભાગ 
ુ શેપ ઉપલી રીતઃ પ્રમાણે કરવુ'. 

૮૦. આંઢટણુઃ--પગમાં તેગ ખુઠ અને જડા' પાય આંટણુ પડે 
છે, માટે બુટ 'અગરજેડા ધણા તંગ પહેરવા નહીં. ' ' 

“ હજ બીજી'રીતઃ--દરરોજ આંટણુ ઉપર' મીઠું તેલ. સા 

૮૨. ત્રીજી રીતઃ--તરમ વાળતી.પીંછી વડે એેસેટીક આસીડ પાવી 
“ : . ૪૩, ઉજાગર્‌ાઃ--જે રાત્રે ઉનગરે પડયો હોયતો તેના બીજે ૬- 
હડે એક કાચના. પ્યાલામાં ન શેર ટાટ પાણી રેડી. તેમાં' ૧ તોલો ખાં- 
રેલી સાકર્‌ અતે ૧: તોલે લીંખુતો રસઃ નાંખી પીવુ. 

૮૪. જસૈનસીલવર પાલીસ કર્વાની*-ર્રીત: ડાકસાઈડ ગાર 

*આયનેને તેલ સાથે મેળવી ચામડાના કટકા ઉપર લઇ ધસવાથી 'જમેન 
સીલવરની ચીન્નેપર સારા ચળકાટ આવે છે. 
«૫૦ દારૂના ગેધનેો નાશ કરવાને! ઉપાયઃ --નાગરમોથ, . કા” 
ણા વાળા, કર, જરૂ, ધાણા! અને એલચી એએઓને ચાવતાં ચાવર્તા: જે મા- 
ણુસ સભામાં વાતચીત કરે તેના 'મ્હોડાની સ્વાભાવિક . દુ્ઝધિ. ટળી નય 
છે. અને. દાર પીધાતો તથા, લસણુ તિગેરૈ ખાધાથી , થએલો દુર્ગંધ , પણુ અ 
વસ્યુ ટળી નય છે. 


૮૬, ધીમા ચર્‌ખી' અથવા- ખેપ્પરેલ' તેલને ભેગ પારખ" 
વેઇન્-ધીમાં ચરબી: અથવા ખોપરેલ' 'તેલત્તાો- ભેગ થાય છે.. બકરાં, ઊ'ટ 
અતે બીન' જતાવરેોનાં ધી તથા “મહુડાના તેલતે!- ભેગ, સારા ધીતી ' સાથે 
દગાથી કરવામાં આવે છે. ધીવું'.વિશીષટ 'ચુરૂત્વ' €૧૦' થી 'હેઠેળ' હોતું નથી; 
બાન્તઃ' તેલ અને ચરળીના; વિશીછ ગર્ત્વ ઇ૦૨. ચી .€૦૫ઃ હોય છે., 

૮૭, બજી *્‌ીતઃ--સારા ધીની વાસ કેઃરવાદેની સાથે - પરખાવતાં 
આ મીને માલુમ પડે છે. ઘીતે. ગરમ કરવાથી -એ બામતની ચોકસાઇ 
'વધારે સહેલાઇથી :થાય છે. ભેગ વગરનું ધો શહેલાઇથી' થીજી . જય છે; 
અતનેઃ ચરી. વિગેરેના ભેગવાળા ઘીને: 'થીજતાં. વાર્‌ લાગેઃ છે; મે હ 
ન્નેને થીજવાને વધારે ઠૅ'ડી જોઇએ છે, 

૮૮૦ સુનનતી ચીસનીઃ''ઉપર્તી' સેશે શાક: ફરવી: -શુતતી 
 થીમની ઉપર મેશ'લાંગી હેય તેતે સાફ કરવા સારે. સાદૃદાતી' સુલા -ઉષર્‌ 
ર્છ 





ફદ “ છહૂુકરે મહાસાગર? 


મુકેલી હોય અને પાણી ઉકળે ત્યારે ચાહલ્ાનીના મોંઢામાંથો વરાળ ચીમનીમાં 
ળે ત્રણુ વાર જવા દેવી. તેથી કાચની ચીમની ધણી સદ્ાઇદાર્‌ થશે. પછો 
સુકા કપડાના કટકાયી લેઇ નાંખવી. 

“હ 'કોચ'તથા 'ખુર્શી' ઉપર 'જડેલી ડુમાસ અશવા છીં- 
ઢના કવર્તે સાફ્‌ કર્‌્વી:--જ્ે કપડા ઉપર્‌ ઘઉં સુકુ થુલુ નોખી પૂલા* 
નેલના કપડાથી ધસીને સાક્‌ કરવું. 

€૦. ફ્રેપટોત્રાફૂ ઉપર્થો શાહીના ડાધ મા 
ઉપર લખવાની કાળો શાહીના 'ડાધ પડયા હેય તે! ડાઇલ્યુટ શેલ્શન એદ્‌ 
ગાકઝાલીક આસીડ .પીંછીથી તે ડાધ; ઉપર લગાડવું, 

* હર. પીપનતે સારે 'કર્વે!ઃ--ઘોડા રતલ સૃષ્ટ ચુંતો પીપમાં નાંખી 
તેમાં પાણી રેડીને બધ કરકું. થોડીવાર પછી તેમાં બીજુ પાણી રેડી તે 
પીપને ગળડાવવુ', પછી ચોખ્ખા પાણીથી ધોઇ કાઢવું, ' 

હર? હાડકાંને સાફ “ડર્વાંઃ--સુકા કળીચુતો અને થુલાતે પાણીમાં 
મેળવી તેમાં હાડકાં બોળી રિ ચિક્ાશવાળી ચીજ નીકળી જાય ગ છા- 
ડકાં સફેદ થાય ત્યાં સુધી ઉકાળવાં, 

“૩, કટાએલા લોઠઢાને સાફ કરહુઃ--કટાએલી દ મીઠા 
તેલમાં ખે દઢાંડા સુધી બોળી પછી કહાડીતે તેને કઠણ ચુનાથી સાંક્‌ કરવી, 
“ ઉજ. ચીનાઇ સાદર્‌ીને સાફે કંર્વી:--ચીનાઇ સાદરી ખરાબ 
થઇ 'હોય તો! નીમકના 'પાણોમાં જાડા કપડાના કટકાને ખોળી ' તેથી સા૬- 
રીતે ધોવી, પછી બીજા ચે!”ખા કપડાથી લુછીને સી કરવી, તેથી સા૬- 
રીતો રમ પીળા ન પડતાં અસલ માકક સરેદ રહેરો. ' 

હપ૫ઃ તલવાર્તે સાકે ડર્વી:--ધતરડીતા બારીક ચાળેલા ભુકાને 
તેલમાં મેળવી' તેથી સાફ કરવી, પછી પ્રતરઠીનો સુદ બારીક ભુકાથી સાક્‌ 
ટરવી ત્યારબાદ કોલસાતો 'ભુકો અને ચામડાથી પાલીસ . કરવી. 

હફ. જસેન - સીલવરને સાફ 'કર્વાઃ--રોટત સ્ઢેટતા ખારીક 
ભુદ્ઠામાં તેલ નાંખી મેળવીને 'સાફ કરવુ. ' 

હ૭,' સો!નાની બનાવેલી અથવા સોનેરી સિંહે રેલી જ 
ણસેને સાફ કર્વીઃ--અરીદ્યના દીણ્ના 'પાણીતે જરા ગરમ કરો તે પા- 
ણીથી” જમી ધોઇ નરમ મલમલના. ચોપખ્ખ્ખા કપડાથી અથવા સેમોઇસ 
લેધરથી લુછીને સાફ રવી, 

'હ૮* 'કાનસને સાફ કર્વીઃ ગોની કાનસ ખરાબ થઇ ગઇ હોય 
તો તેની "ઉપર ખેનઝ્ોલનાં થોડા ટીપાં નોખી છૂસથી સાદ્‌ કરવી, 





પરચુરણ હુલરનાઃસ ગહ? ર્ર્છ 





હૃદે, સફેદ ફેલાનેલનાં કપડાં પીળો થઈ ગયા હેય તેને * 


પાછાં સફેદ કર્વૉઃ--૧ રતલ ચોખ્ખા સાખુતે ૧૫ ખાટલી પાણીમાં. પીં- 
ગાળી તેને સારી પેઠે હુલાવી તેમાં ના ઔંસ લાઇકર એમોાનીઆ નાંખવે।. 
આ મેળવણીમાં કપડાંને ખાળી રાખી પછી તિતરા પાણીથી ધેોઇઇ કાઢવું. ' 

૧૦૦૦ ર્‌'ગેલાં કપડા ધોવાઃ--કોઇ પણુ જતતું રંગેલું કપડુ ધોવા 
પહેલાં તેને જે પાણીમાં થોડો માયાંતો ભુકો ભીજ્નવ્યો હોય તેમાં પલાળી 
રાખવાં પ ભાગ તેલ અને પ ભાગ ખારો એ ખતેતે મસળીતે એક કુડા 


પાણીમાં નાંખી તેમાં કપડાં ભીજાવી રાખવાથી કાળાં કપડાંના રંગ ધ-* 


શે સુધરે છે 

૧૦૨% રેશમ, કાશસીરી અને આલપાકાનાં ડપડાં ધોવાં:-- 
૨॥ શેર્‌ ગરમ પાણીમાં ન॥ રૂપિઆભાર ટંકણુખાર નાંખી ઉપરનાં કપડાં 
ધોવાધી ઘણું સાક્‌ થાય છે. અને તેમતોા ચળકાટ જતો નથી. 

"૧૦૨% નહીં વાપરેલાં જીતદે છુગડાંને નવાં જેવાં કર્વાંઃ-- 

૨ ઔંસ તબાકુતે ૧૦ શેર પાણીમાં ઉકાળી તે પાણી ડપડાંતે ટેબલ ઉપર. 
પાથરીને ખ્રશવતી લગાવવું. બાદ સારી પેઠે ધોવુ' તેથો ત'બાકુની વાસ સ* 
ધળી જતી. રહેરે; અને કપડુ નવુ'હુદેખાશે. . 

૧૦૩, માથામાંથી ખોડો તથા જી કાઢી નાંખવાની રીતઃ-- 
શ્રણાને છાશમાં પલાળી જ્યારે પોચા થાય ત્યારે તે ચણા માથા ઉપર મ- 
સળવા, તે ખે પોહેોર્‌ રાખ્યા પછી માથુ ધોઇ નાંખવુ . 

૧૦૪. બીજી રીતઃ--સફેદ ખાંડને લીંખુના રસમાં મેળવીને લગા- 
હવી પછી માથુ ધોઇ નાંખવુ'. . 

૧૦૫# દાૉતસાંથી કીડા કાઢવાઃ --શેંયર્શીગણીનાં દીંડવાં તાપ ઉ- 
પર્‌ મરી તેની ધુણી દાંતને દેવાથી ફીડા મરી જરે. દાંતની જડમાં કીડા 
હેય તો હીંગતો ગાંગડો હુંતો કરી દાંત નીચે: રાખવો. . : . . 

૧૦૨, કાળી ને લાલ કીડીએ તસાડવાની રીતઃ--તાં-ટક- 
પો જુકો' ભભરાવાથી ઝીડીએ જતી રહેશે. હજ મર 
“5 * ૧૦૭૪: બીજી યીતઃ--લવીંગતે| ભુકો ભભર્ાવાથી .જતી રહેશે. 

૧૦૮૦ કુલર તથા હારની ચીસેડી ડાઢવાનો રીતઃ--ભમર- 
ડાના તેલાના, પાલાતો રસ કાઢી ચોપડવાથી ચીમોડી ખરી પડશે.. 

૧૦૯* જનાવરેનના શરીર ઉપર્‌ બેસતી -માંખો! 'અટકાવ- 
લાની શીતઃ--ઘે!ડા, ગાય તથા 'બળદોના પેગ અતે શરીર ઉપર ટ્રેન એ.- 
ધ્ુલ લગાડવાથી માંખો તથો ચટકા ભંરતારા ઝીણા જ તુઓઃ બેસશે ' નડી, 


૦” 


૨૨૮ : હુન્નર સહાસાગર* 








૬૨૦* ટરપીટેન તેલ પાર્ખવુ*--વે પાણી :જેવું સફેદ હોય, 
વાસ તેજદાર આવે; ઝડપથી .સળગી ઉઠે તયારે ચોખ્ખુ' જણુવું.' 

૧૧૨, કોપરેલ તેલ પારખવાની ર્‌ીતઃ--કોપરેલ તેલને સફેદ 
બિલોરી કાચના ગ્લાસમાં ભરીને 'તપાસવું, જે તે તેલ, સાફ અતે ચોખ્ખુ 
પાણી જેવું સફેદ દેખાય તો. ચોખ્ખુ” જણુું તે નને તેમાં જરાપણુ પિ- 
ળાશ દેખાય તતો હ્લર્કુ સમજું. 

ષ્રકરણ ૨૮ મુ. 
ઉનને રેશમ ઉપર રગ ચઢાવવાના પ્રચોગ.. 
જપ પીળો ૨ગ ચઢાવવાની શીતઃ--રપ' શેર ઉંન માટે ્ેસુડાનાં 
જુલ -૪૦ રેર, દળેલી હળદર પ્‌ રોર, અને ફટકડી ના શેર, પ્રથમ ઉતને . 
સ્સુડાયાં જુલ સાધે એક મ્હોટા વાસણુમાં નાંખી તે ઉપર્‌ બ'ને “ઢંકાઇ જાય 
“એટલું પાણી નાખી આસરે બાર્‌ કલાક ભીજવી શખેવું. શોર બાદ ઉતતે 
'નિચોવીને બહાર કાઢીતે છાંયડામોં સકવવુ"; અને' છેવેટે' હળદર) 'ક્ટકંડી, 
પાણી અને ઉત એ સધળાંને ભેગાં ન્યાં સુધી એક રમ 'શઇ જય હાં 
સધા જ ભાર્‌ ખાદ નિચોવી સુકવી નાંખવુ. 
કે યળડતો ' સોનેરી પીળેઃ--પ્રથમ હળદરનો ' રંગો ભજવી 
ખાદ કા રંગમાં પ છટ ફટકડીના પાણીમાં કે શીન 
“વી રાખવું. ર 

3, આશમાની ૨ રગ સટાથલોની 'રીત:-મળા! ૮ ભાગ, ફાર- 
ખોતેટ' એક સોડા આઠ ભાગ, ચુંતો છે ભાગ, ' અતે ગોળ '૧ ભાગ એ 
'ખધાતે પાણીમાં ' મેળવી તે પાણીતે' આઠ દીવસ સુધી સડવા દેવુ. આ પા- 
ણીમાં સારી પેઠે ધોયેલું ઉંનઃ ૫૦ રેર, ધથમે ચોખ્ખા પાણીમાં ભીજવીને 
'નીચોવ્યા બાદ.તરતજ સારી પેઠે ભીજાવી રાખવુ' અતે પછીથી શકવું 
એટ્લે ઉપર સુજબ રંગ -થશે. 

૪, કાળો રગ મદાવવાયી રીતઃ રિ શંકાને, પાણીમાં ભી- 
“વી તે' પાણી ગળી લછને તેમાં” ઉતને ભીજવી .રાખેવુ'.'(,૧' રોર્‌ ઉત 
સાટે રા રવયિઆશાંરઃ છરડાં બસ. છે ) આ પાણીમાંથી કાઢી..લીધા આદ 
*થીરાકશીના ધાડા પ્રાણીમાં-ુખાવવુ':. 

.૫*.તાર'ગીએ!. રગ કવા પ: ક્ર ૩૦ લાર 
શખાર અધવા' ફટકડી :૧૦-તોલા એ ટ્રીતે “ભેડા, પછેલાં કેસેડાતે,; પાણીમાં 





ઉત ઉપર્‌ રંગ ચઢાવવાના પ્રચે।ગ, ક્ર્હ 


[#_ચતાઈ'અઇના#-૦-/-૧૭-૫.૦-સ૦વ ઉન'યઇ #*3.૦૧.૮9%7*-કાઇ-૨- 
૦૨૦૨૦ ૧૭૧.૦-૪૫-૦ ર--૦-૭-૧-૦શ.“નર.૭-ર/ ર. *૧/"૨#.૭-પ૦ઇ ૨૦૦-૧૧૨ «ચાન લાઈ” 


ઉકાળીને ઉનને તેમાં તાંખવુ', ખાદ સુરોખાર અયવા ક્ટકડીના પાષ્ીમાં 
થોડીવાર રાખીને કાઢી લઇ સુકવવુ'; આ પ્રમાણે વધારે વાર્‌ કરવાથી રંગ 
વધારે ઘેરો થાય છે. ફેડ રઃ 

ફ, ભુર્‌। રંગ ચઢાવવાની રીતઃ--ઘળદર પાંચ શેરુ કેસુડાં ૨૫ 
શેર, પ્તગતું લાકઠું ૪૦ શેર અને ફટકડી ના રોર્‌ 'ગે રીતે લેઇ નિચે 
સુજળ કરવુ. પહેલાં કેસુડાની સાથે ઉનતે પાણીમાં પહેલાં ૧૨ કલાક ર- 
'વુ', પછી સુકવીતે છ કલાક હળદરતી સાથે ઉકાળવુ', અને છેવટે પતંગર્તું 

લાકડુ અને ફ્ટકડી ઝો બૈતેતે ભેગાં કરી તેની સાથે ૮ ડલાક રડ 
ઉપરતું પમાણુ ર૫ પંડ ઉત માટે છે. 

૭, બીજી રીત:--દરએક શેર ઉત માટે ર॥ તેલા હરડાં લેઇ તેન 
મને વાટી પાણીમાં ભીજવી રાખવાં. આ પાણીમાં કપડાંતે ભીજાવીતે પછી 
મોર્યુથાના પાણીમાં નાંખવાં. અને છેવટે મુલતાની પીળી માટી અને પાણી 
એ બંનેના મિશ્રમાં મરજી સુજળ રમ થતા સુધી રાખવાં, _ 
હં ખાખી પાકે રંગ ચઢાવવાતી રીત:--મામાંદળ ના રોર 
અને હીરાકશી પ તોલા એ ખેતે પાણીમાં મેળવી કપડાતે તેમાં ભીજાવી 
રોખવુ', કપડાનું વજન. ગેક શેરના પ્રમાણુથી ગણુવુ. 

' ઉ બીજી ર્રીતઃ--૧ રેર મેદીના પાંદડાંને ૧ શેર પાણીમાં ઉકા- 
ળોને. એક શેર, ઉનને તેમાં ગ કલાક રાખવી, બાદ કાઢી લતે તેટલો જ 
વખંત ફળીચુનાના પાણીમાં રાખવું, 


. ૧૦. તપખીરીએ। રંગ. રવાની અ ગાણીમાં મીઠું અતે 
ફટકો નાંખવી અતે આ મિમ્રણુતે ચુલા ઉપર સુષ્ઠી તેમાં ઉંતના કપડાંને 
સારી પેઠે ઉકાળવુ'. પછી પતેગનાં લાકડાં અને હિરકશીના મિશ્રણમાં ખે।* 


ળવુ' એટલે તપ(ખરેએ રગ ચઢશે. એક પંડ ઉનને ખે એંસ .પ્ટફડી અને 
એક ઔંસ મીઠું ખસ રે. 


૧૧. ઉનને વાદળી રગ રવાની સુક્તિઃ-ગળીનો- સ ક્ર 
પંડ, મછીઠ ૮ પંડ, બાંડી છ પડ, પોટઢાસ ૨૪ પૌંડ, ઊંનું 'પાણી ૧૨.૦ 
ધનજીુટ્‌ લધ્તે એક જગોએ સારી પેઠે મેળવવુ” અને . સુમારે . ૩૬ કલાક 
પછો ફરી ૧૪ પંડ પોટાસ નાંખીને પરી દસ બાર્‌ કલાકે. '૧૦ પૌંડ પોન 
ટાસ.નાંખીતે સર્વ, મિશ્રણ્‌ 'સારી પેઠે. 'હુલાવવુ', એટલે: સુમારે ર્‌., કલાકે 
ગળી સારી પેઠે ગઢને કમ ચાય છે. ,કમ થવા માંડયા પછી. સુતો . પલાન 


ળીતે. તેમાં નાંખવે અતે. વાર્‌ પછી. તેમાં ઉનને ખોળો કાઢવી - પા વદન 
દળો રગ ચઢી રહેશે, . 
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. ૧૨૪૨ રેશમને લાલ રગ ચઢાવવોની ર્‌ીતેઃ--કીરમજ ૧૬ તે 
લા,*પીસ્તાકૂળ અથવા ખોજગર્‌ ૮ તોલા, અતે' પતગતું લાકડું (ઝીશેા 
ભૂકો) ૧ શેર એ બધાતે મિશ્ર કરી તેમાં પાણો નાંખી ૧૭ તોલો રેશમ 
ભીજાવી રાખવુ' આ રીતે ડરવાથો લાલ રગ ચઢશે. - 

૧૩* ખીજ રીતઃ--૫૦ વાર રેશમી લાંબી પાધડી માટે ક 
કાદી નાંખેલ્લો ટસુંમો ૩ સેર, કેળના થડતી રાખ ૪ મુઠી, અથવા ના 
શૈર્‌ સાજીખાર્‌ એ ખ'તેને ભેમાં મેળવી ' ઉપર્‌ પાણી રેડવુ' એટલે લાલ 
રમ નીકળશે. આ રંગ કપડાવડે ગાળી લપતે તેમાં થોડે લીંભુનો રસ તાં 
ખીને કપડુ હલાવગુ. રંગ વેરો કરવા માટે ફરીથી સી થીન્ને લપ્તે 
ત્રણુ વખત ર્‌ંગવુ', 


૧૪, પાફેરરગ ચઢાવવાની ર પાણીમાં ' ભીજાવી 
બહાર કાઢવું ખાદ તે પાણીમાં ખકર્રાની લીંડીનો ઉકાળે, કેળાંના ઝાડની 
રાખ અને કસુંબાના ખીજતું તેલ મેળવવુ', અને ખીજાં તેમાં થોડું પાણી 
મેળવી પાતળું કરવુ'. આ મિશ્રમાં રેશમને હમેશાં ડુંબાવી કાઢી _ , શુકવતા 
₹ઉું. આ રીતે ધોડા દિવસ કયો બાદ નિચે જુજબ બીજાં મિશ્ર તૈયાર્‌ ક- 
ર્લુ. લાલ ચંદત, ફટકડી અતે ડસુંબાતું તેલ એ ખધાતે પાણીમાં નાંખી . 
સારી પેઠે મેળવવાં, એક ર્‌સ કર્યા પછી રેશમતે આઠ દિવસ સુધી હમેશાં 
(ઉપરતો રીત સુજબ તૈયાર કરેલું રેશમ) ડુંબાવીતે સુક્વતા જવુ' એટલે 
પાકા લાક્ષ રંગ ચટેલે માલુમ પડરો, 

૧૫% બીજી રીતઃ--૮ રૂ્પિઆભાર્‌' ષ્ીર્મજતે પાણીમાં ભીજવી 
રાખીને ચુતાના પાણીમાં ૧૨॥ રૂપિઆભાર ક્ટક્ડી તાંખી ઉકાળવું, આ 
પાણીમાં ર૫ રૂપિઆભાર રેશમ બોળવાથી સરસ રંગ ચહે છે. 

ઉ૧૬,૨ કે। ઘેરે' લાઉઃ--પતંશરનતા લાકડાના ખારોક કટકા ફરી તે- 
મતે પાણીમાં ઉકાળવાં આ પાણીતે ગળી લઇ તેમાં રૈેશમતે ખટાસં સાથે 
નાખવાથી પાકો ઘેરો લાલ રંગ થાય છે. 

૧૪, પાકે। પીળો રગ ચઢાવવાતી રીતઃ--કેસુડાનાં 'જુલને ખાં 
ડીને એક કુંડામાં તાખવાં., આ' કુંડા ઉપર એક ટોપલી તમાકુની રાખતી 
શરીને મુકવી. અને તે ઉપર મરમ પાણી ધીમે ધીમે નાંખતાં જવું, અને 
છેવરે જુલતે નીચોવીતે રગ કાઢી લેવો. અને નેઇએ ત્યાં સુધી રાખી સુ- 
કવો. બશેર રેશમ ઉપર ના શેર ફટકડી પાણીમાં પીંગાળી ચોપડવી અતે 
પ્યોર પછી ઉપર શુજળ તેયાર ફરેલા રંમમાં તણું દીવસ શીળી રિ 
છાંયામાં સુકવવું. 





“----- 
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૧૮ બીજી રીતઃ--પાપડખાર્‌ અને ૪ટકડીના . ઉકાળશાંજ રેશમને 
ઉક્ાળોને યારપછી ઇસષ્ટર રંગના ઉકાળામાં [ઉંકાળવુ', એટલે રેશમ ઉપર્‌ 
સરસ પીળો રંગ ચઢરે. 
 .૧૪૦ કાળો રગ ચઢાવવાની ર્ીતઃ--દાડમનો છાલનેઃ પથમ” પાચ 
ણીમાં ઉકાળીને તે પાણીમાં થોડા લોહાનો ભુકોટ્નાંખી તેમાં રેશમ નાં- 
ખીને થોડીવાર ઉકાળવું, ખાદ તેમાં ત્રણુ ચાર્‌ દિવસ ભીનવી રાખવુ”. 
છેવટે,આ પાણીમાં ૧ શેર્‌ રેશમ માટે. રા॥ રૂપિઆભારને હિસાળે સરસી- 
આવું તેલ નાંખીને ફરીથી બધાતે અર્ધો કલાક ઉકાળવું". અને પછીથી 
ખીન્ન. દિવસ સધી ઠ'ડુ પડવા ૬૪ કાઢી લેવુ. 

- ૨૦૦ ખીજી રીતઃ--હરડાં અતે હીરાકશી. વાટીતે ટોપરાના તેલ સાથે 
મેળવીને પાણીમાં ઉકાળવાં, આ પાણીમાં ૧ શેર રેશમને ત્રણુ કલા ભી- 
#તવીને સુકવવુ, 


3૧% ત્રીજી રીતઃ--એક રોર્‌ હરડૅ સારી પેઠે ખાંડીને ક વાસ- 
ણુમાં નાંખી તેમાં રેશમને. ઉકાળવું, અને જ્યારે તે સારી પેઠે ઉકળવા 
માંડે તયારે તેમાં૧૫ તોલા હીરાકશીને બારીક વાટી નાંખવી, ત્યાર: પછી 
તેતે થોડેક વખત ઉકાળવુ' અને તે વાસણુને ચુલા ઉપરથી ઉતારતાં પ- 
હેલાં પાંચ મિનિટ અગાઉ તેમાં ૬ તોલા કોપરેલ નાંખવુ” ત્યાર પછી રૅ- 
શમતે બહાર કાઢીને સારી પેઠે ધોવુ' એટલે રૅશમને કાળા રંગ. ચઢી ર્હેરો. 

૨૨% આશમાની રગ ચઢાવવે!ઃ--પહેલાં ગળીના પાણીમાં થે- 
.ડી વાર્‌ શખી પછી તેતે “નિચે।વી કાઢે છે. બાદ ૩ રોર્‌ રેશમ મારે: ૧૨ 
રૂપિઆભાર ૪ટકડી લઇ તેતે પાશ્રીમાં પીંગાળીને તે પાણીમાં રૅશમને ધોવું 
'અતે પછી નીચોવ્યા વીના સુકવવા માટે ઉચુ ટાંગી સુકવુ % 

' ૨૩,આઓજી રીતઃ--ગળી અને પાપડખારના ઉકાળામાં તૈયાર કરેલું 
ધિ ઉકાળવુ એટલે ઉતમ પકારતો આશમાની રંગ ચઢશે. ન 

૨૪% જા'ખછુડો રગ ચઢાવવાની ર્રીતઃ--સુંબાઇ ઈલિકામાં રેશમને 
પહેલાં ફીર્મજના રંગમાં રંગીતે પછી ગળોના રંમમાં રગે છે.પરંતુ 
રંચુનમાં ઝીર્મજને ખબદશે લાખ વાપરે છે, એટલે પહેલાં. લાખના રંગમાં 
રંગીતે પછી ગળીના' રંગમાં રંગે છે, અને પછી સુકવીને ધોઇ નાંખે છે. . 

ર૫૦ પાકે। લીલે। રંગ ચઢાવથાની રીતઃ--પહેલાં ત્રણ કલાક 
દાડમની છાલના ઉકાળામાં, પછી ત્રણુ કલાક હળદરના ઉકાળામાં, પછી થોડી ' 
મિનિટ ગળીના પાણીમાં, અને છેવટે ફટકડીના પાણીમાં, એ રતે ગકુકમે, * 
રૈગવુ', રંગ. ઘેરો કરવા માટે ગળીવું પ્રમાણુ વધારવું. 


ર૩૨ . છૂઞ્નર્‌ મહાસાગર? - 


ર ૨... પ.પન-નમ “૩૫૮૧૧૧ # 2 ૦૧ /#નડ# “પ “5 “/“*૫-૪“--“.#----..-૪--.---#-*#*. 





૨૬. બીજી રીતઃ--ઉપર પ્રમાણે પહેલાં પીજો રં3-દ૪તે પછી તેને 
ગળોના રંમમાં ઉકાળવુ' એટલે ઉત્તમ પ્રકારતા! લીલો રંગ થશે, ' 

૨૭, નારંગીએ। ર્‌ગ ચઢાવવાની ર્‌ીતઃ--૧ રેર કેસુડાતે પાણોમાં 
ઉકાળોને તે પાશી ગાળી લેવુ*, આ પાણીમાં ૮ તોલા જ્ટકડી દે યો 
ડીધયાર્‌ ઉકાળવું' બાદ ધોઇને સુકવવુ', 

૨૮* ભુરા રંગ ચઢાવવાની ર્‌ીતઃ--મેશમને પહેલાં પા પા 
ષ્યીમાં તાંખીને પછી ચુતાના પાણીમાં નાંખે છે. આ ખે ચી#ને ગદલે કોઇ 
તખ્ત એકલી ક્ટકડી વાપરે છે. ફપડાનતે આ રીતે તૈયાર કરતે નીચોવી 
નોખીને જરા જરા સુકવે છે અતે ત્યાર બાદ ૨ રેર લેધરતે ૧૦ શેર પા- 
ણૂમાં ઉકાળી તેમાં થોડોવાર્‌ શખે છે, એટલે ઉપર સુજબ જરા પીળાશ- 
પર્‌ પડતે! ભુરો રંગ ચઢે છે. 

ર૪. કસુ'મી રંગ ચઢાવવાની ર્રીત:--૧૦ શેર રેશમ માટે ૩૦ 
શેર કસુંબો અને ૧૦ શેર ખોર લેવાં, થોડા પાણીમાં જરા ગળી વાટીને નાન 
ખવી બાદ તેમાં ઉપરતો કસુંખોં જરા આશમાનીઃ રંગનો ચાય ત્યાં સુધી 
શીજાવી રાખત્રે, ખાદ કાઢી લઈ તેનો આગળની રીત 'સુજળ રંગ કાઢવે, 
૧૦ રેર ખબોરતે પણુ સાંદા પાણીમાં ભીજવીને તેને ઉકાળીને રસ કાઠવે, 
ખાદ આ ખે પાણી મિશ્ર કરીને રેશમતે મરજી જ્રેજગ રગ ડર્વાતે મારે 
ચોડી અથવા ધણીવાર રાખવુ. 

8૦# સેો।તેરી પીળો કાચે!ઃ--પહેલાં હળધરના પાણીમાં ડુબાવીને 
ખાદ દાર્સીંગારતા જુલતા ઉકાળેલા પાણીમાં થોડીવાર શીખીને છેવટે 5 
ના પાણીમાં રાખવુ, 

૩૨% સકાઇતા જેવે ધામોના રશમને ૪ટકડીના યોમાં 
ડુ”ાવીતે બાદ મછઠના ઉક છમાં" રાખવું. થોડા રેવંચીનો સીર નૉંખવાથી 
રંમમાં વધારો થશે. ઃ 

૩૨* ડીર્મજી રંગ આપવેઇઃ:--૪ીરમછ દાણા ૨ ભાગ, અતે પી- 
સ્તાતા જલ ૧ ભાગ એ પ્રમાશે રકમો લેઇતે બારીક વાટીને પાણીમાં મિન 
શ્રણુ કરોને ચુલા ઉપર સુકવુ ત્યાર્‌ પછી લખ્યા પ્રમાણે તૈયાર કરેલા રૅન 
શમતે ઉપર્‌ ટલા પ્રમાણે એક લાકડાને' લટકાવીને તેમાં સારી પેકે ઉકાળવું 
તે રેશમ -ઉપર્‌ લાલ રંગતો ભાગ “ચઢ્યો કે તે ઉપર્‌ પતેગના લાકડાતું ઉન 
કાળેલું પાણી રૅડવુ', પછો નિચોવીને ઠંડા પાશીમાં તે રેશષમને ધોઇ નાંખવુ. 
એટલે ઉત્તમ પ્રકારનો રંગ ચઢી રહેશે. 

૩૩, આખાશાઇ રંગ_ચઠાવવાની ફૃતિ--ઉપર લખ્યા પ્રમાણે 


વનસ્પત્તિત્ા. વિધ “વિધ હુનર? કૈકકું 


વાાઉમકપાર# 





જ્ન્‍્ૂ્ન્્ન્ન્ન્‍્ઝ્ક્ 


સહેલાં રેશમતેઃ કીર્મજના રંગમાં: ,ઉકાળીને.“ પછી.. તેતે ગળીના- ર્ગમાં પ* 
એટલે ઉત્તમ, પકારનો. ખુલ્લે જાંખુડે રગ દીપી નીકળશે, “ , 
૪, ડપિલ રંગ ચઢાવવે!ઃ--મથમ' પાણીમાં' ચુનો અતે:પાપ* 
હમાર. નાંખીને તે, વાસણુને 'ચુલા ઉપર્‌ સુકવું, અતે. તે' જ્યારે. સારી 
પેઠે. ઉકળે એટલેઃ તેમાં.. તેયાર, કરેલું રેશમ તાંખીતે ચારે પાંશ મિત્તિટ 
સુધી સારી, પેઠે. ઉકળવા દેવુ. પછી તે, વાસણુમાંથી રેશમ્નતે. બહાર, કાઢીને 
શ્ોઇ નાંખવુ... ત્યાર પછી. તે; રેશમતે કૃપિલ્લો ૫. તોલા. અતે પાપડામાર્‌ 
ર્‌. તોલા એ. ખેઉતાઃ ઉકાળામાં સારી, પેઠે ઉફાળવુ'. અતે તે. વાસષુને:,ઉ- 
તારત્ા પહેલાં, ળે. મિનિટ ગાઉ તે ઉપર્‌, ૧; તેલો ક્ટકડીનેઃ બારીક. વાર 
ટીતે નાંખવી, એટલે રેશમ ઉપર્‌ ઉત્તમ, પકારનો! રંગ ચઢી: રહેશે... : 
, 3પ..નિખોાળીઓ. રઝ ગહાલવાનીઃ રીલ--૫ તોલા સોર ન 
ળધર્‌ અતે. છ. તોલા: પાપડ ખાટના. ઉકાળામાં. સ્વસ્છ. કરેલું રેશન. ઉકાળનુ- 
એટલે, ઉત્તમ. નિંગાળોએઓઃ રંગ. ચઢે. ી 
' 3૬.. સાધારણુ, નાર્ર્ગીએ। ચડાવવાની, રીતઃ--કેસુડાતા- છલતે. 
પાણીમાં. ઉકાળી તેમાં. થોડો સુનો. નોંખખી રેશમતેઃ રંગધું.. જડ 
૩૭, કસુ'બી લાલઃ--પચીસ રૂપિઆભાર રેશમ માટે પ્રથમ નર 
સુંભાતે પાણીમાં ધોધતે તમામ જરદી: કાઢી નાંખવી. ખાદ તેમાં ખાર નો 
ખી. ,તમામ, લાલ. રગ કાઢી. લેવો, આ રંગમાંથી . પ્રથમ. થોડે ર ર્ગઃ લઇ, 
તેમાં, લીખ રસ. નાંખી. રેશમતે સારી પેઠે મસળવુ' ખાદ. ખીજે થોડો. 
₹ગ તથા લીંખુતો રસ નાંખી મસળતા જવું. આ રીતે જેલો. !. કણે, 
તેવો, લાલ રગ થાય ભાં સુધી રણ ત્થા રસ તાંખો મસળવુ,. 


શ ડા (જનલનનનન---- ક. -ડ જ 
પ્રકરણ ફ્‌દ્ મુ ન જક તિ પ. ૧ રુ 


-વનસ્પતિતે સબધ ધરાવતોર્‌। । વિંધ, વિધ હુર, જ 


જૂ સુલાખતા 'જુલ: તાજા રાખવાઃ-એક: ભાગ: આલફોહોલ કે: 
ચોખ્ઝયા દારૂમાં જેટલું સેલીસીલીક આઆસીડ ગળી . શકે; તેટલું, ગાળી* તે! [મિન મેન” 
શ્રમાં કુલ ડુળાવી' રાખવાથી ત્રણુ વરસ સુધી: બગડશે' નહો.. ન 
૨* બીજી ર્ીતઃ--ત્રણુસો ભાગ ખાંડ, ત્રણુ ભાગ સેળી(ક *આર" 
સીંડ; અતે ત્રણુસો ભાગ. પાણી; પ્રથ્મઃ “ખાંડતે. પાણીમાં -પીંગાળીઃ રેત્રતા ઉ- 
પર. સુઝી દૂધથી અથવા :બીજી રીતે સાદ ફરી. તેમાં! સેલીસીલીક ,આસીડે- 
ખી દું, અને' સિશ્રમાં : શી સુક્વાથી એક ,વર્સ [સુધી . બગડતાં તથા; 
૩૦ 


૨3૪ [ુલ્ર્‌ મહાસાગર? 





' ક, ત્રીછ ર્‌ીતઃ--૩લીસેરાઇત નામની દવામાં ડુબાવી રાખવાથી જુલ 
તેવાં તે તેવાં લાંખી મુદ્ત સુધી રહેશે, સ્પિરિટ વાતમાં પથુ ર્ફી રાકેછે, 
પુ તેથી તેતા ર₹ગતે તુકશાન પહોંચે છે, ' 

૪. સેખકૂળ તથા કેરીને જાળવી રાખવાની ર્‌ીતઃ--સેબદ્‌* 
ળતે લઈ તેતી છાલ છોલી નાંખવી; ભાર બાદ તેતે આડે ભાગમાં “કાપી 
ભ'દરતો ગર કદી તાંખવો આ કટકા તદન કડઠેણુ થાય ભાં સુધી ભડ્ટીર્મા 
સુકવવા એ રીતથી ખે ત્રણુ વરસ સુધી કઇ પણુ કઠણુ ફળ રડી શકે છે. 
કૂળતે ઉપયોગમાં લેતાં તેતે પધમ પાણીથી ધોષ્ઠ નાંખવાં, પછી તેના ઉ" 
પર્‌ દૂંતુ પાણી નાંખી થોડી મિનિટ સુધી રહેવા દેવું. આમ કરવાથી તાળ્ન 
ફળના જેવીજ ગસર ધરાવી શકે છે. 

' ૧૦ દ્રાક્ષને જાળવી રાખવાની રીતઃ--માંડવા ઉપરધી દ્રાક્ષના 
કુમખાં કાપતી વખતે તેની સાય થોડી ડાળી વળગેલી રહેવા દેવી. અને 
ડાળી વડે છુમખાએઓને સુષી હવા વાળા એક ઓરડામાં થોડે થોડે છેટે 
ટૌગી'શખવાં, આથી તેએ વચ્ચે ખુલાસાથી હવા આવ ળવ કરે છે 
અને તેવી સ'ભાળ ' લીધાથી દ્રાક્ષ કેટલાક મહિના સુધી સારી હાલતમાં 
રફી રકે છે. 

૬, બીજી ટ્રીતઃ--ધણી પાકેલી ન હોય એવી પાસે પાસે ઉગેલી 
દ્રાક્ષના જ્ીુમખાં લઇ એક બર્ષ્રીમાં ' સુકવાં તેમાં ન રતસ સાકર તાંખી 
બરણીમાં ખાંડી ભરવો. પછી તેવું મોહું જુકોના ચામડાથી મજણુત ખાંધી ' 
શ રાખી મુકવું, ા 

છ, બીયાંને જાળવી રાખવાની રીતઃ--રોપવાના ખીયાતે શધન * 
માં સુઝી રાખવાં, અતે ન્યારે રોપવાની મોશમ આવે તારે તેમાંથી કાઢી : 
ધોઇ તાંખી જમીનમાં રેપવાં. 

૮. લીંખુતે બગડયા વગર્‌ જાળવી રાખવાની ર્‌ીતઃ--તદન 
સારસા અતે જરાપણુ બગડયા વગરતાં લીંબુ લેવાં. પછી ગવાર જેટલો દોરે 
લપ લીંખુતે છેડે કઠણુ જે અશી હોય છે તેમાંથી પસાર કરી દોરાને ગાંઠ 
વાળવી, અતે હવાવાળી સુકી જગ્યા ઉપર્‌ લીંખુતે ' અદ્દર્‌ ટાંગવાં, લીંળુ 
એક બીન્ન સાધે અડે નહીં એવી સ'ભાળ રાખવી એજ રીતે નયદળ' 
પણુ સારી દાલતર્માં રહી શાકે છે. 

દૃઃ અખરોટ જાળવી રાખવાંઃ--એક મ્હેટી ખરણીતે તળીએ 
દરેઆતી રેતીતું પડ ઢરયું. અને તેતા ઉપર્‌ અખરોટ પાથર્વાં ઉપર્‌ પાછું 
રૈતીતું પડ ટરવું: અતે પછી અખરેટવું પડ ડરવું એ રીતે બરણી શરાય 





«માં સુધી કર્તું. વપરાસતે માટે એઇએ. સારે અખરોટ કાઢી એક 'કેલાક 
સુધી. ગરમ પાણીમાં સુકવી પાણી ડડ થતું. જાય તેવું ગાળી કાઢવું અને 
અખરેોટને સુકવી તેતી છાલ કાઢી ઉપયોગમાં લેવું. ન 

૧૪૪ ગાજર્‌ તશા પટેટપ્તે..જાળવી રાખવાની રીતઃ--એ 

*દ4લની 'તરકારીને સુક રેતીના પડમાં દાબી રાખવામી લાંબો વખત સુધી 
સારી રીતે રહી શકે છે. પણુ ભિનાજ્ ન લાગે એમ પટેટાતે સ'ભાળથી 
રાખજા જઇએ. 
-. ૧૧, કાડટીને જાળવી કાખવાતી રીતઃ-વગર ધની કયુ 
ખન ભઇ તેઓતે ખે તણું દિવસ સધી મીકાતા પાણીમાં ર્હેવાઃ દેવી) ત્યાર 
"જી પાણી નિતારી કાઢી પાણીના બીન વાસણુમાં જુકી! તેઓને ઉતી: કન 
ર્ષી, અતે એક વાસણુમાં રાખી રાત રહેવા દેવો. બાદ પાણી કાઢી નાંખી 
“તાજા પાણીના વાસણુમાં તે સુકવી. બૈ બાટલી પાણીએ ૦1 બાટલી શીરે. 
નાંખી તેએઓંતે. આસ્તેથી પાંચ (િતિટ ઉકાળવી. પછી ખીન્ન વાસણુમાં 
સુકી એક દીવસ રહેવા દેવી. બાદઃ તેતે. પાછી ઉકાળવી અને શીરે. ની- 
'તારી કાઢવો. શીરા. સાથે. કાકડીને ઉકાળવાતું લાગટ દશ દિવસ સધી સાછુ 
રાખતું વાર પછી બરણીમાં સુષ્ી, તેને ઢાંદી રાખવી. 

'૧૨₹. ડમળતાં કુક તઃજા: રાખવાની ર્રીતઃ--એક .ભાત્ર આ- 
કકોહેલ અથવા ચોખ્ખા દારૂમાં જેટલું સેલીસીલીક આસીડ ગળી શષ્..તે- 
ટલું ગાળી તેમાં છ ટીપાં ચોખ્ખુ તેલ નાંખી કમળનાં છુલ ડુળાવી' રાખ- 
વાથી ત્રણુસે વરસ સુધ બગડી શકતાં નથી. 


1૧૬૨, કેળ ઉપશ્‌ સ્રા કેળાં લાવરવાઃ--કેળતે! કાંદો જમીનમાં 
“ *નખતીઃ વેળા એક લોહાના સળીઆતે. દેવતામાં લાલચોળ કરી તેથી તે 
દમાં કાણાં પાડવાં અતે તેમાં હાધીદાંતતો જુકો ભરી જમીનમાં દાટ- 
જો એટલે તેપર જે કેળાં આવશે તે ઘણાં મ્હોટાં આવશે. 

૧૪. ઝાડના જુલતે। રગ વધારે ચળકતે। કર્વે?--કુડામાં 
વાવેલા ઝાડના જીલને ર'ગ વધારે ચળકતો કરવા માટે વિલાયતી કોલસાને 
'બારીકુ વાટીતે તેમતો ભુકો કુડાતી આસપાસની જમીન. ઉપર્‌: અ લ્ય 
“#ડે। પાથર્વાથી જુક્ષતો રગ વધારૈ સળફાટથી દીપી. નીકળે છે. . 


૧૫% ફૂળને જાળવી રાખવાંઃ--તાજાં ફળ તોડી મમમ સુક- 

'વૉ, ખાટલીને' ₹#ળથી તદન ભરી નાંખી તેના મોઢામાં ઢીલો ખુચ દેવો. 
અતે ગરમ પાણીના વાસણુમાં બાટલીને ઉની સુકવી, વાસણુને આતસ- 
યર મી પાણી તદ૬ત ઉકળે ત્યાંસુધી ગરમી ' આપવી, ૧૫- મિનિટ ગરમી 





“સડક ' ' હુન્નર મહાસાગર 
લંમાંડી' ગરમ પોણી ખાટલીમોં એટલે સુધી ભરવું કે 'બુચમી જૂડતે એ કજ 
'ઈંચ :પાશી ૬ર રહે, તોર બાદ મેજખુત બુચ દઇ :બાટલીમાંનો પાણીને 
થવા રેવું. આવી 'રીતે રાખેલા મૂળ લગભગ ત્રંણું વર્ષ “સંધી 'સરેખીજ 

"છાસતમાં રહે. છે, પણુ 'તે કળ ત્દન પાકેલાં તહીં લેવાં. 

૧. ફૂળને ખોંડથી જાળવી રમવાની રીતઃ-ખાંડે પ્રરમ 
ઉકાળી ગરમ “ગરમ કૂળ ઉપર્‌ તાંખધી; અંને ચોવીસ કલાક 'તેમ રહેવો 
દેવી, સાર્‌ બાદ શીરો નાંખી કાઢી આગળના જેવો પાછો' ઘંટ કરી, પં 
“હેળા મોહાંમી બરણીમાં કળતે સછી 'તેશૉ તૈ નોખવો,'પછી સારી રીતે 
#બરણીબપધ'કેરી સેવી, જ.!શીરે। સુર્શા લે 'એવાં 'ળ [હૉય 'તો પહેલા તેન 
- ભને : ેટકકીના થોડો લદ ' પોણીમાં “ખોળવા અને 'પાણી”ડાઈી યાંબવું'. : 

ર્ણ! ફુલને 'સીઠામો જાળવી રાખધાની શીતઃ-ગ્રણુ રતલ'સાં- 

“ધાર્ણુ મીઠું અતે 'દસ ગ્યાલંન “કૂળ લેવાં. તેમની લોહી બતે એવી રીતે હ- 
“ક્ાધી' પહોળા ચોઢાતી બરણીમાં તેમતે બધ કરી રાખવાં, સુંગધી વરતુંએ 
બતાવનાર કાર્ખાનાવાળાએ આ “રીતે વરસતી ગમે તે મોસમમોં તાજાં 
“જુલ મેળવી શકે છે. છુલતો વાસ તેથી ઘણે સુધરે છે; એટલુંજ, નહી પેણુ 
તેએ અસલતી સ્થિતિથી બદલાતાં 'નથી. 

 ' ૬ કોઈપણ જાતના ભાજીપાલો 'સ'ભાળી” સ લોી ર્‌ી- 
'તિઃ--જે મોશમમાં પાલા 'ઉપર્‌' જીલ આંવવાં શરૂ યાય 'તે વેળા, સવારના 
“પરેદીએ તેતે' એકઠાં કરી તેના ઉપરતી ધુળ ધોઈ 'કાઢવી. અથવા ખ'ખેરી 
નાંખવી, ત્યાર બાદ થોડી ગરમીથી તેને જેમ બને તેમ જલદી: “સુંકવવાથી 
“પાલે જળવાઇ રહેશે. 

'૧૪,-ષાડી તથા સ્પિરિટ કૂળને રે 'જળવી 'રાખવાની ટ્રી 
“ત્‌ઃ--ર્સદાર દળ પાક્વાપર આંવે' તેની આગમથ ઝાડપર્થી 'તોડવાં અતે 
ષ્ૂટકડીના પાણીમાં 'ખોળી તેમને કુઠણુ કરવાં. વ્યાર “બાંદ દર્‌ બાટલી” 'બ્રાંડી 
:અથવા-સિપિરિટ' સાથેઃ પાંચ' ઔંસ ખાંડ ઉમેરી “ફળ ભરી 'રાખવાં.. 

:-૨૦*૭સછાતા “ફુલતે। ર્‌ગ'બદલવે!ઃ--૧ ભાગ, સલ્ક્યુરીકઃ ૪* 
#શરમાં :એક*ભાગ લાઇકર એમોાનીઆ નાંખી હલાવીને મિશ્ર 'કરંવુ'. :આ' 
મિશ્વમાં જુલ ડુળાવીઃ રાખવાથી તેતો રગ બદલાઈ જશે. * 

“૨૨, આજી રીતઃ--લાઇકર. 'એમોાનીઆમાં'પષુ જીલને ડુબાવી શા- 

_ વાથી ,તેમને!.₹ગ- બદ્લાઇ' ત્તયઃ.છે. .આસ્માની રગનાં છુલ ' લીલા થાય, 
“છે. લાલ : રંગનાં ;જુલ ;કાળાં થાય છે 'અને સફેદ ૪ પીળાં (થાય છછે. * 

૨૨, -ત્ોજછી શોતઃ-્રેરા આસમાની રગના ઇલને-તાઇટ્ીકઆસીડમાં- 





વનસ્પતિના વિધિ 'વિષિ 'હુલર, ડ્ડ્હ 

ડુભાવવાથી તેમને! રગ બદંલાઇતે ધગો! સરસ લૉલ' થાંય- છેદ” કિ 

' ૨ઉ,સુલાબના ફુલને।' રગ ખદલવેઃ:-દીધાસણ' 'શળમાધી રેતા. 
માડ ઉપર્‌: શુલાબમાં જીંસને ' પર્શે તોઃ છુક તુર્તજ 'સફેદ 31૪? 'જરે. ' 

* [રં ઇસ્પજને સફેદ 'ર'ગમાં બનાવવા ડપંહેકાંચ*બરમ' પોષ 
શીશી 'ઇસ્પજતે ધોઇ માંખત્ાં બાંદઃ 'એક'ભાગ પેરમેગનેટ કદે પોટાનતે 
"૦૪ ભોગ પોણીમાં' પીંગળોર્વાને ' તેમા 'તે ઇક્પજને ધો વો 'પજી તેતે સારે” 
પાણીથી ફરી ધો નાંખી, લુછી સાફ કરવાં બાંદ ટ એરસહાઇપોસકાઇટ' 
ગક્‌સેોડીયેમ અતે ૧ ઔંસ આંકરોાલીક આંસીડને ગ્યાર્થને પાણીમાં પી- 
ગળેળીને એ મેળવણી ધીસ. મિનિટ સ્પ બોળો ' સુખવુય “ . પૂછીઃ' બહાર 
છોટી સાશ્ષ પાશીથી ધોધ. નાંખવું. એટલે'સફેદ ચશે,?' : 

ર૫. છાડના પાંદડાંનો'લીલે ર'ગ ઉસડી નાખી સફેદ કર્યા 
ભી રીતઃ--આઓશરેઃ સવાઃ પાંચ આતીભાર ડેલોરઇડ એશ | લાઇમ જેને 
આીશીંગ પાઉડર કહે છે. તેતે સલાશેર્‌ “પાણીમાં ધીંગાળી તેભાં. થોડું એસેચ” 
રીક તોખવુ', ! એટલે''બ'તે પદાર્થ.' મિશ્ર થઇ. તેમાંથી ફૅલોરાઇને નાતો." 
એક .ગ્યાસ (હવા )' તીકળરો,” 'આ. પાણીમાં તરતજ પાંદડો “દસે મિનિટ 
ભીજાવી* રાખવાથી સફેદ ચઇ જાય છે એટલે તેમતે બહાર 'કાઢીથે _ સાદ 
ક ધ્ોઈ નાંબવાં.: ૨. 

' ૨૬૦ ફૂળા:અથવ। ફુલને જલદી ઉગાડવાની ફીતઃ પે ક જક 
જુ. ઓ વાવદ્રાવું. હોય તેે' ચણાના -ખારમાં ખોળી સુકવવા દેવું, અને 'તેઃ” 
સુકાય 'એટલે. ફૃવીથીઃ 'બેઈીને સુકવવા રેવું એ પમાણે, સાલ ઘ્ષત્‌ કર્યા 
, પછી; 'ખીતે વાવવું 'એટલે જૂળ.'અથવા જુલ જલદી' ઉગી? નીકળશે, : : 

“ર8* ક' સોસમે ઝારેપર્‌ 'ફૂળા લાવવાની રરીલઃ-ચ્જે આતંરેવી-- 
સાથે નવસાર અતે ચુતે। : સાથે મે કક ઝાડમાં: 'કોખે પ કે  મોસગે' 
તેપર 'ફૂળ 'આવે,? 2“... મડ '% 

૨૮. સોગર્‌ાતેંપ ઝાડને : ઉસસે 'જુલ લાંવર્વાઃ -જટંમાં” થન, 
પાળા અતે કપુરતે ઉકાળો કરી તે ઠંડુ થયા પછીઃ મોગરા ઝાડની શેડ” 
સારી પેઠે-છાંટવું. એટલે મોંટાંતે સુવૉસીક છુક 'આવેશે. આ. : 'ઉકાળાને જો. 
સોતીઆના ઝાડના ચડને “છોટુ હોય તો પણુ કામમાં આવે. “ડે 
1૨ સફેદતડણુયાનતે લાલ “ડરવાની રીતઃ નમે તેવા ક 
રગતા તંખુંચાર મી* ઉપંર્‌- લીંબુનો રેસ નિચોવવેો. એટશે લાલ રંગનું શશે. 

૩૦. લીંબુતે ર્સ લાંખેો। વખત રોખવે1ઃ--તે સડે નેર્હી સાટે” 
તેધાં બેમઝોઇંત અથવા 'સેંલીસીવીક :આસીડ ઘેડ મેન તાંખી “સુકયાથી છ 








૨3૮ |! . . હુલર્‌ મહાસાગર, 








મહદિતા અષના તૈથી વધારે સુદ્ત બગડયા વિના રહી સકશે, 

3૨*. બીજી શીત:--લીંખુ સસતાં મળતાં હેય- ત્યારે સાશા કાગદી 
લીંબુ લેઇ તેને ખે ત્રસુ દિવસ સુધી ઠ'ઠી જગ્યામાં સુકવાં સાર્‌ પછી એક 
દાપતા વાસપ્યુમાં રસ કહી મ્લમલના કપડાથી ગાળીને એક બાટલીમાં ભરી 
મુક્તું રસ ભર્તી વખતે છેક ટકોટ ભરવું નહીં પરૂ એક ચમચો સસ 
માય એટલું ખાસ્સી રાખવું. આ પ્રમાણે ભરી રાખવાથી હમેશ સ્વચ્છ અતે 
તાભ્ત રસની મા%ક રહી શકે છે, 

૩ર. કાપેલા ઝાટતુ' ટુંડું શ્ષહેલાઈથી કાઢી સાભવાની રીતઃ-ન 
પ્રષમ તેમાં મોરો ખાડે પારડી તેમાં સુરોખ્પાર ભરી તેમાં પાણી રેડી તે' 
ઉપર ડુચા! મારી થોડા દીવસ રથૈવા દેવુ, બાદ ડુંચો કાઢી, તાંખી ' તેમાં. 
સ્પાસલેટ તેલ રેડી સળમાવવું એટલે જલદીથી સળગી જરી. . 

33, દૂધતો હ૯્રો બતાવવેઃ--જેઇએ એટલી છતી લઇ ઉપ 
રથી. કટકા કરવા. પછી તે કટકાએને ઝીણા કરવા. બાદ તે કટકા ધોડા 
પાધીમાં નાંખી ખુબ ઉકાળવાં અતે તરમ:' ચાય કે પાશીમાંથી ખહાર્‌ કાઢો 
કોરાં કરવાં પછી ખાંડની ચાર તારી ચાસણી કરી તેમાં ચારોળી, નયન 
ફ્ળ, એલગીદાષ્।7ા, એ બધાતે પેલી દુધીમાં' તાંખી ચાસણીમાં મેળવી દેવું 
અતે એક કયરોટમાં તાંખી સરખુ' કરવુ' બાદ જેઇએ તો ખીજે મસાથે! 
પાછળથી નાંખતો. દર એક શેર દુધીએ ૧ શેર્‌ "ખાંડ લેવી. દુધીને કાપતો 
વખતે ચાખી નેવી કારણુ કદાચ કડવી હેય તો બધો હલવે। કડવો યઇ “ય. 

3૪? સુલાષતુ' સર્ખત્‌ ખ્ડરાવલુ?--૧ શર તાળ ચુલાબના' 
જુધની પાંખડીએ! લઇને એક વાસણુમાં નાંખી તેમાં ૨ રેર ઉકળતું પાણી' 
નાંખી ૧૨ કલાક સુધી તે દુલતી પાંખઠીએને તેમાં ભીજવી રખીતે ગાળી 
લેતું તે ગાળેલાં પાણીને ચુલા ઉપર સુકી ૩ શેર્‌ "ખાંડ નાંખીતે ચાસણીકી- 
શા॥ક બનાવવો. તે ઠંડુ થયા પછી તેને ફરીથી ગાળી તેમાં ર॥ જસ 
રેકટીદ્રાઇડ સ્પિરિટ ગદ વાઇન નોંખી બાટલીમાં ભરી રાખવું, જ્યારે 
પીવાની ઇચ્છા થાય ત્યારે થોડુ પાણી નાંખી પીવું. . 

5૫૦, લીજ્ુ અને દૂધતુ' સરખત બનાવવાની ક્રોતઃ--એકઃ 
કાચતું વાસણુ લઇતે તેમાં તોજુ ગરમ કીધેલું દૂધ એક પાઇન્ટ નાંખવું. 
પછી: તેમાં અડધો પાઇત્ટ લીંબુતો રસ મેળવવો, છેલ્લે જ્યાં સુધી તે 
મોડું' લાગે તેટલી તેમાં ખાંડ ઉમેરવી અને ગાળી લેવું એટલે લીંખુ જ 
ને દૂધતું સવૌત્તમ સરળત બનશે. 


૩૬, લસણુને। સર્ખત ખનાવવાની _ર્રીત;--લસષુને છેલી . તેન 


વનસ્પતિના [વેધ વિધ હુન્નર? : ૨્ઝ્ટ 
ની ઝીષી કાતરી કરીને રતલ ૧ ના સુમાર્માં લેવું, અતે ઉતું પાણી પ 
ઇન્ટ ૨ લઇને લસષ્યુ તેમાં નાખીતે બાર કલાક સુધી રાખવું પછી તેતે 
ગાળી કાહવુ', પછી તે પાણીને બરોબર વનને ખાંડ નાંખીને એક રસ કઃ. 
શ્વુ' એટલે સર્ખત થયું. એ- સરબત છાતીની છાંદ્ણુ, 'કોદાની નખળાઇ, 
ધુજનરો અતે એવા ખીન્ન રોગો હઠાવવા આ ઘણું અકશીર છે. 

3૭, વનસ્પતિને। જ્ીલતે। બાગ બનાવવાની રીતઃ--એક વા૬* 
ળાતો કટકો લઇ તેતે ચારે ખુશેથી દોરીએ બાંધી મતપસ'દ જગ્યાએ શતો 
ભટકાવવે, અતે તેને દરરોજ પાણીમાં ભીજવવેો, તેના નાઢા અથવા છિ- 
દ્ર્માં શા અષવા એવાજ ખીન્ન નાજીફ નાતના નાના નાના શપષાના 
ખી શરવાં એટલે ધોડા દહાઢામાં તેમાંથી પીળા રોપા જુટી ઘણી સારી લીન 
ભેતરીધી તે વાદળી ભરાઇ જરો તે અપર્‌મ શોભાયમાન અતે આંખતે આન 
નદ આપનાર થઉં પડશે, 


૩૮ વતસ્પતિ તીડથી ખચાવવાની નાનાં હર્‌ 
દમ તીડનાં રોળે રાળાં ખેતર ઉપર પડીને ધર્ણું તુકરશ્ઞાત કરે છે. પરંતુ આ 
નિચે લખેલા ઉપાય એક 'હેંકાણે અજમાવેલો અમારા વાંચવામાં છે તે ખેતી 
કર્તારા લેકોતે અતી અગત્યનો થઇ પડરો. પ્રથમ તીડનાં રેળે રોળાં આન 
વીતે ખેતર્‌ ઉપર ખેઠાં કે તુરતજ ખેતરતી એક બાજાએ જ્યાં પવન ઘણે 
. આવતો હેય એવી જગ્યામાં સુઝી ચાર સળગાવીને તેતા ઉપર લીલી ઘાસ 
નાંખવી.' લીલી ઘાસ નાંખ્યાથી અતીશય ધુમાડો થઈને તે વાના સપાટાથી 
ખેતર ઉપર્‌ પ્રેસરાય છે તેથી કરીને તીડતાં ટોળે ટોળાં ઝખોઝબ જીવ લન 
પ્તતે જેતન્નેતામાં નાશી ન્નય છે, 

૩ર રુલક'& બનાવવાની રીતઃ--તાજળખરા ચુલાખના ઇુલની પાં 
ખડીએઓ સારા સાક્‌ ખલમાં ધુ'ટવી. પછી તે ગુલાબની પાંખડીથો ત્રણુ ધન 
ષી ખાંડ નાંખી બેઉને ફરીથી ખાંડી મેળવી નાંખવી, એક રતલ ચુલાબન 
ની પાંખડીઓમાં ત્રણુ રતલ ખાંડ નાંખવી. પછી તેને પતરાના ડબ્બામાં ભર 

રી રાખવો જેમ ઘણા જીતો હોય તેમ ધણ્‌! સારો વખણાય છે. : 


૪૦ ખીજી શીતઃ--જેઇએ એટલાં સારાં ગુલાબનાં 'ખુશખે।દાર્‌ છુ* 
શતી પાંખડીએ છુઠી પાડવી પછી ૬ર ૦1 રતલ ગુલાબની પાંખડીએ સ* 
વાશેર સાકરતી એક તપેલામાં ચાસણી બનાવવી. પછી પેલી ચુલાળની પાં* 
ખડીઓએતને સારી પેઠે 'ાંડીતે માવાની માફક કરી પેલી સાકરની ચાસણી! 
માં નાંખી ચમચાથી: ખુખ હલાવી -એક જ૧ કરવું, *્યારે ચાસણી બ'ધાય 
મતે પાણીનો ભાગ નહીં રહે વ્યારે હેઠળ ઉતારી એલચીદાણા તથા કેસર્‌ 





૨૪૩ .:  છુન્નર સહાસાગરે. 
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અતે શઇ] પાં તોલો નાંખતો. : ક. ક કે પ 

૪? ત્રીછી રીત:- --મુલાબના જેલની પાંખડીઓ ' ના રતલ લેવ 
સધા સજાશેર 'સારી સાંકરતે સાફ ખલમાં નાંખી બારીક ખોડી, પછી એક 
કલાઇતા' ડખ્બામાં જુલ્ની પાંખડીઓ નાંખી તથાં સાકરનો ભુકો નાંખી મેન 
'છીવી ખુબ હલાયથી માવા જેવું કૅરવું. યાર્‌ પછી કાચની બરણી અથવા કા 
ભના ઢાંકણાવાળો વાડષીમાં- ભરી 'તેતું મોટું કપડાથી બાંધી ૪૦ દીવસ સુ- 
ધી ત્તડકે રાખો સુકવું, ચાર પાંચ દિવસે ખરણીનું મોટું છોડી ચમચાવતી 
હલાવી ઉપર નીચે કરવું. એ રીતે ૪૦ દ્વિસ તડકો આપીને પછી વાપ- 
'શ્વામાં લેવું. જે વધારે બતાવવે। હેય તો દર ૦॥ રતલ ચુલાબની પાંખ- 
ડીએ સવાશેર સાકર લઇતે બનાવવો. _ 


૪ર* કેરીઓને। સુરખ્ખો! કરવાની ર્ીતઃ--મ્હોરી મ્હેટી %ેરી- 
ઝો લાવીતે જરાક પાઠ જેવી થાય એટલે છોલીને છોડીઓ ઉતારવા ને 
તે છેડીઆમાં સોથથી 'ઝીણી જાળી જેવાં ફાણાં પાડવાં, પ્રછી તે એક શે" 
રતા આશરે લઇતે મીઠા પાણીમાં કલાઇતા વાસણુમાં ડુબાવીતે તેમાં ન 
પૈસાભાર્‌ કળીચુતો નાખીને તેમાં તે એક રાત રાખવી, પછી બીજે દીવસે 
તે પાણીમાંધી કાઢીતે કોરાં કરવાં, પછી બશેર સાકરની ચાર તારી ચાસ- 
જપી કરીને તે જારી ૩રેલી દેરીઓ નાં છોડીઓઆં એ ચાસણીમાં ડુખાવી 'કા- 
ઢા. આજ રીતે “ખાંડની ચાસણીતો પણુ સુરખ્ખો થાય છે. 

૪૩. ડ'ટાળાને। જુર્ુુખો ખનતાવવાની ર્રીતઃ:--એક સેર ભુ 
'્રાળુ' લાવીતે છોલીને કાપીને “તેમાંથી બીજ'ડાઢી નાંખવાં પછી ત્રણુ ત્રણુ 
આંગળના ફેટકા કરવા. પછી તે ફટકા પાંચ રોર પાણીના આધણુમાં જરાક 
“વળદ્ા વળે એવી રીતે *બાષ્ી કાઢધા, પછી ૨ શેર 'સોકરતી અથવા 'ખાંડની 
શારતારી ચાસજી કરીને તે કડકા ક્રેરા કરીને :એ ચાસણીમાં. ખોળી કાઢવા. 
ગે સુરખ્મા ખાધ'થી ઉનાળાની રૂતુમાં 'ઘણેજ ફાયદો તકરે' છે હ ચુ 
"રખો પણુ ભુગ કળાની રીતપ્રી થાય 'છે. 

૪૪. આાંખળાનો 'ચુર્ખ્બો બતાવવાની ક શેર આં- 
અળાં લઇને “તેને :સોઇયાશ્ની કાપ્યા પાડી બશેર પાણીનું આધણુ સુક્ઠીને જ- 
જક વળટ્ઠો :વાળોને .તે આંબળાં કાઢી કેરાં કરવાં, પછી બરેર્‌ સાકરથી અન 
નવા “પાંડનો સારતારી 'ચાસણી કરીને તે .આંબળાં એ ચાસણીમાં | ખોળી 
ફાઢવાં, અને તેમાં ના તોલે કેસર નાંખીને તૈયાર ડરવા. .આ આંબળાંતેદ 
ઝ્ુરખુખોઃઉનાળાર્માં “સાધાયો ઘણે -રુણુ આપે છે, ' અતે પિત્તને તોડે છે. 
અતે રાર્‌ીર્ને સ; ઉપનવે છે, . 


૯ 
૧% 
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૪૫, તેલ અતે ચરખીશી ઝુલાબ તેમજ ખીજા જુલની 'ખુશા- 
ખો ડાઢ્દી લેવાની રીતઃ--તેલ અથવા ચરળી અને ગુલાબનાં છલ સ- 
રખે વજને- લેવાં. પ્રથમ તેલ અથવા ચરળીતે એક વાસણુમાં નાંખી તે 
વાસણુ ખીજ ઉકળતા પાણીના વાસષુ ઉપર સુકું; એટલે તે પણુ પા- 
ણીની ગરમી જેટલું થશે. એટલે તેમાં ગુલાખનાં જુલ નાંખી સારી પેઠે. 
હલ્લાવી- વાસણને નીચે ઉતારીને તેતે બધ કરી ર૪ કલાક સુધી ર્હેવા દે 
વુ; અતે વખતે વખતે 'હલાવતા રહેવુંડ બીજે દિવસે પણુ ઉપર -સુજળ 
પાણીના વાસણુપર્‌ મ્રુષ્ટ ગરમ કરી સારી પેઠે હલાવી નનડા .લુગડામાં 
ગળી લેવુ, આ પ્રમાણે દર્‌ ખીજે દિવસે તેજ તેલ પરતુ નવાં શુલાખનાં. 
જલ લઇ ઉપર સ્રુજમ બાર વખત ડર્વાથી ધણુ'જ સુવાસીક તેલ ખત્તશે. 

૪૬* દાડમનાં ફૂળ ખાટાં અતે તાતાં થતાં હોય તે સુધાર- 
વાતી ર્રીતઃ--જીવું સડેલું છાણુ તથા જીના મકાનનો ચુતો, એ ખે 
મિશ્ર કરવાથી ફ્ળ સારાં થવા સ'જવ છે. પૂળા નાનાં થાય છે તે માટે 
પ્રથમ' તો એક ડાળી ઉપર્‌ ઘણાં કળ ન થવા દેતાં થોડાં રાખી બાષીનાં 
કાપી નંખવાં તથા જે ઉપર કળી રાખ્યાં હોય તે થોડાં મોટાં યયા ખાદ, 
ફૂળવાળી ડાળીની થોડી બહાર્‌ છાલ ગોળ ફરતી કાપી, તાંખવાથી નીચેના 
ફળને વધારે પોષણુ મળવાથી તેમનું કદ મોટું' થશે. ી 
 . ૪૭૦ ફૂળના રસતા ડાધ હાથપરથી ડાઢવાઃ--પાણોમાં હાથ 
ધોઇને તેમતે જરા લુછી નાંખીને થોડા ભીતા હોય તે વખતે. તરતની 
સળગાવેલી ગ'ધકની દીવાસળીતા ધુમાડાપર્‌ ધર્વા એટલે ડાધ 'જશે, 
: * ૪૮* સુકાઇ જતાં જુલના ઝાડતે તાજા' કર્્વાઃ--એમેની- 
આઅર્શ . સલ્ફેટ ૪ એંસ, સુરોખાર ૨ ભાગ અતે ખાંડ ૧ ભાગ એ. 
ખધૉને ખારક વાટીને ર॥ શૈર પાણીમાં પીંગાળવાં. આ મિશ્રણુમાંથી ર॥. 
રૂપિઆભાર પાણી લેધ્તે ખીજ ૧૦ શેર પાણીમાં નાંખી નબળાં છુલ ઝા. 
ડપર અઠવાડીઆમાં ખે વખત છાંટવાથી તે તાજાં થાય છે. 


- જટ સેથી વાંવીતે ખે'કલાકમાં ભાજી ઉગાડવાની. રીતઃ-- 
મેથી લાવીને ચણાના ખારના સાંત પટ દેવા ત્યાર ' પછી જે 'વખતે. ચ- 
મત્કાર દેખાડવો! “અથવા જ્નેવો “હોય તે વખતે જમીન તૈયાર કરીને મેથી 
વાવવી. અને ઉપર પાણી છાંટીને જમીન પાણીથી. તર્‌' કરવી. તેથી * કરેવે 
એક કલાકમાં પાતાં છુટી. નીકળે છે તે પાંદડાં કાઢી 'લેઇનેભાજી કેર્વી;..*” 

' “પ૦ લીંછુતુ' આસીડ બતાવવુહ--લીંણુતાં સ્સમાં' ચાકનો ભુકો 
પાણીમાં ખટાશ નઃ રહે સાં સધી. તાંખવે,, ઓ રીતે જેટલો ચાક વાંખવે 

૩૧ 


૨૪૨ હુજ્તર મહાસાગર? 


પડે તેતું વજન નોંધી રાખવુ. પછી ચાકના”દરેક ૧૦ ભાગ મારે ૪॥ ભાગ 
ગધકતો તેજ્નખ, ૨૦ ભાગ પાણીમાં મિશ્ન કરી તે નીચે ખેઠેલા ભુકાપર્‌ નાંખવુ” 
ગેટલે તે ગળો જરો હવે ભુકો ગળી ગયા પછી તે તેતે ખુળ નડુ થાય 
હાં સુધી ઉકાળવુ' અને | સરબત જેવુ' જાડું થવા દઈ ઠરવા દેવુ' એટલે 
તેનાં સ્ફાઢીક ખ'ધારો. આ સ્કાટીકતે સાઇટ્ટીક આસીડ કહૈ છે. અને લેન 
મોનેડ વિગેરે ખતાવવામાં વપરાય છે. 

૫૧# ઝાડને કલમ કરવાની રીત--૩ુ'ડાં માંહેલો રાપો તથા 
જેમાંધી કલમ લેવાની હોયે તે ડાળી પાસે આણી ખત્તે શડમાંથી ' જે 
ભાગ સામ સામે આવે ત્યાંથી ખે ત્રણુ ઇંચ સધી સારા પાતાવાળી છરી 
વતી છાલ લાકડાતા થોડા ભાગ સુધાંતત આડત્રૉસી કાપીગુલઇ બન્ને ડપા- 
ચલા ભાગતે નેડી દેવા. અતે બતે એકત્ર થાય એટલા માટે વચ્ચે હ- 
વાતું આવવું જવું ન થાય એવી રીતે કેળના સુકાઇ ગયેલા રેસાતી ચીપ 
પાણીમાં પલાળી તે બન્નેની આસપાસ મજણુત બાંધી દેવી, તથા તેના 
ઉપર્‌ છાણુ માટીવું મિશ્રણુ કરી ચૉંટાડી દેવું, અથવા તેના ઉપર્‌ કલમર્તું 
મીણુ અથવા કલમતી માટી લગાડવી, 

પ૨, ડલમતું” સીણુ ખનાવવાતી રીતઃ--મધમાખતું મીણુ, રળઃ 
ચરબી તથા ટરપેન્ટાઈનતું તેલ સરખે ભાગે લેઇ તે બધાને ધીમી આંચે 
પીંગળાવી એકઠાં કરી રાખવાં પછી જેમ સરેસતે ગરમ કરવામાં આવે છે 
તેમ ગરમ પાણીમાં એક વાસણુ મુછી તેમાં આ મીણુતું મિશ્રણુ પીંગાળવું, 
જછી કલમ ઉપર્‌ ચીપ બાંધી દીધા પછી પીંછી વતી ચોપડવું. ચોપડતી વખત 
માણુ હાથ ખમી શક્ટે ગો ડરતાં વધારે ગરમ હોવું ત ન્તેઇએ. આ 'મીણુ 
તથા નીચેની માટી ચોપડવાને હેતુ એ છે ક્રે તેથી કલમ ડરેલા ભાગને 
ખહારતી હવા યા ગરમીની અસર ન થાય, અતે તે માંહેલી શિતાશ કાયમ રહે. 


પ૩, કુલ; પાંદડાં વિગેરે ₹ંગ ખદલ્યા વીના લાંબો વખ- 
ત રાખી જ્ુકૈવાની રીત:--તાજાં જુલતે નીચેની રીતથી બનાવેલા રે- 
માનમાં ડુબાંવવાથી લાંમો વખત પોતાની અસલ સ્થિતિ અને રૂપમાં રહી 
ગૃફેછે--૨૦ ભામ ચ'દરસતે ૫૦૦ ભાગ ધંથરમાં વાટીને નાંખવો. અને 
તે જલદીથી પીંગળી નય તેટલા માટે તેમાં ધોડી રેતી નાંખી હલાવવુ'. 
જુલતે આ મિશ્રમાં ડુખાવીને સ'ભાળથી બહાર કાઢવાં અતે આશરે દસ 
[મિનિટ સુકાવા દેવાં. આ પ્રમાણે ચાર પાંચ વખત ડરવું, 

પ૪* ખીછજી રીત;--૩૧ બાગ કૂટકડી, ૪ ભામ ચુરાખાર અતે 
૧૮% ભાગ પાણી એ ખધાંને મિશ્ર કરીતે તેમાં તાન્ન છેડતું થડ ત્રણ 





ન થનસ્પતિના વિધ વિધ છુન્નરુ ૨૪૩ 

ન્નૂનૂ-------ૂૂૂરૂુૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂૂ---- 
દિવસ સુધી ડુબતું રાખવુ' એટલે તે પ્રવાહી તેમાં સોસાઇ ૦ર. યાર 
આદ તેમને બહાર કાદીતે તેમને ગોઠવીને તે ઉપર્‌ સુકી રેતી છાંટવી. 
અને છેવટે ૨૪ કલાક સુધી ધીમી આંચ ઉપર્‌ રહેવા દેવાં, ઉપરતી ખે 
રીતથી “હાલમાં યુનીવર્સીટી સ્કુલ કફાઇતલની નવી પરિક્ષામાં વનસ્પતિ 
શ્ાસ્રનો અભ્યાસ ફરનારા વિદ્યાર્થીએ તેમજ કોઇ નવી જાતતો છેડ અ- 
થવા જુલ સ'ભાળથી રાખી સુકવાતી ઇચ્છા રાખનારાઓ તેમને લાંખો વ- 
ખત રાખી સુકી શકશે, અતે જે રૂતુમાં તે ફૂળ અથવા પાંદડાં ન મળી 
રકે તેવે વખતે પોતાતો અભ્યાસ નમુના પાસે રાખીતે કરી શકશે. 

પપ, ઝાડ ઉપર સ્હોટા ફેળા લાવવા:--મહુડાંતા જલતો અર્ક, 
જેઠીમધ અતે સાકર એ બધાને મેળવી ઝાડના સુળમાં સીંચવું. 

પદ બોરડી ઉપર્‌ મોટાં બોર્‌ લાવવાં:--જેઠીમધતો ઉકાળા 
કરી ઠંડો પાડી જ્યાં સુધી ઝાડપર્‌ જુલ આવે ત્યાં સુધી સીંચતા રહેવું. છુલ 
', આવ્યા ખાદ તલ અતે જેઠીમધનો ભુકો કરી મધ અતે પાણીમાં મેળવી 
ઝાડના મુળમાં નાંખવું. તેથી બોરડી ઉપર્‌ મોટાં બોર્‌ આવરે. 

પ૭ ઝાડના ફૂળા મો ઉગાડવાની તથા તેમાંનાં ખી ના 
નાં કરવાની રીત:--મહુડાંના જલતો અર્ક અથવા' ચોખ્ખા મહુડાં, જેઠી 
સધ અને ખાંડ સે ખધાતે મેળવી ઝાડનાં સુળીયામાં દરરોન સીંચતા ર" 
હૈવું, તેથી તેના પળના માવામાં વધારો થઈ ખી ન્હાનાં થતાં - જશે. ઘણા 
'વષેં તે ઝાડમાં સુધારો થઈ સસુળગાં બી' વગરનાં કૂળ ભવવા- માંડશે. ' 
અ કેઠીના કૂળ મોટો ઉગાડવાની રીતઃ--કોઠ અમવા ખેલ- 
જળ સેોટાં ઉગાડવા માટે ઝાડના થડની બાજીળાજુ છીદરા ખાડે કરી તેમાં 
મધ, દુધ, તેલ અને ગોળની મેળવણી સીંથતા રહેવું. 

. પછ કેરી મારી મોટી ઉમાડવાની રીતઃ--આંખાની કેરી સા- 
રી, મોટી ઉગાડવા માટે વાળા અતે નાગરમોથ દુધમાં કે પાણીમાં ઉકાળી 
આંબાની આજીગાજી ખાડે કરી તેમાં સીંચતા રહેવું. 

૬૦ નાર્‌ગીએ સારી મોટી ઉગાડવાની રીત;--તારંગીતા 
ઝાડની આજીબાજા કરતો ખાડે કરી તેમાં દુધ, ગોળ અને કોઈ પણુ %* 
નાવરનાં માંસની મેળવણી વાળું ખાતર નાંખવું. 

ક. ૬૧% ફાળી ચ'બેલી ઉગાડવાની રીતઃ --્રંટી અને કણેરાના 
_જુલોને દારૂમાં પલાળી તે દારૂને થોડાક મહિના સુધી ચ'બેલીના વેલામાં 
સીંચવો, તેથી ચેલી સફેદ આવવાતે બદલે કાળી આવશે. 

૬૨, પીળા ર્‌ગનુ' રૂ ઉગાડવાની શ્‌ીતઃ--તલે, હળદર, સાતુ 


૨૪૪ “હુન્નર મહાસાગર્‌* 

' અતે પલસાનાં જુથે સરખા ભાગે લઇ એ બધાનો આટા કરી, એક કુ- 
ડામાં મટાડી ભરી તેના ઉપર્‌ તે આટો ભરવો. પછી તે જુ'ડામાં કપાસનાં 
ખી વાવવાં અને દરરોજ ઉપરનો આટો મટાડી સાથે થોડે મેળવતા રહેવું. 
આધ્રી ઝાડની ઉપર પીળા રંગવતું ૨ ઉગશે, ર 


“-----ૂૂકા જ જક્ન-------- 


કરણ ૩૦ યું, 
સુતર ઉપર જૂટી જૂદી જાતના રગ ચઢાવવાની રીત. 


૧, કપડા ઉપર્‌ સોનેરી કાચે। પીળો! રગ ચઢાવવાની ર્રી- 
તઃ--હારસીંગારનાં જુલતે પાણીમાં ઉકાળી તેમાં જરા ખારો અને લીંખુનો 
રેસ નાંખવે। ત્યાર બાદ તેમાં રમવાથી સોનેરી પીળા રગ ચહે છે 

. ૨, ગુલાબી રગ ચઢાવવાની ર્ીતઃ--૨૦ વાર કપડા માટે ઝોક 
શેર કસુંબાના રસમાં ૧૨ લીંછુ અથવા એક શેર આંમોળીઆંનો રસ નાં" 
ખીને તેમાં કપડાને _રગયું. 

૩, લેણી જે જેવો પાકે લાલ, ૨ગ ચઢાવવાની રીતે; -પ્રથમ 
કપડાને હળધરના પાણીમાં, પછીથી હરડાનાં પાણીમાં અને છેવટે ક્ટક- 
ડીના પાણીમાં એ રીતે ત્રણુ વખત દરેક પાણીમાં સારી પેઠે મસળીને નીન 
ચોવનું. બાદ. એક શેર આલનાં મુળીઆંતે બારીક ખાંડીતે પાણીમાં ચાર 
કલાક ઉકાળવાં ત્યાર બાદ તેમાં ૧૫ રૂપિઆભાર્‌ ધાવરોનાં છુલ ઠંડુ થયા 
પછી નાખવાં અને પાણી ગળી લેવું, કપડાને આ પાણીમાં નાંખી સારી 
૧કૅ મસળવું બદ સુક્વવાથી પાકે) લાલ 'ર'ગ ચઢે છે. 

૪.. લાલ રગ ચઢાવવાની રીતઃ--૧૨ શેર કસુંબામાં ૩ શેર્‌ આં- 
ખોળીઆને રેસ અતે ખા ર્પિઆભાર હળદર મેળવી રગવું, એટલે, લાલ- 
રંગ ચઢશે. આ પ્રયોગ વીશ વાર કપડા માટે છે, ર ર 

૧. પાકે। ડાળે! રગ ચઢાવવાની રીતઃ--હરડાં, હીરાકશી, તે ઈન 
ળદર્માં અતુકમે ર'ગીને ધોઇ નાંખવાં, બાદ દાડમની ' છાલ અને ક્ટકડીમાં 
'ફ્ાખવાથી તૈયોરે થાય છે. " 

૬. કાડરેછી પાકે કેમ કાળો રગ ચઢાવવાની રીતઃ--હરડાં વીસ 
તોલા, 1 દાડમની છાંલ ૧૦ તોલા, પતગતું લાકડું ૧૦ તોલા, અતુકમે લેવાં. 

છ ખાખી પાકે! ' રગ ચઢાવવાની કૃતિઃ--હરડાં દસ તોલાં, 
 હીરાકશી ૨ તોલા, પીળી માટી ૨૦ તોલા” મિશ્ર* કરી ઉકાળી વીસ વાર્‌ 
કપડુ મોળવાથી ઉપરનો રગ તેયાર થાધ છે. - * 


* અન્ન ઈ્્ન્્્ન્ન્્ન્્ન્ૂ્ન્ન્ન્્્ઝ્ઝન્ન્સ્ઝ્ક 


સુતર્‌ ઉપર્‌ રગ ચઢાવવાની રીતર "૨૪૫ 
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. ₹.પાકે।. કાળે. રંગઃ ચઢાવવાની ફૃતિઃ--ચારવાર ડપડો માટે 
'પોચ .તોલા [(સાયાના ભુકાતે ૪ .રેર્‌ પાણીમાં નાંખી તે પાણીમાં. ભીક્નવીને 
નીચોવવું. બાદ ખે આવીભાર્‌ હીરાકશી ૪ શેર પાણીમાં .પીંગાળી તેમાં. હ- 
રડાં ત્રણુ ત્તેલા નાંખી તે પાણીમાં કપડું ડુબાવીને સારી પેડે ધં 

ઝડ ધોઇ નાંખવું, 

“દ "પાકે પીળો રગ ચઢાવવાની રીત --એક શેર્‌ દાડમની 
છાલને અશેર્‌ પાણીમાં' નાંખી એક શેર પાણી બાકી રહે. ત્યાં સુધીઊકાર્ળ*- 
વી. પ્રથમ ક્રપડાને સાક્‌ પાણીમાં ભીક્ાવીને બાદ ઉકાળામાં - થોડીવાર રહેવા 
દેવું, ત્તાર્‌ પછી બશેર્‌ પાણીમાં દસ'-રૂપિઆભાર્‌ કૂટઢફડી પીંમાળી તે પા 
ણીમાં કપડાતે ભીજવવું, એટલે રગ પાકો થરે, આ પ્રમાણે ખે વખત 
કરવાથી પાકો પીળો રગ ચહે છે. કપડાનું વજન એક પૈડ લેવું. : 

' ૧૦; ખીજી.રીતઃ--એક શેર કપડાને ૧૦ રૂપિઆભાર ક્ટકડીન 
પાણીમાં ડુબાવીસે પછીથી ૧૦ રૂપિઆભાર શાણી માતા પાણીમાં 
“ધી .કલાક. રાખવું. . ર ી 

૧૧૨ પાફે ચાસમાતી: રંગ કાલવી રોતઃ--ચુનેો, માડ, 
અને ગળા સરખે ભાગે લઇને પાણીમાં પીંગાળવાં, આ પાણીમાં : ₹કપ્ડાને' 

ડુખાપ્રી, રાખીતે સુકવવું; આ રીતે દરેક વખતે જિ લ. ત્રણુ. 
વખત કર્યાૌથી પાકો રગ ચહે છે. 

: ૧૨, ખીજી રીતઃ--ગળી ૧ શેર, સોડા સા. પ “જુવો રી થી 
રઃ શેર અતે ગોળ ન શેર આ ગભધાને પાણીમાં નાંખી તે પાણીને થે 
ડીવાર્‌ સડવા દેવું. એ સાત આઠ કલાકમાં સડવાની- .ક્રિયા શરૂ ન થાય તો 
' મિશ્રને જરા ગરમ ડરવું એટલે રગવા માટે તૈયાર થશેન એક વખત, કપ* 
ડું આ પાણીમાં ડુબાવવાથી આસમાની પાકે રંગઃ થશે. ી 

૧૩૦ ઘેરે! પાફે। .આશશમાનીઃ--ગળી, ચુતો, સાજીખાર- અને 
ગાળ એ બધાને સારી પેઠે વાટીને પાંણીમાં મેળવી તે પાણીમાં .કંક્ત ક- 
પડાતે .ભીજાવી રાખવાથી ઉપર્‌ સુજથ. રંગ તુત થાય છે. 

: .૨૪, પાકે! કાળો ર્‌ગ ચઢાવવાની રીતઃ--ખાવળના પરડીઆ 
ખાંડીને પાણીમાં ઉકાળવા, આ પાણીમાં કપડું ડુબાવવાથી પાંકો રમ થશે. 

૧૫, બીજી રીતંઃ--હીરાકશી ને હરડાં, ફટકડી અથવા આલનાં 
મૂળિઆં એ ત્રણુમાંથી ગમે તેની ' સાથે. મેળવવાથી ડાળો રગં થાય છે: 
આલતે બદલે કસુંબો વાપરીએ” ત રચ વધારે ચળકતો થાય છે.ઃ રલ વે 
કાચો થઇ જાય છે, 


છો! 


૨૪4 છુજ્રર્‌ મહાસાગર્‌* 





૧૬, કાળો આસમાની રગ ચઢાવવાની રીતઃ--હરડાં, હીન 
શકશી, ગળો અને ડસુંળાઘીં પણુ આ રંગ ષઉ શકે છે. ઢાળી માટી અને 
બાવળના ગુ'દરથી પણુ તેમજ થાય છે. 

૧૭, રૃતાશપર્‌ પડતે કોળેો પાકે! ₹ગઃ--હીરાક્શી અતે ખા- 
ન્‌ળતી છાલનો ઉકાળા એ ખેમાં કપડાને ખોળી રાખવાથી રેમ ષશે, 

૧૮* ચ'એેલીને। રગ ચઢાવવાની કૃતિ:--કસુંમો, ડળદર્‌ *તે 
લીંખુતો રસ અતુકમે લેવાધી . સરસ ચંખેલી રગ થાય છે. . _ 

૧૪* પાકે! જાંણુડો રગ ચઢાવવાની કૃતિઃ--એખાલા ગામ- 
માં પથમ હીરાકશીના પાણોમાં ભીજાવીને પછી ત્રણુ વખત કેરીના જાં 
ખોળીઆના પાણીમાં નાંખે છે. આ પમોગમાં છ વાર્‌ કપડું લેવું. 

૨૦ કાજળી ર્‌ંગ ચઢાવવાની ડૃતિ:--ગળી ૧૦ શેર, કસુંમો 
૧૨૦ શૈર, આંળોાળોઆં ૪૦ શેર અતુકમે લેવાં, પથમ છ વારવું કપડું ૧૦ 
રૂષિઆભાર ગળીના પાગ્‌ીમાં -ભીશ્નવી ત્યાર ખાદ ડસુંખો ૧૨૦ ફપિઓઆભાર 
પાણીમાં ભીજવી, ૪૦ રૂપિઆભાર ઓંખોળોઆંતું પાણી ફરી તેમાં સદ 
રુ કપડું ડુખાવી રાખવાથી રંગ ચઢે છે. 

૨૨ લીલે! (ગ ચહાવવાની કૃતિઃ--સિધમાં હળધર, દાડમની 
છાલ, કપાસના જલતો! ઉકાળા, ગળો અને ફટકડી એ અતુકચે વાપરી થી- 
વો ₹ગ કપડા ઉપર્‌ ચઢાવે છે, 

૨૨% પાકે। લીલો! (ગ ચઢાવવાની કૃતિઃ--પહેલાં ૩ કલાક 


દાડમની છાલના ઉકાળામાં, પછી ૩ કલાક હળધરના ઉકાળામાં,. પછી! થોડી 


મિનિટ ગળોના પાણીમાં અતે છેવટે ક્ટકડીના પાણીમાં એ રીતે અતુકમે' 
રૈગવું. રંગ ધેરો કરવા ગળીવું પરમાણુ વધારવું. . 

2૩, આસમાની લીલે। પાકે! ર'ગઃ--ગળી, હળધર, હરડાં અતે 
કૂરીથી ગળી એ રીતે' એક પછી એક વાપરવાં. 

2૪, ધાસ જેવો! પાકે। લીલે! રગ;--ખેડાં, હીરાકશી, હળપધર, 
દાડમળી છાલ અતે, ક્ટકડો ગ દરેકના પાંચ તોલા લઇને જીદા. જીદ વાસ- 
છુમાં નાંખીતે અતુદમે વાપરવાથી પાકે રગ થશે. ખા પ્રયોગ છ વાર્‌ ફ- 
પડા માટેતો છે. 

૨૫* પાકે। લીલે। ર'ગ:--એેક વાસણુમાં પાંચ તોલા ગળી, સ- 
વા તોલે ચુનો, સવા તોલે ગોળ અને ખારો ૧ તોલે એ સવેં મિદર 
કરવાં; અતે બીશ્ન વાસણુમાં હળધર્‌ અને ખટાસતું પાણી મિશ્ર ડરવું. આ 
બેને મિશ્રમાં કપડાં અનુક્રમે ડુળાવવાં જેથી રમ થશે, ી 





દવા સ'બધીના અકશીર્‌' દુર? ૨૪૭ 
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૨૬, સગ જેવો રંગ ચઢાવવાની રીત:--ગળી' ના રોર ગોળ, 
સવા રૂપિઆભાર, ચુતેો સવા રૃપિઆભાંર' અતે ખારો ર॥ ભાર એ બન 
ધાંને પાણીમાં પીંગાળીને તેમાં કપડાને ર₹ગીતે પછીથી હળધરના પાણીમાં 
'નાંખવુ'. અને છેવટે દાડમની છાલ ના રેર્‌ અતે ફટકડી પાંચ રૂપિઆ- 
ભાર્‌ એ ખને ઉકાળીને તેમાં થોડીવાર ભીજાવી રાખવુ. 

ર૭, વટાણા જેવો પાકે! રંંગ:--કપડાતે ત્રણુ વખત મોર્થુથાન 
સાં પાણીમાં નાંખીતે ભીજ્નવવું' ખાદ ચુને। અને લીંખુના મિશ્રણમાં ડુબાવવુ'- 

૨૮* નારંગીઓ રંગ ચઢાવવાની કૃતિ:-ખાનદેશમાં પહેલાં ક- 
સુંબાના ₹ગથી ૨ ગીતે પછી હળધર્ના પાણીમાં ડુબાવે છે જેથી ઉપરતે 
રમ થાય છે. 

. રદ, કપાશી રંગ ચઢાવવાની ફૃતિઃ--પહેલાં હારરીંગારના છુ- 
હંમે! ₹ગ ચઢાવીને પછી ખટાસના પાણીમાં ડુથાવી કાઢયું. 

૩૦, ગેર્‌ રંગ ચઢાવવાની ફૃતિ--પહેતાં ચાર તોલા ગેરૂથી ₹- 
ગીતે પછી ૨ તોલા ફટકડીના પાણીમાં થોડી વાર રાખવું, ૧૦૦ વાર્‌ કન 
પડા મારે ૨ શેર ગેર્‌ બસ છે. 

૩૨૪૬ લાલાશપર્‌ પડતે! ભુરે।:--સુંબઇમાં કપડાતે પહેલું ડસુંબા- 
ના રંગમાં રંગીને પછી થોડી ગળીના પાશીમાં જરા બીજે કસુંબાનો રંગ 
નાંખી તેમાં કપડું ડુખાવે છે. 

૩૨* લાલાચપર પડતે! જીરેઃ--હળધર, દાડમની છાલ, કપાશનાં 
જુક્ષ, દીરાકેશી અતે ક્ટકડી અતુક્મે લેવાં. 

૩3, તપખીરીએ। રંગ ચઢાવવાની કૂતિ:--દાડમતી છાલ, હી- 
રકશી, કાથો, ગળી અને ચુનો અતુકમે લેવાં. 

, 3૪. ખીશમીસી પાકે! રંગઃ --હરડાં હળધર્‌ ક્ટકડી માયાંફળ. 
અને સુમો અતુકમે લેવાથીત પાકો રંગ ચઢશે. 
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. પ્રકરણ ૩૧ મું, 


દવા સબધીના અકશીર હુશર. 
૧% સંધીવાના ઇલાજઃ--ગળાના ઝાડનાં તાત્ન” સુળીઆંને કાળા 
 શઔરીની સાથે મેળવીને બકરીના દૂધમાં ઉકાળી દરરોજ સવારમાં . આસરે 
' રપ રૂપિઆભાર પાવાથી સ'ધીવા મરી જાય છે. 
૨ ખીજી રીતઃ--અરીણુ, સુંઠ, એળીઝ, દારે એ સર્વતે સરખે 
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ભાગે મેળવી ગોપડવાથી આરામ થાય છે. 
૩, ત્રોજી રીતઃ--ગોરખ આમધીનાં પાંદડાને * પોટીસ, માકક બાં-. 
ધપાથી તથા પાંદડાનો રોક કરવાથી મટી જ્નય છે. * 

જ ચે।થી રોતઃ--૦ગલી કાળી મર્ચીનાં મુળોઆંયા.” ીલા "કૂળ 
સેલમાં તળો તે તેલ -સંધિવાના દરદમાં ધણી સારી અસર કરે છે, . 

“પ. પાંચમી રોતઃ--નાગકેસરનાં બીજમાંથી આ કાહેલં તેલ સ 
ન પિતા ઉપર્‌ 'લમાડવાધી આશમ ચાય છે. * “ : 

૬. છઠ્ઠી રરીત્‌ઃ--વછનાગતું ક રિશ ધગેલી જશો મેળવાથી. 
સંધિવા મટી કમ. છે, . : 

છ, સાતમી રીતઃ ગણતો ર્સ જવખાર શે ગેળવીને પા 

,૮. આડઠભી રીતઃ --કાજુના _ગાડમાંથી : નીકળતો ધરૂ અ 
રામ થાય છે.” ક ી 
નવશ્ઠી રીતઃ -વખમે ઘસીને લેપ” પ. 

2% પ્રમેહ સટાડવે!:--ગળોનાં .'પાંદડોનો 'રસ'' પાણીમાં નાંખી 
શલ્લાવવાથી પાણી ચીકણું થાય એટલે તેમાં -ચોર્‌ રૂપિઆભાર (સાફર મે-' 
ળવીને આશરે રપ રૂપિઆભાર્‌ દિવસમાં ખે વખત પીવાથી મરે છેઃ 
૧૧૫ ખોજી ર્‌તઃ--ઝુમળ ધી સાથે મેળવીને આપવાથી થોડે છ*" 
ચદો ચાય છે. બ આ ક પરપઝ જી 

૨* ત્રીજી રીતઃ--રોયણુના ઝાડની છાલ શ॥ ફપિઆભાર્‌ ૧॥ રેર 
ણીમાં ૧૫ મિતિટ ઉકાળીને જેટલું પાણી ઉકળતાં ઉડો ગયું હોય તૈઢલું. 
બીજું ન પાણી નાંખીને આપવામાં માવે તો મટે છે. ર 

૩, ચોથી ર્‌ીતઃ--સુગલાઇ ખેદાણા ટાંક નાં, શાઇજર્‌ ટૉક બ, 
પ. તાલ પાંચ, એલચી ર. પ ભાર, ગોખર્‌ રૂ. ન ભાર્‌, સાકર 
રૂ. ૧ ભાર્‌ એ સર્વ વાટી ચુરણુ કરી દિવસ સાત રા'મવાથી મટે છે. 

"૪, પાંચસી ર્‌ીતઃ--ગળકભીના પાનાતે! રસ રૂ્ષિઆ ૨॥ ભાર્‌ 
સાકર ર્‌. ર॥ ભાર, મરી રૂ. ના ભાર ગોખર્‌ ના રપિઆભાર સર્વે એન 
કઠું ડરી શન સવારમાં પીકુ. ત્રણુ દિવસ તરી પાળવી, જેથી આગીએ1 
પમેશ મરે છે. 

૧૫* છડ્ડી ર્ીતઃ--મામાં સુખડોનાં પાનાં રિશ પાંતર ભાર, લીલાં 
ખુભ વારીતે તેમાં મરીના દા'ા ૧૪ ભેગા વાટવા, પછી પતાસાના પાણી-. 
માં ૭ દિવસ પાવાથી «૮લદધમેક મ2 છે. પણુ .આ દવાનો અતુભવ કરતી * 
વખતે બરાળર [ચરી પાળવી. આ દવાતો સુખ્ય મટવાને. ર'ગુઃ આમિઆ 
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. ૧૬, ચુક. સટાડવાની યીતઃ -દરયોના છોડમાંથી જે. તૈલે નીકળે 
છે તેનાં ૩૦ ટીપાં પતાસા અથવા ખાંડ ઉપર્‌ નાંખી આપવાથી જલદી 
આરામ, થાય, છે. . 

૭, ખીજી શીત: --૦૮ગથી કાળી મરચીનો પાંદડાં ખાવાં. ણ 

૧૮, ત્રીજી રીતઃ--અણીણુનો અર્ક. અજમાના પાણી સાથે મેળવીને 
આપવાથી તુત ન કલાકમાં ફાયદ્દો થાય છે. ર 

_. જુ સશ્ડાના ઇલાજઃ--મેમીનો પાંદડાંતો રસ અધોળ તે મધ ર્‌ 
પિઆભાર્‌ મેળવીને આપવાથી આરામ થાય છે. 

... ૧૦૦ બીજી ષ્ીત:--કોડતા ઝાડના ગુ'દને મધ સાથે મેળવીને આ- 
પવાથી કાયદો, કેરે છે. 

3%. ત્રીજી ર્ીતઃ--સિજ્ઠુલનો મુદ ૪૦ થી ૫૦ ગેનને આસરે આ- 
પવૉથી સારે ફ્રાધેદો કરે છે. ય. 

., ૧૨, ઉધેર્સના ઇલદજઃ --અસાળીઆના ખીંજને પાણીમાં પક્ષાળી 

તે ચીકાશવાળુ' પાણી પીધાથી ઉધરસ મટી જાય છે. 
 શ્‌૩, ખીજી રીતઃ--સુલખેર્નાં મુળીઆંતે સાકરની સાથે ઉકાળૉને 
ઉધર્સના ૬રદમાં પીવા આપવાથી અકશીર્‌ અસર્‌ ફરે છે. ક 
જેક. ત્રીજી શ્ીતઃ--માતીપાલ, ઝાડનો ચુ'દ બે ત્રણુ દિવસ ગળી જ- 
વાથી સર્દીની ઉધરસ મટી નય છે. 

પ. ચેપથી. ર્રીત;--પાતતી જડ, કાથો, જવખાર્‌ એતરે એરસારર સ- 
રખે ભાગે લઇ મધમાં ગે ગોળીઓ કરી તે ખાવાથી મટી નય છે. 

ર ર૬. કાનના દર્દના ધલાજઃ --તાપતલીના પાંદડાનો રસ મીઠડા સાથે 
મેળવીને કાંનમાં ટીપુ પાડવાથી આરામ થાય છે. 

ર૭: બીજી ફ્રીતેઃ--મરેલો વીંછી તેલમાં નાંખ્યો હોય એવા તેલતું 
કાનમાં ટીંપુ પાડવાથી ગમે તેવું દર્દ મટી જય છે. 

૨૮. ત્રીજી રીતઃ --કોંલવેલના શડના રસનું ટીપુ નાંખવું. 

રટ ચાથી રીત:--કાનમાં રશી વહેતી હોય તો ત પતલીના પાંદ- 
ડાતો રસ. તેલ સાથે મેળવી કાનમાં નાંખવાથી આરામ થાય છે, 

૩૦. પાંચમી ડ્રીતઃ--કાત 'દુખતો હે હોય. તો. અરસના છેડનાં' પાંદન 
ડાને .એરંડી તેલ લગાવી ખાંધવાથી આરામ થાય છે. ી 

૩૬. છઠ્ઠી રીત.--કાનની -અ'દર ફ્રેડફી ચઇ હેય તા મર્ડાશીંગને 
વાટી તેનો ભ્રકો કાનમાં નાખવાત્રી મટી જય છે, 

૩ર્‌ 
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૩૨* સાતમી રીતઃ--કાળા સર્પેની કાંચળી તેલમાં કફડાવી કાનમાં 
ટીંપુ પાડવાથી કાનની અ'દર્‌ દુખતી નાળ મટે તથા તાજેતાજી બહેરાશ મરેછે. 

૩૩. આઠમી રીત;--અશીણુના અર્ડેતે તેલ સાથે મેળવી તેનાં 
ટીપ કતમાં નાખવાં અથવા રવું પુમડુ સુકવું. 

૩૪. નવમી ર્‌ીતઃ--ખીડીની ધુમાડી મોંમાં ભરી મોહું તથા કાન 
ખંધ કરી થોડીવાર રાખી તે ધુમાડી નાકમાંથી કાઢવાથી બહેરાશ મટે છે. 

૩૫. દસમી  રીતઃ--તાપતયીના ઝાડના પાંદડાંતો રસ કાનમાં નાંન 
ખવાથી વખતે આરામ થાય છે. 

૩૨. #ળશીઓના ઇલાજઃ--વખમેો, જવંત્રી, કાળાંમરીઆં ત્રણુ 
ઝક આઠ ગેત આપવાથી આરામ શાય છે. 

૩૭. બીજી ર્રીતઃ--શીસુશના ગુદતો ૪૦ થી ૫૦ ગ્રેનને આશરે આ- 
પવાથી ઝાડતું દરદ ખંધ થાય છે. 

૩૮. ત્રીજી રરીતઃ--ગોરખ ઓઆપલીના દળના ગર્ભને ઘ્હોં સાથે મેન 
ળવી ્માપવાથી આરામ થાય છે. 

3૩8. ચોથી ર્રીતઃ--ખીલાનાં કાચાં દ્ળતે છ કલાક શેકીને આપવા- 
ચી ઝાડે બેષ થઇ જય છે. 

' જી૦. પાંચસી રીતઃ--કોઠના ઝાડના ચુંદને મધ સાથે મેળવીને આપવું. 

૪૬ છઠ્ઠી રીતઃ--મલબાર્‌ કીનારા તરપના લેકે, આંબાના' કાયાં 
પૂળ' ઉપર્થો 'નીકળતે। ચીફણે પદ્ાર્યે ઇંડાની સટી તથ્રાં જરા અષ્ીણુ સાથે 
મેળવીને આ દ૬રદમાં ખાય છે. 

“ જર. ગુમડાના ઇલાજઃ--વછનતામ વાટીને ચોપડવાથી મડે છે. 

૪૩. બીજી રીતઃ--કાળો જીરી વાટીને ચોપડવાથી આરામ ચાય છે. 

૪૮૪. ત્રીજી ર્રીતઃ--ઘરૂડીના છોડનો રસ ચે!પડવાથો રૂઝ આવે છે. 

૪૫* ચોથી .ર્‌ીતઃ-- ચુલ્ખેર્તાં પાંદડાં વાટીને ચોપડવાથી જલદી 
પાષ્ી જય છે. ર 

૪૬, પાંચમી રીતઃ--વેણીવેલનાં પાંદડાં અને મૂળ વાડીને ચે।પડવાં. 

૪૭. છઠ્ઠી રરીતઃ-- ગળેનાં પાંદડાં મધ સાથે વાટીને ચોપડવાથી કૂા- 
યરા ₹ાય છે. 

૪૮. સાતમી રીતઃ--લીમડાનાં પાંદડાંને ધઉંતો આરો પોરીશ મા 
ફૂક બાંધવાથી ગુમડાની ગાંડ વેરાઇ ન્ય છે. 

જટ. આઠમી ર્રીતઃ--સીતાદળનાં પાંદડાં વાટીને તેમાં જરા મીઠુ, 
મેળવી તે પોટીસ માકક બાંધવાથી જલદી પારી જાય છે. 


દેવા સંબંધીના અકશીર્‌ હુલરન . ર૫૬ 
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. ઘ્વુ૦. પાચત શક્તિ વધારવાના ઇલાજ: ઝાડી હેલદી નામન 
નાં ઝાડનાં સુળીઆં પાચન શકતી વધારવામાં બ્રેટ રીતે 'અકશીર છે. 
ર પ૨. ખીજી રીતઃ--તાગકેસરતા ઝાડની છાલ અતે મૂળીઆંતે પા- 
ણીમાં શીજાવી પાવાથી સરસ રીતે ફ્રાયદો શાય છે. 
.,., પર્‌. ત્રીજી રીતઃ--જ'ગલી કાળી મરચીનાં સુળોઆંને પૉણીમાં 
“શીજવી તે પાણી આખા દીવસમાં અડધો પ્યાલો પીવાથી ક્ાયદો. થાયછે. 
“ પડ. ચોથી રીત;--અદી રૂપિઆભાર ગળો સવારોર ઠંડા પાણી- 

“સૉ ત્રણુ કલાક ભીજાવી તે પાણી દિવસમાં ત્રણુ વખત પીવું. 

પ૪. શહર્‌તા ઇલાજઃ--કાકકળને ધસીતે ચોપડવાથી આઠમે દિ 
વસે મટે છે. | 
પપ. બીજી રશીત:--૮૦ ગ્રેત કાકમરોનાં ખીજ વાટીને અઢી રૂપિ- 
આભાર ધીમાં મેળવી ચોપડવાથી આરામ થાય છે. 

પશ. ત્રીછીરીતઃ--દકતર રોકસબરો કહે છે કે તુળસુ સુદ્રીઆનાં 
..ચૂળ ધશીતે ચોપડવાં. 

૫ણ. ચોથી રીત:--જે ઠેકાશે દાદર્‌ થયું હોય. , હાં દહીં સુછી તે 
દહીં કુતરા પાસે ચટાડવું એટલે દાદર્‌ મટશે. કારણુ ફૂતરાની જીભની લા- 
ળમાં દાદર્‌ મટવાતો ચુણુ સમાએલે છે 

“ ૫૮. તાણુના ઈલાજ: કાશીમા બીજ તેમજ પાંદડાંને પાણીમાં 
ઉફાળી અધો ચમચો દિવસમાં ખે વાર આપવાથી તાણુ, બંધ થાય છે.. 

. પટ્ટ બીજી રીતઃ--વવર્ણુના ઝાડની છાલતો રસ આપવે.., 
૧૦, અરલની ગાંઠના ઇલાજઃ--અસાળીઆનાં ખીજ ખાવાથી 

ખર્લની ગાંઠે તથા શરદીથી થયેલાં દરદ મટે છે.. ગળા ઉકાળીને પીવાથી 
પણુ કાયદે થાય છે. ી 
૬૬૧. ખર્‌જવાતે ઇલ્રાજઃ--કાળીજીરીનાં ખીજ તલના. તેલ સાથે 
વાટીતે ચોપડવાથી ખુજલી તથા ત્વચા ઉપર સારી અસર કરે છે.. .- ન 
“ ૬ર. ખીજી રશીતઃ--કાઉતી નામે વનક્પતિતું તેલ ડી ઉપર્‌ ચે।- 
પડવાથી સારે અસર્‌ ફરે છે. 

૬૩. ત્રીજી રીતઃ --પારસ પીંપળાના ઝાડ ઉપર્‌ લાલ રીવા થાયછે 
ને તેમાંથી તીકળતો પીળે! પદાર્થ ચોપડવાથી આરામ: થાય છે. 

$૪. ચેથી રીતઃ--પાર્સ પીંપળાના ઝાડની છાલને પાણીમાં ઉકાળી 
તે પાણીવતી ખુજલી ધોવાથી' મટી જાય છે, ી 
૬૫, પૉચસી શીતઃ--7૦ ગ્રેત ફાક્મરીનાં ખીંજને વાટી ગા પિ 
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આભાર્‌ ધીમાં મેળવી લગાડવાધી ફાયદો યાય છે. * 

૬૨. છડી _શીતઃ- -શુગળને' લીંશુતો 'રસ તથા | ટોપરાતા તેલ સાથે 
મેળવી ચોપડવાથી આરામ થાય છે. ' 

૬૭, સાંતમીં ર્‌ીત્‌ઃ --સકેતોાં ૨ ર દ્રામ, સુલેઅક્માની ૪ દ્રામ સુખડ 
ર દ્રામ, અકાફીઆ ર્‌ દ્રાર ઓ બધાને ગુલાબનાં પાણીમાં ધશી ચોપંડવાં, 

૬૮ આસી શીતઃ- -ટંકણુખાર ૩ દ્રામ, ગ્લીસેરઇન ૩' દ્રામ, પાણી 
૧ ઔંસ આ સધળાને મેળવી તેમાં કપડુ મોળી ખરજવા ઉપેર્‌ મુકવું. 

૬, નવમી 'ર્‌ીતેઃ --સકેતો ૩ દ્રામ, બાવળનો ગુદર્‌ ૩ દ્રામ, 
ગુ્લાબતું પાણી ૧ બૉસ આ બધાને મેળવી તમાં લુગડુ' ખોળી ખરજવું 
શેચેલા ભાગ ઉપરે તે ધુગડું ત્રણુ દીવસ સુકી શખવાથી મટશે. 

૭૦. ખદહુજસીના ઈલાજઃ--સીતાબનાં પાંદડાંને સકવીને ખીજી 
ગરમ ચીજે સાથે મેળવીને આપવાથી ખદહજમી મટી જય છે, 

૭૧, ખીજી રીત:--નાર્‌ 'ગીની છાલને ભુ્ઠા, મેગ્તીશીઆતે રેવ- 
ચીતો શીરો આ શિશ્ર "પાવાથી ધણી સારી અસર કરે છે, ' 

છર, ત્રીજી રીતઃ--ડાકટર ચ્રોન કહે છે કે ખીલાના પાકા ફળના 
મગજનું સરખત બનાવી દરરૈજ સવારમાં પીવાથી મટી જય છે. _ 

“૭૩, ચથી શીતઃ--અરડુસાનો ઝાડની છાલનો ઉકાળે ખેંથી ૩ જન 

સની માત્રામાં આપવાથી બદહજમીને કાયદો થાય જ 

૭૪, પાંચમી ર્રીતઃ :--કોદાવેલના થડ અતે 'પાંદડાંતે સુષ્વીતે પછી 
ખાંડીને માત્રા આસરે ચાર આનીભાર દિવસમાં ખે' વખત ચોખાના પા- 
ણીમાં આપવાથી બદહન્ટમી મટી જાય છે. આ દ્વા લોહી સુધારવામાં 
અકસીર “છે, ' 
| “ છ૫* સાશુ દુખછું હોય તેના ઇલાજઃ--ગરમીથી માથુ દુઃખતું 
હોય તે! લુણીના છોડને વાટીતે માથે ચોપડવાથી મટી જાય છે. 
૭૬. બીજી રીતઃ--સરદીથી માથુ દુઃખતું હે હોય તો ગળોનાં પાંદ- 
ડૉ તેલમાં વાટીને માથા ઉપર ચોપડવાથી આરામ થાય છે. 

૫૭. ત્રીજી રીતઃ--દારડોનું તેલ માથે ચોપડવાથી મરે છે. 

૭૮. ચેથી રીતઃ--પિત્તથી માથુ દ્ઃખતું હોય તે લીંખુમાંથી રસ 
દાટી તેમાં દીકામારી નાંખી પીવાથી આરામ થાંય છે. 

૭. પૉચમી રીતઃ :--લીંમોળીઓવું તેલ ચોપડવાથી મટે છે. 

૮૦. છઠ્ઠી રીતઃ--બટાત લીંમડાનાં પાનાં અને છલ વાટી ચોપડ- 
વાથી દાયરો થાય છે.. 
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| ૮૧. સાતશી રીત્‌ઃ--તડાક છીંકણીનાં પાંદડાં સુકવીને વાટીને સું- 
ધવાયી ધણી છોંકા”આવે છે અને માથુ ઉતરી નય છે. 
હર્‌. આઠમી રીતઃ --સર્દીથી માથુ દુખતું હોય તો મરી, સુંઠ, 
અથવા તજનો અર્ફ ચોપડવાથી આરામ ચાય છે.' 
' ૮3, હુર્સતા ઇઈલાજ:--ચે'ખાતી પોટીસ બનાવી તે ઉપર્‌ અઠ્ટી- 
છુના અર્કેનાં ઘોડાં ટીપાં તાંખી બાંધવાથી આરામ થાય છે. 
ન ખીછ રીતઃ --દ્રક્ષના થડના લાકડાની શખ ખાવાથી ઉરસતું 
દરદ મટે છે. ' 
૮૫. ત્રીછ રીતઃ--તત્રક અને કોયલા બતે એકડું કરી શોપિડવું. 
૮૬. લેહ સુધારવાના ઈલાજઃ--ગળેના પાંદડૉતો રસ પાણી- 
સાં નાંખો તેમાં ૪' રૂ્પિઆભાર્‌ સાકર મેળવીને ૨૫ રૂપિઆભાર દીવસમાં 
સે વખત આપવાથી લોહી સુધરે છે. 
૭ બખજી રીતઃ--પારસ પીપળાના ઝાડતી છાલનો! ઉકાળા ૩ થી 
૪ ઓંસ પીવા આપવાથી5લોહી સુધરે છે. 
૮૮. ત્રીજી રીતઃ--કાંદાવેલનાં થડ અતે પાંદડાં સકવીને ખાંડીતે ૪ 
આનીભર દીવસમાં ખે વખત ચોખ્ખા પાણી સાથે આપવાં, 
હ. ચેપથી રીતઃ--સારસાપારીલાનાં મૂળિઆં દૂધમાં ઉકાળો પ્‌- 
વાથો લોહી સુધરે છે. 
હ૦. પાંચસી ર્‌ીતઃ--ખીલાના પ્રળની અદરતો' મગજ પાંચ રૂપિ- 
આભાર્‌ લઇતે તેમાં પ થી દા રૂપિઆભાર્‌ પાણી અને જરા સાફર્‌ અતે 
એર નોખી દીવસમાં ખે ત્રણુ' વખત પીધાથા ફાયદ્દો થાય છે. 
હ૬. દુખવા આવેલી આંખના ઇલાજઃ --મરીને ર્સવંતી સાથે 
મેળવી આંખમાં આંજવાથી દુખવા આતેલી આંખ મટી નય છે. 
“. હર! બીજી શૈૌતઃ--સરપનેકુ તેલ દુઃખવા આવેલી આંખ _ઉષંર્‌ ચેન 
' પડવાથી આરામ થઇ જાય છે. 
૩. ત્રીજી ર્રીતઃ--ઉકળતા પાણીમાં અ્ીયુનો અર્ક અથવા અ-. 
પ્રીશુ નાંખવાથી અને તેની વરોળ ઉપર્‌ શાખા ધરવાથી મટી જય છે. ] 
ઇજ. ચાથી' ફીતઃ --દારડીનાં પાંદડાં અથવા થડના ર્સતું. આંખમાં 
ટીંડુ પાડવાથી આર્મ ચાય છે. * 
' હૃપઃ પાંચમી શ્રીતઃ--ખીલાના ઝાડનાં પાંદડાં વાટી તેની પોટીસ 
આઓ ખોપર બાંધવાથી આરામ થાય છે, ' 
હર છઠ્ઠી ક! -ંનફેટીનાં' પાંદડાં ?ે ગોળ સાથે વાટી તેલમાં તળી 
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આંખ ઉપર ચે।પડ ચી. ગુણુ ચાય છે. 

હૃ૭, સાતમી ર્‌ીતઃ--માતીપાલ ઝાડના ફળને. કરી અને ગોખખાની 
સાથે વાટીને આંખે બાંધવાથી સઆારાપ થાય છે. 

હ૮. આડી રીતઃ--હીરાબોર ગધેડીના દુધમાં ધશીને તેવું ટીંપુ 
પાડવાથી આરામ થાય છે. 

દૃષ્, તવમી રીતઃ--અષીસુનતો અકે ૧ ભાગ, સીરકો ૧ શામ, ખાંડી 
૧ ભાગ અતે પાણી ૪ ભાગ એ ખધાને મિશ્ર મશ તે ક વડે આંખો 
ધોવાયી આરામ -થાય છે. . 

૧૦૦, દશમી રીતઃ --ર્સવતી, અદીણુ, હુર્ડાં, કી સિંધાલુણૂ. 
ગ્ગે સવે મિશ્ર કરી આંખને કરતું ચોપડવાથી પ્રાયદ્દો થાય છે. 

૧૦૧. જલ'દર્‌તા ઇલાજઃ--રાજજીરાના છોડની રખતે મધ: સાયે. 
મેળવીતે આપવાથી દ્રાયદો થાય .છે. માત્રા ૮૦ ગ્રેન. . 

૧૦૨- ખીજી રીત--રાધ્તે વાટીતે તેતે દૂધમાં ઉફાળી તે. પાણી પા-ઃ 
વાથી આ થતું દર્દ મટવા સંભવ છે. ર 

| ૧૦૩. કમળાના ઈલાજઃ--મમીરો ખાવાથી કમળાનાં 'તથા બીન્તું 

જેટરનાં દરદ મટી જાયછે. ગળાતા લાકડાનું સત્વ આઠ દિવસ લાગટ પીવાથી 
ટમળે મટે છે. 

૧૦૪, ત્વચા ર્‌ોગતા ઈલે।જઃ--કાળીજીરીનાં ખીજ તલના તેલ 
સાથે વાટીને ચોપડવાથી ત્વચા રોગ મટી જાય છે. 

૧૦૫, બીજી શીતઃ--કાનજુટીના છેડતે તેલમાં ઉકાળી તે તેલ ત્વ- 
'ચા રગ ઉપર લગાડવાથી આરામ થાય છે. 

૧૦૬, ત્રીજી રીતઃ--પારસ પીંપળાના જીડવામાંનો રસ ચોપડવે।. 

૧૦૭. ચોથી ર્રીતઃ--મીક્ષ લીમડાનાં મૂળ ધસીતે ત્વચારાોગ પર્‌ 
પડતાં ચાદાંતે ચોપડવાથી આરામ થાય છે. 

૧૦૮. પાંચસી દ્ોતઃ--અરસના છોડતે તેલમાં વાટીને તેલ ત્વચા 
શોમ ઉપર્‌ ચેો।પડવાથી સારી અમર થાય છે. ર 

૨૬૬૪. છઠ્ઠી શીતઃ--પારસ પીંપળાના ઝાડની છાલને પાણીમાં ઉકા- 
ળૌ તે પાણીથી ધોવાથી આરામ ચાય છે. 

૧૧૦, દાઝવાના ઈલેઃજઃ--લુણીના બીજને વાટીને દાઝેલી ચામ- 
ઢી ઉપર્‌ ચોપડવાથી દ્રાયદો થાય છે. 

૧૧૧. તાવ દૂર્‌ ડશ્વાના ઇલાજઃ--ડાકટર એનરી કહે છે કે 
શેદૃણૂના ઝાડનો છાલનો બારીક ભુષ્ર ચોયીસ કક્ષાટતા અરસામાં સવા 


અ્ન્્ન્નનન્નન્ૂૂૂૂૂનનન્ન 
ક ₹#પ#૫.૦૫/-૯૪૫#૦૫--. 


દવા સ'બૈધીના અકરાર્‌ હુક્રે* રપપ 


વવઝા 
નૂપિઆભારયી રોહ રૂપિઆભારતી શાત્રામાં આપવાથી તાવના ૬રદને ધ:- 
'ધ સારી અસર્‌ કેરે છે. ન્‍ 

૧૨૧૨. નાસુર્ના છલ્।જઃ--માયાંને ગરમ પાણીમાં શીજાવી . રા- 
ખી તે પાણી ધોવામાં વાપરવાથી જુનાં નાસુર: મટી જાય છે. 

૧૧૩. ખોજ ટ્રીતઃ--નારંગીતો ગર્‌ રોકીને બાંધવાથી મટે છે. 

૧૧૪. ત્રીજી ર્‌ીતઃ--ગળીના પાંદડાં વાટી તેને પોટીસ માકક ખાં" 
ધવાથ્‌ી પ્રાયદો થાય છે. 

૧૧૫. ચેપથી ટ્રીતઃ--ઊંટની દાઢ અને ખોદારસીંગ એમને પત્યર 
ઉપર્‌. વાટીતે ચોપડવાથી નાર મટી જાય છે. ધીમડાનાં પાંદડાંને ઢચરીને 
ખાંધવાથી પ્રાયદ્દો ચાય છે. ી 

૧૧૬. વાળાતે॥ અકશીર ઇલાજઃ--વાળાનો તાંતણા એક ખે 
આગળ બહાર નીકળે એટલે એક ઘાતતુવું મ્હોટું પતર્‌ લાવી તેની વચ- 
માં ખારીક છિદ્ર કરી તે છિદ્રમાં વાળાતા તાંતણા પતરા ઉપર્‌ કાઢી એક 
વીંછી' પકડી લાવી તેતે! ડંખ તે 'વાળા ઉપર લગાવવાથી તુતૈજ સધળુ' 
દરદ મટી જઇ તેજ દિવસે આરામ ચાય છે કારણુ ડંખ મારતાની સાયેજ 
“લે વાળા મરી જઇ અમળાતે! અમળાતો અડધા હાથથી વિરેષે લ'બાઈનોા 
અઠ્ઠાર્‌ નીકળી પડૅ છે. , 

૧૧૪. અવાણુાત્દા ઇલપ્જઃ--સુસલમાન ગ્ર'શકારે। કહે છે કે લ- 
થીમ ખાપધાથી અવાળુ મનખુત ચાય છે. _ 

. ૧૧૮. એકાતરીએપ તાવઃ-સિધના લોકો એકાંતરીઓ તાવ ડા- 
ઢવા સસુદ્ર(ળના ઝાડની છાલનો ઉકાળા કરી ખે ત્રણુ એસની માત્રામાં 
દિવસમાં ખે વખત આપે છે. ક 

૧૧૯. ખીજે ઇલાજઃ--કરીઆતાને પાણીમાં ભીજાવી તે' પાણી 
મૉ ૧૦ થી ૧૨ ગ્રેન કાથો નાંખી સુદ્તનતે અ'તર્‌ આવતા તાવની બિમા- 
રીમાં આપવાથી ધણી સારી અસર્‌ થાય છે. 

૧૨૦. ત્રીજે ઇલાજઃ--ચામડું ખાળીને તેતો ધુમાડો લેવાથી તા- 
વ દૂર થાય છે. . & 

૧૨૧. માથાની ઉ'દર્‌ી મટાડવપ્ના ઈલિ।જઃ--જાંધુતો રસ ચો 
પડવાથી આરામ થાય છે. ી ા ત 

૬ર્‌ર. ઉધરસતા ઇલાજઃ--બદામને પીંપરમીંટની - સાથે મેળવીને 
આપવાથી મટે છે. . ક 

૧૨૩, બીજી ટ્રીતઃ--ચણેીનાં પાંદડાં વાટીતે સાફર સાયે ચાવવા- 


નક 
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થો ઉધરગ રટે છે. 

૧૨૪. ત્રીજ થ્‌ીત;-- -બૂસ્‍્યાંતે ઉધરસ ચઈ હોય યારે હરડે, પીપર 
અને દ્રાક્ષ એના ચુરણુમાં મેધ અને માંખણુ મેળવીને આપવા ચકત્ત ષુ- 
સ્તકમાં ભલ્લામણુ કરે છે. * 

૧૨૫. ચોથી શોતઃ --૩ દ્રામ ગારીકુનનાં' ભુકાતે ૧ દ્રામ જેઠીમધના 
શીરામાં મેળવી તેનો બારીકે ભુકો કરવો અને તેમાંથી ૧૦ થી ૩૦ ગ્રેનતું 
અદ્ઠેકુ' પડીકુ' કરી સવારમાં ષ્રાકવું, એમ ત્રણુ દિવસ ફાકવું, . 

૧૨૬. ડફના ઇલોજઃ -હમેશ લવીંગ ખાવાથી કક ખેસે છે. 

૧૨૪, કળાના  ઇલોાજઃ --સમુદ્રકળની ત્વચા દૂધ સાથે મેળવીને 
આપવાથી ફમળામાં સારી અસર્‌ ડરૅ છે. 

' ૧૨૮, કકૂતા ઇલાજેર-સમુદ્રળની છાલ મે ચાર વખતે પાણીમાં 
ઘસીને આપવાથ્રી ફક પડી જાય છે. 

ઉર્લ* કોડના ઈલાજ:--ડકટર એનસ્ધી કહેછે કે દક્િણુ હિન 
દુસ્તાનમાં તામીલ વૈદ મેદીનાં જીલ અતે પાંદડાં ઉકાળીને તેનો સત્ય 
કાઢીને' કોડના રોગમાં દિવસમાં ખે વખત અર્ધા ચમયાની માત્રામાં ગા- 

પવાથી મરે છે. ] 

૧૩૦* વહેતુ લાહો બંધ કરવાની રીતઃ--ળાવળનો પરઠીઆ- 
ના રસના સત્વતો છુક કપાએલી નસે! ઉપર્‌ તથા ઝખમ ઉપર છાંટવાથી 
વહેતું લોદી બ'ધ થાય છે. 

૧૩૨. કસુવાવડને। ભય મટાડવાની રીત:--કચ્ચાંના બીજને લાલ 
રેશમની રારીમાં પરોવીને માળા કરીને ગર્ભવતી સ્રીઓએ પહેરવાથી ફન 
સુવાવડતો ડર રહેતો નથી. 

૧૩૨. કે।લેર્‌ાના ઈલિ।1જઃ--લાલ લે ઝાડનાં પાંદડાનો : ઉકાળો 
મારીશીઅંસ ટાપુમાં કોલેરાનો ચરેજ ફાટી તીકન્યો હતો' તે વખતે આપ- 
વાથી ઝાડો અને ઉલટી બ'ધ થઇ હતી. ક 

૧૩૩: કર્મના ઇલાજઃ--પાંચ તોલા દાંડગની તાજી છાલ ખશેર 
પાણીમાં નાંખીને ઝોક શેર પાણી બાકી રહે યાં સુધી ઉકાળીને તે ઉકાળો 
ઠંડો થયા પછી અડધે અડધે કલાકે એક એક પ્યાલો પીવા આપવે. 

૧૩૪. બીજી શીતઃ--૨ ઝંસ પાણીમાં ૨૦ મેન ગુ'દરતો ભુકો 
અતે ૪૦ મિનિમ્સ ટરપેન્ટાઇન પીંગળાવી તેમાંથો દર ત્રણુ કલાકે બે ચ-' 
મચી જેટલું ઉમ્મર પમાણે પાનું દરદીને સાકર, ખૂજીર્‌ ખાવા રવાં નીં. 

૧૩૫. જીના તાસુર અને કેડડના ચાઠાંતા ઈ્ાાંજઃ-કારેલાંતા 


* # [સ્‍*** ૮ર 


દવા સખ “થોના 'અકફીડ હુંશ્નર્‌* 'મ્પેહ 





જોડના ધૂળ ભનેેપાંદોં વાટીને” “કોડર્ના શાઠોં “તેમજ” “જુના તાસુર્‌ ઉપર 
સો।પડવાથી જલદીથી .મવી?.ચામડીઃઆત્રવા માંડે છે.:. :1. .- -:' 2-૮ ₹૪ 
&““₹ ૧૩૬.' ખશરનાં'ઇલાજઃ-કમેદીનાં પાંદડાં: વાટીને. ખુખય્લેપઃ કરવો. 
“.“ :“૧૩૪.રીજી' શીતઃ--ખસના મરજમાં ખુજલી ધણી આકંતીઃઃ હોયે 
લયોરેડ્તેને 'શાંતઃ'કરેવો “મારે પુંધાડીઓઆનાં છીક: છાશમાં વાટીને" ચોંપડવાંદ 
/.. :૧૩૮.ઃ ખીલના ઇલાજ: -કસ્યાંતા' ક તેલ ખીલ * ઉપર શક 
પડવાથી મર છે, * . ાિ 
' ૧૩૭. “'અસઃ--રતચ “દને મધમાં વાટીને કાથી ક છ. 
' ૧૪૦: બીજી ર્રીતઃ--પાંતપાપડાતે લીંખુતા રસમાં વાકીને ખસ ઉ- 
પર્‌ ચેો।પપડવાથી મટી જય છે, 1. 
૧૪૨. ગળાને શૈ જેઃ--ગળામાં સોજે' કથે ણેય, હારે નાબુ 
પાવાથી ઠીક અસર થાય છે. ' 1“; 
:. ૧૪૨? ગર્ભવતી સ્ાધએ।ાને આવતી ઉલટીના ઈલાજ ન-લરવી- 
મને ગરમ પાણીમાં શિજાવી- તે 'પાણી આપવાથી' સારી' અસર કરે.ઃ છે.” 
૧૪૩૪બઆઓ૪જ રીતઃ--લવીંગતું તેલ રથી ૬-ટીપાં સાકરમાં, ભેળવીને 
આપવાથી ઉપરતું દર્દ નાખુદ થાય 'છે.' .* : (:,.. 1. !:: (૪ [8 
. ૧૪૪ ચુકતા ઇલા જ૪ઃ:-છ હરકંતિ ખાંડી તેતો ઉણા, કરી ન 
પવાથી ચાર્‌ પાંસ.સારા જીક્ષાળ લાગે! છે, અતે.;તેતાથી : પેટની. સુકા મટીઃ 
જાયે છે. :આ., મિશ્રમાં 'શેડી તજ. નામ્મી હૉય . તો. સ્વાદીણ થાય છે. 
૧૪૫. ગુમડાંના ઝખસને ર્ઝવવાની રીતર-“મેદીના' પોંદેકાવેદ 
સક્ષમ બનાવીને ચોપડવાથી! જલદી - ફઝ સુમડાં તથા જેમને :આવે છે. 
#.'” ૧૪૨૨ ત્વચા રોગના ક પોટીસ: વાવી 
અને :તવચારેણઉપંર્‌-ળાખષવી[:' # [8 ૨૦ ક, 
૧૪૭, ગાંઠવાળા ગુમડાના કઈ રર એયરેલી” એતે” 
રીડ ડુહે” છે 'કેઃઃઆપરે!' ન છાલતે. વાટીને ગૉંકલાળા- ગુમડાં* “અને જ 
ખપ ઉપર્‌'ચેપડે 'છે.ઃ નિ નઃ (2 «2% 
'૧૪૮*“પીજીઃ ત. મીમી ખાનને. ળે પાણી.: ૬ સાથે મે-' 
ળવીને. મુમડાં ઉપર્‌ ચૌપડંવાથી -અદરઃ 'જલહીથી. પરઃ *થઇ' ગુંમડુ ફાછીઃ “નયછે;ઃ 
૧૪૭* ત્રીજી રીત:--શમડાં જલદી  પકવવો ' “મોટે, પુંબાદીના' 
પૌદડા "વાટીને તેથી” પેઈીસ' 'ઓધે છુ ર «સડ 
“જપડ.'ચાથી હોતા બોધઝમોઓલો કસા લખે છુટ શુ 
મડા | વિખેરી નાંખવા માટે ખાખરાનાં પાંદડાં વાટીને બાંધે: € ૨ # 
૩૩ 


૨૫૮ .““  હુદજ્નર્‌ મહાસાગર. .. 








દિ 





જ ૨૬૫૦૫૦૫#૦૦૫૦૧૨# “૪ 


* વૃપઇ પાચસી રોતઃ--રમડાં અને જખમ જઘદી રઝાતાં-ન હોય 
તારે સાલપરણીતેો] તાશ્ને છેડ લાવી વાટીને .બાંધવે।, . દ 
૧૫ંર* છડ્ડી રીત:--પુ'લાડીઆતા છેડના _- બીજને. થોરના, ધમાં 
ભિજાવીને સારબાદ વાટીને લાદી જેવાં કરીને ગાંઠે પડેલી હોય'તેપર લ- 
ગાડવાથી ઘણે -દ્રાયદ્દો થાય. છે. ચકદત સુરતકમાં..આ પ્રમાણે :લખેલ્યું છે.., 
“ ૧૫૭, ઝાડે! મટાડવાના' ઇલાજઃ--બચ્ચોને- ઝાડો . . થયો હોય 
તો લીંબુના ઝાડની છાલનો રસ બકરીના દુધ સાથે આપત્વેઃ : ક 
“પ૪. બીજી રશી્તઃ--નરંણુના રસના સરબતથીઃ જા! છે, 
: જપપ. ત્રીજી: ર્રીતઃ--સસુદકફળ. ઉપરની ત્વચા સાખણુચેો'ખા -અને મા- 
ખણુની સાથે મેળવી આપવાથી ઝાડાની બીમારીમાં સારી અસર. ફરે છે;:” 
.' ૧૫૬,.ચો1થો ર્રીતઃ--ડાકટર ડીમોક કહે છે કે હરડાં એક દ્રામની 
માત્રાયાં દ્વિસમાં ખે વખત આપવાથી ઝાડા અતે મરડે. મટી: જાય છે; 
.“૧૫૭# પાૉયસીી રોત:--ખાખરાતેો ચદ: કે ત્રણુ ગ્રેનની “માત્રામાં 
આપવાથી લાંગા વખતનો ઝાડે બ'ધ 'શાય છે. ક ક ટ 
૧૫૮* છડ્ડી રીત:--જામકળના “ઝાડના શં ની છાલ' સવા તે 
લો લ્વેઇને તેને ૧૫ તોલા પાણીમાં નાંખી પાણી અર્ધુ ઉઠી -નનય. હાં 
સુધી : ઉકાળવી. આ :ઉકાળેો' દિવસમાં ત્રણુ ' ચાર “વખત . એક ' ખે * 'ચમચા 
આપવાથી નાતાં ખચ્ચાંએને થએલો ઝાડો બ'ધ થાય. છે.. . '” 
૧૫૭. ત્વચાર્‌ગ અતે ગળાત્તે શ --સસ્રુદ્રશૂળ ધસીને મૌ 
પડવાથી સારી 'અસર કરે છે.. . ડન ક 
. . ૧૬૦.  તાણના.. ઇલાજઃ--ડા. બાઉન . કે મોરીશીઅસ" 
ટાપુમાં આ ખીજનેઃ તૈલીએન વરમીડયુજ * મા, જ છે.જો આ 
વિલ્લાયતી ચ'ખેલીનાં ખીજ ચાર અથવા પાંચથી :વધારે. માત્રામાં આપવામાં 


જંવે તોઃ તેશો. તાખણુ મટે છે / : 
. [૧૨૬૧૪૦ સેપ્ટાની કમી ટીમો; ગેક માસ છતે રીક 
ન રહેલું છે જે ત્વચા રોગ અતે મોઢાતી ગરમી નાશ કરે છે.  .-.* 


:૧૬૨* ત્વચા રેપગને। .ઈલિાજઃ--પીતપાપડાતા થડના રેસાતે પા- 
ણીમાં [ભિકળવી તે પા'ગી કેટલીક “જતના .ત્વચા. રોગ . માટે ત. 
ટાપુમાં રહેનારા લોકો વાપરે. છે, ી હ 

૧૬૩, છે।ડરાંને દાંત આપતી. લખતે, આવતે તાવઃ -ડક્ના 
ડ્રીઆના,ડના પાંદડાંતે . ઉકાળોને તૈ પાણી બે. ઔંસની . માત્રાપ્રાં આપન 
વાપ્રી તાવ જય છે.” 


“૬ ર 
૫ ક 


દવા સ'બધીનોાઅકશીર છુજ્નર્‌, શહ 


ક 
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“* રઝ તોવઃ તાશેકદવાઃ?--હીકલ. છોડ ર :ઔસ “ લષતે તેતે ૨ 
પાધ્નન્ટઢ દારૂમાં ભિજવી રાખી તેનો ઉકળેલેો અર્કે તાવ નાશક ગણાય છે. 

“૧૬૫૮ સેરદ્દીનો તાવઃ-- કચ્ચાતા અરધા ખીજને લીંડીપીપર્‌ સા- 
થે મેળવીને આપવાથી સરદીનો તાવ *મટી જાય છે;. હું 

“૧૨૩ ત્વચાઃ તરસ કર્વાની' રીતઃ--કચ્યાના બીજમાંથી કેલ 
રૈ ચામડી ઉપર લગોડદ્રાર્થી નરમ થાય .છે. ન 

૧૬૭, 'ટોઢીએઅ॥ તાવન॥ ઈલિધ્જઃ--કચ્ચાંના બરો” ભ્રુષ્ન એક 
મે.. માસોની.” -માત્રાશી” દિવસમાં ,ખે ત્રણુ વમત આપવો, : .*.. 

' ૧૨૬૪ સ'ધિવાનપ ઈલાજઃ--કરંજના બીજમાંથી “નીફળતા તેલને 
સ'ષિવાદ અતેર ત્યચારોગમાં ચે!ળવા, માટે સ'સ્કૃત પુસ્તકોમાં ભલામણુ કરેછે. 

.'જીનાતાસુરના - ઇલાજઃ--દાડતર એનસ્લી, કહે છેઃ'કે, કરજના 
મળાઆંતો. “સઃ ત્રચારેગેના * ફ્રે ફોલ્લા બંધ ડરવા તથા જીના નાસુરે મટા- 
હલા. વપર્‌ય' છે..] ૬ ;.#... ,- ૨: .. 

૧૭૦. ત્વચા ર્ાગઃ નાકર ગીખ્સ પણુ ખસ વિગેરે રક 
કરજના તેલના [ઉપયોગ વિર. ઘણે! સારો મૃત આપે છે. 

'2 ૧૩૨. જી-રીતઃ--ચણોડીતાં બીજ ત્વચારેગ , ર. દ) ઊન 
પર્‌ ચોપડાય છે. 

“૧૭૨. ત્રીજ શોતઃ--કારેલાંતા આખા છોડને પ. લીંડીપ (પર, 
મા અને : કાંઉતીનું તેલ સાથે મેળવીને' લયી ત્વચોરોગ : દા 'છુ- 
જ/લી ' મટી નયે “છે.' ઠં 
1૧૫૪૩. દાતર્ચ્મા કળતર્‌ે થતું હોયઃ તે મટાડવાના ટ ન્ન 
લવિશના તેલેમાં રૂ ખોળી દાંતમાં કળતર. થવું હોય,ઃતો . ડખતી' જગાપર્‌ 
મા આરામ" થાય. છે. ર 

૧૭૪. 'ખીજી' રીતઃ- --આકડાના ધી મધ મેળવી : તેમાં સઃ પૂ 
સડુ ળી દાંતમાં દબાવવાથી” આરામ યાય છે. ૪ જ ન 

૧૭૫.- દાદેરેના ઈલેપજઃ--પુ'વાડીઆનાં સુળોઆને પત્થર હોપ 
ક રસમાં ધશીને ચોપડવાથી દાદર મટી જય છે. આ ઇલાજ સવૌતમછે. 

"૧૪૨૪ ખીજી રીતે:--અગથીઆનાં ' પાંદડાંને” કચરી ક રસ 
સાથે 'મેળેવી ચોપડવાથી દાદર મટી જવ છે. પ. 

૧૪૭, ત્રીજી શૈતઃ--ડીકલતા પાંદંડોતો ર્સઃ લીએુનાઃ શસ સાથે હેઃ 
ળષાને દોદરં ઉપરે “લગાંડયોથી' મટી જય છે. કૂ 

૧૧૮, ચોથી રીત્‌:--હીદ દલનાં પાંદડાંમાંથી ડઓરેીક' ર 


જઇ #નટક બ નજમ૦ટન્ય્#ષ્નન#.ૂેૂૂપ્ન્‍નન્--- 


૨4૦ રે  હુજ્ને૨. ી કાક દ 





તામનો. ચંત્ત માદ છે, જે ખ્હાદેર્‌* ઉપર: હલગાડાય છે. તૈ કિ; અસર્‌. પણુ સા- 
“રી યણ. છે. સ, 5 જ 
“૧૫૭, સધી રીતઃ જાળી યતા પાંદડાં સાન સુળગાંતી 
છાલ વાકીને શપ સાથે.' મેળવી જાદર *અને #તાસુર.ઉપર્‌' ચોપડે છે, . 
[૮૦# છેડ્ડીઃ રીતેઃ--કાળીઃકસેદીનાં :સુળીઆં તથા' | સદતું લાકડું 
શે મે એકઠાં ધસીને ચોપડવાથી :દાદર્‌ :ગટી જય . છે. * 

(૬૮૨૪ સાતમી રીતઃ--ખાંખરાનાં બીજ વાટીને પા 

૧૮૨ આઠષી જી ઝુ રદરશીંગને ગલૉનના મ ઘસીને 
દાદરંપર લંગોડવું, * 

* ૧૮૩» નવમી ર્‌ીતઃ--કપુર,. કાયો, કિ: ગધક તથા ફકી સરખે 
કસે રઈ “તેમે ખાંટા'સીંગુનો વેસમાં મેળવી,તે દાદર્વાળા 'ભાગપર લગાડવું. 

“ કદ દસમી રીતઃ--એરડઠીઆમાંખીઆં, :એળીએ અને -સાઇ- 
“ર્‌ સરખે ભાગે લઇ. ખાટાં ક રસમાં મેળવી ક દાદર્વાળા ભ્ાગ-. 
પર્‌ માંડું. : ર ડે 

૧૮૫? કારમી રીત્‌ઃ--૪ ' સઃ પીશ ૨ દ્રામ' ટ'કણું- 
ખોરઃપીંગળાધી તેને 'ગજકરણુવાં 'પાંદડાના રસમો મિત્ર. કેરી ન ભાન 
ગપર્‌ લગાડવું. ફે 

, ૨2૬,,' ધ”તુર્ાંડું 'ઝે૨ (ઉતારવાના -ઈલાજઃ--થકદત્તમાં” ધંગુર 
(મુ -છેરઃ તારવા માટેઃ 'ખજુંર, 'દ્રાક્ષ,: આમલીને ગર્ભ, દાડયતાં ખીજ, 
દ્રાલસાં અતે આમળાં સરખે ભાગે લેઇને તેમતે બારીક, કરી... ક પાંચ*, 
ગણું. પાણી :મેળવી ' ઉકાળીને.આપવા' લખેલ છે..!' 2?.-:-'* 

૧૮૭#' અતીસારતા ઇલ1જ:--ડાકટર્‌ શારીંગના મ. માપીગોઃ 
ઇન્ડિકા પુસ્તકમાં પતંગના લાકડાના કટકા ૧૨ રતલ',૧૦: રેર પાણીમાંઃ 
ઉકાળોને પછીથી તે. પાણીને 'ઉડ્ઠાળીઃ નાંખી -પાછળ' રહેલું સત્વ પ થો 
૧૫ મ માત્રામાં આપવાપ્રી .અતીસારતે ચુણુ ' કરે છે. : 

' ૨૮૮ નો।સુર્‌ઃ--કવચનતાં “પાંદડાં નાસુર્‌! ઉપર્‌ ગાડે ર 

૨૮૬? ઓછી ટ્રીત$--એનઝાડની છાલના ઉકાળાના પાણીવડે 'જાતાં; 
મસ ધોવાથી તે મથી જાય છે. ઉકાળે કરવા માટે પાંચ તોલા છાલતે 
સવાશેર પાણીમાં ઉકાળવી, ને તેની માત્રાના પાંચ પાંચ. ર્પિઆ ભાર 'દિ-: 
વક્ષમાં ત્રણુ વખત ઉપમેોગ કરવે!? 


જ&૦.* ત્રીછ ર્રીત:--દરડાં ચોપકવાથી જુનાં તાસુ? અને ત્વચા, 
રોગ મટે છે, 





નન. 


દવા સબળબીના. ક. હુશર* ૨૬૨. 

, ;૧૯૧* [. ચોથી, તે :--હઠીલાંતાસરઃ અતે. કોડ, જેવા. શો; ઉપરે 
મયાે બારીક વાટીને મલમ સાથે મેળવીને; ચોપડનાથી “જલેદી રૂઝ, ઝમાવેછે. 

-૧€૨*. 'પાંચમી "રીતઃ --નાસરોમાંથી' “પીળા રંગનું પાણી વહેતું' શ્ર 
ત્ર બવળનાં , ,છુમળાં પાદ્ડાની પોટીસ ખાંધવાથી આરામ થાય છે.:: 

૧૯3. છ્ડ્રી રીતઃ--આપમલીના રુ'દતો ભુકો કરતે નાસુંર્‌ “પર્‌ શ્ર 
પડવાથી, જલદી “રૂઝ વે છે. અને પાંહ્ડાનિ: (ઉતા. ણીમાં. ભીબ્રયો નાન 
સુર્‌ ઉપર બાંધે છે.” આ સ. 

" ૧૯૪૦ સાતશી તઃ શના પાંદ્શને એ એર્‌ 'આતો ધરેલ સાથે 
તળીને જીના નાસુર ઉપર્‌ બાંધે છે. 3. “8. 

૧૯૫૦ પીતને। ઝાડે॥ સટાડવાની રીત:-જધુ " આવાથી- મિ 
ચ્‌દો થાય છે. 


. ૨8૬, પાચનશક્તિ વધારવાના ધાક :--હમેશાં લિન ગ ખાન 
શાથી “પાચનશક્તિ વધે છે. એમ તસુસલમાન થેથકાંરે કહેછે. - 

૧૯૭. પગનાં તળીએ થતી બળતર્‌ાના લકરો હ 
ળીઆમાં બળતરા . અથવા -ગરમી 'માલુમ : પડે--તે' મેદીનાં પૉંદડાં વાટીને તે 
તતળાએ ચોપડવાથી સારી અસર્‌ કરે છે.-કારણુ ડાકટર ગ્રીઅર્સર્ન કહે છે કેં 
તેણે. પમના' : તભીઆની બંળોતશનો ઘણા દિવંસતો. વ ક અ 
નાળુદ૩યી હતો. : હ 

૧૨૮* યા શતી અટકાવવી છે હોપ્ય- હો “-મદામ' મ'ભને! ર 
રીચાલઃ રખવે.': * કડ 

૧૦ બીજી. ર્રીતઃ કટર ક ગરી નહે છે કે 9 પધ : ટેવો 
કહબ્રી.. “ઘ[દામ અફશીર્‌ છે. ી 

“૨૦૦ પેશાખમાં સાડર્‌ મો હેપ્ય' સ -કાલાકસેરીમી અલે 
ગુશમ પાણીમાં 'ભિંજવી “આપવી, 

૨૦૧, બીજી રીતઃ :--કાલીકસોંદીના ખીજને મંધ સેન વહીને. પણું 
તેજ દર્દમાં અપાય છે, 

'૨૦૨* પીતની ઉલટી કરવાની રીતડ--કાલીકસેંદીનીઃ છાલનો ભુ 
જા એ માસાની માત્રામાં આપવાથી'' પીતની*ઉલકી થઇ પરસેવો આંવે છે. 

ર૦૩# પીળા લોહીને! ઝાડો અને' 'અતીસાર્‌ - સટારવાનીઃ 
ટ્રીતઃ--ખાખરાનો ગદર એકથી: ખે રતીની માત્રામાં આપવાથી, પીછા લેક 
હીતો ઝાડે અતે અતીસાર મટ .છે. 


ર૦૪. પેસાખના દર્ડ્તા ઈલાજઃ -પેશાળ મુશ્કેલે લો સય 


#સ્‍૦૧૨૦૨૦૫૦૧૦૨૦ ૦૫૦ ૦૫૦૫૦૫-૨૦૫૦૫૦૦૨૦૧૦૧૦૦૭૦૦#૦૦૦ન૧૦૦૦૧ ન્ન્્ન્ન્ન્ડ 


કય (“. ““હેસરં મહાસાગર્‌, : 


મન ર રૂ૧“ “.૨5.-.ૂૂ-------------------5--ૂૂૂૂૂૂ“““-ૂૂૂન્્્્ૂ્્ન્ૂૂ----5 


સેવે લે ખાખરાનો છુલને પાણીમાં'ઉકાળી શેક કરવાથી ઓરા 'શાય છે, 

'જઠપ, ખીજી રીતઃ--ડૉકટર ગ્રીને કહે છે કૈ કડવો ક ૧૦ 
'આનીશભાર્‌ શડનાં કટકા સવાસેર" ઉકળતા પાણીમાં' જિજાવી ઝો એકથો ખે એ 
સની -માત્રામાંઃ ન 'ત્રણુ *શાર્‌ 'વખત આપવાથી _ પેસાબ ઘણશે0જે વઃ 
ધારૈં આવે છે, : *  -: ર૦ 
,,* £૧૦૧૦% તાના “દ્રાહ્લે : સટારંયાતી ર્‌તઃ -સિથાઃ સોપ્ર હીક્લા 
પાંદડાં ઊપર તેલ ચોપડીને નાના ફરોલ્લા ઉપર બાંધે છે; * ડુ 
હ“ ૨૦૪.. ક્ષુધા લાગે તેવી શીતેઃ--ભાવ 'પેફાશેમાં ભુખ -લાગવા 
માટે આમલીના ગરજાને પાણીમાં મેળવી * તેમાં 'કાળાં” મરી, સાકર્‌ 'લત્રિ* 
ગ..અનેઃ એકચી *પ્રેળવી; આંપ્રવા -ભલામણુઃ કરે . છે. ી 

૨૦૮૨ ભર્ડાના ઇલાજઃ--શાવપ્રકાશમાં કે કે ના “અને” 
ચાંખાનાં-' પાંદડાનો તાજે રસ: દરેકનો આસરે સવાપાંચ ઓનીભારે અને 
આમળાં સવાપાંચ' આવીભાર્‌પ એ બધાંને બારીક, ન ત્ર મા 
આપવાથી મટે છે. મ 

,' ૨૦. ખીજી ફીતઃ-જંણુતા ઝાડની , આલતો કામા ખ્‌ ગાળામાં' 
રારા ઉપર.આપવાતો રીવાજ છે. : : 

. ૨૧૦. સારથી ગ'ઠાઈ ગએલા ક્ષાહીને વિખેરી વાનો 
ઉપાયઃ --અરજીન નામે ઝાડની છાલમાં મારથી ગંદાઇ ગગેલ લા લોહીને વિ-* 
ખેરી માંખવાતેો! સારો, ગુશ્‌,છે.:.: . ' ક 

૨૧૧. સાધુ દુખે તેના ફહે લાજઃ-સુસલમાત ગ્ર'થકારો : લખે છે 
કે બહેડાં ધમીતે માથા ઉપર ચોપડવાથી મટી જામ છે; . 

૨૧૨. ખીજી ર્‌ીતઃ--મેદીનાં પાંદડાં વાટીને તેલ સાથે કેવી 
માયે સેોપડવાથી માથુ દુઃખતું મરી. ન્નય છે' 

૨૧3. ત્રીજી રીતઃ --મેદીનાં ળક તે મધ અને . ક રાશુદદ સાથે 
મેળ“ વીજે આપવાથી. માથાવું દરદ મટી નય છે. 

૧૧૪. ચેથી યોત:--મેદીનાં છુલ્નને ગરમ પાણીમાં ક ન્તે 
પાણી 'ેોપડવાથો માથાતું દરદ મેરી.ન્તય છે, ર 

. (૨૧૫. સરડાતા ઇલાજઃ:--ધાતરીનાં છુલને વાટીને ને મધ  સથે દ 
ળવીને- “પરડાતા 3રજમાં આપવાથી .મરે છે. પતિ 
.  ૨૨૬..તાવમાં દુખતું માથુ અટકાવવાના ને 
બીમારીમાં માથુ દુખડું હેય તારે આંપમ્ા નામે ઝાડવાં પાંદડ માથા 
ઉપર માધવ, .' . ...“. ઃ 


દવા સ'ભ'ધીમદ અડફશીર હુન્નર્‌# ર્વ્ક 








“નનન 


ક ૨૧૪. -સાશાસ્ાં પડેલી"ટાલ દુર (કરવાના ઇલાજઃ--જેઠીમ* 
ધના પાંદડાંતી પોટીસ; 'ખાંધતાથી માથામાં પડેલી ઢાલ દુરઃ થાયઃ જે, 

૨૧૮. સોઢાનાં ગરમી સટાડવાના ઈલેપાજઃ નમ જવા” 
સાના સુળીઆતો ઉકાળા મોઢામાં ગરમીના ફ્રેલ્રા થયા હોય- ત્યારે: ટકોગળા 
કરવામાં ધણ! ઊપયોગી છે, 

. ર્‌૧૯.,ખીજી રોતઃ-- છાલ ધણી ગાઢી જોવાને લીધે ગ ગર્‌- 
ર ની મારે-તેને પાણીમાં ભિજાવી તેના કોગળા ડરવા, ર 

ર૨૦. જીતા શરેડાના ઇલાજઃ-- દાડમના ફૂળની છાલ, લવિ! થન 
ગ સાથે ઉકાળીને આપવાથી જીતો, મરડો નાષખ્%ુદ થાય છે. 

૧૨૧. મોથાતુ' તમામે દર્દ હુર કરવાના ધ્લાજઃ-- ડાવ્રી- 
& કેહેં છે કે, ટોપરાતું' તેલ, કાળાં મરી, લાલ ચદન સાથે મેળવી, માથે, ચોં- 
પડવાથી માથાતુ' તમામ દરદ મટી જાય છે. 

ર ર૨૨? બીજી ₹ત:--કડવાં 'ઉરીઆંના “કાચાં રે જરાં રોને. તેન 
નો રસ. કાઢીને લમણા ઉપર ચોપડવાથી માયુ દુખતું મટી જાય, છે. મ 
“૨૨૩, શક્તપિતનેપ. ઇલપજઃ-- કાલેરાના પાંદડૉતો રસ. કડવા કોન 
ઠના તેલગાં' મેળવીને ચાંઠાવાળા ભાગ ઉપર લમાડે છે, 

ર૨૪. વીંછીનુ' ઝેર્‌ ઉતાોર્વાનેપ અડેસીર ઇલાજ -ઝાવું 
ખીજ વીંછીનું ઝેર ચુશી લેછે એટલે ડખ ઉપર્‌ લગૉડવાથી જ્યાં સુધી 
વીંછી ઉતરી જય ત્યાં સુધી ચોંટી રહે છે. * 

'શેર્ષે, વાદનો ઇલાજઃ--વાસાતો ભુકે કે નાકમાં સું વાડલો.- 

. ર૨૬૦ સહેજ સર્ટી થઇ હેય તેને! ઇલાજઃ --સમુલ્ળને વ મા 
ટીને. ;વમાકુવી . માફક સુંધાડવાથી કાયરો કરે ૦% દપ 

૨૨૪, સેજ. [ઉતારવાના ઇુલાજઃ-- - -બહેડાં ધસી. ચણવા: 

ર૨૮* ખીજી ર્રીતઃ --બહેડાંના બીજનું મ સેઇ; અને. ખસૂ.:ઉ: 
પર્‌ ચોમડાય છે.” : # “ ન 

ર્ર્ટ. સાંધાના દર્દના શિ. મરો સાકી સાથે । ;વારીનેઃ 
સાંધાના દર્દમાં ચોપડવાથી આર્મ થાય છે.. .. :: : “ [- 5 

ર૩૦. સળેખશમના ઈલાજ-અગથીઆના . ઝાડનાં 'માંદડાંના ર્ર 
સના ટીપાં નાકમાં પાડવાથી છીંકો આવી. જ૪; કળા કાણ પાણી, ની- 
ટળી ઠીક ચાય છે. પિ 

*૨૩૧* "પગે જાડા થાંભલા. જેવા  શઇ ગયાઃ હાય તા મ. લોન 
જ કારી મલમ બનાવીને બા તોલે એેલીપેન્ટાશીશ ( પગ જોડા 





ર૬૪ - '₹** છુજ્ઞર્‌ 'સહાસોગર*- 
'શાંજલા જેવા થંઝ સ્મય' છે) ના રોમ ઉપર ચોપડવાથી ફાયદો કરે છે. 
૨3૩૨, બાજી રીતઃ -ચણેડીના' પાંદડાં પધ સાથે વાટીને ' સોને 
“ઉપર ચેષપડે ' છે." 2 
- ૨2૩,' સ'ધિવાઃ--%વાસાનાં પોંદડાંમાંથી ક લાવે છે તે ક 
સખધીવાના દર્દમાં ચોળવાથી આરામ થાય છે.” 
૨૩૪, દુઝતા હુર્સતપ ઇલપ૫%ઃ--હરડાંને ઉ્ાળેય અફશીર્‌ ઝે 
* ૨૩૫, હુર્સ મટાડવાની ખીજી ર્‌ીતઃ--જવાસાના છોડની પો- * 
ટીસ બાંધવાથી અથવા તેનો ધુમાડો દેવાથી હરસ મટી ન્તવ છે.' 


, ૨૩૬, ત્રીજ રીતઃ --મગાળાની ડીસ્પેનશરી' અને હિતુ આ 
ક્રાપીઆ. એ પુસ્તકમાં લખે છે.કે જવાસાતાં જીલ વાટીને ચોપડવાથી ર- 
સ પડી “ય છે, ' ન ય 

. ૨૩૪. ચોથી રીત:--સરપખાના છોડ ૧ ભામ અને ભાગનાં ધં 
દડૉ ર ભાગ મિશ્ર કરોને આપવાથી દુઝતા. હરસ મંટી નતય છે. .. 
_ ૨3૮..પાચમી શ્ીતઃ--ડાકટર એનસ્થી કહે છે કે હિ'દુ વેદો હરન 
સરની બીમારીમાં કંકોડાના સુળિઆં દિવસમાં મે, વંખત ખે.ખે' દ્રામ લગ- 
શગ સાડીદશ આનીભારની માનાથી આપે. છે. . શન 
૨38. ક્ષયતે શહેલે ઇલાજઃ -શખલ્લરડીશ : કહે છે ક ચુલ#', 
દ જપી ક્ષય મટી જાય છે, 

૨૪૦. છેોલાએલી ચામડીને! ઇલાજઃ --મરીના જ 'ગર્મ પાં“ 
ણીમાં શિન્નવી તે પાણી છેલલાએેલી ચામડી ઉપર્‌ ચોપડવાથી દરદ' કમી થાયછે. 

' ૨૪૧% બીજ ર્‌ીતઃ--મેદીતાં વાટેલાં પાંદયંની 'પોટીસ બનાધી અ- 
ગર્‌ ગરમ પાણીમાં ભીજાવી શૈક કરવાથી ચામડી ઉપર સારી અંસર' “કરેછે. 

૨૪૨ જીલાખઃ--ત્રણુ હરડનો શુક 'ચધમાં ખાવાથી રુ ત્રણુ. 
સ્વચ્છ જીલાળ થાય છે.' કડ 

ર૪૩. બીજી ડા કરોડનાં પાંદડાં અલે. તો, ખાવાથી 
જુલાબ :લાગે છે.. .' 

૨૪૪, ત્રીછ રીતઃ --અગધીઆનાં' પાંદડાંને ગર્મં પોજીમાં ડિ 
દી, તે મી આપવાથી જીલાળ લાગે છે. “- : *“ 5 

.૧૪૫* ચે।ચી ક્ીતઃ--કા%લીના દાફમાંથી કાઢેલું સત્વ પાંચથી : ક 
ગ્રેનની માત્રાપાં આપવાથી તુરત જુલાબ લાગે છે. 

- ૨૪૬.-પાંચમી રીતઃ--શુંક્રુત પુસ્તકમાં લગે છે-કે લયી? ળન 
જને ધીમાં તળીને તેનો ભુષ્દા ત્રણુ માસાની માત્રોમાં આપવાથી 'તેસોતરન 





ઈ 5૫૮૦૧૦"૨૦૭. 
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ની માપક જીલાળ લાગે છે. 

૨૪૭, છઠ્ઠી રીતઃ--કડવા તુરીઆનાં પાકૉ બીજને ગરમ પાણી 
ભી'નવી તે પાણી આપવાથી જીત્રાળ લાગે છે. 

૨૪૮* સાતસી રૈૌતઃ--પેશાવર તરપ કડવા તુરીઆનાં દૂળનાં બીજ * 
મરી સાથે મેળવીને ગર્મ પાણીમાં આપવાથી ઉલટી તેમજ જુલાખ લાગેછે, ' 

ર૪૯ ઝખસન॥ ઈલ્દાજ:--હરડાંતા પાણીથી ખમ ધોવાથી સા 
રી અસર ફરે છે, 

૨૫૦, ખ્ડીજી ર્રીતઃ--ળાવળની છાલનો ઉકાળા ઝખમ ધોવામાં 
વાપરવાથી જલદી રૂઝ આવે છે. 

8૫૨* ત્રીજી રીતઃ--કસ્યાંના બીજને તેલમાં લાંબા વખત ઉકા- * 
'ઊ તે તેલ ઝખમ ઉપ્ર્‌ લમાડવાથો રૂઝ આવે છે. ર 

ર્‌૫ર* કર્મના ઇલાજઃ--વિલાયતી ચ'ળેલીનાં ચાર્‌ પાંચ- ખીજ ' 
કચરીને મધ અથવા ખીન્ળ પદાર્થ સાથે મેળવીને આપવાથી નાના બમ્યાં- 
ના પેટમાં થતા જીવડા નીકળી નય છે. આ રીત મલાયાના ટાયુઓમાં 
પ્રાચીન વખતની ચાલતી આવેલી છે, 

૨૪૫૩૦ ખીજે ઉપાય:--પીતપાપડાતો ભુકો અઢી રૂૃપિઆભારની 
સાન્નામાં દિવસમાં ખે વખત આપવે. 


ર૫૪* સર્દી સાટે સરસ ઇલાજઃ--ગરમ પાણીમાં એક રેર 
દારૂ નાંખી તેમાં ખે ફલાક પગ ખોળી રાખી થોડુ' પાણી માથે છાંટવાથી : 
ગમે તેવી સરદી દુર થાય છે, 

ર૫૫, થુ'કમાં લે(હ્ઠી જવાતે! ઉપાયઃ--૧ દ્રામ ટેરપેન્ટાઇત 
તેલ અતે તેટલુંજ મીઠી ખદામવું તેલ તથા ૪ દામ આકેસ્યાનો ચાક અતે 
તેટલોજ સાદો સીરપ તયા ૪ ઔંસ પાણી આ સઘળુ મિશ્ર કરી દર અર્ધે 
ક એક ચમચી ભરીતે આપવું. 

ર૫૬? અજીણૂના ઇલાજઃ--ખાધાતી અગાઉ દહાડામાં 'સાર વક 
ત અકેક ચમચી આર્સેનીડ મિદ્ચરતી લેવી. 

૨૫૭, બીજી ર્રીત;:--ખાધાતી અડધો કલાક અગાઉ ૧૫ મેન 
 બાઇકારબોાતેટ આવ સોડા પાધીમાં પીતું. પુ 

ર૫૮* ત્રીજી ર્રીતઃ--ખાધા પછી અડધો કલાક રહીને. જેન્સ્યતન 
સડ સોડા મિદ્દ્ચરના બબે ચમયા પીવા. ન 

“૨૫૦. ચોથી ર્રીતઃ ડોડા પાણીમાં ૧૫ થી ર૦ ટીપાં સાલવો 
લેતાષ્રલ તાંખી પીવું, હ ક 

ડર 


ન” 
૧% 
૧૧37 


છુજ્રે સહાસપ્ગરે* 








૨૬૦૦૬ પૉચસી રીતઃ--બિસ્મથ મિદ્્યર ખે ચમચા ભરી પીવી. 

ર૧1, છઠ્ઠી રીત:--મે ચમચા જેન્શયનએત્ડ સોડા મિદ્યરના લેવા. 

૨૨૨, સાતમી ૨ોતઃ--ન્‍ે ખાધા પછી તુતે? ઝાડા ચતો હેય 
તો. ખાધાની ઘોડી મિનિટ અગાઉ સહેજ પાણીમાં અદીણુના ચર્કનાં ર્‌ ચી 
પ ટીંપાં ભેળી પીવાં. 

૨૬૩, આડ્સી રીતઃ--જે અર્ડથી ષ્રાયદ્દો ન જણાય તો. «મવાન 

ની અગાઉ અકેક્ ચમચી આરસેનીક મિષ્ત્યરની પીવી. ન 
૨૬૪, તવસમી શીતઃ--દિવસની ઝૉક યા ખે વખત ખાધાની અન 
ડધો્‌! કલાક અગાડી અકેક ગોહી દીડરપીલ્સની લેવી, 
ર૬૫, દશમી ફોતઃ--જે ભારે ખોરાક લીધાથી બદહજમીયત થ- 
૪ હોમ તો! નક્ષવામીકા મીછ્યર્‌ પીવું. , 

૨૬૬, અગીયાર્સી યીતઃ મપ્ક્ની ચરખીદાર ખોરાકથી અજીણૂં થયું 
હોય તો પલસેતીલા મીદ્ચર પીવું. 

૨૬૭, આટણના ઈલાજઃ--તવસાગરવતું નાડું પાણી કરી તેમાં 
ટપડું ખોળી તે આંટણુ ઉપર સૂુકવું. 

૨૬૮* ખીજી શીતઃ--બાળેલું મીઠું તેલ દર રાતે આંટણુપર્‌ લગાડવું. 

ર૬૯. આતરીઅદા તાવતે! ઇલાજઃ--સ્ટ્રગ કુવીતાઇનમાં ૧૦ 
શીનીમ્સ ટીંકચર એક્‌ જેલસીનીમ ઉમેરી પાવું. 

૨૭૦» ઉલટીના ઈહેજઃ--દર કલાકે અથવા દિવસમાં ત્રણુ વર 
ખત અકેકી ચમચી ઇપીફાડ્યુઆના મિદ્ચરની પાવી, 

૨૭૧% ખીજે ઉપાય:--નક્ષવામીકા મિદ્્ચરની અકેડ ચમચી દર્‌ 
ક્લાકે પા વ 
ત્રીજો ઉપાયઃ--દર્‌ ત્રણુ ડ્લાકે વીસથી ત્રોસ ટીપાં ટીંકચર 
એફ જમે નાના પાણીમાં ભેળીને દર્દીતે પાવું, 
૨૭૩, ચોથે! ઉપાયઃ--નાના બાળકતે થાય તો ૧ પાપન્ટ દૂધ” 
માં ના ચમચી બાઇકાર્બોનેટ એક્‌ સોડા ભેળો તે ળચ્ચાંતે પાવું. 

, ૨૭૪, પાંચસે। ઉપાયઃ--બચ્યાંને ઝાડો અથવા તે! કષજછઅત 
સાથે ઉલટી ચાલુ રહે તો તેથી બાળક તવાઇ નાય તે1 દર્‌ ખળે ડલાદે 
અકેક પડીકુ સુગર એન્ડ યેપાઉડર્સનું આપવું. 

૨૭૫૦ છડ્ઠા ઉપાયઃ--ને દારૂ પીવાની આદતથી ઉલટી થતી હો.-* . 
થે તો દિવસમાં ચાર વખત અકેક ચમચી આરસેતીક મિદ્્યરતી આપવી. 

 ર૨$૨, સાતમો! ઉપાયઃ-જે ખાંસીયી પીડાતા સખસતે ઉલટી . 


દવા સ'બ'કીના અકશીર હુશર- ક્ટ્છઠ 


૦ 
થાય તો ના ઔંસ પાણીમાં ૬% થી ૧૦ ઔંસ ફટકડી પીંગળાવી પાવું. 

૧૭૭૦ આઠસો ઉપાય:--ખાધાની ન કલાક અગાડી ખખે ચ- 
ગચા બીસ્મથેમીદદયર લઇ તેમાં ત્રણુ ટીપાં નરમ કીધેલી ઠાઇડ્રાસીએનીફ 
એસીડનાં નાંખી પછી પીવું. 

ર૩૮ નવસે॥ ઉપાચઃ--૧ લીંકર્ગ્લાસ જેટલા ચુનાના પાણીમાં 
સેોડાવાટર્‌ ભેળી દહાડામાં ત્રણુવાર થોડા દહાડા સુધી પોવાતું ચાલું રાખવું. 

રડહે, ઉ'થ નહીં આવે તેન્ડા ઉપાચઃ--સૂતી વખતે ૩ ચમચા 
ખ્વામોદડ એપ પોટાશીઅમ મીદ્ચરનાં પીવાં. 

૨૮૦. સુવાતી અગાઉ એક ચમચી સીરપ એફ્‌ કલેર્લની લેવી. 

૧૮૨ ત્રીજી રીત:--સવાતી અગાઉ ર ચમચા, છોડ એ 
પોઢાશીઅમ મીદ્ચરનાં લેવાં. 

૨૮૨* ચોથી રીત:--૧ વાઇંતગ્લાસ પાધણીમાં ૧ ચમચી સ્પિસ્ટિ 
એપ પ્રથર નાંખી તે પીવું, 

૨૮૩૫ પાંચસ્ટી શીતઃ--પાંચટીપાં ટીંક્યર એ નક્ષવામીકાનાં પીવાં. 

૨૮૪* ઉટાદીઓઆના ઇલાજઃ--દર ત્રણુ કલાકે છ ગેન ક્ટકડીને 
ચોડા પાણીમાં પીંગાળી પાવું. 

૨૮૫૦? ખીજે ઉપાયઃ--સુતી વખતે ૧૦ ગેન થામાઇડ એક એન 
મોન્યાને ધોડાક પાણીમાં પ(ગાળો પાવું. 

૨૮૬ ત્રીજે ઉપાયઃ--૧ એંસ સાથીડ તેલ, ના ઔંસ અભર 
અતે ના એંસ લવિ'ગતું તેલ મિશ્ર કરી દરદીના બરડામાં ફાઠાપર ચોપડવું, 

૨૮૭, જેદશેદકઉપાયઃ--થોડા પાણીમાં ૧૫ ગ્રેન બાપાઇડ એક્‌ 
'પાટાશીઅમ  ભેળીને પીવું. 

 જ્‌૮૮* ઊ'દશીના ઉપાધે!ઃ--ગધક અથવા સુરોખાર પાણી સાથે 

ભેળી તેમાં કપડુ ખોળી તે માથા ઉપર્‌ સુકવું, જો બળતરા ધણી ખળે તોઃ 
ઝપંડુ પાછુ ઉચકી લેવું. 

૨૮8૦ ખીજે ઉપાય:--છજી હીમજ તથા હરડે ધીમાં તળી તૈ 
તો ભુકો કરી તે ભુકો માથાપર લગાડવે।, 

ર્ટડ ડસ્મર સાં સ'ધિવાથી થતો! દુખાવો! સટાડવાના ઉપાં- 
યૃ:-- દર ચાર્‌ ચાર ડ્લાકે એક એક ચમલથી આરસેતીક મીદ્ઞ્યરતી પીવો 

૨8૧% બીજો ઉપાયઃ--૨ મેત લેળાનના જુલ ૩ વાર્‌ પાણી સાથે 
'માકવાં. 

ર૯? ત્રોજો ઉપાયઃ--૧ ચમચી કેરોસીન તેલ દુધમાં ભેળો દર્‌ 








ફેરટ ટુજરે મહાચાગ્ર્‌, 





ત્રરૃ ટલાક્રે પીન. 

૨૩, ચોથા ઉપાય$--૬ ઔંસ પાણીમાં ૪ દ્રામ રુદરતો ભુકા 
અતે ર્‌ દ્રામ. ટર્પાનટાઇન પીંગાળો પેણણું વાઇત ગ્લાસ ભરી દર્‌ ત્રષૂ ૩- 
લ્ાકે દર્દીને પાવું. 

૨૯૪, ડકંમળાના ઇલાજઃ સે ત્રણુ દિવસ સુધી દર્‌ ચાર્‌ કલાકે 
એકેકુ પડીકું સુમર્‌ એન્ડ ગે પાઉડસેનું લેવું. 

ર્હ૫, બીજે ઉપાયઃ--દર ચાર કલા%ે વીશ શ્રેન દો ગદ 
એમોાન્યમ પાશ્ી સાથે ભેળો પીવું. 

. ર૬ ત્રીજો ઉપાયઃ--૫ ઔંસ કાળી દ્રાખ સાથે ના એંસ છુ- 
*ડે મેળવી નાંખી ફૂકવાં, ી 

૨૯૭. ચોથા! ઉપાયઃ--૨ર તોલા એળાઓ ૧ તોલે કેસટીલસે(પ, 
૧ તોલે હીરાબેળ અતે ન તોલે કેસર લઇ સઘળાને એક રસ ફરી ખે 
માસા જેટલું ગળાવવું. 

. ૨૯૮૦ કમળા સાથે ઝીલ્‌। તાવ આવે તે4ા ઇલ્રાજઃ--૩ 
દ્રામ ખાદ્ીઆન, ૭૩ દ્રામ એનીસુવ અતે ૧॥ દ્રામ સાથરાતાં પાંદડાં લ- 
૪ સધળાતે બારીક ભુકા કરી તે જુઠા ૧૨૬ ઔંસ જેટલા પાણીમાં નાંખી 


આશરે ૬ ઔંસ જેટલું રહે ત્યાં સુધી ઉકાળવું પંછી તેમાંથી એકેક ઓંસ . 


જેટલું લઇ દિવસમાં ત્રણુ વાર્‌ પાવું: 

ર્હહ. બીનેઉપાયઃ--૬ આંસ પાણીમાં ૧॥ દ્રામ જડવેરાનાં સુળી- 
આતો ભુકો અને ના દ્રામ ગાવજાળાન તૉખી ઉકાળો કરી ત્રણુ વખત પાવે. 

,૩૦૦. કર્સનતા ઇલાજ:--અખરોટ અથવા કાકડીના મમજ ખાવાં 

૩3૦૧. ખીન્ને ઉપાયઃ--૧૦ ઔંસ પાણીમાં કુસુનાં જીલ ઉકાળીને પાર્વા, 

૩૦૨. કરસ પાતળા:--દિવસમાં ત્રણુવાર પથી ૧૦. ગ્રેન ગધ- 
ટતાં છુ મધમાં ચટાડવાં. 

૩૦૩. ખીજને ઉપાયઃ કસમાં ત્રણુ વાર ફરાસ પાષડે। પાણીમાં 
ધસીને પાવે. 

32૪. ખીને ઉપાયઃ--દાડમની 'છાલ પાણીમાં ઉકાળી તે પાણી 
થોડુ' યોડુ' દિવસમાં ત્રણુથી ચાર્વાર પાનુ. 

૩૦૫. ખઇના ઈલાજઃ--૧ શેર મોટા ગુદાનો રસ કાઢી . ગરમ 
ફરી સાકર સાથે સવાર સાંજના પ ઔંસ આપવે।. 

૩૩૬* ખીન્તે ઉપાયઃ--૬ દ્રામ જૈતુન તેલ અને ૧ દ્રામ જપાન 
લગોટારનું તેલ મિશ્ર કરી છાતીયર મસળવુ', ર 


દ%ા સ'બધીના અકશીર હુન્નર રહ ઃ 


૩૦૭* 'ખીલન॥ ઇલાજઃ--૧૫* થી ૧૪ ગ્રેન ગ'ધકનાં ફુ પાણી 
સાથે ૨ થીત્રણુ વાર્‌ ફૂાકવાં, 

' 3૦૮% બીજે ઉપપ્યઃ--જવતેોતથા ફડવા વાલતે આટા સરકામાં . 
મેળવી ખીલપર્‌ લગાડવે.. 

૩૦૯. ત્રીજેજ ઉપાય:--મીડું તેલ અને ચુતાનું પાણો સરખે ભાન 
ગે લઇ એક રસ કરો ખીલપર લગાડવું. 
ર1૦૦ ચોથો ઉપાયઃ--૧ એસ ખાટા લીંખુના રસમાં . ૦॥ દ્રામ 
સાકર અતે ૧૪ ગેત ટ'કણુખાર્‌ ભેળી તે ખાલપર લગાડવું. 

3૧૨ ખોડા મટાડવાતેો ઉપાય:--૫ ઓંસ ગુલાબના પાણી 
સાથે પ ઓંસ કોલાનવાટર, ના દ્રામ ટ'કણુખાર્‌ અતે ના દ્રામ . ટોકચર્‌ 
કેન્થેરાધડીક્ષ મેળવીને સવાર સાંજ લગાડવું, 

૩૧૨, છાતીમાં મગન બળવીઃ--૧ અઠવાડિઆ સુધી ખાધાની : 
૦।। કલાક અગાઉ ખને દિવસમાં ત્રણુ વખત ૧ વાઇન ગ્લાસ પાણીથી ભરી 
તેમાં. ૧૫ ટીંપાં ડાઇલ્યુડહાઇડ્રોકશોરીક એસીડ નાંખી ઉમેરે પુગેલાઓએ પીવી. 


૩૨૩, ગભેવ'તી જીની છાતીમાં અગન બળેતેતે. . ઉપા 
યઃ--ખાધાની થોટી મિનિટ અમાઉ ટીંકચર એકરે નક્ષવામીફાનાં ૨ થી 
૩ ટીપાં થોડા પાષ્્‌ીમાં લેવાં. 

૩૨૪. બીજે ઉપાયઃ--૬ર ત્રણુ કલાકે થોડા પાણીમાં ૧ થી ૨ 
ટીંપાં ઇપીકાકયુઆના વાઈનમાં લેવાં. 

૩૬૫. ગળુ ખેસી જાય તેન્ડા ઇલાજઃ--સીંડઠીના ઝાડનાં પાંદડાં- 
ને પાણીમાં ઉકાળી તેની બાક ,મ્હાડામાં લેવાથી સાદ ઉધડે છે. 

૩૧૬. બીજો 1ઉપાયઃ--સરકો ગરમ કરો તેને બાક્‌ મ્હોંમાં લેવો. 

૩૧૭, ત્રીજો ઉપાચયઃ--સુંરાખારતો, કાથાનો અથવા સુઠતો : ફટકો 
મ્હામાં રાખો ચુસ્યા કરવે, 

3૧૮ ચોથે! ઉપાયઃ--કાળાં મરી અને દાડમની છાલ લઇ "પા 
ણીમાં ઉકાળી તેના કોગળા કરવા. 
જુજ પાંચસો! ઉપાયઃ--૨૦ એમ પાણીમાં ૨ દ્રામ સુકા, લાલ 
ગર્ચાંના ભુકાતે જોસ આવે ત્યા સુધી ઉકાળવાં; અને પછી દ'ડુ પડે કે તેમાં 
ના બાટલી સરકો અને એક ચમચી સાધારણુ મીઠું ઉગેરી તેના કોગળા કરવા. 

૩૨૦* કાન; ગર્દન અતે જડબા આગળ સુજી આવેલી 
ગાંઠોને, ઇલાજઃ--ખસખસના પોસના અથવા થુલાનાો ગરમ શેક કરી : 
તરત ગાંઠ ઉપર્‌ ક્લાનેલતું કપડુ બાંધી લેવુ' અતે ૧ હલકો જીલાબ આ-. 


ર૭૩ છુજ્ઞર્‌ સહાચાગર્‌* 





“-----------------:“.- 





પવે.. ખોરાકમાં ફ્કત કાંછી લેવી. , 

ટર્‌૧, ચમક અથવા હીસ્ટ્રોબાતા પધ્રલાજ: --દિવસમાં ત્રણુ 
વખત ખાધાની અમા3 બખે ચમચા શોતીક કુવીતાઇન મિષ્યરનાં પીવાં. 

૩ર્‌૨. બીજે ઉપાચઃ--દિવસમાં ચારવખત ટ્રોસપ્રસ સેશ્યુશત પીવુ. 

૩૨૩, ત્રીજો ઉપાયઃ--ત્રયુ વખત ખખે મમચા સીટ્ટેટ એશ આ- 
ચર્તેમિષ્્ચરનાં પીવાં. 

૩૨૪. ઠૅ'ડીજી ચામડી ફૂાદે તેના ઇલાજઃ--આયેોડાઇનનો મલમ. 
ઘસીને લમાડવે. 

૩ર્‌પ. જીજીરીતઃ--૧ ભાગ ગ્લીસેરાઇન સાથે ર્‌ ભાગ કેલનવાટર્‌ 
પત્ર ટરી ચોપડવુ. 

૩૨૬, સુ'કના ઈલાજઃ--ઘોકા ગરમ પાણીમાં એક ચમચી કમ-* 
પાઉન્ડ ટીંકચર્‌ ક્‌ કારડેમોમ્સ નાંખી પીવુ, 

૨૨૭, ચટ્ટ દિવસના તાવનો! ઇલાજઃ--૨ શેર દુધમાં ૮ ચ-- 
મચી સાકરવાછું ચુતાતું પાણી નાખી એક રસ કરવો પછી તેના ૮ ભાન 
ગો કરી અકેદા ભાગ દર્‌ ત્રણુ કલાકે દરદીને પાવે. 


£«/“૪ૂવ-«#5૪ૂૂ5૪4-૦-૭ 
પ્રકરણ ડેડ યું. 


ઇગેજી દવાએ બનાવવાના પ્રથાગ. 

જ. નાઇટીક અઆસીડ ખતાજવાની રીત--ઊંચા ઝુરાખાર્ની. 
બારીક ભુકી ૨ પૌંડ સલક્યુરીક આસીડ ૨ પૌંડ ઝે બ'તેને ઝોકું 
ડર્‌તે ર્ટિર્ટમાં ભરવું અતે સ્ટોટેને છેડે બીજીં એક ભીવું કપડું વિ- 
ટાળીતે નળીની મારૃક્તે લગાડવું, હારે પછી તે વાસ્તે એક રેતી ભ- 
રેલા વાસણુમાં સ્ુકવું અતે લાલ રગની વરાળ આવતા સુધી એસીડ 
તૈયાર્‌ થાય છે શેમ અતે તેની તીચે ખુગ તાપ કરવે।. ત્યાર પછી 
તે નાઇટ્રીક આમીડમાં ફરી ૧ ઔંસ સરે'ખાર મિત્ર કરીને તેને કરી ઉ- 
પર્‌ લખ્યા પ્રમાણે કરવું આ એસીડ સારી પેકે ઉતર્યું કેટલે તેતો રગ જરા 
ઉરા અને «રા પીળાસ ઉપર રહે છે- 

ર્‌. ફરપેસફ્ર્સ બતાવવાની રીતઃ--ફ્ટકડી ૩ ભાગ અતે સાકર્‌ 
૧ શાગ એ રકમોને એકત્ર કરી લેઢાતી લોઢી ઉપર લોઢાના ચમયાથો કે- 
યદ્યાનો માફક કાણુ થતાં સુધી તેતે કુ'રીતે ભુક્ઠા કરવો, લાર પછી તેને 
ઇંચ લાંગા ડોકાની શીઘીમાં ભરવું અતે એક માટલામાં ર॥ ઇંચ રેતી 


ઇંચેજી દવાએ ખનાવવાનતા પ્રચોાગ# ૨૭૬: 


૧###૫૪/#૮૫/-૫૪૫/૫૮. 





નાંખીને તેની વચ્ચોવચ પેલે સીસો ૧૫ ઈંગ પ્ુરવો. ( સીસાતું મડા ઉધાડુ 
રાખવું, ) ત્યાર પછી તે માટલાની આસપાસ દેવતા લગાડીને તે સીસામાં- 
થો ચીકટ જેવે। પદાર્થ નીકળીને ઉઠી ગયા પછી તે માટલું તરત તપા- 
વીતે લાલ કરવુ' એટલે તે પદાથેમાંથી ગ'ધકના વરાળની માકક વરાળ ની” 
ટળીતી બ'ધ થાય એટલે તરતજ તેતે ખુચ મારીને બહાર ડાઢવુ', અને 
તેને “બીલકુલ હુવા લાગવા દેવી નહી. અતે ત્યાર પછી એક શીશામાં પાણી 
ભરીતે તેમાં પેક્ષે પદાર્થ નાંખીને ડાચનો ખુચ માર્વે; એટલે એ ફ્રેસક્રસ 
શમે, આ ફ્રેસદ્ર્સ ઘણા દિવસ સુધી રાખવે। હોય તો વારવાર એ શીશી 
નો ખચ ઉધાડવો નહીં, ઉધાડવાથી હવા લાગશે કે તરતજ તેમાંથી જવા- 
ળા નીફળવા માંડરો; પરંતુ ફરીથી છુચ માર્યાથી જવાળા નીકળતી ખધ થશે. 

આ ફેાસફેરસનો કૉકરો જે કાગળ ઉપર સુકયો હોય તો રાગળ મળવા 
માંડશે અતે તે ફાંડરા દેવતાની માફક લાલ માલમ પડશે. 

૩. બીજી રીતઃ--ફ્ટકડી પ ભાગ, અને ધહુંતે લોટ ૧ ભાગ એ 
ખ'તેને એકડી કરીને તે મિશ્રણુ ઉપર્‌ બતાવ્યા પમાણે એક શીશીમાં ભરીને . 
તે શોશી રેતી ભરૈલા માટલાની વચેોવચ પુરીને, તે માટલાને લાલ થતાં 
સુંધી ખુબ તાપ લગાડવો! એટલે ઉપર કલ્યા પ્રમાણે ફ્ર્‌ર્રસ તૈયાર્‌ થશે. 
ત્યાર પછી તે '્રેર્ક્રસને હવા ન લાગે એવી ર્‌તે ખીન્ન પાણી ભરેલા 
સીસામાં કાઢી લેવું, અતે તેને મજબુત કાચને! ખુચ મારી રાખવે, 

૪. ત્રીજી રીતઃ--મલવાની છીપતેો ચુનો ૩ “ભાગ, અને ગ'ધડનાં 
જશ્ન ૧ ભાગ એ ખ'ને પદાર્થને એકઠા કરી એક કુલડામાં નાંખીને તે કુ- 
લડીને એક કલાક સુધી કોયલાનો ખુબ તાપ દેવો, ત્યારે પછી તે કુલડી 
ઠૅડી થયા પછી તેમાંથી ગાળી કાઢી લઇ્નતે તેને ચપ્પુથી ખોતરી નેવુ' એ- 
ટલે જે સફેદ ભુકો નીકળે તો ઉત્તમ ફેોાસધ્રસ તૈયાર થયો એમ સષજવુ. 

. "લાલ ફ્રેસેસફર્સ ખૃનાવવાનો શીત:--એકસીજન વગરની જ૮- 
ગોમાં કેટલાક વખત સુધી ડ્રોસફ્ર્સ ઉષ્ણુ સ્થિતિમાં રાખ્યાથી લાલ ફ્રે 
સક્રસ-તૈમાર્‌ થાય છે. આ ઓગળેલેો ફેસકૂરસ પ્રથમ પારદર્શક રગ વ- 
ગરનો રહે છે, વ્યાર પછી ધોડા વખત પછો લાલ થાય છે, અતે સુકાયા 
પછી છીર્મજી રંગનો ભુકો થાય છે અને જ્યારે તાવે છે ત્યારે ડાળો થાય 
છે, આ કફ્રોસપ્રરસ સાધાર્ષ્યુ ઉષ્ણુ જગ્યામાં રાખ્યાથી સળગતો] નથી, આ 
ફેસપ્રસ સાધારણુ ફ્રેસફ્રસ કરતાં એછે જ્વાળાસાહી છે માઢે ઘણું ક 
ને ક કરવામાં વાપરવામાં આવે છે. 

કોહ્ડડીમ ખૃતાવવાની દ્રીત:-સફેદ મીણુ ૧ એસ, ખદાન 


૦૮૫૦૧. 





ર્‌છર્‌ છુજ્નર્‌ સહ્ધાસાગર્‌* 
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મનું તેલ ૪ ઔંસ, ગુલાળજળ ૩ ઔંસ, ટંકષુખાર્‌ ના દ્રામ, ગુલાબના 
તેલનાં પ ટીપાં એ પ્રમાણે લઇને એક માટીના વાસણુમાં મોણુ નાંખીને 
ધીમી આંચપર ઝોમાળવુ' અને તેમાં બદ્દામતું તેલ નાંખવુ'. ત્યાર પછી 
તેમાં ટકયુખારની ભુકી નાંખી તે વાસણુ નિચે ઉતારી ટાટુ પડે તેમાં ગુ 
લાબજળ થેડું થોડું નાંખી હલાવણુ', એ શિશ્રણુ એક્છીવ શ્યા પછી એક 
કાચના વાસણુમાં ભરી રાખવુ આ દવા શરીર્‌તી ચામડી નરમ અતે સા- 
રી સ્થિતિમાં રાખવા માટે અતે શિઆળામાં શરીર કૂટે છે તે ઉપર લગા-_ 
હવા માટે કામ આવે છે. 

૭, મિટક આવ રેજઝ ખતાવવાની ર્‌તઃ--પાંચ ઔંસ મીઠી 
બદામ, ૧ ચસ કડવી બદામ, અઢી પાઇન્ટ ગુલાળજળ, સફેદ સાખુ બા . 
અસ, મીણુબત્તી બનાવવાની ચરળી ર ઓંસ, સફેદ મીણુ ના એસ, 
લવ'ડરતા તેલનાં ૨૦ ટીપાં, ગુલાગતું અત્તર્‌ ૨૦ ટીપાં અને એડ પાઇત્ટ 
સારો દારૂ લેવો, પ્રથમ 'બદાગ છુંદવા બાદ તેમાં થોડે ગુલાબ અને સાષ્યુ 
નાંખવા ને ત્યાર પછી ખુખ છુંદવું. પછી ખદામતું તેલ, સફેદ મીણુ અને 
ચર્‌ળી શ સર્વને એક વાસણુમાં નાંખી ધીમી આંચે એગાળવું, પછી છું- 
રૃલી બદામ પેલા મિશ્રણુમાં નાંખી ઝેકજીવ કરવું લાર પછી સાફ મલમતેો 
કટકો લઇ ત્તે બધું ગાળી નાંખવું. પછી ચુલાળજળ, અત્તર અને દારૂ મેળવવું. 

૮ સેપ્ડાવાટર્‌ બનાવવાની ષ્રીત--સોડાવાટરતી એક શીશીને ' 
પાણીથી પોષ્ટ ભરવી, શીશીને બરાબર ખુચ ખેસતો આવે તેવા આગળ- _ 
શી તૈયાર્‌ કરી રાખવો, પછી તેમાં બાઇ કારખોનેટ એ સોડા નાંખવો, : 
અને તેની ઉપર ૧૦ થી ૧૨ ટીપાં સલડ્યુરીક એસીડનાં નાંખવા, શીશી- 
ને તરત ખુચ મારી તારથી બાંધી લેવી, પણુ શીશી ભરતી વખત તપાસ 
રાખવી કે તેમાં ફાટ અથવા ચીર પડેલી હોય તઢીં. 

ઈ? બજી રીતઃ--ખાઇ કારખમોનેટ એક્‌ સોડા બા દ્રામ અને સ- 
લક્યુરીક ગસીડતે બદલે ૨૮ ગ્રેત ટાટેરીક અથવા સાઇડ્રીક એસીડ આ 
આટલીને ષ્રુય મારી તારથી ખાંધી લેવી. 

૧૦, લેમેતેડ વાટર ખનાવવાની રીતઃ--એક રોર્‌ પાણીમાં ન 
રતલ સાકરને પીંગળાવવી. અતે તેને ચુલા ઉપર સુકી ધીમી આંચે ઉકા- 
ળવુ'. જેવુ' તે પાણી ગરમ થાય ક્રે તેમાં ૨ દ્રાપ એશીટીક આસીડ અને 
૪ જોંસ ટાર્ટરીક આસીડ ઉમેરીને એ મેળવણીતે ઠંડુ પડવા દેલુ” પછી તેને 
સગધ આપવાતે માટે લીંખુના -ઝેસેન્સનાં થોડાં ટીપાં નાંખવાં પછી તે * 
મેળવણીવા છ ભામ કરી અકેકો જાગ પાણીથી પેશી ભરેલી લેમોતેડની 


ઇંચ્રેજ દષાએ। ખતાવવાના પ્રાગ, શ્હ્કું 








શીશીમાં નાંખવો અને તેમાં ૭૦ ગેન કારળોનેટ ઓદ્‌ સ ઉમેરી લેર 
ત ણુથ મારી તાર બાંધી લેવે., 

૧૨. લવ'ડર્વોટર્‌ બનાવવાની રીતઃ?--સારૂ લવ'ડરંતું' તેલ ૪ 
દ્રામ, લવિગતુ' તેલ ના દ્રામ, કસ્તુરી પ ગ્રેન; સ્પિર્ટિ એદ્ વાઇત' ૬ 
ઓંસ, પાચી ૧ ઔંસ એ પ્રમાણે લઇ પહેલાં લવડરતુ' તેલ મોડા સ્પિરિન 
ટ ગોદ વાઇન સાથે મેળવવું. ત્યાર્‌ પછી બાકીની ઉપી ચીને તેમાં નાંન 
ખીતે એક બાટલીમાં શરી મજ્ખુત ખુચ મારીને ખે મહિના સુધી' રહેવા 
દેવુ' અતે ત્યાર્‌ પછી તેને વાપરવુ, 

૧૨. બીજી રીતઃ--ર ઔંસ એરશફટ, ના ઔંસ સઅચ્છ ૪- 
ગ્રેછ લવ'ડર તેલ અને ૧ પાઇન્ટ વાઇનનો શુહ્ અર્ડે લઇ ત્રણે ચીનતે 
બિશ્ર કરી એક પખવાદીઆ સુધી એમતે એમ એકાંત જગ્યામાં રહેના 
દેવું. અને પછી તેતે ગાળાને ઉપથોગમાં લેવુ”, 

૧૩* ત્રીજી રીતઃ--એક ગ્યાલત પુક્સ્પિરિટમાં એક ઔંસ સ્વચ્છ 
લવડરતું: તેલ મેળવવુ અને જ્યારે એ બતતે પદારધી એક ખબીન્ન સાથે 
મળી જાય કે તેતે કાચની બાટલીમાં ભરી શા ખુચ મારવો. અદ 

લષ'ડરતા! જલદી ”ઉપયોમ કરવો. 

૧૪, નાઇટ્રેટ ઓર્‌ પોટાસ રરો રીતઃ--તાઇટ્ેટ ઓફ 
પોટાસ એટલે સાક્‌ જીધેલો સુરોખાર બનાવવો હોય તો ૧ રતલ ચોખ્ખો! 
સુરખાર લેઇતે તેતે પુરતા પાણીમાં તે પીંગળે તાં સુધી ઉકાળવું”. પછી 
તેને ગાળીને હવાવાળી' ઠડી જગ્યા ઉપર્‌ સુછીને સુકવવુ'' પછીઃ બાટલીમાં 
ભરી ખુચ મારતે એતે પ્રીપેડે નાઇટર પ'યુ કહે છે. 

૧૫, કારખોતેટ એફ આમોાનોઆ ખનાવવાતી રીતઃ--કાર 
ખોતેટ એક આમોનીઆ એટલે સાદ્‌ કીધેલે તવસાભર બનાવવો હોય તે 
નવસામર્‌ ૧ રતસ, સાફ કીધેશે ચાક ર રતલ એ બેલે ખાંયણીમાં' 
ખાંડીતે પછી તેને એક બીજામાં મેળવીતે કાચના વાસણુમાં નાંખો ગરમ 
કરવુ'. ગર્મ' કરતી વખતે ધીમે ધીમે આંચ વધારતા જવુ* તે એટલે સુ- 
ધી ૬ પેલું ફાચતું વાસણુ જરા લાલ થાય ત્યાં સુધી રાખવુ પછી નિ- 
ચે ઉતારી તેને કાઢો લેવું, પછી તેને મજખુત ખુચની કાચવાળી ખાટલીમાં 
શરી ગ્રુકવુ. એને પ્રીષેડે એમોતીઆં કાંડે છે. 

૧૬* કાર્બોનેટ એક લાઇમ બતાવવાની યુક્તિ; કરોને, 
ઝક લાઇમ એટલે સાફ કીધેશો ચાક બનાવવો હોયતો ૧ રતલ ચાકનદ'” 

અંકમાં નાંખી ભુકો કરધો, પછી ઉપર્‌ પાણી' તાંખી તરમ જેવો ફરી એટ 
૩૫ 


તેં : જેનર મહાસાગર, 
ચૌની વાસણુમાં અથવા માટીના ક્ુંટેલા વાસણુમાં નાંખવે[. પછી ઉપર્‌ 
સુધી પાણી રડો ખુભ હલાવીને એક બાજુઝે રાખો મુકવું. જ્યારે સધળે 
ચાક નિચે ખેસે એટલે ઉપરથી નિતરૂં પાણી કાડી નાંખી એક રકાળીમાં 
પાથરી સુકવવે।. સુકાયા પછો તેતે ખધ કરી બાટલીમાં ભરી રાખવો એ 
દાઝેલાને ફજવેછે, એને પ્રૌધેર્ડ ચાક કહે છે. 
૧૭. કાર્બોલેટ સે।ડપ ખૃનાવવાની સુડ્તિઃ?--હરેક વજનમાં ચો-. 
ખમા સાછીખાર લેવો પછી તેતો ભુષ્ઠા કરી તે ડુબે એટલું પાણી નાંખ- 
પછી તેતે એેક વાસણુમાં નાંખીને'તે સાજખાર્‌ સઘળો પીંમળી 
જાય ત્યાં સુધી ઉકાળવું. પછી તેને ઉકાળી કાગળથી ગાળી કાદ્ટી એક લે- 
ઢાના વાસણુમાં નાંખી ફરીથી ઉકાળવું. જ્યારે તે કઠ'સુ થવા આવે કે હેકે' 
ઉતારી હેંડુ પડવા દેવું ગએટલે સટ્ટેદ ખાંડની માર્ક ગાંગડા થશે.. પછી તેતે' 
મ્હોઢાવાળી બાટલીમાં જારીને મષુત આુચ માર્‌ શખવે, 
શહ ખાંડનો સરકે! ખષતાવવાની શીતઃ--એક ગ્યાલત પી 
લઇ તેમાં રાતી ખાંડ અથવા ચોખ્ખો ગુલાબ ર્‌ રતલ નાંખવો ને પછી 
ચુક્યા ઉપર સુકી તેને ઉકાળવો,, ઉકળતાં કચરાનો જે થર્‌ ઉપર્‌ આવે તે 
કાઢતા જવું એ રીતે ઉકળીતે. સદાદાર થાય એટક્ે ચુકા ઉપરથી નિચે 
ઉત્તારી તેમાં ઉ'ૃણ ખાટી તાઠી એક બાટલી નાંખવી અથવા ઘઉંતું ખ- 
મીર થોડુ નાંખવું. પછી તેને ખુળ છલાવીને ખાટલીમાં ભરી અમાશી અ-' 
ચવા એવીન૪ કોઇ એકાંત ખુશ્લી જગ્યાએ '૬ મહિના સુધી રતના બહાર્‌ 
અને દિવસના તડકામાં જુકી રાખવી, આટલી ઉપર્‌ ખુચ ઘશઞા ન્નેર્થી નહીં : 
દાખતાં લગાર નર્મ રાખવો. જે પ્રથમ ખાંડ અથવા ગોળના ઉકાળામાં * 
નાંખી હોય તો! દર અઠવાડીમે તે બાટલીને હલાવતાં રહેશું, ને : ઘહુંનું 
ખમીર્‌ નાંખ્યું હોય તો હાથ લગાડવો નહીં. એટલે સરકો તૈયાર્‌ થશે તે ' 
ગાળીતે વાપરત્રે. ર 
૧&* ખીડ ખઅતાવવાની દીત:--દેશી ખીડના કટકા લઇને પરઃ 
ળ વતી ખાંડીને બારેક કરવું અતે તેના બાજરી જેતડા ફટકા, તે કરતાં 
જરા છારીક ખસખસના ન્ટેવ્ગયા, એ પ્રમાણે અણુ ચાર વખત ફરીતે હવા 
ન લાગે એવી રતે જુદી જાદી બાટલીમાં ભરો મુકવી. ] 
2૦, ફેલ્યુઓરીક આપસીડ બતાવવાની રીતઃ -કવ્યુઝોેટ એક, 
લાઇમ અથવા ક્લેર્સ્પાર એ ખેમાંની ગરે તે એક ચીર/ની છાળે ગલન 
યુરીક આશગીડ મેળવ્માથી સદહું તેશ્તગ થાય છે. 
. ૨૧. સીલવર્‌ પાઉડર્‌:--યાંદીના વરખ લઇને મધમાં નાંખી ખુ- . 


દીય્રેછ ટવાએ। બતાવવાના પ્રચાગ? રડ 


ખ બારીક વાટવા. ળાદ ધોધ નાંખવાથી સીલ્વર પાઉડર બતેછે. આં ભ્ર્્ી 
પણુ ગિલ્ટ અને રૂપેરી શાહી બનાવવાના કામમાં આવે છે. . _ 

૨૨, ગાલ્ડ પાઉડર બતાવવાની રીતઃ--સોનાના વરને મધ- 
માં નાંખી ખુબ બારીક વાટવાં; અને સારી પેઠે બારીક ચયા પછી તેમાં મરશે 
ધાણી નાંખી હલાવવું, એેટલે સધછીં મધ પીંગળી જરૈ, આ પાણીતે જ- 
શેવાર ઠરવા દાઝ નીતારો લેવું. આ પ્રમાણે ૩-૪ વખત કરવાથો સોનાતે 

ઘણેપ બારીક ભુકો વાસણુને તળીએ ખેસશે. "આ પાઉડર ગિલ્ટ કરવામાં 
તૈમજ સોનેરો શાઠી બનાવવામાં વપરાય છે. 

૨3# એકવારીછીઆ ખૃનાવવાતી રીતઃ--૧ ભાગ તાઇટ્ટીક 
આસીડ અતે ર ભામ હાઇડોકલેરીક આસીડ મિશ્રણુ કરવાં આ' મિશ્ર, 
ધ્શારીનમ વિગેરે ઉંચી ધાતુઓ પીંગળાવવામાં ફામ આવે છે. 

જ. ગોલ્ડ સાઈઝ ખનતાવવાની રીત:--પીળા રગ ૧ ભાગ %ો- 
બાલ વારનીસ ર્‌ ભાગ, સાદુ અળસીતું તેલ ૩ ભાગ, ટરપીન્ટાઇન ૪ ભાગ 
“અતે ડકાળેલું અળસીનું તેલ પ ભાગ, પહેલાં પીળા રંગને ખુબ બારીક 
વાટીને જરા તેલ સાથે મેળવીને ખુળ ધુ'ટવું. બાદ તેમાં બીજી સધળી 

ચીનને તાંખી મિથ કરવી. આ મિશ્ર કાચ, કાગળ, લાકડુ વિગેરે પર્‌ સોતા 
રૂપાની જુજી ગડાવવામાં કામ આવે છે. 

ર૫. એકસાઇડ ગક આયે બનાવવાની રીતઃ--હીરાક- 
શીના પા'શીમાં સોડા બાઈ કાર્એોનેટનું પાજી નાંખી થો)ોવાર્‌ રાખવાથી 
લાલ ભુકો નિચે બેસશે તે લઇ સુકવીને વાપરવે, 

"૨૧. નાઇટ્રેટ ઓફ ચપ્યને બતાવવાની ર નાના 
કટકાને ર ભાગ નાઇટ્રીક આસીડ અને ૧ ભામ પાણી ઝે ના ળેના -મિશ્રર્મા 
પીંગાળવાથો ' પ 

' ૨૪.' સલ્ફેટ ગે ધૈન્ડીગો! લાવવાની રીત:-- ઝોક ક રૌર્‌, જન 
“લદ કાધકના' મ મ સૈર ગળો નાંખીને' બુબ' 'હલોવીને થે થોડ ઉ દવસ 
રાખવી, એટલે ધોડી ઝુદ્તમાં સથળી ગ! પીંગળી જશે આ ચીજ સોહી 
બનાવવાના વિગેરે કામમાં આવે છે. 

૨૮, એડસાઇડ અઇ કે કેનપ્ર્ઃન્‍ન્મેર્યુથુતે પાણીમાં પીંગાળીને 
તેમાં થોડા જસતના કટકા નાંખીને ઘોડા દિવસ રાખી સુકવુઃ. અને દિ- 

વસમાં ખે ચાર વખત 'હલાવતુ. થોડી મુદતમાં માંબાતો ટાળો શક નિચે 
ખેડેશે જણાશે, : 2.9 ટ 2? ી 
ક્‌. વીના આયને- સદ્ય “૮ ઝેન સટ આરવ કેઃ. 








૦ર ન્‍્ઝન્ખઝન*--- 


તિ * છુશર્‌ મહાસાગર. પ 


વીનાઈત, ૧5 ગેન સલ્ફેટ એક આયને, અને ૮ મિનિમડાઇલ્યુટ સલદ્- 
યુરીક એસીડ લઈ સધળાને ૮ ઓંસ પાણીમાં પીંગળાવવાં. 

“ ૩૦. એક્વેરીજી1$--મે ભાગ હાઇડ્રો્લોરીક આસીડ અતે ૧ 
તાઈટ્રીક આસીડ મિશ્ર કરવાથી ખને છે. 

૩ર્‌. ફાર્ખોનેટ એમોનીા (િક્દ્ચર:--૪૦ ગેને ટારબેનેટ 
આત શમોાનૌઓઆ, ર॥ દ્રામ કલોરીક આસીડ અતે ર ઓંસ મ્યુસીલેન્ટ 
અપ એકસીગતે ૮ ઔંસ પાણીમાં પીંમળાવવાં. 

૩૨. રાવશ પાઉંડર:--એક ભાગ જપીકાક્યુઆનાની ભ્ુષ્ઠી અને 
ઝક ભાગ સાર્‌ અદીણુ લ્ઘને આડ ભાગ સલ્ફેટ આવ પોટામમાં ખુબ 
ધુ'ટવી, દર વખતે ખેથો ચાર ગ્રેત જેટલી જુકી લેવાયો દરદતું ઝેર પરસે- 
લા વાટે નીકળી ઊંધ આવે છે. ભુરી સહેજ પાણીમાં નાંખી પોવી. તેની 
પૃષ્ઠાડે ઘણું પાણી પીવુ" તહીં. 

૩૩, પેનકીલર્‌ઃ --રિપરિટ ઔદ કેમ્સર ૧ ઔંસ, ટીંકગર કેપસીકમ 
૧ એસ, ટીંકચર એકે ગવેઆક ના ઓંસ, ટીંટ્થર્‌ મહ ના ઔંસ, 
આલકેહોલ ૪ એંસ એ સઘળાં એકત કરવાં, ' 

૩૪, લૈમનેડ:--ટાર્ટરીક એસીડ ૫૦ જામ, સોડા બાઇ કારમોનેટ 
૨૦ ૨1૩, સાકર ર૦ ભાગ, અતે સુગધ આવે એટલું લેમોનેડ એસેન્ય 
આ પરમાણુ જળુશે! લેઇ ચુરણુ તયાર કરી રાખતું, જર્‌ર્‌ પડે ત્યારે પાઃ 
ણયા નાંખી ઉપયોગમાં લેવું. 

૩૫, કેલન વીટર્‌ઃ--ખરગામેટ અર્ક ૧ ઓંસ, ચુલાબનો અર્ક 
૧ ઔંસ, પોર્ષ્યુમલ અર્ક ૧ એંસ, નેરોલી વા ઔંસ, અતે આલકેહોલ 
૮ ગ્યાલન ગે સર્વે બ'ધ કરેલા વાસણુમાં એકઠાં કરવાં. 

૩૬, કલે।રાઈડનઃ--ટીંચર કાસેસાઈ ૧૪ ટીપાં, ઓંધલ પીપમેંટ 
૧૪ ટીપાં, મ્યુરેટ આક્‌ માર્કરિયા ૧॥ મેન, સુગર ૨ દ્રામ, કલોરેફામે ૨ 
ક્રમ, ઝેસિડ કેઈડાસેનિક દસ ટીપાં એ ગધી ચીને મેળવવાથી કલોરા- 
કડ તૈયાર માય છે. 


“ૂ્નન્્ન્નન્ન્ન્ન્ન્નન્ ૧૪૫૦-૫૮-૫૯ ૧૬૦૫૮-૫૮-૧૦૦૦ 











ભ્નાગ 
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સસાર 


મૅકર્ણ ૩૪ મુ. 


આંખ અને કાન સબધી ભિ ભિલ પ્રાગ. 
જ. આંખ ઉપર્‌ વાગે તેના ઈલાજઃ--ઇ'ડિઝા રબરની કેવળી 
શૉ બર્દેતા ૩ટકા મુછી આંખ ઉપર સુકી. 
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ક ખીછી રીતઃ --ઉટના વાળની પીછીતે સાકર આવ આરની- 
કામાં ખોળી આંખની આસપાસ લગાડવી. ., , 

૩, ત્રોજી શીત:--સાત ભાગ ઠંડા પાણીમાં એક ભાગ ટીંકચર 
બવ આરવીકા મેળવી તેમાં છે! અને નરમ કપડાને કટકો ખોળી આંન 
“મ ધ્રોવી અને તે ખોળેલું કપડું આંખ ઉપર્‌ સુકી પાટો બાંધતેપ, _ 

૪. ચેપથી ર્રીતઃ--છ ભાગ પાણીમાં એક ભાગ ટીંકચર આવ હે- 
મેમેલીશ ભેળી તેમાં ઝીણા અને નર્મ કપડાનો કટકો ખોળી આંખ ઉપર 

. સુકી પાટા બાંધવેા, 

પ# આંખમાં કચરે! જાય તેન ૪લ1જઃ--આંખની પાંપણે ઉન 
ધાડી તેમાં પાણીના ફટકા મારવા અતે સારી પેઠે ધોવી તથા .સાખુતું પાષ્ી 
જય તેમ ડરવું. 

૬, છીજી શાતઃ--ડામર, તાવેઘી ચરળી પ્રત્યાદીના છાંટા .આંખમાં 
ગમા હોય તે! બદ્ામતા તેલનાં ટીપાં આંખમાં તાંખવાં. 

૭, ત્રીજી રીતઃ--જે લોખંડની રજકણુ ગઇ હોય તે! પાંપણે ઉ" 
ધાડી તેની આગળ લોહચુ'બકતો કટકો ધરવો એટલે ર%કણા આંખમાંથી; 
નીકળી પેલ્લા ફટકાપર્‌ તેતી મેળે જઈ પડશે, પછી ઠંડા પાણીથી આં- 

' અને ધોવો. 

૮. આંખ ઝાંખી થઈ હેય તેના ઇલાજઃ--ટા॥ ગેત મોર રયુથુ 
અતે ૧ ગ્રેન કપુર્‌ લઇ બનેતે ૧ ઔંસ ખળખળતા પાણીમાં પીંગળાવી તે 
ઠંડુ પડે ક બધુ મળી ૧ બાટલી જેટલું થાય તેટલું બીજી' ઠેડુ. પાષ્ટ્ી 6- 
મેરબુ પછી તે ગાળી કાઢી તે પાણીયી સવારસાંજ આંખે ધોવી. 

' છં આંખ ફૂટકૉ ભાર્વાથી સુજે તેના દલાજઃ--તુર્તજ સાથી- 
ડ તેલ અથવા તાજી માખણુ આંખતી આસપાસ લગાડ્યા ફરવું. 

૧૦, બીજી ર્રીત:--આંખ આસપાસ ફાળા ડાધ પડયો હેય તે 

સાત્ત ભાગ પાણીમાં ૧ ભાગ ટીંકચર 'આવ આરવીકા ભેળી 'તે દવામાં 
ઝીણુ। નરમ કપડાનો કટકો ખોળી તે ભાગ ધોયા કરવો, ધણા વખત એ. 
પ્રમાણુ કર્યો પછી ત્તેજ દવામાં એક કપડુ. બોળીને તે વડે આંખપર્‌ પા- 
રા બાંધવો, 
, ૧૧* આંખમાં શતા આઆાઈર્ાઈટીસઃ :--આ દર્દમાં નિલકુલ આંખે 
નેપ "શકાતું નથીં. તથા કીકીના ડુંડાળાનો રંગ બદલાઈ જાય છે. ઇલાજ 
જ ઔંસ પાણીમાં ૬ દ્રામ .બાલશમ આવ કોપેબા અને ૪ દ્વામ ઝુદરતેો 
ભ્ુષ્નાઃ પીગળાવી વી તેમાંથી પોણું વાઇન. ગ્લાસ લષ્ઠ ત્રણુ ત્રણુ કલાકે. પીવુ. _ 


્?- 
ઉ 
6" 


છુન્નર્‌ મહાસાગર્‌, 
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૧૨. આખ સુજી આવીને પાલી: ઝર્‌ે:--મે મોટા ચમગા જે- 
ટલા પાણીમાં પ મેન સદ્ફેટ આવ ઝોંક પીંગળાવી તેમાં કપડાનો એક ક- 
ટકો ખોળી તેવડે વારંવાર આાંપ ભીજવેલી રાખવી. ર 

૧૩, ખીજી રીતઃ:--ના પાઇન્ટ પાષ્ીમાં ૧ દ્રામ ફ્ટહડી તાખી તેન 
માં તરમ કપડાતેો ફટકો બોળી આંખ ઉપર સુકવો. 

૧૪. આંજણીનેપ ઇલાજ:--સિ'દ્રને1 મલમ આંજણીપર્‌ લમાડવે।.. 
બતી સકે તો આંજષીતો સટ્રેદ દરો બહાર કાઢી નાંખવો. 

૧૫. આંખ આવે તેને! ઇલાજઃ--ના રત આંબળાં, ના રતલ 
છા[ટે[ં અતે ના રતલ હરડાં લઇ સઘળાંને ખાંડવુ, અને થોડાક પાખુંમાં 
-મેક રાત ભીજવી મુકી સવારમાં તે મેળવણીને ગાળી કાઢવી, તે વડે અં- 
ખોમાં ફ્ટકા માર્વા અને તેન મેળવણીમાં કટકો બોળી આંખોપર મૃકવો. 

૧૬, ખીજી રોત:--૨૦ તેમ આલુ, ૭ દ્રામ સાથરા, 5 દ્રામ હરડે 
અતે ૩ દ્રામ માયાં લઇ સઘળાંને ખાંડી અર્ધી બાટલી જેટલા પાણ્‌માં 

. ૬ ઔંસ જેટલું બાછી રહે ટયાં સુધી ઉકાળવું, પછી ઠંડુ પાડી તણું ઔંસ. 
જેટલું પીડુ. ર 

૧૭. ત્રીજી રીતઃ--જુશલમાન સ'થકારેી બહેડાં ઘરીતે ચોપડવા ભન . 
લામખુ કરે છે. 

૧૮ ચોથો ર્રીતઃ--ભહેડાં મધમાં વાટીને ચોપડવાં. 

૧૯. પાંચસી ર્‌ીત;--હરડાંતું પાણી ઠરી તે પાણીવડે આંખો ધો- 
ઘાોષી આરામ માય છે. 

૨૦, આંખતુ' તેજ વધારવાની રીંતઃ--બદામને સીર્કા સાધે 
મેળવી આંજવી. . 

૨૬. આંખતા પીઓ શટાડવાતા ઇલાજઃ--બાવળના પરા 
તા રસનું સત્ત આંખમાંથી નાફળતા પીઆનતે પરૂ મટાડવા અકશીર્‌ છે. 

"૨ બીજ દિ પાંદડાંને ઠંડા પાણીમાં શાલ ધધ 

વાથી મડે છે. ી 

“ ૨૩. ક દુખવા શમાવી હાય સના ઇલાજઃ--આવળયાં 
બીજનો બારીક ભુષ્ર ફરી આંખમાં જીકવેન દ ી ] 
 'સ૪. ર રીતઃ--ઇકટર કર્કપેટ્ક ઢહે છે કે આવન છાલના 
પાછુ,થ આંખો ધે!ઈવાધી આરામ થાગ છે. 

ર૫, અખે ઝાંખ પડતો' હેદ્ય જમી ન 
કુલનો રસ કરી આંખમાં નાંખવાથી ફાયદો ચાય છે, - ક ર 
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આખ અને કાન સબધી ભિન્ન ભિન્ન મચોગ. ૨૭ . 





ર$. જાંખની શક્તિ સુધારવાના ઈલાજ: --જેઠીમધનાં ઢીપાં_ 
ભંખમાં પાડવાં. 
. ર૨૪. આખે દુખાવા આવી હોયઃ -તારે રક કશે ધસીને 
* આંખે ઉપર્‌ ચાર દિવસ સુધી ચોપડવાથી મટી મ છે, 
' - જ્‌ કાતસાં કસાર્‌ા ખોક્ે તેનો ઇક્ષાજઃ--કાનમાં કસારાતીઃ 
માકક ખોલવાનાં ધણાં કારણે! છે. જ્યારે કાનમાં મેલ ઘસે! હોય છે ત્યારે 
ગમ થોય છે તે વખતે મીઠું અથવા સાલીડતું તેલ જરા ગરમ કરીને નાં” 
. ખવું- તેથી -મેલ નર્મ પડી કાન ખુલ્લો થશે, ' 
'.. .૨&. કાનમાં દાણેપ અથવા બીજી ચીજ ગઈ હે હોય તે કાન 
- હવાને! ઉપાયઃ--બચ્યાને રમતમાં કાંઇ પણુ ચીજ કાનમાં ગઇ હોય. 
તો! તે કાતતે ખોતર્વે। નહીં પણુ છેક તજદીકમાં દેખાતી હોય તો ઝીષ્ણા 
_ચીમટાથી સ'ભાળીને ઉત્રકી લેવી અતે ને છેક કાનતી ભીતરમાં ગઇ હોન , 
- ય્‌ તો તેતે પડતી સુકવી તે પોતાની મેળે હરેક વેળાએ મેલ સાથે અથવા 
મડ નીકળો આવશે. 
, ૩૦* કાનમાં ઝીણુ' જાતવર્‌ ગયુ હોય તે કાઢવાની ફીતઃ- ઝી 
દીવેલ અથવા મીડું' તેલ અથવા સાલીડ તેલ નરા ગરમ કરીને- થોડાં ઢીપાં 
. કાનમાં નાંઅવાં એટલે જતાવર્‌ અદર. રી જઈ મેલ સાથે નીકળી આશશે. 
૩૧% ખાંજી રીતઃ --ઝળીંએ તથા ડમરો ની દરમાં મેળવી 
કપડાથી ગાળી કાનમાં ટીપા પાડવાં. 
' ડકુર કાનમાંથી સ્લ કાઢવાની રીત--મેલ . શેષો છ તો સન 
' “ ળીથો કદી પણુ ખોતરવોં નહીં. પણુ જરા સારૂ મધ' એતે એલીવ તેલ _ 
“ એ બ'તેને જરા ઉતું કરીઃ કાનમાં નાંખવું એટલે ' મેલ ઉપર્‌ આવશે, ક ર 
ગ્શોલીવ તેલ ન ગળે તો મીઠું તલવું તેલ વાપરવું. ક ' «* 
,. “૩૩, કાતસ સભળાય નહીં તેને ઉપાયઃ--કાંદાનો ' રસ ક1* 
' ઢી.તેને. ગાળીને તેનાં ટીપાં સવૉર્‌' સાંજ યુકયા ક્ર્વાં એથી વેડ ક 
. “મજુ ગણુ થતું હોય તો મરે, “ડ 


 ૩૪* કાનસાં અવાજ થાય તેતો! ઉપાયઃ--બદામના રા 
“ટીપાં કાનમાં નાંખનાં અથવા દુધીનાં : ખીજના તેલનાં ટીપાં કાનમાં મૂકવાં. 
“ ..૩૫. કાનસાં દુખારે નર્સ પાડવાની ર્‌ીતઃ--મીઠું ખદામતું 
' તેલ ૩ દામ અતે ઓઇલ એઓફ્‌' બોમ્બર ૪ ઢીપાં મેળવી. દેવૉં અને ચાર 
ટીપાં કાનમાં નાખવાં. - 

૩૬, ફોન પાહેલો રૂજાવવાને॥ ઉપાયઃ -સ્‍કસેરણનિ તોલે, અર 
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૬૪૭ પે ક કો 


“૦૦ ન્‍.--*૭-* 
ક ેૂક્ન્.-. ૧-૫#૫૧૫--% , 


રમ તપા ર તો અયો ગે મેકર ની. કાનમાં ટીપાં" નાંખવાં, 
૩૭. કાનમ પર્‌ છાય તેના ઉપાચઃ--થાંઠી તથા છુતું પાણી 
એ બનેને ભેળો કાત્રની તાની પીચકારીમાં ભરી હળવેષી કાનમાં મારવી. 
ગ્નને પછી ઉતા પાણીની પીચકારી મારવી જેથી ભાતરમાં વળગી રહેલ 
પેશન ધોવાઇ ઢાત સાક થાય છે. 
૩૮. મુક્રે કાન દુ:ખે તેના ઉપાચઃ--સળજાના પાતર તો રસ 
કટી કપડાથી ગાળો ઉનું કરી ટયાં કાનમાં નાંખવાં.' 
૩&. ખીજી રીત:--બદામના તેલમાં લસણ કકડાવી ડુ પાડી તેમાં. 
ર/ર સાર્‌ અંરીશુ ધોળવુ' પછી ગાળી ઉવું કરી તેનાં ટીપાં દિવસમાં મે _ 
વ્રણુ વાર્‌ સુક્વાં. ી ક ધ્ર મે 
1 ૦---- 


- ઇગેછી દવાઓના ગુજરાતી નામ,” 














નાઇટ્ીક આસીડ એટલે શુથ્૪રાતીમાં સુસખારનો તેજાબ. 
હાપડ્રાડોરીક આસીડ ,,. મીઠાનો તેન્તબ. (મ્યુરીઆટીક), 
સલંક્યુરીક' આઓસીડ ક ન ,, ગ'ધકમો તેનબ, . ક 
એકસાઇડ એફ આયને, ર  લૉહ્મયનો હાટ, 
કાર્બોનેટ એક્‌ લા ચુનો, 
નાઇટ્રેટ એદ્‌ સૌ સઝ ,, શુડી ખાર. 
ફારમોતેટ ઓફ | [ર ૧૦, સં. ક કુ ડખાર્‌. 

જાતિ અક, 


રેક્ટીક પડે ૨૫ીર્‌ વાઇન પ દ, 9. 
વી-ઊંગર ડો. 

ગમમેનઝાઇક ] બાન, , ન 
શીદાછાપતી શાહી: . 


લીષોાકનો રાહી 

સલ્ફર સોપ ી ી કજ , ગધ્રકનો ચાષ્યુ. ી 

ગશ્ક સોપ જ “, : કસ્તુરીનો સાખુ. 
મરક્યુડીઅલ સોપ . ,/,' » ભવારાતો સાખુ. 
સીનામન સોપ ક તન્‍્૮ને1 સાખ. 

આર કૂલવર સોપ ન્‍ ર તારંગીના છત્તા. સાુ- 
ડકોરાંધ્ડ એક્‌ આમોન્યમ ,, “. [, ” નવસાર. ી 
આસેંનીયસ સોલ્યુશન ,,. » શૈેમલનું ધવાછી. 


મુ ફાસકરીક આશીડ ,,' #» કજ્રાસદ્ર્સનો તેજબ, ” 


ઉરે 


પ કન 
ર્ડ-“આયન્‌; 
ક “સ દસરેમ5 મજ 

દ સ 


ક 
૩૮ 
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૨૦૨ 


ટેસપેમંટાઇનેતો 


“#? ૦ 3%. 


થટસ્‍્પેબટાસનૅ 
























મટર 


ગ્ાઇ ભક 9 ૬૦૦? બમ ૪ 4 તન્‍ાશઇ*ન૮ * # 


ન ઝ્લેમઠ શરમ: દડ 
-“શીતીમેન્ટ ગંધ બાપ... 
“- સદફેટ એમ. ગ્રપર)-:5 
“કોટા, ક, 
વ એક્ષાપ્ડ, એ ગીફે પ 
“ ગત્ટમેન્ટ. ગાડી ફરક સિ 
પ મકસત્રામીકા ક 
... મેરકયુરો :- 
' પરેક્પુરીએ . પાડ ન 
_-. “લીનામેન્ટઃ ઓ; મુર ક 
હ. શઇન્ટમેન્ટ એ૧- એેરકંગુરી. મ 
. પતપ્રયુઝન, આય સેતા: :.,. 
., ૨૩. આપેડારં, ગદર” મુર ૫ 
, .. મે પાઉડર“... ણ ; 
ર જ 
હવાઓ તોળવાનું' અ ગેજી અને દે 
ન ગ્રેનન્ય, થી €*-૧૫-: ગ્રેનરરય .માસે॥?: 
૧: દ્રામંત૪ , ગસ :;; . ૨ દ્રામન૧3. . શાર# 


ર. વ, ખોંસુસરર॥ ; હ શાર. . ન પ 
પ છાએ! સેળવાવું ઈમ્ેજી જ્ણક:- 
૬-3: [સ્કુયકનત ગ; 


 ૨૬;-મેતક3-૬૨ડુપ;:. 
.-ડ ક (એસડ સ [૧5 આંસ: 
જ રી પદાર્થ મ સામાનું ર 
વ ક ૦ જાતો 'છીપક જામ: 2 દ્રામસ્વ એસ. ₹. 
ક "અસન૧ પા૪ન્હે,  - હ ટે ' પાંધત્ટ-૧ગ્યલન- 'અધૂતા હા રેર, 
નાનો ચરાચર: 'દ્રામ-, રન .૧મષ્યમે ચંમચેોતર દામ..." જ 
'શ્રારો' ચમસેલ્ડ#દ્રોમ . . ૧- લીકર ગ્માસ-ઃ૧." ઓંસ 
 વૉપતંગ્લાસંદ જેવ, ક ૩ - રઈન-3 સરસવ. 
:.%૧: ..« ૪. કવ-૧ રક: 
૪ _મૉસ્ાર ક. ટોમ 


ક _જસતનો' 'શલગ: 























૭ તન 


૫ ૨૦ ૮) * આ 
સ્કુલ્ડ!ઇમ, ધંઝ તેરી ઇશ 


ગને લમ પતે દ ૨ક નતતને અનેઃ રેકતરેડનોર ઉચો 


છીના' ફા- ટટ તેમજ દ શકસોશા જહજતાં ના 


પરક: સ્ટ “પ્સ; વગેરે, હમારે ર 














કી ક જ જ. મ ૨ ક ક નિ 
નઈ ર્‌ જ ક જ... ₹ ક ઝુ ન્ઝ ફૂ. ત જ: જ ક કડ હ જ 
સ 80. ન . * 555 ન્‍ ન્‍ ક સ ન ફુ 
જુ ન ર કર ક ગ દદ ક ક ક 25 એક: ઝૂ. 
જ *: ક જ જ પ્રક કે સ્્વળ--" દ ડી ફે, ર 
ક સ્ટે કે ટન ક ડે 7 
ઝક ટક ૦૪્ઝ્ઝન સઝ ન્ન્ક------ કઝ: કેન્જ્ૂક-ને 


કી નમજો' થઈ સજેલી આંખોને. જ .સુડમે. પશ ણા ક કરે રી તુ 
મુળ શ્દ્રેતિમો લે સરે; છેં કુર ર્ર શિ કજીત “તમા ગુણ ફાજ છ 
લાલો જમો. માને” બામ. કારી." સડ હે :9:- જ 

મકા કો] કીમ. તહેદ ય ૧-૮ હઝ, પેપ્ટેજ % ૧8૬... 
શોક. ઇસાજી મુસાછી સુરપાત્ળી. સતતજી' સગર. . 


 શુખસંચારક: પની શુ સા. 


ન ક દડ. “૬૪ 8. 















મે છ 0 ર. 


ફયપીં તો, મ પ્રદ 





જ કે પાપ 
દરેક ભ 
# અ. ફ# ૬242 


જ ળાઈનીઓરે ઉપ 



















ઈ '.. શ. ત. મ માષ્સ ઠે નુ કરે, ટે. પ ન ન 
પી આરી હોય “ભારે લે ક 2 પડ ય કતા ઝ જશ ' 
:... છે,. ગળ ડોનદિરિહાળતું કથણ વી થયાને કરઉપનેળુ,- ભેહકમ્ણમા ... 
જેવું, કોઇ પણુ કેમ કરવાને ઉમગ નહી.  ઊંઘષુસીની: મેક ચવું. “માથું .- 
કે “કયું, દરેક... કામોમાં જ. સુટ મોદ” હા" પૂવ થવી, હંમેશ" 

: ગાવે, કાલેન. 'તપારેઃ પેસ'દ' કું કાળને ધુન્નશે, કુખ. 
- :-વિશયેવાસમા તજ - 'ઈચ્ટા અવી બતે. કોસ તાધ મારં ઇકારણે અ ક 
“વજી, ધણો ભમતાં: “દુકામ્થપ્ક- શકાં શમા, 

૨2 * તેગ કાવી અવ્યાત, ાવલાજબાવનસકણ: અ બનતા... ા 
સતી દમ યવી કવા અમક િમે શકોઃ “સતી ગમાણ, પ મ. 
.... ચા: છે. અનેતેનો છાર: 'દહમબમ શાપ છેજ. શશોનાર્થેડ કવર. 
... . લેદ, આભને પુ કથે. દેતું” મે” ઉ અધાનેઇ માંથ અધર રી 
ર ન લખેલો પડીમાં છ. ₹8* 2: ફડ ફં પે છ. ક #ચર્ફેડ#ઃ સ 
“5 કઝ વશિાઉદ 6૫% બેલ સધ રક્તથી કામે, 
ક સજ તાગુક- ઈયા દ જના... 035 જ 








ઉડ રા ટસ 









આ સ્‍ખમ% રે. 


ક ગ-ર દ ન 
ન 


જેની છાપેલી. બુક;મંગાવવાથી -તાપૂઉ, મોકલવામા શભાવરે) જા્‌ . ન્ડ 
દવો ' નથી; હું. તેતાપર્‌ સુંદર: લેશો લગતો નથી; આજંકાલ-- પ. વ ડં 
. તતો, લાખ .નીકળવાથી કોઇ પ્ર 'શરફ્મને મોઃ ગાએ. માહે કોણ, નટુ 
| : ક! રહેતો હેય. તો.ટપૉલની; માર ;*પનાનીઃ હીકીટ છ ભીડેવાથી. આ'ગો. -, ન 
'.* માંથી . પોડી .:એક,તસુતા ; ' તરીકે. ઝમ. ઝાપીશ. કે. 'જેથી તેની. 95 
ી પ બી *ખણુવામાં' આવે.” ક ક 
જ '.કિમત--ગોળી- ડે તો;થી ૧ 
મરીશ. માણુસોને સકત: દવા.. [મોકલી લામાં આવે 
ક પોષ્ટેજ: શાપનું પકડે, સમજે. તેએ [મેરા [મરીન' શિવાની 
જ ક મ 

























ક તે કિસ સાતે દેતે લખી, મોકલનાર. 
ં ય. તખત યે કક. નદી. કેતા - મત 
ન આપવામાં" | આવે છઃ ન ડન સ 
ડાક્ટર ભુપતિશકર. એસ, ર 
₹.સઃછીવન- એપધાલય. 


હી 











2 ક જ ૬. જ?! લિ. “૫ ." સ ક 
ક મક્ત: $ઃ બાજે સ, કોલે ડઆશ્રી' કેશ, પરજ ન 
. ક રોઝા, નહી તો 1 મરશે 
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ડે . શટ્પયુ એ બે ન 
ક ઝન કાશ 


૬૧) -" ર ટ. 
મ જ 





જાહેર જબર, ક ન કહ. 
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કીક પને અધોગમત્નથીઃ શોધી," 'હાડેલી” ઓ રેવતાઇઃ વસ્તુ ની “કન 
મત્ત -2 એક” :મહાાનીઈઅતુપર' કૃપાથી. ાપકયયેલી ; છે, ટમે ગત યાએ...” 
'અતે એકજ -નહલ માટેડતાકીદે' લખો; આ દપૈણુઃ એવું ઝઅદ્ભૂત"ચરતારી - 
છે; કેઃ 'એત્યસ્થળના', એન્વેગધુસ્મતેદ, યુથ્રાસ્થિત1 હેવાલ : આપે: જે;*ફાર્યઃ સિદ્ધ: ન. 
અવોનીઃ અને: હદરેકકાર્યનાં, પેરીામ્રંમીટઅગંમસેતી . આપેછે; તેમાં" શ છટ્ઝ..: 
રપગુમીઃ ગ શરમોીઃ (મેણા? શહેરે, લાનો સ્થળો, જદેવદેવરેથાને, “દેવતા, 
ન દરભારો,. મરેલાં માધાપો મીત્ર તરે” સગાંવહાલાં ડમાગંબરીચા,જ હેલન વિગેરે: ન 
જેજે જેવું ઇહાયડતે દેપાય”છે; તેમજ #ૂરદેશનીઃ 'લડોઈ ઓ, સુખદ મને...” 
કરી: :ચોકેરી, “વેપાર્‌' રાજગોર ને ફે “તુકશાન”ઃ 'વિગેરેતોઃ. ખંબર-અતતર્‌ કહાડુડ-- 
“વમાં; હુકાણુમાં'' મનના હેરેકે ગેશેવું- સમધાર્ન/ કરવામાં ઓઇ “દપેણુ? ધણું જ... 
ન ઉપયેગીઃ છે; એક” અંખત ખરીદ કરી” “જાળવીને જાં તોઃ બગડી" ' બ્રાસ... 
સકલ: અથી. કૃપેણુ" લાંખુઃ ઇંચ છેડઅતે' “પહોળું સચઃ સાડીસાર્‌ં સાદડ જાચહું : અ 
છે બહાર ગામતા એશ્ડર: ઉપરે માસ: “ધ્યાનનઆપ્ી' ય્સોલઃ »વીડ પીડ થી", 
લવામા વરે: માદરે; કેઆ “દપેણુની. અંદર મોટી: ઉમરો શક 

“મેઇડ કે:છે, વૈથીજ, આં દપેણુંઃ સવે: ફરતા. 'શ્રેછે કયુ છ; 
ટમી ગામેગામ' શે શર નેઇએ છએ 



















દેશ. જ 









જ” જ 


દન જુદુ શે 'દૃપેશું' મની રીલ લેશું થિ છપશોમી આં 


શો. દપ શે વોશ્વોની રીતથી: કૂટતઃ ચોપડી, શડાવેસારે ખેં. ઓલી. ટીકીટ 









સાલુ: સામતી ભગાશથી_: મેજર ર્‌ ગતે સહેદરોતા' મ થકા શાન જ 





ક કેર સાજ" જાની તસળીપકન ક, (દીને. 
ઉધ;અતેઃ તાવે તેજુ શ કતો! 'રયોમીપે. તીરહગ્નોડે તહીં. 
મણાગેઃ “પેડપ: વીરુ સ્સ્ગુઃ પાયો. બુશ શું" આની શાસ” ક 
ગતી 'ધમારીના' હળ: ઉષ્મા, શુભીમાઃ હલા: એક" દિ 


રેમ કરવા: કામો: ઝ.પનેગ્મમાં. જગલે. કેગ; શકવા, મ 
“નવે ત્યા: અસ. એકે રેખાવ હરે પે. હેસું. હરો ડિ 'કાડોને ર. ન 
'મેલેશે એક સોતેરી ક્ત યાલા, હતો કે જેલી “પદ ઉપર. “લ 
પેલા? રખ્સમતજ વાચવા વતા (કે કેડ] ઝેર તે ,ગામે: સખ્ય, 
“અએદશ્વમેં- શમી શુ: *રાડટરરેઃમુખ્યુંગો . કેદેડનેનભે” “તો સારા;, મૂ" 

પરમારો. શેરનો ને? પુકમુ જે. ડે. મેડ બીરીના: ઉપાય: મજરી. કામેત 
.તેકાય કઝા. દાફ્ના પછ. ારેજ જામત: સ્ક્રૂ ને: ગમે. ત સુગે શમે 
“ખાણ પીને શ્રીઃ 'ઉરીસેઃખન્4હ-- “ર. શ્રાશંશુ(- એનું“ઝકપાવાઇ'* રેચ 
છેલ તે! વાપ કે; શ્ય. સરખાં જેર... જમતો” ગમે! ઝક, દો 
'ધરેમાંી કેશે: સણી: નજરે બાંટલીનઇ (ગ્ય કમીક્ચેરષ મવ; ૯ 
સપાતું:તેજ્ઓચ-કાધરો, હોમ ઝરુંડનીઝારી તર૯%*-એક શાગ- લીધો, 
' છેડી વારમા સવયદ: થયે હેય એમ, લગય. એમે ઉપરા સાયરી. હમે પીળ 
“એક: માટલી. ખરાલી,તકીધીક શરતે. 1 ળી નેશદ પુરી) ૯ રલસીરે. ગ્રંગ? 
કારરભાઇનેકડ ગાશે શકર દાનના જાઇ. પાથી વપ; એ 


કે જ 


તનો યાદ શેડ. પડશે. કક સ્‌ છે અ મે શ મલા છુ 


ફે કિ સજ પ કેડો 
લાજ શાથી વળતો કા” તયા,ફો પક જીલે; તાવ, . 
વૉ દ, હે કશા: છ ામઉયે- શેક કબા નમૂતાર,, ક ઃ 


5 હડ ક કક ક્ટ દિ | ફાકમર્‌. કેલી 2. ભાતદ્ર રાજ. ક 
મઝ નદ. 19 મ 89 ઝડ. સુન. ના 
ઝે 9 જમઝમ્ીત્ટાાસા છે? પ 









મભર દા, કાજ વિનોદ શ્તે ે લેગ જ મીક રમ ડા જિ કે ક 
પાંતર સષ્રમાયુ પ્રતિ માગિ ક. નિ .ઃ મ) 
અને ૩. ૧૦૩ની” “રવી 'પેદોશવાળા. ડડ લૈત્રા”, સલોઈએેરીતે'. 

ઘઈ 'હપાલ “ગ ડે. ાાશકઈ આકર તેરનગીકપાશ 


"ઝાડ. «દદજ્ક જ ર 5.5. .-.શ્૯૯..: દ ડક ન, 


“ડં ૫ ન ર 
----*----કૂકૂ રઝ કેબ્રા 


ન્ન -----*--5 ૧ ક ડઝ: “-- ક 





ર “શક ઘી પરે ગ તેટ શીટ દવો” શન ર્ણ જમા મ 
'છોટમદ થોય. 'છે કોરું કે સ્ત્રીઓના” 'દરદનો' લક્ષશૂની 'ચિકીત્સામો પુર્ષોને” ર 
પું, અભને. હેતો” તરથી મારાં ઘય વરસના” પશશ્રમધા.. આં. દ્વ મતે ક 
શ્ર પૂર્વક ક થએલી, છે. ન ॥ દવાની, બનાવટમાં ધાતુ ભસ્મ , રેસાંમેણ - કે 





બંતા” ન આ. દ્વા ર આ સખા હી છુ તેમા. પ ભાગે જ 
જા સાર. “પરિણામ, દેખ્યાં છે; (ડક. પણુ આ દરા વાપરી" પેખે... 

છે અને' તેઘોઃ તેનો. ઉઠાવે” ધણો." શંવા' માંડયો છે; “લી ખતી -ઉલ્સભેર ન 
પ ન જપમોગ કરે. છે અતે” 'પરોષુમે. 'સં'તોષ 'શીવાય ” ખૌજુ જેવા ઓન. 
વું. નથી.આ" દવાથી- મંધઃ “શંએશલે રન્શ્યળો' શરૂં થાય" છે. પુખ્ત ઉંમર્‌ 
થયા”. કતા 'રૂતુસ્ા્. નઃ થતો હોય-તો'ચાલું થાય છે. અનિમીત હોય-તે નિ 
“યસીત#યાયે:-છે.: (અને. રજક્વળા--થેયા બોદ' સ્થોડા_ 'અદ્વાડીઓઃ દવા: 'લીધાથી' જ 
તે: ઓ, ગભ ધારણુ- કરે્રા શક્તિવાન થાય “છે. કમળમાં-: ક “રોગ-:તે ટૂર 
શય, છે-સૌએનું, રજવિકારવાળુ". _સુંપારે. છે. એને: ગભીશંય સધી જે. તજે... 
આમીઝ- છેઃ ન્ન ગમટ્ાડે. છે -કલેક, સતાન. વમસ્તી કમોતે. સારી શ તાર. 






બરબર: ર સંતે 
“નિરશ. 'ચએલી” અ્રોને. ડી પ્રેરી અય ફવ અડ્ભૂત' દૃષોને ય જ 
'સુશવ લીધા વગર્‌ | રહેવું. યહી અહુભવ' તગ 'ડૃગાળી,, નંથા..- “ખાત્રી વગર્‌. 

મુન કીમત | એક મણનો ક ર પિશે વોભ્ટેજ: જીદ 5 






















રે ડનો એ કાહિનો અશ. જઃ હા” ધમો. 'ભળકમાં” વાતો 
ગ :ઉતગ્યા પોતે" અથો-ગર્ભેત'તી: :સીતે; ઉહટીતુ દર્દ - પેદા, 'શેવું.. ' નથીઃ 
_કસુવાલડવી, બીક ટી. જ તમ્‌ છે સવે. ખે. હો પેરુ. -અકસ્માતીકે દ્રે 
રડ ન કે.બડવામાં 
ના તમી- મજબુત ધ, સછે. છે સિશેગો ક છે. “ગને: કર 





ક ન છ ક ઉર અભર, : ર 


ઇનજઝ*ડ૦-* ૬૦ પ્૦૪૦ જે કડ ત ર ૬*2જન્‍ 2ર ન્ન ટજ ભકેર 


ગાડ ર સતરા: સોમે તળા ડમા કુ શમ. પ થતી. તયા 


અતે; (સુવારાગ- યતો ,નતમીન્સત્રાતરડી ઓએ આતતા.લાત ક્ષમરોરા ડ્રેપૂસ નૌ;્‌-* 
લિમે!રી શી, રસેવિફાર,; સૂતારોગ ઉપર: આ- દ્વા લીધા હોયતો, (પશુ ધરસન, મુખ. . 
મરે છે. સુવાવડમાં ઔ. [ખેભાન થઇ હોય «મારે 'આ' દવાથી ઔ ; સતેનટ . ? 
' ચાય જે. બગડી, ગએલા: “ગંબોશય. સેધારે, છે. _ગભેંવતી 'આઔગોને. તથી દે ક 
#ત' દરદ જેવાં . કે. પ્રદર, ઉત્પતિ, ,અવયવના : જાલ” નું. શજી, 'ભવશું, 
, “પેશાખમાં 'ભળત્રાં થવી, જડમાં દુઃખનું, ર્તનશૌકુ,. ગભોસુધેનો, ભ અનાજ, ર 
ી 'ઉપર્‌ અરચી અને તે શિવામ બીન, બજા ' શગ. ઉપર' આ. દવા. રિ અ... ક 
|. વૉ છે. સુનુ માસુસે.આ દવા. _જધુકે (માટે પોતોના ધરેમાં રાખવી જ..." 
એ. ઢીંમત માત્ર જગંતીજ ૪મી છે. ળે. થલી. એકનાં ભૈ. ડે સાપ ા 


. પેપીંગ જુદુ. 


મ. કૉલેરા જદી  સેગોતો.! “નાશ થઇ. શરેર્તે*કોવત ભધ 


શકત નિર્ખળ, ગેલા 'રારીરે ચટ થાય” છે; 'ઉદરશગ, “મસ્તકરાગ;' શાસ' પ 
' .* મેરે મરે; લવમનબો 'મહેનંત ! 'કરેનાર રોગી. દ. “નિરોગી” બનેને ? “અ 


ઃ પીરેસઉપમેગી છે: વિદ્યાર્થી તેમન  શગજવું: ઝમ કરનારને જ હમે 
ગી છે :- કીંમત" આટલી એકના ખે ર્પોઓં- પોષ્ટેજ જર: 


ક ક થક 


ખાસ લોભ. 


ઉપર. ર. લચી ગરમ ન્તતની સામટી દવો. ગાનાર હ દખ _સદાસાગૂ 


રનું પુસ્તક." અડધી કીંમતે આપવામાં. આવશે" પૈશા '-આગમજથી લેવામા. 
. આવરે, શજાય ચુરુ," 'કુંમમાફડર, જેપી ૬ દ્વા પગે તશનેશલય' ક, 
'આપવાચૉં. આવશે; - પી 


ક “અમારાં પં ઔષધો, વિષે લ. ઘણાં ાં સથિરાંથી 
ક . 'થોદાં અત્રે દાખલ." મ! 


3 ડાર. હુલજનશંમ સુતીલાલ' ખોડવાલા' પ એમ ઝર ન 
કી સ્ક પીનસ. 'આઔષ વેલ્સ: ડોપન્સરી* મદન 'મંગાબાઇએ' બનાવેલી 
સ ઝંજમાનેલી ' જે. કેન કકરો: છ. મર્પઃ સહા રવ ર 


જિ 





પ ર. જ 8 

. જીવન. પીલ્સ.” જ 2 અર” 
ી પ સ્રીએ( “અને પુરૃષો સવને સાદે! !9::: જ 
ર! શ્ર મમાં સાંખી 'મુદતનો ' 'લાવ, ભરડો, ક્ષમ,  બરળ, ર હમર છ 





[મોજા - જ હુ હક કકક હવ 
પે ફાધર છ. ભ 


ક જ જે સમુ પછ ઝે, સમર દા લડ રમમાેણે,.. 





મ અ. પ પ શહેર: અખ 

ન  'ભવોનીશેકર ગી; રપ્યુટી એ. સાહેબ, જમનગર -- 
ન્‍ ગમાર શ 1 જ જીવતૃપીફમને' મરડાના. દ્વા અતુઞવ મતા: ધબ; અઝાર 
જ્લુઇ ફે? ખોઈ: કસરૃપિઓની .તેબર ત્ર! મેગ્િક્દવાઃ ગોકધસે-; 
“ ૧૧ વકીલ “વિદયારાકરુ કરૃણાશેકર પાટશવમારો દવાથી. :દરેક 


 #તકતા: સંજરાગ: “તથ નાંનાથો' તે' તમામ" ગેઇટ” સાન કલમુંળથી.. નાચ 


ક્યા શરીર તાંબા જેવું કરો લાંક્રાશ લાને છે. સૂ ૨. 

ન લંક્્મીફકર્‌- 'ખે. મહેતાજી શંવાડા--ડેતતતા પ્રમાણમાં 

કત કમી છે, ન. ૧ લાન ના" ત્રશું બાટલી “મોકલશે. “ ““ : . 3. 

* ૧3. ગાંધા સોહાયુખ 'નાથછી વેજલપુર" પંચબહોલ--કામઃ 
કોમા “ખેલી ' હેઇકતે' ધોતાં લે” દેવા ગેલન. ' તમોએ. પ્રષ્રમ નાયજી 
શોરરછ ઉપર ધા ગોંકેલેલી તૈ અમાંરાં કાટાના' ફીફેરો યામે છ. તેમણે પણુ 
ન ધર્મા દવા પમાંધો પછી. છોકરી” થા. એકરે થયો છે ર તે દયત. છે. માટે 

સારી. દવા ગેપકર્લજ.,' જ ડી 
૧૪ વિર ધનોથ શકર, 'ફોવળ મી ત ગર 

પથમ, ગગાવૅલ કાથા, તારે ફાયદો માલુમ પડયો” છે. તે નાંપેર્તાં' , વપરાઈ 

ગઇ” છે. તેથી. વિ..કે નરની. ,બાટ્લીની' 'પાષ્ટદવારા, ગ્રોકેલરો;” આ 
. ૧૫ 'કેવળદ સે . જે. ગ્લો. સ્કુલસાસ્તર્‌ં _શણસાનતપારી દ 

વામાંથી ને' વાપર: છે. તૈ ઊ. સુખ તમારા. લખન મા નઃ જ ન 

,૧૬. 'મહારાણુ શ્રી જરારવતસીહુંજી- સ્ક હ્યોન” દાતાં-:તમારે, 

.. (થી ,આરતોના: રોમની 3 'ગાળોગ" ॥. સીસી: 'ચાર્‌ં. પ્રથમ જ આતેલી- 

માંનો ગાળીઓ. ળી શાશોએઓ, ચારે વે. પે. કશે તાકીદે મો કેલવી 


' હિરા. ન _..“ ગંગાભાઈ. પ્રાુશંકે ૨ યાક, 
 શેડમિસ્ટરસ, વિક્ટોરિયા, ગલસ્કુલ, શે. 'શાણશાંગગુજરાત, 





“ક _કરનયન-નતાનન 


4 





કા .- પત્નિ ન મલે. પતિનો, ધર. ન 
૬ આ. પરત, સ્રેક્ને વાંચવા જોયફે ધય” હાખલો. કશે ને શોઆ*. 
ધોરમી સર. કષામાં આત દ ઉપ#તવે તેવું #લખાશુ: છીધું' છે. .- આવતા. 
યુ માસમાં મેષ બહાર પડશે. ' કીમત -અડ આતા પોષ્ટ એક. 'આતેો.. 
ગંગાખાંઈ પ્રાણશંકર _ યાશિક, પ 


_ સૌણુસા, ક જડ; 
રી પ ડમિસ્ટરેશ, વિકરોરિ મ] ગગર્લસૂલ,. 


